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UNIDAD I. MARCO TEORICO
1.1. INTRODUCCION:

Este proyecto inicia presentando los antecedentes que rodean el tema productivo
vitivinicola en su ambito historico y actual, con lo que se tendra un panorama de
esta &rea de estudio, para lo cual se analizan las leyes y politicas que apoyan a
este sector.

Observando las caracteristicas de la poblacion de estudio, el cual se pudo detectar
que los pequefios productores pasan por obstaculos que frenan su desarrollo sin
permitir la competitividad con productos innovadores a nivel nacional e

internacional vinculados con el &rea vitivinicola.

Para generar la propuesta de solucién se presenta una caracterizacion de la zona
de influencia de los usuarios y las actividades que se realizan en los sitios de
caracter vitivinicola, estudiandolas en los niveles macro y micro; en el nivel
macro se definira la configuracion del equipamiento en el contexto regional y
urbano que tendra un impacto social, ambiental y econémico con un caracter de
sostenibilidad; en el nivel micro se analiza el funcionamiento y situacion actual,
de los espacios donde se desarrolla el area de vitivinicultura y su potencial, de la
1ra seccion de Aviléz, por medio de este analisis se determinara la vocacion de un
Centro de Capacitacion en el area vitivinicola, el cual nos servird como punto de
partida en la generacion de un programa de necesidades que se procesara, para
llegar a la propuesta arquitectonica, que ird antecedida de un analisis de premisas
de disefio y una idea que buscara tomar elementos para generar un disefio con una

identidad propia del area de estudio.
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1.2. DELIMITACION DEL TEMA

El d&mbito de la produccion vitivinicola nos permite detectar la importancia de
esta actividad como base econdmica; estudiando su proceso de preparacion de
suelo, laboreo y fertilizacion, uso de pesticidas en la planta de vid, proteccién
para el cambio climatico y su posterior cosecha para la elaboracion de vino; con
la insercion de la vitivinicultura ecoldgica y la investigacion de nuevas técnicas
para su desarrollo, innovacion y mejora de las variedades de vid, se realza el
ritmo natural de su crecimiento y aumento de rendimiento de la planta, el cual
permitird la experimentacion de vinos de mejor calidad, sabor y mas saludables,
de la misma manera contribuyendo a la economia en los pequefios, medianos
productores y poblacion en general. Para lo cual se realizara un estudio y analisis
en la presente gestion para la propuesta de un proyecto arquitectonico que cumpla
con adecuadas caracteristicas de funcionalidad, capacidad y tecnologia teniendo
una proyeccion a 20 afios horizonte, cubriendo de esta manera las necesidades de
actividad funcional para las personas que trabajen en su investigacion,
capacitacion y publico que realice visitas concertadas para su conocimiento.

El anélisis de estudio que abarcara el area, comprende el distrito Calamuchita de
la Primera Seccion de la provincia Aviléz, se plantea dar solucién con el fin de
fortalecer la produccion vitivinicola mediante las capacitaciones y divulgacion,
generando asi una propuesta arquitectonica que se integre a las condiciones del
lugar y que formara parte de la Ruta del Vino.

El financiamiento estard sujeto tanto a cargo de la gobernacién y/o municipio
correspondiente del lugar, teniendo también como otras fuentes por intermedio de
los recursos del TGN, recursos de cooperacion externos y por prestacion de
servicios. (D.S. N° 0913 “Bolivia Cambia”, Ley general de turismo “Bolivia te

Espera y Ley marco de autonomia y descentralizacion).
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1.3. PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

La situacion actual en la produccion vitivinicola en Calamuchita, si bien cuenta
con la mayor produccién a nivel departamental ain enfrenta debilidades para su
desarrollo; en la que se tiene una rudimentaria investigacion de las variedades de
la vid y en especial para generar productos derivados de la uva, que retrasa la
innovacion en la potencialidad de este producto y respecto al manejo de cultivo en
la fertilizacion, la proteccion para mitigar los cambios climaticos y uso de
pesticidas para combatir las enfermedades de la planta de la vid, generando
pérdidas anuales del 13%, consecuente en su volumen y rendimiento de
produccion optimo y que trasciende en la economia de la poblacién de pequefios
productores que ocupan el 75% y un porcentaje de medianos productores en el
distrito, esto repercute en la falta de capacitacion de la poblacion productora y la
falta de implementacion de nuevas especies que genere mas diversidad y
oportunidades de trabajo para la poblacion beneficiada desaprovechando su
sostenibilidad de produccion y divulgacion de esta potencialidad mediante la Ruta
del Vino.

Para masificar la produccion en el sector vitivinicola y promocionar las
cualidades de esta region fortaleciendo el enoturismo en la Ruta del Vino, se debe
considerar las condiciones necesarias para efectuar investigaciones en el ambito
vitivinicola, la capacitacion que beneficiara a los pequefios y medianos
productores y poblacion en general. Motivo por el cual es necesario emplazar un
equipamiento que contribuya al desarrollo del sector vitivinicola en el distrito
Calamuchita, perteneciente a la Primera Seccion de la provincia Aviléz.
Realizandose un estudio que durara un afio, y tendra, una fase de investigacion
sobre la tematica que permita el desarrollo éptimo del proyecto segun la
necesidad del beneficiario, la segunda fase de criterios de solucién urbano-
arquitecténica y por ultimo la conclusion del proyecto.
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1.4. HIPOTESIS

El Centro de Fortalecimiento y Capacitacion Vitivinicola en la comunidad de
Calamuchita en la Primera Seccion de la Provincia Aviléz, contribuye con una
infraestructura urbana arquitectnica, que permitira reconocer su funcién en lo
morfoldgico, implementando aportes tecnoldgicos y espaciales, que respondera a
las necesidades del sector social y productor acrecentando la actividad productiva
que ayudara a mejorar los ingresos a los medianos y pequefios productores, con la
implementacion de una infraestructura que adapte su tecnologia al lugar,

mejorando asi el desarrollo urbano, rural y social.
1.5. JUSTIFICACION

El Distrito Calamuchita cuenta con las fortalezas necesarias para desarrollar e
innovar en la actividad vitivinicola que requieren de diversas areas para
desenvolverse de forma dindmica.

La investigacion para un cultivo ecolégico debe potenciarse al maximo en la
prevencion de las enfermedades de la vid y el cambio climatico, mediante las
adecuadas practicas de cultivo que aseguren el buen desarrollo de las plantas, y la
experimentacién de nuevas especies de vid que ayuden a la produccion.

Para lo cual se proponen espacios de laboratorios dedicados al estudio de la vid. Y
el vino, en base a:

e Mejora de la calidad de suelos para obtener frutos de mejor aptitud y sabor que
ayudaran al desarrollo de los vinos.

e Promover la mejora e investigacion de nuevas especies en base a los cultivos de
vid autoctonos ya que estd mejor adaptada al suelo y clima de la zona,
reduciendo asi el uso de quimicos para su produccion, donde se pueda extraer la
mineralidad del suelo, que permitird aportar singularidad a los productos y

obtener vinos de alta calidad.
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eEnsayos y proyectos de experimentacion enoldgicos relacionados con I+D
(investigacion y desarrollo) que demande este sector, para generar vinos de
mejor calidad.
Se pudo definir un modelo productivo de capacitacion de vitivinicultura
ecoldgica, donde el agricultor desarrolle sus actividades menguando el uso de
productos quimicos, utilizando al méaximo los recursos naturales disminuyendo los
residuos y optimizando los métodos de produccion, que apunten a reducir el uso
de insecticidas fuertes, que mejora el rendimiento productivo tanto en el cultivo

como en bodega y permitan valorizar la materia prima.

Por lo tanto se plantea el desarrollo de espacios de capacitaciones en base a las

siguientes propuestas:

¢ Nuevas técnicas de cultivo en bases a la viticultura ecoldgica.

¢ Abonado y tratamiento del suelo productivo como el aporte de materia organica
(compost), practicando el minimo laboreo de tierra para reducir la erosion,
picado y reincorporacion de los restos de poda.

oEl uso de cubierta vegetal en los cultivos que ayudan a mitigar el cambio
climatico con el almacenamiento de carbono, mejorando la fertilidad de los
suelos y la capacidad de retencion de materia organica, supone un ahorro en la
reduccion de fertilizantes y plaguicidas y mejora el control de rendimiento y la
calidad de la uva.

¢ Capacitacion de elaboracién de vinos ecoldgicos y produccién para mejorar la
economia de los pequefio y mediano productores.

¢ Cultivos de vid in vitro para mejorar la calidad de la uva, fundamental para su

transformacion genética y el estudio y difusién de nuevas variedades

Con estas nuevas técnicas de cultivo ecolégico mejorara el rendimiento de la
semilla, ya que un suelo bien tratado ayuda a la germinacion y crecimiento de la
planta, logrando asi un rendimiento Optimo en la produccidn, generando la

elaboracion de un vino ecolédgico con mejor sabor y sean saludables de manera que
® 9
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se mejoren las potencialidades que puedan contribuir a mejorar la calidad de vida

y el bienestar de la poblacién.

« En turismo se propone realizar actividades de recorridos para el conocimiento de
procesos de la vid y el vino ofreciendo un turismo enoldgico de calidad, con la
conexion a la Ruta del Vino.

Con la capacitacién de las familias que se dedican a esta actividad, se generara un
incremento en la calidad de produccion generando mas ingresos a los pequefios y
medianos productores y empleando mano de obra y empleos de forma
complementaria evitando la migracién de la poblacién hacia otros nucleos urbanos

ya que predomina la poblacion joven (12-18 afios) en un 36%

La economia en el area turistica incrementa beneficiando a la poblacion general
que participara como un apoyo importante en su desarrollo, promocionando su
costumbre y tradiciones al turista, generando sostenibilidad en esta area.
De esta manera, dedicando especial atencion a la investigacion y desarrollo del
sector vitivinicola para aumentar el conocimiento y capacitacion que fortalecera
su produccion y elaboracion de vinos de calidad en Calamuchita, se plantea la
necesidad de un equipamiento de “Centro de Fortalecimiento y Capacitacion
Vitivinicola”, contribuyendo en el desarrollo ecoldgico de este sector que podra
beneficiar a la poblacion, ya que este territorio abarca el 40 % de superficie de
cultivo del total del municipio.
En el planteamiento de este proyecto se tomara en cuenta para su analisis varios
factores, como: el urbano, arquitectonico, ambiental y tecnolégico.
« En el factor urbano: se determinara la influencia o servicio que dara éste a la
poblacion, ya que por ser un servicio de experimentacion y capacitacion de la
vid y el vino el cual serd divulgado, estara dentro de “La Ruta de Uvas, Vinos
y Singanis de altura” donde podra funcionar de mejor manera en conjunto con
la region donde tendra un espacio adecuado en cual se puedan desarrollar las

actividades necesarias.
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Este proyecto serd de mucha utilidad para el municipio en general, ademas de que

sera ubicado en un lugar accesible para la poblacion y numerosas familias seran

beneficiadas con la capacitacion que brindara.

Con respecto al factor ambiental: tendra especial énfasis, ya que el disefio se
haré con el fin de evitar todo tipo de contaminacion mediante un estudio que
dé como resultado la mejor de las opciones, para respetar el ambiente natural
que rodeara el centro experimental y de reducir al minimo el uso de energias
convencionales, realzando las caracteristicas que debe tener su funcion en la

importancia de ambientacion de los espacios.

Los espacios arquitecténicos tendran especial importancia en las actividades que se

desarrollaran, como recorridos que muestre las mejoras en las especies de vid del

lugar, procesos de elaboracion y cata de vinos, ambientes para la investigacion de

nuevas variedades de vid y posterior capacitacion de los productores.

Su funcién de investigacion optimizara la calidad de los vinos y en lo posible la

elaboracion de vinos ecol6gicos para la poblacién en general, practicando una

viticultura integrada (que usa de productos agroquimicos compatibles con el medio

ambiente de forma controlada para control de plagas y enfermedades) y ecologica

(prohibe el uso de plaguicidas y fertilizantes quimicos y aumenta la diversidad de

plantas de vid) para el mejoramiento de las cepas, de este modo se realizaran

capacitaciones de corta duracion para la divulgacion de estas nuevas técnicas

innovadoras.

En el factor constructivo: ya que este tipo de equipamientos se caracterizan
por la variedad de texturas y ambientacion , permitird emplear en lo posible la
utilizacién de materiales naturales del lugar y que también puedan realzar la
funcién vitivinicola como la madera y el acero, ambos participes del proceso
evolutivo del vino, y la conceptualizacion estructural del cultivo de la vid , el
cual debe cuidarse el confort térmico y aclstico que caracterizaran sus

es&a%ios para su desenvolvimiento, de manera que el usuario pueda percibir
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las cualidades de los materiales en el interior y exterior del edificio y los
procesos constructivos deben mantener las caracteristicas de la zona para

insertarse al entorno.

1.6. OBJETIVOS
1.6.1.Objetivo General

Elaborar un Proyecto arquitectonico de Centro de Fortalecimiento y Capacitacion
Vitivinicola en la comunidad Calamuchita, para el estudio y formacion de nuevas
técnicas y especies de la vid, vino y otros derivados de la uva, creando espacios de
investigacion, aprendizaje para el vitivinicultor y recorridos demostrativos para el

visitante, con el fin de fortalecer y difundir los productos de innovacién vitivinicola.
1.6.2. Objetivos Especificos.

< Establecer el proyecto en el contexto regional y urbano, que genere una buena
conexion vial y adecuada ubicacion aprovechando los atractivos naturales.

< Proponer &reas que permitan la investigacion para implementar de nuevas
especies de vid y técnicas para el manejo de la materia prima.

< Realizar areas de capacitacion para impulsar a la agricultura ecologica, con un
contexto Optimo para el aprendizaje del productor.

< Generar recorridos adecuados que permitan conocer los espacios y su proceso
de produccion en el area.

< Elaborar el proyecto con caracteristicas que difundan la innovacion vitivinicola.

< Proponer una solucion arquitectonica que se integre al lugar, tomando en cuenta

el clima y materiales segun la funcion del proyecto.
VISION

El Centro de Fortalecimiento y Capacitacion Vitivinicola, realizara la divulgacién e
incentivo al productor para que tome iniciativa hacia una vitivinicultura ecoldgica

para una produccion de calidad, enmarcado en una infraestructura apropiada dentro
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de la sostenibilidad ambiental, que promueva el desarrollo econémico de sus

habitantes.
MISION

El Centro de Fortalecimiento y Capacitacion Vitivinicola, en Calamuchita, posee una
calidad de servicio investigativo, conservacion de la cultura y enoturismo, con un

apoyo de:

*

Los laboratorios realizaran investigaciones de nuevos estudios para el d&mbito

e

vitivinicola, teniendo en cuenta los factores del contexto

< Areas de experimentacion y degustacion de los derivados de la uva.

'0

Capacitacion, en las areas de mejoramiento en el manejo de cultivo ecolégico y

*,

elaboracién de derivados de la uva de la manera mas adecuada.

< Recorridos que muestren lo procesos innovadores de la vid y el vino.
1.7. METODOLOGIA.

La seleccion de la técnica més apropiada para el proyecto es que tenga presente una
variedad de factores para planear o administrar un proyecto especifico es la que

responde a los objetivos, valores y capacidades personales del responsable.
1.7.1. Método empirico

Es un modelo de investigacion cientifica que se basa en la experimentacion y la
I6gica empirica junto a la observacion (evidencias) de fendmenos y su analisis
estadistico. Su aporte al proceso de investigacion es resultado fundamental de la
experiencia que posibilitan revela las relaciones esenciales y caracteristicas
fundamentales del objeto de estudio, accesible a la deteccion de las caracteristicas
del &rea de estudio.

Para el desarrollo del proyecto se selecciond en el método cualitativo empirico

que serd apoyado con el método cuantitativo.
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1.7.1.1. Método Cualitativo Empirico.

Se vale de los nimeros para examinar datos o informacién, es uno delos métodos
usados por la ciencia y las estadisticas, el proceso toma de medidas en la
investigacién cuantitativa ya que aporta la conexién fundamental entra la
observacion empirica y la expresién matematica, es decir mostrar nimeros y
graficos y porcentaje de lo que hemos observado con la realizacion de encuestas

que obtiene muestras numéricas para el desarrollo del estudio.
1.7.1.2. Método Cuantitativo Empirico.

Este método relne varias técnicas de investigacion para llegar a tener mas
comprension sobre el tema y las razones por las que se lleva a cabo, realizando un
estudio de forma directa con los beneficiarios y recolectando asi conocimientos

I6gicos del proyecto a desarrollar.

Se puede realizar mediante las siguientes técnicas de investigacion:

La encuesta. Accede a la recopilacion de informacion mediante una
conversacion profesional; los resultados de la informacién dependen en gran
medida del nivel de comunicacién entre el investigador y los participantes en la

misma.

Entrevista. Se adquiere una informacion de interés sociol6gico, mediante un
cuestionario previamente elaborado, a través del cual se puede conocer la opinion

o valoracion del sujeto seleccionado en una muestra sobre un asunto dado.

El fichaje. Consiste en registrar los datos que se van obteniendo catalogandolos
por fichas, las cuales son debidamente elaboradas y ordenadas, contienen la
mayor parte de la informacién que se recopila en una investigacion de forma

sintética.
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UNIDAD Il MARCO CONCEPTUAL

2.1. CENTRO
Eje de encuentro, punto focal, que genera dinamismo entre un grupo de personas.
2.1.1. CAPACITACION

Apoyo para mejorar el conocimiento y las técnicas de un grupo de personas para
desarrollar una de una actividad exclusiva.

2.1.2. FUNCION EXPERIMENTAL

Un establecimiento dedicado a la investigacion cientifica, donde los experimentos se

Ilevan a cabo, se realiza estudios de aplicacion practica, y la informacion se difunde.

2.2. PRODUCCION

Es cualquier tipo de actividad destinada a la fabricacion, elaboracion u obtencién de
bienes y servicios. Requiere de tres factores: la tierra (factor productivo), el trabajo
(esfuerzo humano destinado a la creacion de beneficio) y el capital (conjunto de
bienes), estos elementos satisfacen las necesidades de la sociedad, a partir de la

demanda de bienes y servicios.
PRODUCCION VITIVINICOLA:
2.2.1. VITIVINICULTURA.

Es el conjunto de técnicas y procedimientos que se llevan a cabo desde el cultivo de
la vid para usar sus uvas en la produccion de vino u otros productos. Es una rama de

la ciencia de la horticultura.
2.2.2. VID.

Arbusto de tronco lefioso y retorcido, ramas trepadoras con hojas palmeadas y fruto
comestible (uva).

‘-‘, ]
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«Vitis vinifera viniferas: Es una planta semilefiosa y/o trepadora, crece mejor en
climas aridos. Una especie que produce vinos de alta calidad, también son buenos

para comer fresco o en pasa.
2.2.3. CEPA.

Es el tronco de la vid, del cual brotan los sarmientos, hojas y frutos. Este término se
emplea para referirse a las variedades viniferas, que da al vino su caracter varietal,
como el aroma, sabor y textura, fundamentales para fijar el caracter del vino, se

dividen en dos:

1. Cepas de vinificacidon, de cuyas uvas se extrae el vino.

2. Cepas de mesa, cuyas uvas se destinan al consumo fresco o para pasas.
2.2.4. PROCESO DE LA VITICULTURA.
2.2.4.1. Suelo:

Varian, desde arenas gravosas hasta arcillas pesadas; desde suelos delgados hasta

suelos profundos y desde una baja hasta una alta fertilidad para el cultivo de vid.

< Suelos para uvas viniferas: son plantas de sistema radicular profundo que
exploran el suelo desde 1,80 a 3 metros o mas. Crecen mejor en las regiones de
poca lluvia de verano, por lo que deben almacenarse en el suelo suficientes

[luvias de invierno para que las vides aguanten o pasen el verano.

Suelos muy fértiles, la cosecha es mayor. Pero el fruto serd pobremente

balanceado y su caracter menos satisfactorio.

Suelos menos fertiles, se adaptan a las uvas finas de mesa y variedades de vinos

secos de primera calidad.

2.25.FISIOLOGIA DE LA VID: Es una planta perenne de ciclo anual.

< Ciclo Vegetativo

Lloro o llanto: Exudado de un liquido incoloro por heridas de poda fresca que

marca la reanudacion de la actividad radical, mes de agosto.
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El desborre: comienzo de la actividad de las yemas latentes, que expone a las

yemas jovenes a dafios por heladas.

Crecimiento: se observa la aparicion de las distintas partes de la rama y de los

érganos que portan (entrenudo zarcillos, inflorescencia).

Maduracion de la madera: confiere al sarmiento buena resistencia al frio

invernal, permitiendo un brote normal en la primavera siguiente.

Caida de hojas: luego de la vendimia y se produce por la migracién del almidén
hacia la madera. Desde entonces se considera que termina la vida activa de la
Vid.

X3

*

Ciclo reproductivo

Floracion: Despueés del desborre, dura diez dias en condiciones normales, 18°-
25°.

Cuajado: transformacion de la flor en fruto.

2.25.1. FACTORES QUE CONDICIONAN EL CRECIMIENTO DE LA
VID.

Climaticos.

< Temperatura del aire: El desborre se produce cuando la temperatura ambiental
entre los 10 y 20°C. EI crecimiento del pAmpano que se centra a una temp. de
25°C.

< Luminosidad: La vid es una planta de dias largos. algunas variedades no se
pueden sacar de su zona de cultivo por esa inadaptacion al fotoperiodo. Los dias

cortos da un efecto depresivo sobre la vegetacion.
De cultivo:

El viticultor actia sobre la densidad y orientacion del follaje, la fertilidad del

suelo, y demas labores de cultivo que determinan el crecimiento de las cepas.
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2.2.5.2.  Propagacion de las vides.
Es la instalacion del cultivo de la vid. se clasifican en 6 técnicas de propagacion.

<+ Propagacion vegetal, proceso en el que las plantas producen nuevos organismos
a partir de tallos, hojas y raices; ya sea por fragmentacién o division de sus
estructuras. Una sola célula puede dar origen a una planta con todas
sus caracteristicas que lo componen. Existen 6 tipos:

1. Por semilla: Se usan principalmente para la produccion de nuevas variedades y
germina sin dificultad.

2. Por estaca: se usan sarmientos bien desarrollados, de 0,82 a 1,2 cm de
didmetro y de 30-40 cm de largo. Una estacion de desarrollo es suficiente para
producir plantas de tamafio apropiado para trasplante de vifiedos.

3. Por acodo: Se usan en el caso de cultivares de dificil enraizamiento.

4. Por injerto: consiste en la unién de dos tejidos procedente de una planta, tal
modo que el conjunto de ambos crezca como un solo organismo.

5. Injerto de madera verde: se injerta durante la estacion de crecimiento activo

sobre ramas nuevas gue salen ya sea de una estaca enraizada del afio o de una
estaca a mediados de su primera estacion de enraizamiento.

6. Injerto de yema: Se realiza sobre estacas plantadas en el vifiedo durante el
invierno o en la primavera anterior.

< Sistemas de conduccidn, normalmente existen dos tipos de sistemas conductores
del crecimiento de la vid:

1. Parrén espafiol, se lleva a la planta a la parte superior (mas de 2m), encima de
los alambres y los racimos quedan debajo, permite mayor aireacion y menor
probabilidad de enfermedades. Se usa en zonas bajas. 846 plantas /ha.

2. Contra espaldera, se dispone la carga sobre un plano vertical continuo donde
los racimos se acomodan libremente a ambos lados del plano.

3. Espaldera de un piso. Hasta 3.5 m. de altura el cual emite ramas laterales

horizontales de una hilera.

' i“ ]
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4. Espaldera de dos pisos. Hasta 3.5 m. de altura el cual emite ramas laterales
horizontales de dos hileras.
5. Cruceta californiana.se reemplaza los alambres superiores por una cruceta de

0.6 m. de longitud un alambre al medio hasta 8 metros de alto: 1429 platas/ha.

Otros conceptos:
2.1.2.1. FITOPATOLOGIA: estudio de las enfermedades de las plantas

2.1.2.2. FITOSANITARIA: Control y prevencion de las enfermedades de las planta o

relacionado con ello.

2.1.2.3. BIOMOLECULAR: estudio del comportamiento de la moléculas; la genética de
especies bioldgicas, con sus proteinas metabolismo. Con analisis quimicos

cuantitativos y cualitativos.

2.1.24. CULTIVO IN VITRO: Propagacion y generacion de plantas por organogénesis
(trozos hojas, tallos, etc.) o embriogénesis (micro esporas).

2.1.2.5. AMPELOGRAFIA: Campo de la botanica que concierne a la identificacion,
clasificacion y estudio de las vides.

2.2.6. UVA

Es una fruta obtenida de la vid. Las uvas vienen en racimos y son pequefias y dulces.

Se comen frescas o se utilizan para producir agraz, mosto, vino y vinagre.
2.2.7.VARIEDADES QUE SE USAN EN LA PRODUCCION DE VINO:
<+ Variedades Tintas.

Tempranillo: Es una uva con notas muy frutales y aromaéticas, que envejece bastante

bien en barrica.

Cabernet Sauvignon: se utiliza mucho en mezclas varietales, para dar mayor
estructura y duracion a los vinos ya que le aporta una acidez agradable y envejece

apropiadamente en barrica.

Merlot: Es la uva mas aromatica, y en boca suele tener un gusto suave.
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Malbec: Su brote es precoz y su floracién delicada lo que lo hace sensible a las

heladas. Produce vinos de color purpura de agradable sabor.

Barbera: Tiene compacidad media y corto de longitud, forma eliptica, pulpa blanda

y muy jugosa, los vinos varietales son muy estructurados y de buena calidad.

Garnacha: Es una uva muy frutal, sin embargo, no envejece tan bien en barrica

como la tempranillo.
< Variedades blancas.

Viogner, Pinot Gris, Moscatel: Uvas de hoja mediana orbicular en V y escasa

vellosidad. Los vinos son muy aromaticos con un grado alcohdlico elevado.

Riesling: Madura tardiamente, se obtiene un vino de color amarillo paja con reflejos

verdosos, seco, ligeramente aromatico, perfumado y dulce.

Sauvignon Blanc: considerada la variedad mas fina entre las cepas blancas, produce
vinos secos muy equilibrados con gran intensidad aromatica, fresca, afrutada y muy

perfumada.

Chardonnay: produce racimos pequefios 0 medianos (10 cm de largo), cilindricos y

compactos. El vino es potente, afrutado y de buena acidez.

Tannat: Originaria del suroeste de Francia. Produce un vino muy intenso de taninos

destacados.
2.2.8. VINO.

Bebida alcohdlica que se obtiene a partir de la fermentacién de la uva, se produce por
la accion metabolica de levaduras que transforman los azucares del fruto en etanol y
gas en forma de diéxido de carbono. El vino es la suma de un conjunto de factores
ambientales: clima, latitud, altitud, horas de luz y temperatura, entre otros.

w e
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2.2.8.1. Vino varietal. Compuestos por una sola cepa de uva en un 85 % de

cualquier variedad.
2.2.8.2.  Vino bi varietal. Dos variedades de uva. 50 y 50% o0 60 y 40%.
2.2.8.3.  Vino tri varietal. : tres variedades (vino Tannat, merlot y barbera)
2.2.9. CLASIFICACION DE VINOS:
2.2.9.1.  Segun Su Forma de Elaboracion.

a) Vinos tranquilos: Su contenido alcohdlico oscila entre un minimo de 8,5° y un
maximo de 14.5°. Generalmente son secos.

Tipos de vinos tranquilos:

Blanco: Obtenido de uvas blancas. Aunque es poco frecuente, también se obtienen

de las uvas tintas de pulpa no coloreada a las que se les separa el hollejo.
Tinto: Se obtiene a partir de uvas tintas a las que no se les separa los hollejos.

Rosado: obtenido a partir de uvas tintas a las que se les separa parcialmente los

hollejos. También puede provenir de la mezcla de uvas blancas y tintas.
b) Vinos especiales:

Generosos: Son los vinos secos, cuyo grado alcoholico va de 14° a 23°, la mayor

parte del contenido alcohdlico esté en la fermentacion del mosto inicial.

Licorosos Generosos: Obtenidos mediante practica tradicional de combinaciones

con mosto concentrado y un contenido en azucares superior a 5 gramos por litro.

Dulces Naturales: La fermentacion se interrumpe al encabezar los vinos (adiccién
de alcohol vinico al mosto fermentando para aumentar rapido la concentracion de

alcohol).

Mistelas: Vino semifermentado de sabor dulce, elaborado con vino mosto macerado

mesclado con alcohol vinico.
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Espumosos Naturales: procedente de uva de variedades adecuadas, que contiene
gas carbdnico de origen enddgeno como resultado de su especial elaboracion, tiene

una segunda fermentacion de los azlcares agregados o naturales del vino.

Gasificados: Vino al que se adiciona gas carbdnico de forma artificial después de

su elaboracion. A estos vinos también se los llama “frizantes”.

Enverados y Chacolis: Vino blanco de elevada acidez producido a partir de uvas

verde. Suelen tener graduaciones alcoholicas entre 7 y 9°,
2.2.9.2.  Segun su Edad:

a) Vinos Jovenes: Son los que no han tenido ningun tipo de crianza en madera o
esta crianza ha sido minima, conservan las caracteristicas varietales de las uvas de

las que proceden y de consumo ideal en los 12-24 meses después de la vendimia.

b) Vinos de Crianza: Tienen una crianza minima en madera y botella, ademas de
sus caracteristicas varietales, desarrollan caracteristicas organolépticas por el

periodo de envejecimiento. Su consumo ideal es de 3 y 10 afios. hay tres subtipos:
Crianza. - Minimo de seis meses en madera y hasta dos afios en botella.
Reserva. - Minimo de un afio en madera y hasta tres afios en botella.

Gran Reserva. - Minimo de dos afios en madera y hasta cinco en botella.

2.2.9.3.  Segun su Grado de Dulce:
a) Vinos secos: Son aquellos que contienen < 5 gramos/litro azlcares.
b) Vinos semisecos: Son aquellos que contienen 5-15 g/l azucares.
¢) Vinos abocados: Son aquellos que contienen 15-30 g/l azucares.
d) Vinos semidulces: Son aquellos que contienen 30-50 g/l azlcares.

e) Vinos dulces: Son aquellos que contienen > 50 g/l azlcares.
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2.2.10. VINIFICACION.

Es el conjunto de procesos que llevan al mosto a una bebida alcohdlica denominada
vino. Comienza con el prensado de la uva para la obtencién del mosto y acaba en las
operaciones de embotellado. Los procesos son muy diversos y dan el "caracter" al
vino. La ciencia encargada de la elaboracion y estudio del vino se denomina enologia.

2.2.10.1. VENDIMIA.

Es la recoleccién o cosecha de las uvas. En el caso de las uvas de mesa se usa

simplemente el término cosecha.
< Tipos de vendimia

1. Manual, Se eligen los racimos de modo més selectivo es usada para la

produccion de vino de elevada calidad y de vinos espumosos.

2. Mecanica, Es méas econdémica que la manual. Para realizar este tipo de

vendimia, el cultivo debe estar formado en espaldera.

<+ Recepcion de uva, es el empleo de remolques que transportan cajas o pequefios
cestos que no sobrepasen 25 kg, se realiza con rapidez debiendo llegar la uva a
la bodega el mismo dia de ser vendimiada, Se analiza para comprobar el estado

sanitario y riqueza en azucar de la uva.
2.2.10.2. BODEGA.

Es el conjunto de locales e instalaciones (equipos, maquinarias, etc.) que se destinan

a la industrializacion.
Se clasifican conforme a su finalidad:

<+ Bodegas de elaboracion, son las que Unicamente elaboran el vino, que luego se
despacha por traslado.

<+ Bodegas de elaboracién y expendio, son las que elaboran y fraccionan vinos
comunes.

<+ Bodegas de elaboracién, conservacion y expendio, crianza, afiejamiento y

fraccionamiento de la elaboracién del vino.
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<+ Bodega de fraccionamiento, se dedica exclusivamente al envasado vy

distribucion de los vinos.
2.2.10.3. TRATAMIENTO MECANICO DE LA VENDIMIA.

La maquinaria utilizada en el procesado de la vendimia en la bodega, se destina a la
extraccion total o parcial del mosto y al transporte de la vendimia dentro de la

bodega, con destino a las distintas fases del proceso de elaboracion.

0
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Despalillado, Es la separacion de los raspones, los elementos disueltos de los
raspones presentan sabores astringentes, vegetales y herbaceos, procedentes de
la savia de células fotosintéticas. Confiriendo finura a los vinos.

< Estrujado, El fruto sufre una rotura por presion, se realiza con precision para no
rasgar ni romper los elementos de la estructura vegetal del racimo, ademas de

aumentar su contenido acido.

0
o

Encubado, consiste en depositar el mosto para que fermente y se convierta en
vino, dura 6 dias para el vino joven y 6-10 dias para el vino de crianza y reserva.
< Maceracion, es el contacto entre liquido y partes sélidas de la uva, inicia en el

momento en que el mosto entra en contacto con los hollejos de la uva.

0
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Fermentacion, en este proceso el azucar del mosto se convierte en alcohol
etilico mediante la accion de las levaduras naturales presentes en el hollejo de la

uvay en la propia bodega.
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Descube, consiste en sacar el vino de los depositos de fermentacion y traspasarlo
a otros, donde permanecera cierto tiempo. dependiendo del momento en que se
realice el descube se obtienen vinos diferentes, mas o menos aptos para la
crianza. Hay dos tipos de descube.
1. Descube en caliente, el vino no contiene gran proporcion de azucar, se suele
aplicar en ciertos vinos de calidad que deben comercializarse pronto.
2. El descube en frio, se realiza después de la fermentacion, aumentando la
maceracion de los orujos, es idoneo para la obtencion de un vino sometido a un

largo envejecimiento consiguiendo un vino fuerte, complejo, con mucho color.
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+ Prensado, proceso en el cual las partes solidas, hollejos y pepitas son devueltas a

la prensa, para extraer la mas cantidad de vino posible.

o,
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Almacenamiento, en este proceso se almacena el vino a 15 °c de temperatura, en

D

un sitio oscuro, la bodega casera debe de tener una humedad de entre el 60-80 %.
« Filtracion, consiste en eliminar substancias sélidas en suspension haciéndolas

pasar por un filtro para acelerar su clarificacion.

0
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Embotellado, este proceso comprende los ajustes finales de la composicion
quimica, la filtracion final y la modificacion de las cantidades de oxigeno y
dioxido de carbono disueltos en los vinos.

2.2.10.4. RELACION CON LA ARQUITECTURA:

Ademas de la funcionalidad, es necesario que la presentacion de los vinos a exhibir

sea exquisita para los visitantes.

Los proyectos arquitectonicos deben respetar el proceso de elaboracion: impedir la
manipulacion del vino lo més posible, que la descarga de la uva respete al fruto, etc.

que mostrara la cultura del vino del lugar.

2.3. TURISMO:

Fendmeno social que consiste en el desplazamiento voluntario y temporal de
individuos o grupos de personas, por motivos de recreacion, descanso, cultura o
salud. Es compleja y multidisciplinar, comprende aristas econdémicas, sociales,
politicas, artisticas, antropoldgicas, geograficas, educativas y medio ambientales,
generando interrelaciones de importancia social, econémica y cultural. Implican al
sector empresarial, estatal, no gubernamental, profesional y a las poblaciones que

habitan cada destino turistico.

a) Turismo enologico, estd enfocado en las zonas de produccion vinicolas. Se
relaciona con el turismo cultural dependiendo del carécter historico o artistico de
la industria vinicola en la zona, ofrece a las bodegas la posibilidad de promocionar

el origen de sus productos, y disponer de tienda o de ofrecer una cata.
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2.3.1. CLASIFICACION

2.3.1.1.  Segun el Motivo del Viaje.

b) Turismo especializado: es el que responde a motivaciones ligadas con las

expectativas de emocion e interés cientifico.
c) Turismo de afinidad o de interés comun: es el que se encuentra ligado a
motivaciones de indole profesional, religiosa o filoséfica.
2.3.1.2.  Segun la Forma de Viaje.

a) Turismo individual, es un viaje solitario que redescubre conceptos culturales,

también denominado “single".

b) Turismo colectivo, visitantes que realizan juntos un viaje y comparten los gastos

vinculados con el mismao.

c) Turismo de interés social, un servicio publico promovido por el estado para
personas de bajos recursos econémicos, para acceder a su derecho al descanso y

aprovechamiento del tiempo libre.

2.3.1.3.  Segun el tipo de Operacién

a) Turismo receptivo, es el turismo que llega al destino donde la empresa se
localiza, y presta sus servicios, aparte del punto de origen del visitante, puede

provenir tanto del exterior, como del interior del territorio nacional.

b) Turismo emisivo, tiene su origen en el lugar donde se localiza la empresa, tiene

como destino cualquier punto del territorio nacional o del extranjero.

2.3.1.4.  Segun la permanencia en el lugar de Destino.

a) Turismo itinerante, mantiene una permanencia muy corta en el lugar de destino,

se dirige a un unico destino como los tour o circuito.
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2.3.1.5. Ventajas.

% La Integracion de las familias, permite el dialogo, la interaccion y el
esparcimiento del nucleo familiar.

< La Conservacion de lugares Histéricos y turisticos.

< Creacion de nuevas infraestructuras, hace necesario la mejora delos lugares
turisticos, para brindar un excelente servicio.

< Generacion de empleos.

< Genera cambios Sociales, Culturales y Religiosos, permite interactuar con otras

personas.

2.3.1.6.  Desventajas

< La falta de promocion del turismo en algunos lugares de importancia

< Participacion limitada, los residentes locales pueden obtener beneficios
significativos del turismo, pero aun asi no controlan el desarrollo del turismo en
su area.

< Riesgos de sobre-dependencia y no sostenibilidad

% En algunos casos, el turismo es también responsabilizado por la erosién de la
cultura.

< La Contaminacién medioambiental, puede acabar con lugares y especies.

2.4. SOSTENIBILIDAD.

Cualidad por la que un elemento, sistema 0 proceso, se mantiene activo en el

transcurso del tiempo.
Sostenibilidad Ambiental.

Es la administracion eficaz y racional de los recursos naturales, para mejorar el
bienestar de la poblacion actual sin comprometer la calidad de vida de generaciones

futuras.
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Sostenibilidad Econémica.
Se da cuando la actividad que se mueve hacia la sostenibilidad ambiental y social es

financieramente posible y rentable el tiempo.
2.4.1. DESARROLLO SOSTENIBLE.

Caracteristica o0 estado segun el cual pueden satisfacerse las necesidades de la
poblacion actual y local sin comprometer la capacidad de generaciones futuras o de

otras regiones de satisfacer sus necesidades.
2.4.2. ARQUITECTURA SOSTENIBLE

Tiene en cuenta el impacto que tendra el edificio desde su construccion, pasando por
su uso y su derribo final. Considera los recursos utilizados y consumo de agua y
energia de los usuarios, finalmente, los residuos que generard el edificio en el

momento que se derribe para esto se debe usar materiales ecoldgicos.
2.4.3. SOSTENIBILIDAD PRODUCTIVA

Un conjunto de actividades desarrolladas en el medio rural obteniendo bienes con la
intencion de comercializarlos, caracterizada por un sistema de manejo que no degrada

progresivamente la capacidad productiva del patrimonio natural local.

2.4.3.1.  Viticultura ecoldgica sostenible:

Consiste en obtener productos de alta calidad minimizando el uso de productos
agroquimicos, utiliza al maximo los recursos naturales disminuyendo los residuos y
optimizando los métodos de produccion. Consiguiendo un equilibrio entre el Medio
Ambiente, rentabilidad y demanda consiguiendo vinos de alta calidad y muy

saludables.  pgrg of Agricultor Para el Medio Ambiente

Beneficios: . yso racional de medios de - Garantiza la sostenibilidad del

produccion para elaborar vinos agro sistema.

de alta calidad. - Racionaliza los recursos
- Mejora y prolonga la vida del naturales.
vifiedo. - Mejora la fertilidad.
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Para el Consumidor

- Vinos de alta calidad garantizada.
- Vinos elaborados con técnicas respetuosas con
el Medio Ambiente.

- Optimiza la salubridad de todos los vinos.

2.4.3.2.  Vinicultura ecoldgica.
Respeta el ritmo natural de la planta y se juega con apoyos del mismo ecosistema
para evitar el uso de fertilizantes y plaguicidas quimicos; produciendo
antioxidantes que se denominan polifenoles, relacionados con diferentes

cualidades del vino, dandole un sabor mas auténtico y saludable.

2.5. CONCLUSIONES

<+ Después de haber investigado y analizado el tema, se da a conocer mas sobre el
turismo y cultura y el proceso de produccion de vino que nos permite entender y
generar unas bases de importancia que engloba lo social, econémico y cultural,

brindando una difusion de nuestras expresiones culturales y de investigacion.

X3

¢

Es necesario tomar en cuenta el estudio del proceso vitivinicola que implica la
investigacion experimental para paliar las dificultades en la viticultura mejorando
su produccion que requiere de distintos factores que inciden los espacios
adecuados para crear vinos de alta calidad, vinculado con un turismo enoldgico
de calidad.

Este analisis conduce a generar directrices sobre un disefio que cumpla

X3

o

apropiadamente con las exigencias. La actividad turistica genera variedad de
beneficios econdmicos, ya que permite la generacion de empleos directos e
indirectos; fomenta la economia en areas de menos crecimiento o0 expansion;
aporta nuevo bienes y servicios e impulsa el desarrollo de otras actividades
econdmicas para tener una participacion positiva en la interaccion entre el turista

y el residente del lugar.
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UNIDAD I11 MARCO HISTORICO.

3.1. Experimentacion vitivinicola e implantacion de equipamientos de

fortalecimiento Vitivinicola.

3000 a.C, antiguo Egipto, se cultiva las primeras variedades semisilvestres de uva
produciendo vino tinto, con los afios crean una variedad mutada obteniendo vinos
blancos con las primeras técnicas de extraccion de mosto con un sistema de torsion y

traccion constituido por 2 tablas tiradas por 5 obreros.

El Siglo VI a.C. los griegos y romanos son impulsores de nuevos métodos en la
vitivinicultura descubriendo 50 variedades de vid, usando el sistema de parra y su
cosecha tanto de uvas sin madurar para obtener vinos acidos y la coccién del mosto
para endulzarlo afiadiendo resinas, hierbas, especias aceite, perfumes, etc. Ya existian

viajes organizados, para visitar las bodegas.

El Siglo XIV Edad medieval, se realiza una mescla de especias y vino,
considerandolo como medicinal, Hipocras comerciando el vino, dos siglos después,
Se cultiva la vid en zonas muy especificas del mundo, descubriendo su calidad de

suelos para la viticultura.

En la segunda mitad del siglo XVI en el Virreinato del Peru se establecen tres
regiones vitivinicolas, el reino de Chile, en las zonas desérticas y la tercera en la
region de Cuyo. El Siglo XVII. ElI comercio del vino se expande creando grandes

casas productoras de vino de calidad en Francia, Italia y Espafia.

El Siglo XIX, Pasteur descubre la conservacion de los vinos experimentando su
coccidn sin alterar su sabor, dando paso a los primeros equipamientos dedicados a la
investigacion vitivinicola e implementando los circuitos de turismo enologico del

vino en Francia, Italia y Espafia

A finales del siglo, Peru, Chile y Argentina, son los primeros paises en sud-américa
que contaron con equipamientos para la produccién y el estudio vitivinicola
surgiendo en el Siglo XX, las primeras estaciones experimentales en Sudamérica, y

su incentivo

a

w
“ X g &UNIV. NAYRA AGUILAR SERRANO U.A.J.M.S.



“CENTRO DE FORTALECIMIENTO Y CAPACITACION VITIVINICOLA EN LA COMUNIDAD DE CALAMUCHITA" POg 29
L

del turismo enoldgico, donde Chile en valle de Curicé y Argentina en Mendoza,

logran un progreso viticola elevado en relacion al resto de Sud América.

Es a partir de la segunda mitad del siglo XIX, cuando se crearon las primeras escuelas
agrarias orientadas a la formacion de mano de obra para los trabajos en el campo
(ejemplo: Argentina, Paraguay). Ello respondia al modelo agro-exportador que
implico un fuerte desarrollo de las actividades del sector primario de la economia,

puntal de la integracion de los paises de la region al sistema econdmico internacional.

En ese periodo, la preocupacion por la educacion se funda en la necesidad econdmica
de aumentar la produccion, para lo cual se requeria personal calificado en los
aspectos técnicos, sin incorporar otras dimensiones al proceso de desarrollo rural ni

otras responsabilidades al proceso de formacion.

En Argentina; La escuela de Enologica, proyectada el 1904 para el estudio y
ensayo cientifico de nuevos procedimientos de elaboracidn y conservacion de vinos y
preparacion de levaduras, disponiendo de laboratorios y bodega equipada con 40
toneles importados de Francia, lo que elevo la industrializacion de vinos de calidad
aumentando el Turismo que se dio en la década de los 90 atraiendo a los visitantes,
ofreciendo catas, abriendo tiendas de vino en las bodegas y hasta alojamiento. El
2005 el turismo aumenta el 80%.

En Chile; La enologia cobra una vision cientifica acerca de sus procesos en la
correccion de mostos, estudios y capacitacion viticolas para la adaptacion al clima 'y
al terreno e hibridacion de vides, se crea la primera estacion experimental Ilamada
Quinta Normal de Agricultura, con alrededor de 40 000 vides europeas de 70
distintos tipos, evaluadas cientificamente. El Siglo XX y parte del siglo XXI, debido
al auge de la empresa vitivinicola en 1996 se formd la primera ruta del vino en
Colchagua haciendo recorridos de un dia completo por las vifias, ascendiendo a 12
rutas del vino en la actualidad lo que incentivo a promocionar las fiestas de la

vendimia en distintos lugares del pais.
En Bolivia; En la década de 1570 el cultivo de la vid fue traida a por lo misioneros
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agustinos, extendiéndose el cultivo hasta el valle de mizque, seguido de los valles de
Camargo en 1584, Caracoto, La Paz y Valle Central en Tarija, predominando
variedades silvestres y sistemas rasticos de manejo de cultivo como de conduccion de

mollar.

En el afio 1925 se establecio la primera industrializacion de la vid en el pais, con la
primera bodega en San Pedro, préxima a Camargo en el departamento de Chuquisaca.
En la década de los 60°s ingresa la modernizacion, con la introduccién de nuevas
variedades de uva provenientes de Francia y Espafia; como Cabernet Sauvignon,
Malbec, Barbera y Merlot; y en vino blanco como Riesling, Franc Colombard,
Chardonnay y otros desarrollando nuevos sistemas de cultivo, mediante el Centro
Nacional Vitivinicola (CENAVIT) con apoyo de la cooperacién internacional. A
partir de 1980 se instala la industria principalmente en el sur del pais, desarrollando la
cultura vinifera con la produccion inicial de vino artesanal tinto y blanco. A inicios
del siglo XXI se promociona el turismo del vino en el sur del pais con la “ruta del
vino y singani de altura en Tarija” con 33 comunidades de las provincias Cercado,
Avilés y Méndez y en el Departamento de Chuquisaca con la “Ruta de los Cintis” con
6 comunidades de Nor y Sud Cinti, ambas regiones tienen la mayor produccion de
vino y singani de todo el territorio boliviano y el 2010 el turismo enoldgico se
promociona en “Valle de SAMAIPATA” en Santa Cruz.

La oferta del mercado de vino supone aproximadamente un incremento del 28% del
2008 al 2011 aumentando las importaciones, en un 14% en el mismo periodo. Para el
2015 la produccion de uva aporta con un 0,5 % al Producto Interno Bruto (PIB) en el
pais, produciendo 18.600 toneladas, de las cuales el 70% se destina a la produccion
legal de vino y singani. Las regiones mas importantes en la actualidad comprenden
2122 ha. Ubicandose en:

)
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UBICACION % de Participacion
Valle central de Tanja 82,8 %
Valle de Cinti —Camargo | 10,2 %4
Valles de Luribay -La Paz 23 %
Valles crucenios 23 %
Valle de Caracoto en Potosi 1.9 %
Valles de mizque — Chba. 0,5 %

Tabla 1. Ubicacion de lugares de produccion

En Tarija; En 1606 los religiosos jesuitas y agustinos realizaron las primeras
plantaciones de uva en el departamento de Tarija, produciendo vinos artesanales, el

vifiedo més antiguo en el departamento data de 1060 ubicado en Entre Rios.

El 1960, se invierte en tecnologia de la Argentina, con el propdsito de difundir la
produccion de vino en el Valle Central de Tarija, deja la produccién de vino artesanal
adentrandose en el proceso de produccion controlada. EI 1989, Se establece el
Centro Vitivinicola Tarija CEVITA, acrecentando la comercializacion y
competitividad de las bebidas derivadas de la uva, contando con 22 ha. de cultivo de
vides, equipado con un laboratorio de enologia y un laboratorio de viticultura, areas
de camaras fria y caliente, afios después se equipa con una bodega experimental,
realizando vinos experimentales con el objeto de promover el desarrollo de la
actividad vitivinicola y el mejoramiento de la calidad de la produccion de uva en
Tarija que desde fines del Siglo XX era de 8822 toneladas, ascendiendo a 13683,30
toneladas para el 2014 representando el 2% del producto interno bruto (PIB)

departamental.

Con el auge de la empresa vitivinicola en el pais, se inician las primeras actividades
en el Valle Central de Tarija el 2001, denominada “Turismo del Vino”, al principio
implicaba la visita y recorrido por distintas bodegas. Pero bajo la iniciativa de

distintas empresas vitivinicolas se formé la Ruta del Vino y Singani de Altura
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consolidando al CEVITA en el inicio del recorrido dentro del turismo del vino con el

objetivo de aprender y conocer las técnicas vitivinicolas y cata de vino, luego por las

diversas bodegas existentes en el Municipio, que ademas de conocer las bodegas

como Aranjuez, Campos de Solana y vifiedos pasando por el Valle de Santa Ana y

terminando en el Valle de Concepcidn, se incentivan las festividades de la vendimia

Chapaca y el arte en algunas fechas del afio.

3.2. CONCLUSIONES.

< Los sistemas para la produccion del vino en el tiempo comenzando por los paises

europeos que fueron evolucionando de manera satisfactoria desde la plantacion

de la vid encontrando cada vez nuevas técnicas eficientes de cultivo para la

creacion nuevas especies y en la busqueda para su adaptacion al clima en

Sudamérica, hasta la produccion de vinos en su forma artesanal que desarrolla

una cultura propia de festividades en los lugares de produccion vitivinicola y su

elaboracion en las bodegas actuales, desenvolviéndose un turismo enoldgico de

calidad.

d

)
*

Observando el desarrollo vitivinicola de Chile y Argentina sobresalientes en

relacion al resto de Sud América, se toman iniciativas de industrializacion

vinicola en Bolivia desplegando con los incentivos de produccion implantando

nuevas especies de vid para avanzar en la elaboracion del vino en distintos

departamentos del pais, realzando la cultura del vino, principalmente en el valle

central de Tarija haciendolo mas factible para el turismo receptivo gracias al

desarrollo de la produccion y turismo productivo vitivinicola que representa el

departamento. Lo que nos induce a generar mas criterios de innovacion e

incentivo de actividades tiristicas v cultiirales enlazadas a 1a nrodiceion del
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UNIDAD IV
MARCO NORMATIVO
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4.1.NACIONAL:

CONSTITUCION POLITICA DEL ESTADO: CAPITULO SEXTO, Seccion IV -
CIENCIA, TECNOLOGIA E INVESTIGACION. TITULO I, Seccién 1V; POLITICAS
SECTORIALES; TITULO Il Medio Ambiente, Recursos Naturales, Tierra y Territorio
Capitulo Primero MEDIO AMBIENTE.

El estado garantiza el desarrollo de la ciencia e investigacion destinando recursos
para realizar estrategias para reunir conocimiento y aplicar nuevas tecnologias, su
innovacion, divulgacion y trasferencia de tecnologia fortaleciendo la base productiva
para el desarrollo de la sociedad garantizando el aprovechamiento responsable y de
los recursos naturales impulsando su industrializacion que incorporen tecnologias y
procesos que protejan el medio ambiente y desarrollo sostenible. Se considera al
turismo como una actividad econdmica estratégica que debe desenvolverse de forma

sustentable, valorizando las riquezas culturales y ambientales. (Art.104, 337, 345).
Politica 2: Fortalecimiento y Ampliacion de los Destinos Turisticos del Pais

Esta politica fortalecera los destinos turisticos para consolidar y ampliar la oferta
turistica del pais y responder a la nueva imagen del sector con identidad social

comunitaria del pais para captar un mayor flujo turistico.

DECRETO SUPREMO N° 0913; PROGRAMA “BOLIVIA CAMBIA”.
DECRETO SUPREMO 29091.

Este programa contribuye con la implementacion de proyectos especiales en el
ambito municipal, regional y social, donde se financia con los recursos propios del
Tesoro General de la Nacion (TGN), apoyando especialmente al sector productivo.
Estos proyectos se apoyan en la parte técnica logistica y operativa, con la Unidad de

Proyectos Especiales (UPRE) bajo la estructura del Ministerio de la Presidencia.

LEY GENERAL DE TURISMO “BOLIVIA TE ESPERA”, 25/09/2012; Capitulo
VIl REGIMEN FINANCIERO Y FOMENTO PARA LA ACTIVIDAD TURISTICA.

El objetivo principal es establecer politicas de turismo para desarrollar, difundir,

promover e incentivar las actividades productivas de los sectores publicos, privados y
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comunitarios relacionados al turismo en territorio nacional; financiandose con el
Tesoro General del Estado, la Tasa Administrativa de Regulacion Turistica,
donaciones y créditos destinados a programas y proyectos de este sector y de

Recursos propios y por prestacion de servicios turisticos. (Art.1, Art.27).

LEY 1333 DE MEDIO AMBIENTE; TITULO IV, Capitulo IV DEL RECURSO
SUELO, Titulo VIII DE LA CIENCIA Y LA TECNOLOGIA CAPITULO 1. Capitulo 11
DE LOS INCENTIVOS Y LAS ACTIVIDADES PRODUCTIVAS VINCULADAS AL
MEDIO AMBIENTE

El uso de suelos debe mantener su capacidad productiva evitando su degradacion. Las
instituciones de investigacion agropecuaria encargadas de la generacion vy
transferencia de tecnologias, orientaran sus actividades con objeto de elevar los
indices de productividad a largo plazo, priorizando las acciones investigativas en el
area de biotecnologia y agroecologia, conservacion de recursos genéticos y uso de
energias. El estado creara mecanismos de fomento e incentivos arancelarios, fiscales
y otros creados por leyes especiales para programas y proyectos que innoven con
tecnologias protegiendo el medio ambiente para las actividades productivas. (Art. 43,
86, 90-91).

LEY DE EDUCACION 070, AVELINO SINANI - ELIZARDO PEREZ;
TITULO I, CAP. Il BASES, FINES Y OBJETIVOS DE LA EDUCACION. TITULO
I, CAPITULO Il SUBSISTEMA DE EDUCACION ALTERNATIVA Y
ESPECIAL.

Impulsar la investigacion cientifica y tecnolégica asociada a la innovacion y
produccion de conocimiento, desarrollandose a partir de saberes propios fomentando
la investigacion. Destinada a atender expectativas de capacitacion educativa a
personas, familias comunidades y organizaciones que requieren dar continuidad a sus
estudios, para esto las instituciones educativas que desarrollan programas de corta
duracion; Dependen del Subsistema de Educacion Alternativa y Especial, siendo
instituciones de caracter fiscal, de convenio y privado que funcionaran de acuerdo a

reglamento
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establecido por el Ministerio de Educacion. (Art.4 (parrafo 11),5,16 y 20).

LEY 774, DE PROMOCION DE LA UVA, SINGANI, VINOS DE ALTURA
BOLIVIANOS Y VINOS BOLIVIANOS; CAPITULO Il ACCIONES DE
PROMOCION Y FORTALECIMIENTO,CAPITULO IV PROMOCION INTEGRAL
DE LA UVA, SINGANI, VINOS DE ALTURA BOLIVIANOS Y VINOS
BOLIVIANOS.

Las entidades territoriales autdbnomas podran financiar y desarrollar actividades de
promocion y fortalecimiento del complejo productivo de la uva, singani, vinos de
altura y vinos bolivianos junto con las politicas sectoriales del estado plurinacional de
Bolivia, fortaleciendo los circuitos turisticos priorizados como la ruta del vino y el

singani y el enoturismo a nivel nacional e internacional. (Art. 6 ,13 y 16).

LEY MARCO DE AUTONOMIA Y DESENTRALIZACION ANDRES
IBANEZ; CAPITULO 11l BASES DEL REGIMEN DE AUTONOMIAS, CAPIULO IV
TRANSFERENCIAS.

Se otorga el control administrativo departamental para formular, aprobar y gestionar
politicas, planes, programas y proyectos integrales de apoyo a la produccion y
fortalecimiento agroforestal, con la transferencia de recursos publicos en efectivo o
en especie, con el objeto de estimular la generacion de proyectos de desarrollo y se
establece la elaboracion, aprobacién y ejecucion del Plan de Desarrollo Municipal
(PDM). (Art. 7, 86,92 ,95 y 121).

LEY N° 482, GOBIERNOS AUTONOMOS MUNICIPALES; Capitulo I
GOBIERNO AUTONOMO MUNICIPAL, Capitulo IV ORGANO EJECUTIVO
MUNICIPAL

Se establece al gobierno municipal, donde el presupuesto municipal se debe elaborar

bajo principios de coordinacién y sostenibilidad, que atribuye al consejo municipal
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programa operativo anual (POA), el Plan de Desarrollo Municipal (PDM), el Plan
Municipal de Ordenamiento Territorial (PLOT) y la Delimitacion de Areas Urbanas.
(Art.4y 26).

4.2.DEPARTAMENTAL:

PLAN DEPARTAMENTAL DE ORDENAMIENTO TERRITORIAL DE
TARIJA

El objetivo de desarrollo del turismo es preservar las areas turisticas, para ese uso y
asegurar que las mismas sean desarrolladas en el marco de un turismo sostenible,
tiene como fin diversificar la economia y ampliar las oportunidades de empleo,
asegurando una justa participacién de las comunidades locales en los beneficios que

genere esta actividad.
PLAN DEPARTAMENTAL DE DESARROLLO SOCIAL TARIJA (PDDS).

Este plan tiene a finalidad de realizar el andlisis de pre inversion e inversion a
mediano plazo para el desarrollo del area productiva vitivinicola con el programa de
investigacion, validacion, transferencia de tecnologia y recuperacion de saberes

ancestrales para el fortalecimiento productivo.

LEY N° 2028 LEY DE MUNICIPALIDADES; TITULO I, MUNICIPALIDAD Y
GOBIERNO MUNICIPAL CAPITULO Il JURISDICCION Y COMPETENCIA DEL
GOBIERNO MUNICIPAL, TITULO IV ORGANO EJECUTIVO CAPITULO VI
PLANIFICACION, BIENES MUNICIPALES Y REGIMEN FINANCIERO CAPITULO
V111 CONTROL URBANISTICO.

El gobierno municipal y las organizaciones territoriales tienen el deber de formular el
marco de planificacion estratégica PDM y PLOT a mediano y largo plazo, bajo las
normas sistema de planificacion nacional en el uso de suelo productivo, garantizando
la participacion urbana y rural. Ademas de supervisar el cumplimiento de normas y

condiciones de sanidad en conformidad con la Ley de Medio Ambiente. (Art 7, 79 y
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135).

LEY DEPARTAMENTAL N° 116, APROBACION DEL POA Y
PRESUPUESTO INSTITUCIONAL.

Aprueba el plan Operativo Anual y Presupuesto del Gobierno Auténomo
Departamental de Tarija. Que contiene los recursos asignados al drgano ejecutivo
departamental para la elaboracién de planes, programas y proyectos en los sectores de

produccidn turismo.
4.3. MUNICIPAL.:

LEY MUNICIPAL DE APROBACION DEL PLAN DE DESARROLLO
MUNICIPAL 2014-2018, GOBIERNO AUTONOMO MUNICIPAL DE URIONDO.

Esta ley aprueba el Plan de Desarrollo Municipal 2014-2018 del Gobierno Auténomo
Municipal de Uriondo, que destina recursos del estado en los sectores de produccion,
turismo. Consensuando con las comunidades del municipio, el cual debe ejecutarse al

menos el 70% del plan en el quinquenio. (Art. 1,4-6).

LEY MUNICIPAL AUTONOMA DE APROBACION DEL PROGRAMA
OPERATIVO ANUAL Y PRESUPUESTO MUNICIPAL (POA) 2016.

Esta ley aprueba el Programa Operativo Anual de la gestion 2016 del Gobierno
Auténomo de Uriondo destinando un presupuesto que cubre el Organo Ejecutivo, del
Concejo Municipal y de la Empresa Municipal de Agua Potable y Alcantarillado de
Uriondo. (Art. 1y 4).

PLAN DE DESARROLLO MUNICIPAL DE URIONDO 2014-2018 (PDM).
PROGRAMA OPERATIVO ANUAL GESTION 2016 (POA).

Estos planes incentivan la produccion agricola organica frutiviticola mejorando su
rentabilidad mediante la adaptacion de nuevas tecnologias sostenibles. Promociona y
amplia la oferta turistica valorizando el patrimonio natural de las comunidades;
destinando el 4% de presupuesto para proyectos de produccion, el 2% de presupuesto
para proyectos de turismo.
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PLAN MUNICIPAL DE ORDENAMIENTO TERRITORIAL (PMOT).

Este plan regula el uso y ocupacion de territorio promoviendo el desarrollo sostenible,
creando normas de uso de la tierra para actividades agroforestales, mejorar las
condiciones de productividad y donde se puede identificar y zonificar las areas de
amenazas para la poblacion, actividades socioecondmicas y productivas. Apoya a la
implementacion de un Programa Piloto de experimentacion de nuevas variedades
fruticolas, en lo turistico establecer una ruta turistica por las fincas productoras de
vid y licores elaborados de manera artesanal y adoptar una imagen de marca que

refleje su identidad, para promocionar a nivel nacional e internacional.
PLAN DE USO DEL SUELO (PLUS)

Es el componente biofisico de los Planes de Ordenamiento Territorial como
instrumento de carécter técnico-normativo, determina los usos de los suelos
comprendidos en los distintos espacios geograficos, en funcion a sus limitantes y
potencialidades. Comprende reglas de intervencion, de uso y recomendaciones de

manejo.
4.4 CONCLUSIONES.

El marco normativo nos brinda directrices substanciales para poder respetar los
ambitos social, cultural, econémico y ambiental caracteristicas con las que debe

contar un proyecto arquitectonico.

Estas leyes, decretos y normas apoya a la promocion e incentivo en el turismo
enoldgico y circuitos agroproductivos y la innovacion productiva para desarrollar
una base productiva vitivinicola de calidad en el departamento, que con el estudio del
marco normativo respaldan las bases de financiamiento, para su desarrollarlo, de

forma sostenible y ambiental.
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5.1. ANALISIS DE MODELOS REALES.
5.1.1. MODELO INTERNACIONAL (EUROPA).
“BODEGA INSTITUCIONAL, LA GRAJERA”

5.1.1.1. UBICACION.
Se ubica en ESPANA, en La Rioja, al Oeste de la ciudad de_Logrofio, finca La Grajera.

5.1.1.2. ANALISIS DE EMPLAZAMIENTO.

Se accede por una (ruta LO-20, de amarillo) “Camino de Santiago” que conecta con el
municipio de Logrofio, ingresando por una pequefia carretera (rojo) que rodea el
emplazamiento permitiendo el acceso por sus dos extremos, facilitando el
abastecimiento, carga y descarga de la bodega. Emplazandose en una finca “La Grajera”,

en una pequefa colina de gran atractivo gracias a las vistas hacia el lago y los vifiedos.

. INSTITUTO DE CIENCIAS DE LA VID Y
EL VINO.
B. LABORATORIOS
AGROALIMENTARIOS.
C:. PI ANTACIONFS DF VID

ACCESOS
sHocia ef nstito
o~ ~ S— Hacka of instivto

{

wRuta LO-20ws¢ conecta con ¢l Municipio de Logrofio, relacionande oftras comunidades vitivinicolas.

Km 6 Cametera de Burgos, mgresa al equipamiento, esta relacionado de forma directa con los

cquipamicntos de institwto de la vid ¥ ¢l vino, v los laboratorios agroalimentarios

| Vias secundarias | permite la entrada a los vifiedos de la finca v a los equipamientos complementanios.
5.1 1-3"ANALISIS FUNCIONAL .

Figura 2. Analisis emplazamiento
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Forma parte del Instituto de Ciencias de la Vid y del Vino, formando un complejo de

produccion e investigacion del vino.

_ ) ) ) A. AREA PUBLICA: Recorridos
< La planta baja realiza recorridos que explica los y sala de exposiciones.

procesos vitivinicolas.

» El subsuelo, tiene una sala de cata para los
visitantes, y las é&reas de fermentacion y
vinificacion, donde se  realizan  vinos
experimentales ecoldgicos.

AREA ADMINISTRATIVA.
. AREA DE SERVICIO.
. AREA DE DEGUSTACION.
AREA DE VINIFICACION.
AREA DE LABORATORIO.

®,

mmogQOw

RN

+-=  ERAITIETCTA

SUBSUELO PLANTA BAJA

LAS BODEGAS ESTAN DISPUESTAS DE MANERA QUE
HAYA UNA CONTINUIDAD DE FUNCIONES DESDE LA MODELO TRADICIONAL

RECEPCION DE UVA PARA LA COLOCACION A LOS b “!A, FYvaR
TANQUES  DE  VINIFICACION.  HASTA  SU [ # mﬂ.ﬁm—q; 13
: — 1 —~=» "

EMBOTELLAMIENTO PARA DESPACHAR EL PRODUCTO.

oS

SRR s —

DISENO FUNCIONAL DEL EDIFICIO.
Figura 3. Analisis funcional

5.1.1.4. ANALISIS TECNOLOGICO.

Pieza ceramica de fachadas: son piezas de fachada ventilada con salientes que
aumentan la circulacién de aire mejorando los valores de aislamiento térmico.
Techo verde: en la zona de elaboracién, ademas de reforzar la integracién en el paisaje,

aumenta el aislamiento térmico de la misma. SALIDA DEL AIRE

g~ o———

LOZETA DE PAREDES DE

Materiales
en
ambientes
exteriores
Predominan
la texturas
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PISOY
PLANCHAS MURO DE PISO PIEDRA  REVESTIMIENTO CIELO FALSO  PAREDES DE
DE ACERO HORMIGON SO PLACASPVC MACHMBRE

PISO
CFMFNTO

Materiales en
ambientes interiores.

Bodega Bodega de fermentaciéon Recepcion del drea

vinificacidn

Figura 4. Anélisis tecnoldgico

5.1.1.5. ANALISIS ESPACIAL.

a) Analisis De Conjunto.

Elementos Horizontales.
:l Plano Predominante: la plaza central que

articula todo el conjunto.

I:l Plano Elevado, los edificios. \

Plano Deprimido. Los Espacios de

circulacion vias y estacionamiento. : Existe un contraste de

Elementos verticales tamano en los elementos.

Los elementos son sencillos y teniendo Depresion

una variacion en las cubiertas donde se

. 1
tensionan a los extremos. \ SR
_ . Se integra al terreno. . _! .
b) Caracteristicas del Espacio. NN

Figura 5. Analisis espacial
Aberturas en forma grupadas, y
horizontales en los planos.

¢) Relacion Del Espacio. Pertenencia

d) Delimitacion Del Espacio
ANDADORES DELIMITANTES DEL

-
f!‘f ™

—
] ESPACIO.
"t (IN'-'\;"- . .,
Wb » e) Organizacion
xaﬁd.v:_
v"‘xw Espacial. Agrupacion

L g Figura 6. Analisis de conjunto
Principios Ordenadores Del Espacio.

Se identifican 7 principios ordenadores del espacio:

Pag. 43

%
. ‘ ‘,‘--':4]NIV. NAYRA AGUILAR SERRANO U.A.JM.S.
3 \‘ ""L



“CENTRO DE FORTALECIMIENTO Y CAPACITACION VITIVINICOLA EN LA COMUNIDAD DE CALAMUCHITA” Pdag. 44

CONIRASTE DE TAMANO y de TEXTURA

RITMO Y
REPETICION.

Figura 7. Principios ordenadores

5.1.1.6. ANALISIS AMBIENTAL.

Zonas habitables, al sur, protegiendo

la produccion y fermentacion

1 . -
{ Energia geotermica para la

» climatizacion, 75 perforaciones a
mas de 100 metros de profundidad
aportando una temp. De 17°en los

ambientes.

Los vientos no
alteran la
composicion

quimica en la
maceraciéon de

\
I los vinos.
| |

Los laboratorios reciben los rayos leves del sol solo en las mananas.

El diseno del edificio ayuda a que Los vientos fuertes circulen por
encima sin afectar los ambientes.

I\/ Vientos leves en el
interior del
ambiente

empujando  hacia
abajo los olores

_ - - evitando su
Figura 8. Analisis ambiental propaaacion.
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5.1.2.MODELO INTERNACIONAL (SUD AMERICA).
“Centro de Investigacion y Capacitacion Vifia Conchay Toro”.
5.1.2.1. UBICACION.
Se ubica en CHILE, REGION MAULE en la localidad de PENCAHUE.

5.1.2.2. ANALISIS DE EMPLAZAMIENTO.
La region Maule es el principal

N Dotakours
A territorio  vitivinicola de  chile,
\R s Pencahue SE ubicada a 258 km. al sur
Pencahue - ™= (e Santiago y a 20 Km. de la ciudad

e TALCA

z } =X N de Talca, se ingresa a través de una
I‘&{‘\:\ - ruta principal (60 J). Enlazada con la
S _ ruta secundaria (650) donde se ingresa

Fi e al equipamiento de investigacion.

El terreno se encuentra en una zona de ricas plantaciones de vifiedos en una parte

elevada, su Sup. de construccion es de 1.500 m2.

=SwWiNeoos

Carretera principal «60 I», de dos carriles de 20m. de ancho. Conecta con la
. cuidad de Pencahue.
+——  Ruta «650» carretera asfaltada de dos carriles de 12 m. de ancho.

+— | Rutaasfaltada de ingreso 8m. de ancho , dos carriles. Ingresa al centro,
relacionandose de forma directa con los vifiedos que lo rodean.

Figura 9. Ubicacidon

. '%NIV. NAYRA AGUILAR SERRANO U.A.J.M.S.
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5.1.2.3. ANALISIS FUNCIONAL.

Su funcién es de investigacion, desarrollo y divulgacion de sus productos y los
nuevos avances en el area vitivinicola. La relacion inmediata de este Centro es entre

viveros en el area agricola, donde se trabajan los clones y nuevas vides, las vifias y las
bodegas de vinificacion.

a) Diagrama General de Burbujas; Relacién.

— IMKFCCLA
- SERATIIRECI LA
R IMDIECCTA

A. AREA PUBLICA.

B. AREA PUBLICA
EXTERIOR.

C. AREA DE
LABORATORIO Y
VINIFICACION.

D. AREA AGRICOLA.

E. AREA DE PARQUEO.

AREA PUBLICA. s DIRFCTA

e SLRATDIRLEILA,
I — IMDIELL A

A. AREA PUBLICA.

B. AREADE
ADMINISTRACION

C. AREA DE SERVICIO

D. AREA DE CAPACITACION

ALl L RS P L) L

AREA LABORATORIO Y VINIFICACION.

A. AREA FRIGORIFICA

B. AREA DE
FERMENTACION

C. AREA DE FILTRACION Y
LIMPIEZA

D. AREA DE SERVICIO

® '_:.;._‘! l t“#NIV. NAYRA AGUILAR SERRANO U.A.J.M.S.



“CENTRO DE FORTALECIMIENTO Y CAPACITACION VITIVINICOLA EN LA COMUNIDAD DE CALAMUCHITA” Pdag. 47

AREA AGRICOLA. /‘z/
A. AREA PUBLICA. _l -T
B. AREA DE SERVICIO f L _]'_ :r L J/ T T \
C. AREA DE ANALISIS DE é ‘ » A ersb ..I;

\ o LT JUI\LL_L_/

ADMINISTRACION

Figura 10. Diagrama de burbujas

5.1.2.4. ANALISIS TECNOLOGICO.
Se usaron materiales de alta tecnologia y carga simbdlica y cromética propia como:

Cubierta Zincalum. Son cubiertas metalicas con base de acero recubierta de

aluminio y zinc, tiene alta resistencia a la corrosion, ventajoso por la alta pluviometria

del lugar y son planchas livianas se reduce al 10% de una cubierta normal.

Acero Cor-ten. Al oxidarse obtiene caracteristicas particulares en su composicién

quimica que lo protege de la corrosion atmosférica, creando una pelicula de

proteccion tornando su color original de marrén claro a un tono rojizo o naranja.

Madera. Se usé para el Centro de Extension como revestimiento exterior.

Estructura (metalica y de hormigon). Estd a la vista en todos los edificios

acentuando su funcién.

ESTRUCTURA PANEL DE REVESTIMINETO CUBIERTA REV. DE MADERA PISO PISO

MFTAIICA ACERO COR- DE MADERA METALICA MACHIEMBRADO FROATACHADO  ~co ariim

Laboratorio Centro de Extension Bodega ve Salén del centro
Microvinificacién de Fxtencidn

Figura 11. Materiales de alta tecnologia

. ‘ 4INIV NAYRA AGUILAR SERRANO U.A.J.M.S.
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+En las secciones se trabajé con un juego de tridngulos equilateros y regulares.
5.1.2.5. ANALISIS ESPACIAL.

a) Analisis De Conjunto. | "
Elementos Horizontales.

[ PLANO PREDOMINANTE: La plaza central como
plano predominante, ya que ocupa mds drea
dentro del conjunto.

[ PLANO ELEVADO: Las edificaciones.

PLANO DEPRIMIDO: Espacios de circulacién

como las calles y vias que rodean el conjunto.

Elementos Verticales.

. . Figura 12. Elementos horizontales
Las fachadas nos muestran horizontalidad respetando casi la misma altura en todos los

edificios. Sus fachadas frontales hacen un juego de tridngulos equilateros y rectangulos
que refresca el modelo tradicional de la region sin romper con la tipologia tradicional.

UNA  SUCESION  DE  PLANOS
RTOGONALES FORMANDO
ORIZONTALIDAD EN EL ELEMENTO
ENTRAL.

LOS PLANOS SE SEPARAN MEDIANTE
I.AS TEXTURAS Y COLORES.

| LA FIGURA SE MANTINE
PURA. Y SE SUPERPONE.

b) Caracteristicas Del Espacio. Figura 13. Elementos verticales
En los aristas Las aberturas en los laboratorios son

escasas y se disponen en las

hendiduras de forma regular.

Mientras que la bodega predomina

una abertura en la parte superior de la

Entre los planos de forma  cubierta y el Centro de Extension

P el _ dispone sus aberturas horizontales
& — ) 1

Abertura descentrada Figura 14. Caracteristicas del espacio

%
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c) Relacion Del Espacio. Relacién de
= pertenencia

El conjunto tiene una relacion de pertenencia yﬁ
que los edificios encierran una Plaza Central
situandose dentro de los mismos
d) Delimitacion
Est4 delimitado por caminos exteriores y las
aceras alrededor de cada edificio,

diferenciando las areas verdes del area de ]:

circulacion.
e) Organizacion Espacial.

Los edificios estan organizados en forma|f
agrupada concéntrica ya que se ordenan

de manera casual en torno a un espacio

libre central.

f) Principios Ordenadores Del

5.1.2.6. ANALISIS AMBIENTAL.
Cada uno de los edificios esta ubicado de

manera que el asoleamiento y los vientos Recoleccion de aguas de lluvia para
riego. Captando 323.60 m3 anualmente ya

beneficien su funcion. que fiene una pluviometria media anual

de 356 mm. _
Los laboratorios son espacios cerrados, s S o

Cruce i > L& Colector de
por lo tanto presenta muy poca luz y ; aauas de lluvia
ventilacion natural. 7
La Bodega no tiene ventanas ya que sus

procesos requieren de temperaturas

controladas.
Los rayos solares ...

i 4
TNCCernd

rebotan sn Cortina

afectar la vegetal

visualizacion en > para

areq de ¥ controlar

exposiciones. los vientos
CENTRO DE EXTENSION frios.

Figura 16. Andlisis ambiental

%
- @NE
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5.1.3. MODELO LOCAL.
“Centro Vitivinicola Tarija (CEVITA)”
5.1.3.1. ANALISIS DE EMPLAZAMIENTO.
Ubicacion: Se sitta en el departamento de Tarija, en la Provincia Aviléz, municipio

de Uriondo. En su contexto este centro esta sobre una red vial principal el cual

facilita su acceso. Tiene 22 ha. de area de cultivo y 1.6 ha.enel COH’A‘!U r&tﬁ:&a de ed|f|C|os

CIUDAD DE e .\ﬂ"."‘vvvn \ J ?
TARLA ~ A Y- et

Educativa.
B. Museo del Vino.

| Red vial Unendo «Ruta 45», de dos carnles de 12m. de ancho. Conecta con la ciudad de Tarija mediante

una Tuta interprovincial, y pasa por el drea urbana del municipio, conectada con las comunidades de
produccion vitivinicolas de Calamuchita al sur oeste v Chocloca al sud este.
Tiene relacion inmediata con la Unidad Educativa, el CEVITA v el Hospital de Segundo nivel,

| Red primaria s'n. dos camiles de 12 m. de ancho, circunvala el area urbana del municipio, conectandose con

la Red vial de Urniondo hacia la comunidad de Chocloca. Relacionandose con el CEVITAL

— | Red secundania, dos carriles de 10 m. de ancho; se enlaza ala red primaria, los equipamientos de musee del

ving vy el estadio tienen acceso directo a esta via

Figura 17. Local emplazamiento

5.1.3.2. ANALISIS FUNCIONAL.

A.AREA DE ADMINISTRACION. recepcién, administracién

y secretaria. Contabilidad y despacho del endlogo.

B.AREA DE VINIFICACION Y ENOLOGIA. consta de

laboratorio enolégico y la bodega experimental.

C.ARE DE VITICULTURA. Comprende las cdmaras fria y

caliente y oficinas de estudio de viticultura.

D.AREA DE SERVICIO, depdsitos de maquinaria Figura18. Local funcional

.‘ ‘* dJNIV. NAYRA AGUILAR SERRANO U.A.JM.S.
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5.1.3.3.ANALISIS TECNOLOGICO. =P FMNIRECTA
Materiales ____=wess fog [ INDIRECTA
ateriales LADRLLO  CUBIERTA  LADRILLO  SOBRECIMIEN MURO PERIMETRAL
exteriores: NF AH CAIAMINA  GAMBOTE TO HoA® DE PIEDRA

materiales
tradicionales  visto,
las cubiertas son de
calamina  con una
pendiente Optima de
20%.

Materiales interiores: PLACASDE PISO PARED MESON PisO PINTURA  PANELES
YESO-GIELO CEMENIO RAMICO A O CERAMICO  INIERIOR

limpieza, en la bodega
los pisos son piso es de

cemento frotachado. ‘ Bodeaa | aboratorio Area Cdamara fria
Figura 19. Local tecnolégico

5.1.3.4. ANALISIS ESPACIAL.

a) Analisis de Conjunto.

Elementos Horizontales.

[ Jrano PREDOMINANTE: Los viveros
experimentales, ya que ocupa mds drea dentro

del conjunto.
[ IPLANO ELEVADO: Las edificaciones.
PLANO DEPRIMIDO: Espacios de circulacién:

aceras, calles y vias aue rodean el conjunto. Figura 20. Local espacial

Elementos verticales. PLANO RECTANGULAR. Otorga horizontalidad a
Iy fnrﬁhnrj ’ __ -

Las cubiertas en las fachadas frontales 2
se disponen en forma triangular a dos :
aguas.
b) Caracteristicas del Espacio. ——— Abem'm descem.md:j
+ elementos ortogonales solidos y Abe '
sencillos. [
« Las aberturas horizontales. de forma .. s ~28
agrupada en los planos. ~ Aberturas Aarupadas

Figura 21. Plano rectangular

o
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c) Relacion del Espacio.

e o s T S S
L ; . 7
v — En conjunto los edificios estan en forma

repetitiva y lineal.

! « relacion de encadenamiento, donde los tres
Li

bloques se relacionan mediante andadores.

-.'.350\-',5’*..
{1 A0 DELIMITACION DEL ESPACIO (de amarillo)

< Organizacion  Espacial En  Trama
- Reticular

:
|
g
5
.
:
.
2
:
:
.
.
.
.
.
- .-
.
.

Figura 22. Relacién del espacio
d) Delimitacion Del Espacio.

e)  Principios Ordenadores Del Espacio.

B o e L -
RITMO 4 ,ﬁ' ﬁ::; REPETICION

‘?-‘

ESCALA y

Ya que
| edificios

P&g. 52

PROPORCION.

los

. mantienen casi

o N S | L ,
Segin a1 ' Fsegun
caracteristicas | e — funcion.
de cad
| edificio

Figura 23. Princip}os ordenadores
5.1.3.5. ANALISIS AMBIENTAL.

« En verano, el sol irradia con mas fuerza,

iluminando satisfactoriamente los espacios

de oficinas y viveros.

< En invierno la intensidad de los vientos es
mayor, no existe una cortina de arboles que
reduzca su velocidad.

« El suelo no estd impermeabilizado.

Figura 24. Relacion invierno-verano

la misma atura,
de acuerdo a la
ergonométrica

sU
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5.1.4.CONCLUSIONES.

En el siguiente andlisis de modelos reales se puede ver la diferencia de tipos de
construccion segun la ubicacion.

Los centros de investigacion se caracterizan por tener bloques separados cada uno
orientado de manera que satisfagan sus funciones de elaboracién y fermentacion,
laboratorios y areas publicas de capacitacion. EI modelo internacional, si bien
muestra formas solidas y sencillas en su contexto, se puede ver que el manejo de la
forma que respetan el entorno e implementa el uso de nuevos materiales, sin
romper con la imagen tradicional del lugar en que se emplaza, permitiendo el
ahorro de energias mediante la energia geotérmica, que ambienta los espacios
interiores de forma dptima. Mientras que el modelo local que se caracteriza por
formas simples y solidas con una planta ortogonal y técnicas constructivas
tradicionales como el uso del ladrillo, hormigdn y las cubiertas de calamina que
responden a las tipologias formales del Valle Central, en lo ambiental, el
asoleamiento y ventilacién se realiza segun la funcion de los edificios aunque no

cuenta con el aprovechamiento de otras energias.

"‘ ]

) <
® o " ‘_‘UNIV. NAYRA AGUILAR SERRANO U.A.JM.S.
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5.2. EMPLAZAMIENTO

Para el analisis de emplazamiento se tomo en cuenta las siguientes caracteristicas que

debe reunir el terreno: - Relacion . Zonas
importantes del area.

« Contexto Urbano. Que se relacione con el area |- Relacion con equipamientos
—> | urbanos.

urbana para el funcionamiento dptimo. . N
- Relacién con equipamientos

. Contexto _Arquitecténico. Se debe notar sus | SImHares

Relacion en su contexto
inmediato.

o Contexto Natural: Vistas naturales, mimetizado|- Relacion con su &rea
—»| circundante.

caracteristicas arquitectonicas dentro del lugar.

0 cerca a las areas cultivo.
« Dimensidn: Debe ser de gran superficie, por las areas de cultivo.

« Ubicacién: Debe ubicarse en un lugar tranquilo para desarrollar sus actividades, en

lo posible que integre los centros poblados.

« Accesibilidad; Un lugar en el que se pueda ingresar con facilidad y conectarse

mediante vias con el area urbana.
« Servicios: Debe tener alcance para redes de servicios basicos.

5.2.1. ALTERNATIVAS DE TERRENO.
CONTEXTO URBANO.
Relaciones Espaciales con zonas Importantes del Area: Se relacionan mediante
una via de primer orden, con zonas naturales, como rios y cultivos de vid; la zona
residencial, educativa y comercial, patrimonial del area urbana, de gestién y

recreacwn gue a udaran aI funC|0nam|ento del sitio.

[ 7oma de cultive [T #ona Extenaiva de cultivo :Rm Carmache DRm Tarifa [ racteras s 1111 17 £ il
zona residencial [l rona comercial ronade educacidn [ 2ona patrimonial [ Gestidn [ zona de recreacidn

Figura 25. Alternativas de terreno

.%lelV NAYRA AGUILAR SERRANO U.A.J.M.S.
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Relacion del area con Equipamientos Urbanos.

El proyecto debe complementarse con equipamientos de servicio turistico, areas de
produccion vitivinicola y de gestion, que permitira el funcionamiento del mismo; por
lo que el sitio estard relacionado mediante la carretera de primer orden el cual
permitira enlazarse a este tipo de equipamientos y generar recorridos por los vifiedos
de la zona S, P

Al

CAMPO BODEGA COLEGIO
MUNICIPIO FERIAL DORAVITA -~ CALAMUGHITA

BOUTIQUE - ;
INSTITUTO  GENTRO DE SALUD
LASDUELAS  AGROPECUARID  CALAMUCHITA

&— Equip. de salud wemn ez secundaria de scoes0 mememlarmeters doacoesn mmfuta 3 Padcaya-bermeio

1.MUSEQ DEL VINO 5. BODEGA LA CASA VIEIA, 9AREA DEGESTION {SUB GOBERNACION, LA 11.BOUTIQUE LAS DUELAS
2.CEVITA, 6 BODEGA EL ABUELO ALCALDIA, 12.COMERCIO DE PRODUCTOS PARA
A HOSTERA VALLED'VIND 7.DIPROVE 9 BODEGA Y VIVEROS AGRICULTURA,

1ONSTITUTO TECNICO  AGROPECUARIO 13.ZONA CERCANA DE CULTIVO DE VID
16. CASA CAMPESTRE MASIA SAN JORGE 14.CENTRO DE SALUD CALAMUCHITA
15 hospital de 2do nivel

Figura 26. Equipamientos urbanos

Relacion del area con equipamientos con caracteristicas similares.

Figura 27. Relacion del &rea
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A) ALTERNATIVA L.

dreas de uso res
L) <

.,

idencial, al oeste y al sur con
» g

UBICACION

Distrito 8 del municipio de Urlondo, comunidad Calamuchita, limita al norte con
dreas naturales,

Cuenta con camaras
frias como equip.
Inmediato Ja
arquitectura que lo
rodea es de tpo

vernacula, y
residencial de
densidad medla,
permite  enlazarse
en forma lineal
mediante esta
carretera con

equipamientos  de
comercio,
educacién,
recreacion activa y
culto.

Cuenta con
vertientes alrededor
del terreno. Y vistas
hacla los vifiedos

TOPOGRAFIA: Se ubica en una parte elevada de la comunidad con una pendiente max. del 12,5%y una minima del

7.5%,

CLIMA! cuenta con una temperatura que varia de 17.52a 252 C.

PRECIPITACION MEDIA ANUAL: 440mm -86% de la concentracion de noviembre a marzo, y de abril a

octubre, con un 14 % de concentracion

HUMEDAD RELATIVA: la media es de 60,5%, alcanzando una maxima de 75% de enero a marzo,
VIENTOS: alcanza una velocidad media anual de 12km/hr, Y una veloc, Max de 15 km/hro en septiembre,

provenientes del sur

ASOLEAMIENTO: 7,8 hrs/ dia ; maxima de 8,2 hrs /dia y minima de 6,8 hrs/dia.

VEGETACION: cuenta con vegetacion media y baja (matorrales y churqui).

NIV. NAYRA AGUILAR SERRANO

U.A.JM.S.
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TOPOGRAFIA: Se ubica en una parte elevada de la comunidad con una pendiente max. del 12.5%y una minima del
7,5%.

CLIMA: cuenta con una temperatura que variade 17,52 a 252 C,

PRECIPITACION MEDIA ANUAL: 440mm -86% de la concentracion de noviembre a marzo, y de abril a
octubre, con un 14 % de concentracion

HUMEDAD RELATIVA: la media es de 60.5%, alcanzando una méaxima de 75% de enero a marzo.
VIENTOS: alcanza una velocidad media anual de 12km/hr. Y una veloc, Max de 15 km/hro en septiembre,
provenientes del sur

ASOLEAMIENTO: 7,8 hrs/ dia ; méxima de 8,2 hrs /dia y minima de 6,8 hrs/dia.

VEGETACION: cuenta con vegetacion media y baja (matorrales y churqui),

DIMENSION De frente 101 m por 238,7m de largo una superficle de 32108,7 m* (3,2 ha).

ACC'!GMJDAD Acceso por una carretera municipal de primer orden (carretera Calamuchita) y una
avenida sin nombre, estd a 4,7 km ya 7 min. del rea urbana, el terreno se ubica a 300
mts. de la carretera de primer orden; mediante vias de tercer orden sin asfaito,

C!RVICIOG Cuenta con energia eléctrica, alumbrado publico y tiene alcance de servicio de agua por
BASICOS caferia y servicio de gas.
DERECHO El terreno pertenece al municipio de Uriondo el cual esta destinado a cultivos de vid

PROPIETACIO construccion de caracter productivo.

TABLA 2. Alternativa 1

B) ALTERNATIVA 2

Distrito 8 del municipio de Uriondo, comunidad Calamuchita, limita al norte con
areas de uso residencial, al oeste y al sur con dreas naturales.

UBICACION

Se relaciona con
cultivos de wvid y
equipamientos  de
uso residencial en su |
entorno  inmediato,
mediante las vias se
conecta con
equipamientos de
educacion,
comerclo, de salud,
etc,

CONTEXTO ARQUITECTONICO

RN I WAGED CALAMIN A

El torreno se rodes | RELACION CON SUAREA CIRCUNDANTE N

mas que todo de
areas naturales
como los cultivos de
vid, las dreas
extensivas de
cultivo, [ JARLA EXTENSMA OF CULTIVO
A DF ACCESD PIINOPAL
<\ DE ACCESO SECUNDARIO

e VWA DE ACCESO TEROARO

CONTEXTO NATURAL

e
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CLIMA: cuenta con una temperatura que varia de 17.5%9 2 258 C,

PRECIPITACION MEDIA ANUAL. 440mm -86% de la concentracidn de noviembre a marzo, y de abril a
octubre, con un 14 % de concentracion

HUMEDAD RELATIVA: la media es de 60.5%, alcanzando una maxima de 75% de enero a marzo,
VIENTOS: alcanza una velocidad media anual de 12km/hr. Y una veloc. Max de 15 km/hro en septiembre,
provenientes del sur

ASOLEAMIENTO; 7,8 hrs/ dia ; méxima de 8,2 hrs /dia y minima de 6,8 hrs/dla,

ASPECTOS AMBIENTALES

VEGETACION: cuenta con vegetacidn alta, media y baja (matorrales churqui pino de cerro y molle).

DIMENSION De frente 230m por 188m de largo una superficle de 44,727,68 m* (4,4 ha),
ACCESIBILIDAD Acceso por una carretera municipal de primer orden (carretera Calamuchita) y una
avenida sin nombre, estd a 5,4 km y a 8 min, del drea urbana, el terreno se ublca a
385mts, de la carretera de primer orden; mediante vias de tercer orden sin asfalto,
SERVICIOS Cuenta con energla eléctrica, alumbrado publico y tiene alcance de servicio de agua por
BASICOS cafierlay serviclo de gas,
DERECHO El terreno es de cardcter privado
PROPIETACTIO
Tabla 3. Alternativa 2
C) ALTERNATIVA 3.
Distrito 8 del municipio de Uriondo, comunidad Muturayo, limita al norte con areas
dencl turales
UBICACION CANNETIRA CALAMUGIITA
ALTERNATIVA 3
Se relaciona

CONTEXTO ARQUITECTONICO

inmediatamente con
el drea residencial el
cual cuenta con una
arquitectura

vernacula ¥
contemporénea, los
equipamientos mas

RELACION CON SU CONTEXTO INMEDIATO
= R : [ AEA OF CLLTWOS O Vi
% [ LADEAA, LA ANGOSTUM.

Ll UL

HoUCACON

- o
| 3 souwaveno corcscf

G Vs 06 ACCESO
| — o WTearsTano A

cercanos son los de
tipo comerclal de
recreacion activa,

CONTEXTO NATURAL

Dentro de su area se

ansiiantsnn la draa
Se encuentran
las areas de
cultivo como
vitas
principales y al
sury este con
areas naturales
sin intervenir,

o /1, O ACCESO
t PRINCIPAL
[=—1A OF ACCESO

UNDARIO

U.A.JM.S.



“CENTRO DE FORTALECIMIENTO Y CAPACITACION VITIVINICOLA EN LA COMUNIDAD DE CALAMUCHITA” Pdag. 59

TOPOGRAFIA: tiene una pendiente max. del 30% y una minima del 10%.

CLIMA: cuenta con una temperatura que variade 172a 219 C.

PRECIPITACION MEDIA ANUAL: 440mm -86% de la concentracién de noviembre a marzo, y de abril a
octubre, con un 14 % de concentracion

HUMEDAD RELATIVA: la media es de 60.5%, alcanzando una maxima de 75% de enero a marzo.

VIENTOS: alcanza una velocidad media anual de 15km/hr. Y una velocidad Max de 20km/hr. en septiembre,
provenientes del sur

ASOLEAMIENTO: 7,8 hrs/ dia ; maxima de 8,2 hrs /dia y minima de 6,8 hrs/dia.

ASPECTOS AMBIENTALES

VEGETACION: cuenta con vegetacion media y baja (matorrales ,churqui).
DIMENSION De frente 275m por 200m de largo una superficie de 50.231,03 m? (5 ha).

ACCESIBILIDAD Acceso por una carretera municipal de primer orden (carretera Calamuchita) y calle sin
nombre, esta a 6 km y a 9 min. del drea urbana, el terreno se ubica a 435 mts. de la
carretera de primer orden; mediante una via sin asfalto.

SERVICIOS BASICOS Cuenta con alumbrado publico y tiene alcance de servicio de agua por cafieria.

DERECHO PROPIETACIO | El terreno es de caracter privado.

Tabla4. Alternativa 3
5.2.2. PUNTUACIONES.

g Q CONTEXTO
| ¢ ge | 3
g URBANO | ARQUITEC NATURAL §§ g
E g TONICO

= -
1 80 60 75 80 75 72 80 74,6
2 78 80 75 78 72 88 80 78,7
3 60 85 60 72 69 79 72 71

Tabla 5. Puntuaciones

5.2.3. CONCLUSION.

Segun el analisis de emplazamiento se encuentran en los centros poblados organizados en
forma lineal y relacionada con areas naturales, segin los requerimientos y se conectan
con el &rea urbana del Valle de la concepcion. La alternativa 1, cuenta con una
arquitectura variada, se encuentra en un area elevada con optima accesibilidad y conexion
con otros equipamientos; la alternativa 2, tiene buena relacion con las éreas cultivo y en
su contexto inmediato se ve arquitectura vernicula y cuenta con mayor vegetacion,
visuales y optima accesibilidad; la tercera alternativa también se relaciona con la areas de
cultivo su superficie es mayor pero no cuenta con vistas aprovechable y una deficiente
accesibilidad para con los equipamientos de importancia. Segun el cuadro de valoracion,
podemos constatar que el puntaje mas alto del analisis pertenece a la alternativa 2, con un
78.7%, favorable para el emplazamiento del proyecto por su ubicacion superficie optima,

accesibilidad y relacion con areas de cultivo, satisfactoria para el tipo de equipamiento.

¢ .. 4"‘:’"‘
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5.3 ANALISIS DE SITIO.

5.3.1. AMBIENTAL.

5.3.1.1. ASPECTO URBANO.

a) Ubicacion.

K2
”

El departamento de Tarija se ubica al sur del
estado plurinacional de Bolivia, entre los paralelos
20°50 y 22°50 de latitud sur y los meridianos
62°15°a65°20 de Greenwich longitud oeste; Limita
al norte con el departamento de Chuquisaca al sur
con la republica Argentina; al este con la republica
del Paraguay y al oeste con los departamentos de
Potosi y Chuquisaca, geograficamente tiene una
extension territorial de 37.623km.2 que representa
el 3.4 % del territorio nacional, cuenta con de
534.687 habitantes, equivalente a 5,03% del total
nacional; se divide en 6 provincias; Provincia
Avilés, Méndez, O"Connor, Arce y Gran Chaco.

La Provincia Aviles esta al sur oeste del
departamento de Tarija, limitando al norte con las
provincias de Cercado y Méndez, al sur y al este
con la provincia Arce y la republica de argentina y

al oeste con el departamento de Potosi, cuenta con

“CENTRO DE FORTALECIMIENTO Y CAPACITACION VITIVINICOLA EN LA COMUNIDAD DE CALAMUCHITA"
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BOLIVIA

M

4 W
4 Yaliot
/ 5

{

‘j DEPARTAMENTO DE TARUA

Figura 28. Analisis de sitio

una extension territorial de 2.742 km2 que representa el 7,28% del total del

departamento, su poblacién es de 20.234 hab. representando el 3,78% del total de

la poblacion de Tarija, su tasa de crecimiento anual es de 1,06 %. Se divide en dos

secciones; Uriondo y Yunchara.

El municipio de Uriondo (primera seccion de la provincia Avilés) se encuentra al

sud oeste del departamento de Tarija, esta rodeado por dos serranias al este y oeste

X
P F " GEUNIV. NAYRA AGUILAR SERRANO
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de su territorio. Limita al norte con la provincia cercado, al sur con el municipio
de Padcaya y provincia arce, al este con el municipio de Entre Rios y provincia
O’Connor y al oeste con Yunchara (segunda seccién de la provincia Avilés), el
municipio abarca aproximadamente 1.176,12 Km? representando el 40% del
territorio de la provincia; geograficamente, el municipio, se localiza entre los 21°
36" 39" de latitud sud — 64° 38" 10"longitud oeste en la parte nor-occidental, 21°
46706, S—64°29° 16", W en su regién nor-oriental, 21° 51" 29" S — 64° 37" 20" W
en el extremo sur-occidental y 21° 48" 44" S — 65° 00" 40" W. esta divida

administrativamente en 9 distritos. 5
REFERENCIAS

Distritos Unondo
| [ENISRETNSN
[ Ot 2 hrtas
I ovsems 3 Chociaca
] ovenno « Covn
[T ovanmo 5 Lo Companua
B ousvee 6 Lo Cocoa
| T
B oo 0 Catmnocin
7 v 4 Lren

® Cowwns Fobiats

—— CrTROND AT

o Serae

Figura 29. Municipio de Uriondo
Calamuchita, se ubica dentro de la red provincial
que conecta Tarija con el municipio de Padcaya y

con las diferentes comunidades; la carretera ,
Calamuchita comunica con el area urbana de
Uriondo, tiene una poblacion de 2280 hab. El cual

limita al norte con el distrito Uriondo, al sur con el

distrito Colon, al este con el distrito la Choza y al oeste con eI dlstrlto

Cancha polifuncional |

b) Delimitacion del area de estudio: A

<+ Limites administrativos; El terreno Campo deportiva \u%.
elegido se encuentra ubicado al este a S

e T EE .

de la 1ra Seccidon de la provincia

. . =
Avilés, en la comunidad de - ‘ Cuftivos de vid
Calamuchita. =TT T

Figura 30. Limites administrativos
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I

Limita al norte y este con &reas naturales sin intervenir; al oeste limita con un
campo deportivo areas residenciales y al sur con las plantaciones de vid.

< En sus limites fisicos se rodea al sur de areas de cultivo.

< Justificacion del terreno. El terreno cuenta con una superficie de 4.6 ha. que es

apto para la implementacion

Camino a i
de un proyecto productivo Tarija
Carretera
! 4 municipal de
: primer orden.

cuenta con variedad de vistas

hacia los vifiedos existentes y g ) c som o | ey
. . 3 ALTA APTITUD ram
hacia la comunidad; se ] MEDIANA APTITUD
[ BAJA APTITUD /
conecta  con la  red - / e
- / e la provincia
: A . ; - ino a Pad
interprovincial que esta dentro : . ‘ e
% ]
de la Ruta del Vino y tiene /

/

acceso desde el norte argentino pasando por Begmj@,ysﬁ\m;s@yaieq@erepermitiré
fortalecer el flujo turistico en la comunidad y como se ve en el cuadro, los suelos
son de alta aptitud para la produccion, ya que cumplen entre el 75 y 90%, los
requerimientos éptimos para el cultivo de la vid. (por su textura, % de materia
organica profundidad, pH, fosforo y potasio que reline),ademas de la velocidad de
los vientos con que cuenta, se puede aprovechar para la implementacién de energia

eblica.

)
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Redes de Infraestructura. SERVICIOS BASICOS

Sistema De Agua Potable. EI 100 % de w0

la comunidad, cuenta con agua potable

Alcantarillado sanitario. El 84% de la

. A A g 2 Q’— 3 -
energa | agua alumbra acantarl | Enea gas
A electrica  potable o lado | tedefonic

10% usa pozo ciego y el 6% a campo | publico | | _a

mCamuchita. 100% 100  98%  Bdx | 02a b

poblacion cuenta con alcantarillado,

abierto; no existen lagunas de oxidacion. Figura 32. Sistema de agua

Energia eléctrica. La energia abarca toda esta zona; mientras que en alumbrado

publico abarca el 98%.

Gas. El area cuenta con este servicio en un 56% el resto sigue usando la lefia para la

coccion de alimentos.

c) Sistemas de transporte.
Existen dos empresas de transporte para llegar al valle de concepcion mediante la red

interprovincial y entrando a la carretera municipal hacia Uriondo; y a Calamuchita

mediante la red interprovincial Tarija —Bermejo.

reme== | Ruta transporte a Calamuchita; lugar de partida: CJf frollan terjerina zona el campesing; a 26 km de la cludad de tarija
tiempoe de llegada 20min.

Ruta transporte al Walle de Concepcion; lugar de partida: C/ Corrado y Gral Trigo a 25 km de |z ciudad de tarija;

tiempo de llegada: 20 min.

Figura 33. Sistemas de transporte

\ G@UNIV. NAYRA AGUILAR SERRANO U.A.J.M.S.




“CENTRO DE FORTALECIMIENTO Y CAPACITACION VITIVINICOLA EN LA COMUNIDAD DE CALAMUCHITA” Pdag. 64

d) Control de desechos.
Cuenta con sistema de

recoleccion de desechos,
a cargo de la empresa
EMAT,; pasa 2 veces a la
semana, los dias martes
y jueves. Existen tres
puntos de recojo de la

basura.

La cantidad de basura que recolecta EMAT es un promedio de 0,467 kg por
persona/dia; unos 170,5 kg de desechos por afio. Los residuos que estan generados,

se compone de 49,0 % por material organico biodegradable, material no

ELIMINACION DE LA BASURA ‘

. Utilizan el
La depositan o
servicio
anel publico de L oEiEn e Lin La botan al
bgsu]rero recoleccion terreno baldio rio La queman Lo entierran Total
publico o (carro o en lacalle
contenedor basurero)
15% 43.32% 1.41% 0% 29% 7,34% 100%

biodegradable 31,4 % y entre material inerte y no clasificado un 19,6 %.

Tabla 6. Eliminacion de basura
En el cuadro se aprecia que la poblacion en el area de intervencion opta por otro tipo
de eliminacion de la basura aparte de los servicios de la empresa; la que mas se

realiza es la quema de la basura con un 29%.
Eliminacion de desechos toxicos de cultivo.

Cerca del area existe un contenedor de desechos
de plaguicidas para el cultivo; se recoge unas ves

a la semana.

Figura 35. Eliminacion de desechos
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Indice Unidad | ENE. | FEB. | MAR. | ABR. | MAY. | JUN. | JUL. | AGO. | SEP. | OCT. | NOV. | DIC. | MEDIA
Temp. Max, Media 'C | re|2te | 212 268 i 255 [ 248 | 237 1 258 [ 22 [ 270 | 269 | 281 | 264
Temp. Min. Media ¢ | 151 146l 13971101 63 [ 231 131 as | 76 [ w7l 132] 2l 97
Temp. Media *C | 215 | 211 [ 205 | 189 | 159 | 136 | 125 [ 152 | 169 [ 183 | 204 | 214 | 181
Temp. Max Extr ‘¢ |30 355 345375 | 355 [ 370 ] 390 | 365 K400 [ 400 § 380 | 300 | 400
Temp. Min Exir ‘C 90 [ 50 ] 85 | 20| 4 90 85| 55 [[301 20 1 40 | 40 | 80
[ras con Helada 0 0 0 0 3 9 4 1 0 0 0 3
|insoiacin Media Hr 70 | 71 1 68 | 70 [ 75l | 8o 1 78 | 82 Wo1 Q7o | 71 ] 74 15
|Humed_ Relativa % 63 | 62 | 63 § 60 | 550 [ 47 | 45 | 42 [T a8 1 49 | 5¢ | &7 54
|Nubosidad Meda oclas | 4 4 4 3 2 1 2 2 2 3 4 4 3
Evagor, Mecia mavdia | 589 | 6,03 | 526 | 500 | 430 eog | 424 | 532 682 | 662 | 648 | 555
Precpiiacion mm | %101 781 718 116 3.1 00 | 10 | 30 106 39,0 46,9 454,2
Pp. Max. 24 Ivs mm | 712 [ 565 [ 375 [ 430 50 [ 341 oo | 45 | 230 [[920 [ 502 | 601 2.
Dias con Liwvia 9 F] 7 1 0 0 0 0o | 2 4 3 8
Direc. Del Viento s | s s | se[ s [ s S s | slls|s] s
Vel Del Viento kmhra | 91 [ 80 ] 95 [ 104 105] s 97 | 103 11;7! 99 [ 02| 88 | 98

Tabla 7. Aspectos fisico naturales

aer

Clima templado &rido, su temperatura media de 18,5°, la temperatura maxima media es
26.4 °C y la minima media de 9.7 °C, con una extrema 40 °C y una minima extrema de -

Presenta una precipitacion media anual es de 454,2 mm con el 86% de la concentracion

total, de noviembre a marzo, v el periodo seco, de abril a octubre, con un 14 % de

La humedad relativa media es de 60.5%, alcanzando una maxima de 63%o de
enero a marzo.

Los vientos alcanzan una velocidad media anual de 12 Km/hr; en el mes de
septiembre tiende a una velocidad max. de 15 km/hr La Direccion del viento proviene

Asoleami[ Uriondo

MAX.

MIN.

MEDIA

9.0

6.8

7.8

Riesgos climéticos. Las heladas y granizadas son las

limitaciones méas importantes para la produccion casi

todos

los afos se presentan estas dificultades

causando grandes dafios al agricultor y acarrea una

pérdida de la produccion.

“;&NIV NA

YRA AGUILAR SERRANO

Figura 36. Granizada
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< Estructura climatica del terreno.

La precipitacion es alta con
unos 440 mm al ano.

) %
'®] N I]

El asoleamiento e¢s Optimo  se
Oy | extiende a lo largo del terreno, con
una media de 7 8hr/dia; con una
temperatura promedio de 17,5%,

Su humedad relativa del
60,5% es optima para

Vientos
Provenientes del
Sur, con una
velocidad media
de 12mn/hr.

Cuenta con vegetacion alta , media
v baja (matormales churqui , molle y
pino de cerro.

Figura 37. Estructura climética

5.3.1.3. ASPECTOS OROGRAFICOS.

La zona de estudio esta rodeada en medio de dos serranias a los lados oeste y este; el
terreno se encuentra en una parte elevada de la comunidad con una altura de 40 m. no

presenta elementos orograficos de importancia en su contexto inmediato.

MONTANOSA ALTA
MONTANOSA MEDIA

LADERASNORTE Y.
e SUD
;HARRAN(‘AH

e
» N

Figura 38. Aspectos orogréficos
a) Topografia.
Cuenta con una inclinacion de 4 % en el corte trasversal y el corte longitudinal

una pendiente méxima de 12,5% y una minima de 7%.

q‘ .l!% EUNIV. NAYRA AGUILAR SERRANO U.A.J.M.S.
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)

CORTEA’- A"

e o ZONA DE CULTIVOS
— Nl '
-t i ! ——

CORTEB’-B"

Figura 39. Topografia
5.3.1.4. ASPECTOS GEOLOGICOS.

La region presenta 7 tipos de suelo carbdnico, cretacico, cuaternario, devonico,

sildrico, terciario y triasico.

El &rea de intervencidn, presenta un tipo de suelo cuaternario, se caracteriza por tener
depositos aluviales fluviolacustres, es uno de los menos estudiados y tiene gran
importancia, ya que sirve de reservorio principal de aguas subterraneas, constituye toda

la superficie moderadamente Util para la agricultura.

UNIV. NAYRA AGUILAR SERRANO U.A.J.M.S.
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Caracteristicas de suelo en el terreno.

Peso especifico max. 1820 kg/m3

PH (grado de s
acidez del agua)

esta entre 6-4 y 6-8,
optimo para cultive
de vid

l'kne uni resistencia de 1,54 kg/ em2

textura franco arcillo
limoso

Suelo profundo

imperfectamente
drenado.

\ Figura 40. Aspectos geoldgicos

5.3.1.5. ASPECTOS HIDROLOGICOS.

Las acequias pasan alrededor del area de intervencion, y al noroeste se encuentra un
lago consecuencia de las aguas subterraneas y las erosiones hidricas caracteristicas de
este tipo de suelo

[ Rio Tarija
"] Ric Guadalguivir
[ Rio Camacho

Figura 41. Aspectos hidroldgicos

! ’& JNIV. NAYRA AGUILAR SERRANO U.A.J.M.S.
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5.3.1.6. ASPECTOS ECOLOGICOS.

T Las areas de protecciones flora nativa se encuentran al este del
= municipio en el parque nacional de Tariquia y al lado oeste con la
e reserva de sama. &P
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a) Flora. Figura 42. Aspectos ecologicos

El municipio de Uriondo pertenece al tercer piso ecolégico; valles mesodérmicos con
1800 2 2000 msnm.

Roforenclas

Zonificacion Ecologica

PISO ECOLOGICO

B (e o0 Kcokoaion Moo = 2900 manm)

B 200, Mo Eemagn [Mantson hajn 3000 4 2600 munam)

B = oo Eeningen (Vaden 1000 o 2000 manm}
Ao Mo stolngen (Subacding)

Figura 43. Piso ecolégico
Ocupa el 36% de la zonificacion ecoldgica, los valles mesodérmicos se caracterizan

por ser un area montafiosa |donde se evidencian tres zona agroecoldgicas bien
definidas el alto ( serranias) el valle y el subtropico, los suelos del municipio de
Uriondo que conforma los valles corresponden a la region montafiosa de la faja

subandina con tierras de produccién forestal permanentes.

<+ Vegetacion existente. Se puede observar las siguientes segin las zonas que

representa le territorio del municipio.

« Zona Aluvial: Especies arbustivas, hidréfilas y mesofilas, ademas de presencias
de rodales de vegetacion en los margenes de los rios.
< Zona Lacustre: Areas de pastizales extensivos en la parte semiarida, con

vegetacion arbustiva mezo fila y xeréfila muy abierta y degradada, cactéceas.

\ G@UNIV. NAYRA AGUILAR SERRANO U.A.J.M.S.
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<+ Zona de Monte: Posee rodales de especies forestales caracteristicos como el

Pino del cerro, Aliso; pastizales extensivos

Vegetacion existente en el area:

Especies cultivadas de vid.
[ ] Vegetacion baja (matorrales)
[ Vegetacién media ( churgui)

Areas de vegetacion Mixta
(matorrales, churquiy molle).

[ vegetacién alta pino de cerro.

Figura 44. Vegetavion existente

Vegetacion existente en el sito de intervencion.

CARACTERiSTK:As GENERALES ESCALA:
FAMILIA: Acacia Cabenea

ALTA: Altura
NOMBRE CIENTIFICO; MeDia: W EmEs
churgus espiniio BAJA: Diametro
NOMBRE COMUN: CHURQUI 6 mis .
ORIGEN: ORGANO DE INTERES:
Peri,argentina, Bolivia HOJAJFLOR  FRUTO

- COLOR - TEXTURA:
Hoja

Flor F rub
HOJA CADUCA

i'o.u PERENNE
_ @

]

v

C
|

e Apeeto
DESCRIPTIVAS PIsIct
| CARACTERISTICAS GENERALES =~ ESCALA:
FAMILIA: Leguminosas
3 ALTA: o
NOMBRE CIENTIFICO: MEDia: W 85
Prosopis pailita BAJA: Diametro
NOMBRE COMUN: Algarobo 6 mts. ‘
ORIGEN: ORGANO DE INTERES:
Perti, Ecuador, Colombia HOJAIFLOR  FRUTO

COLOR - TEXTURA:

Hoja Flor Fruto

P HOJA CADUCA

P&g. 70
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FIcHA atpreTO
DESCRIPTIVAS FIT3c0s
CARACTERISTICAS GENERALES ESCALA:
FAMILIA: Anscardisceas ki = s
NOMBRE CIENTIFICO: MEDIA: 10a15m
Schinus Molle L BAJA: Drmetro
NOMBRE COMUN: Molle 6-8 mt
ORGANO DE INTERES:
ORIGEN: D= Mexico a Argenting HOJ A.FLOR FRUTO
COLOR - TEXTURA:
Hoja Flor Fruto
P HOJA CADUCA
Y
o .m.u PERENNE
' it
| FORMA:
ER4 -
3 » )
AL oL
O LS &
N o
we

CARACTERISTICAS GENERALES ESCALA:
FAMILIA: PINUS

ALTA: B Altura
NOMBRE CIENTIFICO:PINUS MEDIA: 12 mts
NOMBRE COMUN: BAJA: lgs?“n::lm

PINO
ORIGEN: EUROPA

ORGANO DE INTERES:
HOJA IFLOR I FRUTO

COLOR - TEXTURA:
Mo Flor  Fruto
HOJA CADUCA
HOJA PERENNE
]

Tabla 8. Vegetacion existente

«» Variedades vid existentes en el area.

Calamuchita es la zona con mas extensién de cultivos de vid el cual se cultivan 31

variedades diferentes de uva; de las cuales 6 son variedades de uva de mesa y 10

variedades de uva para vinificacion; que cuentan con las siguientes
T .
caracteristicas:
a) Uva de mesa
ESPECIE CARACTERISTICAS tPOCA DY ORIGEN SISTEMA DE CARACTERISTICAS
COSECHA CONDUCCION

CRIOLLA FOLLAJE: irregular - MARZO Argentina Espaidera de 1 Vigor de la planta: Bueno
medio plso Forma y Tamafo de los
FRUTO: grandes Cruceta racimos: Cénica, grandes
alargados. cakforniana alargados y sueltos
HOJA: tarmafio medio - S/ Forma. , Tamaio y color
con borde sinuado del grano: Achatada,
COLOR: rojo, purpura mediano, purpura rojize

O negro
FOLLAJE: irregular, tallo - Agosto Italia Parron espafiol Muy adaptable a
fuerte, - Septiembre s/d cualquier condicion
FRUTO: medio grande, Espaldera de 1 climdtica y de cultivo.
pulpa no coloreada v plso Es vigorosa y de buen
muy jugosa. Cruzeta sabor ligeramente
HOJA: palmiforme, calkformiana amoscatelado
borde aserrada
COLOR: verde amarilla
FOLLAJE: « oTiene una Portugal Espaldera de 1 Posee racimos grandes,
brotacion plso con alas desarrolladas,

FRUTO:+Grandes, de media Cruceta compactos.
forma redondead (mediados de cakforniana

elipsoideal, con seccidn
circular,

HOJA: pentagonal con
borde semidentado
COLOR: rojizo, violeta

Marzo) y una
maduracion
media, a finales
de agosto o
principios de
septiembre.

® e

%
- ‘,‘--'nleIV. NAYRA AGUILAR SERRANO

U.A.JM.S.
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ESPECIE

 CARDINAL

FOLLAJE: irregular de
wvigor medio

FRUTO: tamafio muy
grande, de forma
esférica y perfil circular.
HOJA: palmiforme de
borde dentado.

COLOR: rojo a violeta
oscuro

FOLLAIE: irregular con
tallo fuerte.
FRUTO:Forma:Esférica
Muy grande, entre 22-
28 mm, Sabor: Neutro.
Pulpa: Crujiente y
carmosa.

HOJA: pentagonal
COLOR:Roja, rojavino,
rosa, roja violacea.

FOLLAJE: irregular
rectangular

FRUTO:Las bayas son
de tamafo pequefio,
forma ovoide
HOJA:tamafio medio,
borde aserrado
COLOR:meorado azulado

VITIVI
EPOCA DE ORIGEN
COSECHA
Estacion: Muy
temprana.
Brotaciénimarzo
Floracién: mayo,
Envero: junio.
Maduracién:
agosto.
caida hoja:
noviembre

, .F resno
(Califormia)

Fecha de
Recoleccién
dezde |a 22
quincena de
Septiembre
hasta fin
Octubre.

California

Maduracion
tardia

Argentina

CoNDUCCION

- Espalderadel piso“

- Cruceta
californiana
- sfo

Espaldera de 1 piso
Cruceta
californiana

- S/0

- Parrdn espaiiol

LA COMUNIDAD DE CALAMUCHITA”  Pdag. 72

Poco sensible al oidio y
al mildiu.

Sensible a la polilla del
racimo.

Sensible al rajado de las
bayas.

Muy resistente al
transporte.

La cardinal tiene una
muy buena
conservacion.

Debido a las altas
temperaturasyala
insolacion directa, se
puede producir el
asolanado de los

Espaldera de 1 piso
Cruceta californiana

S/D

Tabla 9. Uva de mesa

a) Uva para Vinificacion.

racimos, sobre todo en
plantaciones jévenes,
por la falta de follaje

Reguiere mucho sol y
temperaturas altas. Es
resistente a las
enfermedades. Tiene un
racimo de tamafio
mediano

I T

bordes crenados

intenso

FRUTO: baya mediana.

HOJA: mediana, pentagonal,

COLOR: Cereza oscuro

temprana

UNIVERSIDAD AUTONOMA JUAN MISAEL SARACHO

FOLLAJE: irregular vertical Maduracién Francia. propercionan vinos duros en
tardia. su juventud pero de gran
FRUTO:racimos son mds bien potencia de envejecimiento.
pequefos. Si ¢l clima es demasiado
Las bayas son esféricas, calido, los vinos tendran
pequenas. sabores confitados y cocidos,
perderdn estructuray
HOJA: mediana, borde concentraciony, sl se les niega
sinuado. el sol suficiente, seran tenues
y con sabor a cafiay a hierba
COLOR: negro
ALICANTE BUCHE FOLLAJE: irregular Cosecha Francia Con esta uva se producen
temprana vinos de gran calidad, vinos
FRUTO: bayas de tamafios generosos dulces. Son dulces
mediano, de sabor dulce y afrutados.
HOJA: palmiforme dentada
COLOR: amarillo verdoso
BARBERA GANAIDA FOLLAJE: Rectangular De Maduracion Francia Obtenida por Louis y Henri

Bouschet mediante el cruce
de dos variedades: la
Grenache y la Petit Bouschet,
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FRUYO: Posee racimos
medianos-grandes,
compactos, cilindricos.

HOJA: mediana, pentagonal,
bordes crenados

COLOR: azul negro

general a
mediados de
Marzo,

ESPECIE CARACTERISTICAS | EPOCA D ORIGEN OBSERVACIONES
MALBEC Flor color oscuro morado, | Debe tener Sensible al viento, helada,
excelente para vinos bajos . al tipo de suelo y a las
tintos, uva de piel delgada | rendimientos Antigua técnicas de poda
para un vino provincia de
de calidad Quercy
MERLOT Caracteniza por su finura | De Region de Sc cultiva en suclos
y suavidad, de color rubi | crecimiento burdeos, blandos, en climas
muy intenso, envejece tardio, con Francia tropicales
ripido sin perder calidad | bajos
rendimientos
pari la mejor
calidad de
vino
Uva tinta con picel Para su cultivo Necesita mucho sol, son
grucsa, los racimos ¥ su mejor sensibles a las
tienen forma cilindnica y | calidad debe enfermedades
son compactos, contar con ¢l Espaiia
campo que
exige
Variedad de uva mas En climas moderados y
comin en el coflac y el o calidos,
armafiac por su alta Mm!{lcrmco
acidcz. onental
PEDRO JIMENEZ Tiene racimos de En climas moderados y
tamafio mediano, calidos,
bastante compactos, de Europa
color amarillo verdoso,
de forma de clipse
CARMENERE De alto rendimiento necesita estar Sus hojas se vuelven
produce vinos dsperos, en la planta carmesi antes de la caida
aromas a frutas rojas, v hasta Burdeos, de su caida
especias mediados de Francia. es la cepa que mis tiempo
crecimiento en climas mayo. demora en cortarse,
moderados o calidos
RIESLING FOLLAJE: De vigor medio a Madura Alemania Sélo enraiza en los mejores
elevado y porte vertical - tardiamente, suelos, con buena exposicidén
pero puede al sol, aunque prefiere las
FRUTO: Bayas de tamafio proporcionar regiones frias. Da vinos de
pequefio, Su pulpa no estd espléndidos una acidez y un dulzor muy
pigmentada, es blanda y vinos dulces si el equilibrados.
suculenta. otofio ha sido
caluroso.
HOJA: tamafio media
COLOR: verde palido
-g;ﬁAH | FOI.LAJE: R;?ta-';gular r"\7.?0 por o Pcv;;A d'a excelentes resultados en

zonas de mucho sol y altas
temperaturas,
Con muy buenas calidades
para vinificar.

Tabla 10. Uva para vinificacion

UNIVERSIDAD AUTONOMA JUAN MISAEL SARACHO
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a) Fauna.

Existe uso de suelos de tipo silvopastoril; de pastoreo intensivo y silvopastoril con
proteccion esta ultima se encuentra participando la comunidad de Muturayo
generalmente con ganado vacuno.

El &rea de proteccion de fauna silvestre

< al oeste del territorio, en la reserva de sama, por lo que no pasa por la ruta del
vino. Entre estas se preservan el condor, puma, vicufia, la vizcacha, guanaco, la

chinchilla y especies de flamencos andinos.

< La reserve de Tariquia alberga el jaguar; mono, aullador, puma etc.

Area protegida
- Uso silvopastoril con conservacion.

I Silvopastoril.

Pastoreo extensivo

Pt

Figura 45. Reserva de Tariquia

b) Ciclos Ecologicos.

Tipo de . :
. . Porcentaje Observaciones
contaminacion
. 0 Regularmente en areas de pastoreo en la zona sureste de la
Incendios 5% . -
primera seccion.
La emision de polvillo susceptible a ser trasladado e inhalado
desde caminos de tierra, puede superar las 3,6 (Ib/milla x
Polvo en 50 % VehiCUlO).
0 . . -
Carreteras El 85% de las carreteras Intermunicipales de la Primera seccion
son de tierra, sin embargo por estudios no se considera
alarmante ni menos peligrosa para la salud humana.
Al igual que en otras ciudad, entre un 80 y 95 por ciento de los
Gases de 10% contaminantes emitidos, corresponde al parque automotor. Sin
Combustion embargo el tamafio del parque automotor no es muy grande y
se sitlia principalmente sobre las vias asfaltadas.
Contaminacion . Uriondo no tiene plantas de tratamiento, por tal motivo, los
hidrica 35% desechos van a parar al rio Guadalquivir y Camacho.

Tabla 11. Ciclos ecol6gicos
D |

UNIVERSIDAD AUTONOMA JUAN MISAEL SARACHO




wSENTRO DE FORTALECIMIENTO Y CAPACITACION VITIVINICOLA EN LA COMUNIDAD DE CALAMUCHITA” Pég. 75

5.3.1.7. CONCLUSIONES.

En el anélisis ambiental que establece el area de estudio; se pudo notar en el aspecto
urbano, que cuenta con las condiciones favorables de la ubicacion del sitio; por las
conexiones con el centro urbano del valle de la concepcion mediante las vias
principales ya que la comunidad Calamuchita se organiza en forma lineal lo que hace
mas accesible al area enlazandose con el area urbana para conectar con los atractivos
culturales con los que cuenta y equipamientos que ayuden a la funcion del mismo, por
otro lado, estas vias de acceso y conexion permitiran que la comunidad pueda
fortalecer su imagen urbana y crear mas atractivos para ofrecer al visitante; en el
aspecto natural; podemos ver que el area desarrolla varias particularidades delos
suelos para el cultivo de la vid, y ofrece un clima optimo y aprovechable en los
vientos fuertes en temporadas de otofio e invierno y en el asoleamiento; porque
concluimos que el area de intervencion posee caracteristicas necesarias para el

desarrollo del proyecto.
5.3.2. SOCIAL

5.3.2.1. ASPECTO DEMOGRAFICO

a) Poblacion. I Cercado

153457 hab

Gran chaco
; 116318 hab ) 3 = Nro.De
o] Primera seccion = e Productores
(o] =< ; Municipio de =38
i = AVILES Uriondo 33 1556 hab.
=) 9 14744hab ER
= < i — 19.373HAB. T o
< T = G o8
= O o 3.62% - o £ N
S B8 — = % Segunda seccién £ 9 Flujo Turista
< o 2o~ municipio de N 23508 visitantes
Z 0 = ey Arce Yunchara B
o 3 -
SiS £ 52570 hab
o I
o |58
2 = Méndez
= 32038 hab.
4 e Fuente: Censo INE 2012

| O Connor Figura 46. Poblacion
19339 hab
‘ 1}
C ]

UNIVERSIDAD AUTONOMA JUAN MISAEL SARACHO



“CENTRQ DE FORTALECIMIENTO Y CAPACITACION VITIVINICOLA EN LA COMUNIDAD DE CALAMUCHITA"  P&g. 76

b) Poblacion por sexo. poblacion por sexo del
municipio de Uriondo

=

¢) Pirdmide de edades Figura 47. Poblacién por sexo

El distrito Calamuchita cuenta con una poblacion de
2280 hab. de los cuales 1135hab. son mujeres y
1145 hab. son hombres.

Se puede apreciar que la poblacion mayoritaria es de 10 a 19 afios tanto en hombres
como mujeres, se encuentra distribuida de manera equitativa en todos los rangos de
edades. Predominando la poblacion joven y adulta.

PIRAMIDE DE EDADES DISTRITO CALAMUCHITA
%113 60 mas atos NG 7 «
*e3 S0-59af0s N G
%4 20- 29 afos I 10.2%
30-39 afos GGG -G
%164 20 29af0s G ¢
%21.3 10- 19 3o+ G . %
0-93f0s G ° 5 %

MUIERES ® HOMBRES
Figura 48. Pirdmide de edades

) ) ! 3 | Deews. AMs  LOhsbolons
d) Densidad poblacional. o 4 apt | Decs. taais 7hanam

Dens. Baja Shabdan?

El distrito Calamuchita cuenta con
una densidad alta de 10 hab./km2.
En las comunidades de
Calamuchita y Muturayo; una
media de 7 hab/ km2. en La

Angostura y baja de 3 hab/ km2. Figura 49. Densidad poblacional
Compocision Familiar

M2 pers. M3 pers. W4 pers.

e) Tasa de crecimiento anual. W5 pers.

en la comunidad de la higuera.

m10 pers.

Segun el censo 2012 es de 1,06.

f) Composicion familiar.

Predominan las familias de cuatro integrantes con

un 58 %. En su mayoria nucleares y ampliados.

Figura 50. Composicion familiar

UNIVERSIDAD AUTONOMA JUAN MISAEL SARACHO



wSENTRO DE FORTALECIMIENTO Y CAPACITACION VITIyINiCOLA EN LA COMUNIDAD DE CALAMUCHITA" Pdg. 77

g) Grupos étnicos.

En el distrito Calamuchita, se distinguen dos

grupos sociales diferenciados: la poblacion

80,0%

mestiza y la indigena o criolla que es

60,0%

minoritaria. El 91.8% de la poblacion no se

40,0%

identifica con ningln grupo étnico y la

200%

identificacion quechua representa el 7,8%, el

0,0%

Quechua Guarani Otro Nativo Ninguno

0.3% se identifica como guarani.

Autoidentificacion

Figura 51. Grupos étnicos

5.3.2.2. ASPECTOS SOCIALES:
a) Indice de Desarrollo.
El % de pobreza disminuyo de 79.9% a un 68,7% en 10 afios desde el 2001.

La tasa de analfabetismo anual. Es de 24,31.

. » OCUPACION DE VIVIENDA
Vivienda. El 92% de la poblacion en

Calamuchita; cuenta con vivienda Viviendas Desocupadas
propia, mientras que el 8% vive en vivienda Ocupada

temporalmente

alquiler; siendo el 90% de las familias

Vivienda Ocupada

de tipo unifamiliar y el 10% viviendas

0O 20 40 60 80 100

bifamiliares y multifamiliares.
B CALAMUCHITA

En cuanto a los materiales existen tres

‘g . .. , Figura 52. Vivienda
clasificaciones segun tipologias:

Tipo I: la pared es de ladrillo, el piso de mosaico y el techo de teja o chapa.

Tipo I1: la pared es de adobe, el piso de cemento y el techo de teja o chapa.

Tipo I11: la pared es de palo apique o piedra, el piso de tierra y el techo de tierra.
MATERIALES DE VIVIENDA
La calidad de vivienda en .
Calamuchita fue mejorando con los ::
afios en materiales comparados con 40
20
el afio 2001 donde el tipo | era 16%; o == .
A . | tippl | tipo 2 tipo 3
el tipo 11 29%; vy el tipo 111 55%. [[wecatmuchmal  aa,08% 7.6 % 83 % |
Figura 53. Materiales de vivienda
“ .I Y .
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Servicios. El 100% de la poblacion SERVICIOS BASICOS
de Calamuchita cuenta con energia ™ N B
80
eléctrica y agua potable; mientras CN Yl B O =
40
que el 98% cuenta con alumbrado o
L .. o - pr
DUbIICO que no benEﬂCla ala zonas energia agua | alumbra | acantaril  linea gas
, R R R electrica  potable do lado  telefonic
mas alejadas del distrito, el 84 % publico a_ |
. . MClamuchita, 100 % 100 98 9 844 0,21, 56 o
cuenta con alcantarillado, siendo el Figura 54. Servicios basicos

10% que usa pozo ciego Y el 6% desecha sus residuos a campo abierto; el servicio
de gas solo cubre el 56% mientras que el resto usa lefia para la coccion de sus
alimentos; en cuanto a la linea telefonica solo el 0.21% cuenta con este servicio que

se extiende solamente por la via principal.

a) Nivel de Educacion.
En el distrito Calamuchita existe un establecimiento educativo; U.E. Calamuchita que
cuenta con 1090 alumnos y 50 aulas; el cual existe un mayor porcentaje que asiste a

este establecimiento, mientras que un 15,8% no asiste a ningun establecimiento de

i : NSI: :
educacion. _ jL7S4’£)S'_I_']Z STAESCOLAR
30
g; 9,7
— -
\\@ ; ?'6:‘ 7. -
o 0“0 Co"\ﬂ ) 0\‘\“ &
;,v“'\“\z ,\-“‘@\:‘. Figura 55. Nivel de educacion
Nivel de En educacion superior
Instruccion hijos . .
R ) solo existe un Instituto
primaria 45 o L
- Técnico Vitivinicola en la
secundaria 32.3
Técnico medio 0.98 comunidad de
Técnico superior | 16.6 | Calamuchita;  con 60
Universidad 0 estudiantes a la fecha y funciona en un establecimiento
Sin instruccion 5 educativo de nivel inicial “U. E. Rosario Jaramillo”.
%
e & s
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Nivel de Instruccién en el distrito Calamuchita.

Nivel de Instruccion %

Padres La poblacion adulta en el distrito Calamuchita
primaria 63 ) - ,
secundaria o5 asciende a 2379 hab. del cual el 63%,curso solo hasta
Técnico medio 1 | el nivel primario, por lo que el nivel de instruccion es
Técnico superior 2 _
Universidad 0 | muy bajo.
Sin instruccion 9

La poblacion en edad de aprendizaje escolar y
superior; asciende a 1152 hab. El cual la mayoria estan edad escolar siendo un 45%
que cursa el nivel primario en la actualidad. Mientras que existe un 5% de esta
poblacién que no cuenta con un nivel de instruccion y son pocos los que cuentan con

educacion superior.
5.3.2.3. PRODUCCION.

a) Poblacién de productores:
Tabla 12. Nivel de instruccion

Poblacion de
productores

La actividad agricola es

la que mas predomina

dentro de la poblacion de

productores.

4% ,

Figura 56. Poblacion de productores

b) Productores de vid
La actividad agricola predominante en el area de intervencion, es el de cultivo de uva

con un 63% "
% DE PRODUCTORES SEGUNSU

A DAD 0. de ACTIVIDAD AGRICOLA

AGRCOLA proad ore F;apa
Uva 520

uva .

Papa 104 53% ebol
Maiz 54 o
Cebolla 20 32;,
Tomate 32 " citricos
Aba 6 . 2%
Citricos 7 dur;zo;!o
Durazno 8 4

Tabla 13. Productores de vid Figura 57. Productores de vid

L

' .,. 5 A
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Tipo de empresas productoras de vid:

De esta poblacion dedicada a la viticultura existe un 75% de pequefios productores.
15% medianos y 10% grandes productores de vid.

520 Productores de uva

Tipo de Nro. de Tipo de uva

produccion productores | que produce

Pequefio 390 Uva de mesa

Mediano. 130 Uva de mesa
y de

vinificacion

Tabla 14. Productores de uva

Variedades de uva mas conocidas

Pag. 80

% POR 1T1PO DE PRODUCTOR

mediano
25%

pequefio
75%

Figura 58. Empresas productoras

MAYORISTAS MEDIANOS PEQUENOS
Syrah Cabernet savignon. Moscatel rosada
Caberne savignon syrah. Cereza
Riesling. Malbec. Criolla
Tempranillo Merlot Red globe
cereza Red globe Ribier
Moscatel rosada Cardinal Cardinal
Red globe Criolla Sirah
Malbec Tempranillo tempranillo
Ugni blanc cereza

Italia pirovano

Alicante buche

Pedro Giménez

Tabla 15. Variedades de uva

¢) Productores de vino.

234 Productores de vino

Tipo de Nro. de Tipo de vino que
produccion productores produce
Pequefio 24 Vinos artesanales

Tabla 16. Productores de vino

d) Asociaciones.

Asociacion Afiliados
AMEVIT Asociacion de mediano productores 7 bodegas
vitivinicolas productoras
ANAVIT Asociacion nacional de vitivinicolas ¢
APROVICA | Asociacion de productores de vid 103
Calamuchita.
APAMUT Asociacion de productores de Muturayo 33
Tabla 17. Asociaciones
4
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5.3.2.4 TURISMO.

La ruta del Vino y el
Singani de altura.

Se realiza en torno a la
produccion de dichas
bebidas, las cuales en el
departamento de Tarija, tiene
a la uva como materia prima,
que se encuentran sobre los
1600 a 2200 m.s.n.m., La ruta
se extiende desde el valle de
San Lorenzo pasando por la
ciudad de Tarija vy
comunidades del municipio
de Cercado hasta llegar
finalmente al municipio de

Uriondo.
. BT REFERENCIAS Se relaciona
3 = —)
wE e - | RTAL— _
=tk ¢ | RUTA2 e mediante rutas de

transporte, vias de
comunicacién desde
el sitio hacia las
zonas orientales y
occidentales en el
territorio del pais, de

norte a sur.

Figura 59. Turismo
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a) Determinacion de areas turisticas.
Dentro del territorio turistico del Valle se encuentran una serie de atractivos
en el Municipio de Uriondo:

Categorizacién y Sintesis de Atractivos Turisticos.

Patrimonio
arquitectonico,
artistico y
manifestaciones
culturales

Acontecimientos
programados

Sitios

Etnografia y

Comunidad Naturales folklore

Concepcidn 4 3 6 10 27
Chocloca 2 2 6 6 17
Calamuchita 6 3 6 8 23
Juntas del rosario 1 2 5 5 14
Laderas centro 0 2 4 6 12
total 13 12 27 35 93

Tabla 18. Categorizacién
% Como se puede apreciar en el cuadro; Calamuchita esta en segundo lugar
contando con un total de veintitrés atractivos turisticos dentro del municipio
TRACTIVOS TURISTICOS CALMUCHITA

PO AT : - S el
~
. 1 \
4
K '
:
e s -~
R : ,
o
- .
T X |
e IQ\‘A’\‘I'.". < ’

= : 'S -' B '_ '\: é‘;'\' .
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| RUTA INTERMA DEL \
VING
o RUTA DEL VINO }
o "l
| IGLESIA o > v
il 2 - ' CALAMUEHITA e -
- E
s IGLESIA MUTURAY D a
— || O :

Figura 60. Atractivos turisticos

a) Prestadores de Servicios en Calamuchita; se encuentra concentrados mas que

todo en el valle de concepcion; mientras que en Calamuchita solo se encuentra un

&
¢ . o

@ 5D
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servicio de turismo enoldgico; todos estos servicios se encuentran dentro de la ruta

del vino.

SERVICIOS TURISTICOS

Restaurante Manantial

H Preferencia de Actividad

Restaurante Masia san Jorge

Restaurante S/N

Restaurante S/N

54 % de la poblacidn turista
se queda en el lugar
consumiendo comidas tipicas

Boutique de vinos artesanales “Las Duelas”
(Calamuchita)

80 % de los turistas visita
esta bodega artesanal.

Casa de Campo Masia San Jorge

40% de los visitantes
realizan Descanso y paseo
por los vifiedos.

Tabla 19. Servicios Turisticos

Clasificacion de flujo de turistas, por tipo
de motivacion que entran a Tarija

1%

Figura 61. Flujo turistico

Flujo turistico.

™ vacecion frecreoy

ocio

M vizitas familisres y

amigos

M educacion y formacion

Hreligiony
peregrinacion

i
°

13%

™ compras

El flujo turistico que ingresa al departamento representa el 5.23 % del total del pais,
guedando en 7mo lugar en visitantes extranjeros y 5to lugar en visitantes nacionales.

TURISMO BOLIVIA

Ciudad Turistas Internacionales Turistas Nacionales
Total Porcentaje Total Porcentaje
Sucre 39.307 6,9 74.509 4.98
La Paz 249.091 43,8 373.164 24.95
Cochabamba 38.053 6,6 229.986 15.38
o O, L ————
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Oruro 22.081 3,8 180.650 12.08
Potosi 29.702 5,22 55.911 3.74
Tarija 8.426 15 81.119 3.73
Santa Cruz 172.638 30,36 463.422 30.99
Trinidad 3.076 0,54 31.832 2.13
Cobija 6.201 1,09 30.350 2.03
TOTAL 568575 100.00 1.520.943 100.00

Tabla 20. Flujo Turistico

P&g. 84

Flujo turistico Municipio de Uriondo. El 49,5% de la poblacion turista prefiere

visitar el valle de concepcion, frecuentando los servicios de turismo enoldgico.
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Parcig(l) fgl afio 13904 49879 25762 89545
Parcial del afio 1979 13628 5881 43401
2005

Se aprecia el incremento porcentual de turistas del 13% entre el 2013 y 2015.

Figura 62. Flujo turistico Tarija

Afo 2015

Ao 2013

23508

22760

FLUJO TURISTICO Calamuchita

Nro. TURISTAS INTERNACIONALES | 6.347

Nro. TURISTAS NACIONALES [ | 14575

Nro. TURISTAS LocALES [l 2.586

FLUJO TURISTICO TARIJA

(]
Nro. TURISTAS INTERNACIONALES | 4

Nro. TURISTAS NACIONALES —

Nro. TURISTAS LOCALES

B MUMICIFIO DE URIONDO2

L OTRAS PROVINCIAS

Se puede ver un
incremento de 740

visitantes en dos

[—— |
4
Nro. TURISTAS |~ Nro. TURISTAS
LOCALES NACIOMALES
4.088 28.107
9.816 21772

MNro. TURISTAS
INTERMNACIONALES

12.129
13.633

El mayor flujo se aprecia el mes de febrero, época
en que se da el fruto de la uva.

MES MAXIMO

DICIEMBRE | 6974
—

ENERO 7161 ALTA 92%

FEBRERO |

MARZO | 89
ABRIL | 86
MAYO |78

4. JUNIO |64
® 4 . <WULO |61

TEMPORADA

7499

TEMPORADA

BAJA 1,60%

P&g. 85

AGOSTO | 161

SEPTIEMBRE ] 248 J
M 453

OCTUBRE
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SEMANA MAXIMA La tercera
semana €s
lrasemana N 1.866 mas
2dasemana | 1.873 frecuente por
3rasemana |EEEE— 1 831 || corcaniaala
fecha de la
4ta semana | 2.586 vendimia.
DIA MAXIMO
LUNES I 272
MARTES I 265 El ingreso
MIERCOLES | 260 mayor de los
JUEVES I 266 visitantes,
VIERNES |— 27 1 son los fines
SABADO |— 27 3 de semana.
DOMINGO | —— 2586
HORA MAXIMA
. . El mayor
15:00 - 18:00 | J .
) flujo se ve a
12:00- 12.n ES———————] 90 partir del
9:00-11:00 .. | 87 mediodia.

Fuente: Las Duelas — Casa Masia San Jorge

Figura 63. Flujo turistico Calamuchita

P&g. 86
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5.3.2.5 CONCLUSIONES.

Pag. 87

Segun indice desarrollo; se puede ver aun existen habitantes sin nivel de instruccion y

gue no asisten a una unidad educativa; el nivel de pobreza y vivienda hubo una mejora

desde el afio 2001, mejorando asi sus condiciones de vivienda. En el andlisis de

produccion se ve un mayor porcentaje que se dedica a la produccion de vid, el distrito

Calamuchita alberga dos importantes prestadores de servicios el cual se integran dentro

de la Ruta Del Vino; en cuanto al flujo turista se puede ver un pequefio incremento en

los dos ultimos afios, el cual se aprecia un mejor flujo turistico en la temporada alta de

diciembre a enero.
5.3.3. ASPECTO ECONOMICO
5.3.3.1.PARTICIPACION ECONOMICA.

a) Participacion econdmica del sector primario.

Formados por las actividades econémicas relacionadas con la transformacion de los

recursos naturales; en este caso la agricultura que seran utilizados como materia

prima para las producciones industriales.

b) Participacion econdémica del sector terciario.

Caracteristica

Mujeres

Hombres

%

Tasa global de Participacion en la PEA(indicador de la oferta de

mano de obra) 49 84 )
Personas que trabajan en ramas extractivas 74 91 h
Personas que trabajan en ramas industriales 8

Personas que trabajan en ramas de servicios 18 <
Personas que trabajan en ramas de servicios domésticos o

trabajadoras familiares sin remuneracion. 25 16

gue se dedican a esta actividad.

Como se ve en el cuadro; la poblacion econdmicamente activa predomina mas en

ramas extractivas es decir el sector primario siendo méas que todo, hombres los

Tabla 21. Participaciéon econémica

Se relacionan con los servicios materiales no productores para satisfacer las

necesidades de la poblacion; donde se incluyen sectores como comercio transporte

comunicaciones, turismo y hoteleria, cultura, administracion puablica y servicios

)
¢ _

p =
& -
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publicos. En te caso tendra una participacion econémica en los ambitos de turismo y

cultura.

¢) Tipo de Empleo.
Segun los datos del censo 2012, el tipo de ocupacion en el distrito Calamuchita,
tanto en hombres y mujeres, son trabajos por cuenta propia. La actividad

econdmica que sobresale es la agricultura.

Categoria ocupacional Nro. %
Obrero o0 empleador 271 17.40
Trabajador/ra por cuenta propia 1023 65.73
Empleador/a socio/a 37 2.39
Trabajador familiar o aprendiz sin 61 3.94

remuneracion

Trabajador del hogar 6 0.38
Cooperativista de produccion / 3.57 0.23
servicios

Sin especificar 154 9.89
total 1556 100

Tabla 22. Tipo de Empleo

CALAMUCHITA

En el area de intervencién;
sobresale la agricultura como
principal fuente econdmica,
seguido del comercio,

funcionario publico y

transporte; son los tipos de

M 3gricultura H comercio H transporte empleos que predominan en la

M mecanica M construccion
Z0ona.

Figura 64. Tipo de empleo
SEGUN EL TIEMPO

ESPOradico

Temporal

Permanent 30%

@ ". e
T 60%
: _ e UNIVERSIDAE




oSENTRO DE FORTALECIMIENTO Y CAPACITACION VITIVINICOLA EN LA COMUNIDAD DE CALAMUCHITA” Pég. 89

Al predominar la actividad vitivinicola en la region es un empleo permanente para los

pobladores, sin embargo, un 30% de la poblacidn tiene un trabajo temporal, y el restante

10% tiene un trabajo esporadico.

d) Nivel de ingreso por familia

El detalle de las fuentes de ingreso familiar promedio es el indicado en la Tabla

siguiente:

La mayor fuente de ingreso de los hogares son los
sueldos, seguido por las Jubilaciones y los Ingresos

temporales.

DEYERIPCIGNF' eMSS/MES

Sueldos 2058,70

Ingresos temporales | 1391,3

INGRESO POR FAMILIA
(CALAMUCHITA)

M 1500- 2500 & 2501-3500 @ 3501- mas

Ing. venteas 941,2
Ing. alquileres 421,2
El ingreso promedio de los habitantes de ligh U e
Uriondo es de Bs/mes 2.477,40. Renta dignidad 1733
Ing. especie 498,1
Ing. bonos 37,7
Ing. otros 649,6

INGRESO TOTAL | 24774

Tabla 23. Nivel de Ingreso

Figura 66. Ingreso por familia

1500- 2500 bs.

Segun los datos obtenidos en las encuestas realizadas se observa el rango de

ingresos que se perciben, resaltando la entrada econdémica en un rango de

5.3.3.2. PRODUCCION VITIVINICOLA.

a) Materia Prima.

Segun informes de Fautapo la vid es cultivada principalmente en Tarija a nivel nacional

es de 3850 ha. en la actualidad, por lo que 1104ha. pertenecen a Uriondo, ademas que

en los ultimos afios se ha aumentado la produccién en bodegas.

o¥

- )
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+ La cosecha de uva 2015-2016 gener6 mas de 20 millones $us de ganancia y se alcanzo
a un millén cien mil quintales, de los cuales un 60% de esta cosecha se destino a las

bodegas y el otro 40%, al consumo de la poblacion local y nacional.

SUPERFICIE CULTIVADA DE VID, POR MUNICIPIO Y COMUNIDAD

Tabla
Volumen 2

Distrito Comunidad Superficie % Rendimiento de StiRsk

ha Municipio kg/ha produccion JRsEE

kg. Cultiv

o Calamuchita 239.6 24.9 16550 2577886 ada

£ o |LaHiguera 195 2.0 12800 107645

= £ | Muturayo 57.7 6.0 15650 482748 | & Calamuchita cuenta c
O La Angostura 50.7 5.3 11700 11700 de Uriondo: teniend
Total 367.5 38.2 56700 859979 rendimiento 6ptimo c

Porcentaje de superficie cultivada de los tipos

de uva:
La uva de mesa es menos abundante en

variedades, sin embargo, la superficie cultivada

estimada es mucho mayor que la uva vinifera.

Figura 67. Superficie cultivada

. Uva de mesa.
VARIEDADES Y SUPERFICIE POR VARIEDAD.

DISTRITO VARIEDAD DE UVA SUP. HA
Cardinal 21.4
Cereza 21.17
Criolla 3.46
o
s - UNIVERSIDAD AUTONOMA JUAN MISAEL SARACHO
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Calamuchita | Italia Pirovano 65 17.57
Moscatel rosado 4.27

Red Globe 127.25

Ribier 35.88

Total 2315

Tabla 25. Variedad de Uva de mesa

Uva de Vinificacion.
El distrito de Calamuchita cuenta con el menor superficie en cultivo de vid para

Fuente Fautapo

Pag. 21

vinificacion, a continuacién se detalla las variedades en las comunidades del distrito.

VARIEDADES Y SUPERFICIE POR VARIEDAD

DISTRITO | COMUNIDAD | VARIEDAD DE UVA | SUP. ENHA | TOTAL HA
Alicante buche 9.97
Barbera Bonarda 6.97
i Cabernet sauvignon 18.9
Calamuchita Favorita Diaz 33.92
Malbec 18.99
CALAMU Merlot 2,00 L
CHITA Syrah 23,93
Tempranillo 13,96
Ugni blanc 2,00
La Higuera Pedro Jiménez 2,00 2,00
Muturayo Tempranillo 2,00 2,00
TOTAL 135.68

Tabla 26. Superficie por Variedad
+ En cuanto a su comercializacion mencionamos los precios promedios a continuacion:

PRECIO PROMEDIO DE VENTA EN FINCA

Uvas de mesa Bs. 240/qq.
Uvas con destino a bodega Bs. 160/qq.
Promedio de venta/qg. Bs. 200/qq.

Tabla 27. Precio de venta

Es importante destacar que el 85% de los productores de uva cuenta con un promedio

de 1 hectérea siendo estos productores minoristas.

Fuente:ANAVIT

618 Productores de uva

Tipo de produccion Total Volumen Costo de Ganancia
Superficie total de venta por promedio
de cultivo produccién caja de uva productor

kg/afio (8,5 kg/caja) por mes

Pequerio 133 ha 1.005.121 80 bs 2000

bs/mes

Mediano. 199 ha 1.485.669 100 bs 8000 bs/mes

0¥

P :
ps 3 A\;_
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Mayorista.

35 928.335

120 bs 12000 bs/mes

Tabla 28. Productores de Uva
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Si bien la superficie de productores pequefios es casi igual al de medianos tienen

volumen de produccion mucho menor por lo tanto menor ganancia.

Extension de superficie de cultivo.

< El area de cultivo de vid en Calamuchita aumento en un 17.2 % en los altimos 7

Fuente: Fautapo

afos.
Ao Sup. en Hectéareas Incremento en Ha.
2008 367,50 63.21 ha.
2015 430,71 (aprox. 9.03 ha. por afio)
Tabla 29. Superficie de cultivo
A continuacion se
muestra las areas de

extension  futura de

produccion, con  una
extension aproximada de
100.000 hectéareas, y las
areas  actuales en

produccion de vid:

b) Materia Procesada.

| £DKA DE CULLIVO EXTENSIVA
O BN 0MA DE CULTIVO ACTUAL

Produccion del vino; solo existen dos tipos de produccion en el distrito; la pequefia y

mediana empresa el cual se distribuyen de la siguiente manera:

‘ Distrito Calamuchita
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Tamafio de la produccion % Produccion en litros | Ganancia
en Bs/afio
Pequefia 40 % 27140 17369
Mediana 60 % 40940 34604
TOTALES 100% 68080 51973

Pag. 93

El vino varietal es el que se produce mas; habiéndose elaborado un total de 9164.16

litros equivalente al 23,10% de la produccion total de dicha distrito.

Produccidén segun tipo de vino.

MUNICIPIO DE URIONDO
TIPO DE VINO LITROS % Costo por
botella (bs)
Vino blanco comdn de mesa 3652,64 6.17 13
Vino tinto comdn de mesa 4718,24 7.97 13
Vino blanco artesanal 18948 32.61 18
Vino tinto artesanal 20720 354 18
vino botella varietal | 1562,88 2.64 20
vino botella varietal 11 9164,16 15.48 25
Total 39.668 100% -

Ingresos por venta de productos de uva.

En materia procesada, la época de mayor de venta fue en el evento de la vendimia

donde los pequefios y mediano empresarios de Calamuchita comercializan sus

productos en su variedad de elaboracién destacando el potencial de este rubro.

Ingresos sequin Tipo de produccidn en Bs.

PRODUCCION CANTIDAD PRECIO gNITARIO TOTAL
S

CHICHA DE UVA 544,85 15 8.172,76
GELATINA DE UVA 53,00 2 106,00
MERMELADAS PEQUENAS 42,40 5 212,00
UVA AL JUGO 26,50 15 397,51
UVA AL SINGANI 53,00 16 848,02

UVA CUARTILLA 179,14 18 3.224,59

)
[

a -
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UVA RED GLOBE 108,12 20 2.162,44
CUARTILLA
UVA CAJA 814,10 120 97.691,57
UVA VARIETAL 2.060,68 150 309.102,24
UVAS MACERADAS BOTE 3,18 100 318,01
UVAS MACERADAS 1,06 85 90,10
GRANDE
UVAS MACERADAS 2,12 20 42,40
PEQUENAS
VINO BOTELLA COMUN 1.250,83 15 18.762,38
VINO BOTELLA VARIETAL 2.137,00 20 42.740,06
I
VINO BOTELLA VARIETAL 449,45 35 15.730,72

Fuente: Levantamiento y registro de datos S.P.C. Srl.

5.3.3.3. TURISMO.

c) Gasto diario turista internacional.

Un turista extranjero gasta en promedio 60,74%us /dia destinando; gastando

mayor parte de su dinero en la gastronomia del lugar que visita.

DISTRIBUCION DEL GASTO V.
EXTRANJEROS

LV N

G.Productos

G.Suvenires

'MA JUAN MISAEL SARACHO
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Gastos Turista nacional. DISTRIBUCION DEL GASTO DELOS V.
. . N N N AS |
El promedio de gasto por turista NACIONALES DIA SABADO

nacional es de 48 $us /dia destinando G.Gastronomi
a

un 36 % en alimentacion y bebidas y

_G.Suvenires
3%

23 % en entretenimiento.

G.Trasporte
12%

Turista local.

Cada turista local gasta alrededor de 20 $us./dia; destinando mayor porcentaje de su

dinero a
alimentacion y DISTRIBUCION DEL GASTO V. LOCALES DIA
.. SABADO
entretenimiento.
G.Productos G.Suv:anlres G.Trasporte
0, —\ IA’ a
12/) '\~ // 5%

G.Entretenimi
ento

: 40%
G.Gastronomia 5

41%

5.3.3.4. CONCLUSIONES

el aspecto econdémico en Calamuchita se constituye en la vitivinicultura como principal
actividad econdmica; la comunidad de Calamuchita, es un sitio potencial en la actividad
agricola principalmente en la vid, sus suelos son aptos y las caracteristicas del lugar

hacen que tanto las uvas como los vinos producidos en la zona adquieran caracteristicas

e Vi
ool
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Unicas en el sabor y aroma; siendo la actividad que otorga mas beneficios a los
pobladores a diferencia del comercio y transporte el cual se convierte en una necesidad,
fortalecer este sector y ampliar su produccion; sin embargo su produccion contempla

perdidas méas que todo en pequefio y mediano productores de vid y vino.

En el turismo se distingue un gran potencial en el rea gastrondmica y de recreacion con

gastos mayoritarios para estas dos areas; el cual también se contempla la compra de

productos que ofrece el lugar generando méas economia.

5.2.

ANALISIS FODA

5.4.1. ASPECTO AMBIENTAL.
9.4.1.1. PERFIL GEO- AMBIENTAL

a) Medio fisico natural.

TEMASY

ANALISIS INTERNO

ANALISIS EXTERNO

VARIABLE FORTALEZAS OPORTUNIDADES | DEBILIDADES AMENAZAS
S
- Posee una cuenca; el | -Potenciar las zonas | -Manejo -Incremento de la
rio Camacho, sub- | de cultivo. ineficiente del | contaminacién por
cuencas del rio tarija agua. desechos sélidos,
. . que rodea las zonas | -Se puede generar el organicos e
Hidrologia | 4. .uitivo v af ; i . S
y afluentes | control y tratamiento | -Contaminacion inorganicos en las
como el rio | de equipamientos | por residuos | cuencasy sub-
Guadalquivir. productivos. sélidos orgdnicos. cuencas.
- se genera -Erosidn por | -Pérdida de
biodiversidad y carcavas. ecosistemas y
ecosistemas. biodiversidad.
-Temperatura maxima | Pertenece al 3er piso - Cambios -Pérdidas
38.82 °C, minima - | ecoldgico; en la zona climaticos que excesivas en la
9.02°C. agroecoldgica de los afectan los produccion viticola
-Vientos maximos con | Valles de produccion cultivos de vid. por aio.
15 km/h. minima de | permanente.
2.3 km/h.
Clima -Humedad media de | -Por sus aspectos
60,5%. climaticos, se puede
-Soleamiento en un | llegar a generar
dia maximo 8 h/dia y | energias alternativas
una minima de 6.8 | para una
h/dia. sostenibilidad
ambiental %
econdmica.
[ ] "*« _
e & ,.*b
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-Las  precipitaciones
en un afio normal | -Se puede obtener la | -No  existe un
Precipitaci sobrepasan los | captacion de agua, | aprovechamiento
on pIuviaI 440mm, el cual | para los meses de | yaporte hidrico en
genera un O6ptimo | periodo seco de abril | todos los meses.
aporte hidrico. a octubre
-Cuenta con | =Generan ciclos mas, | -No existe
ecosistemas que son | microclimas, que | variedad de
Biodiversid | serranias, pie de | disminuyen la | vegetacion
ad monte y Valles. contaminacion. ornamental.
-Tiene una produccion | -Generar mas
forestal permanente y | especies y variedades
variada en la vid. de vid.
Existen importantes | -Generar un buen | No existe un buen | La pérdida de
elementos naturales | manejo de los | aprovechamiento paisajes naturales,
Paisaje que configuran el | espacios y visuales | de los elementos | que brindan sus
espacio como: las | atractivas para el | naturales que | cualidades visuales
zonas de cultivos que | turista. componen el | yespaciales.
dan cualidades espacio en el area
visuales, espaciales en de intervencién.
sus medios.
Ciclos -Tratamiento e | Poca variedad en | Perdida de Ia
ecolégicos implementacion de la | la cubierta vegetal | cubierta vegetal y
cubierta vegetal | en las zonas altas | de zonas de
dentro del terreno de | del area de | cultivo.
intervencion. intervencion
Tabla 33. Medio fisico Natural
b) Estructuray formacion de suelos.
Temasy ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
variables FORTALEZAS OPORTUNIDADES DEBILIDADES AMENAZAS
-Presenta una | =Suelos de | -Debido a su | =Por la erosion
superficie util para | caracteristicas composicion el suelo | de los terrenos
agricultura. similares casi en su | es muy propenso a | se va perdiendo
-Cuenta con suelos de | totalidad de la zona, | erosionarse en algunas | la cubierta
Geologl'a textura arcillosos y actas 5 para la | zonas. vegetal.
limosos de buena | extension de zonas de
resistencia, de un cultivo.
peso especifico de:
1820 kg/m3.
-La  topografia se | -Genera  diferentes
compone de varios | pisos ecoldgicos que
niveles que van desde | tienen sus propias
Geomorf | los 1800 a 2000 | caracteristicas de
o-logia msnm. produccion.

-En serranias, colinas,
planicies erosional vy
valles con una Pte. De
0a 60 %.

-Se puede percibir el
paisaje, por las
caracteristicas

visuales que presenta.

Tabla 34. Estructura y formacion de suelos
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c) Alteracion del medio natural.

a 9 A A » . A A » .
ariable FORTALEZAS OPORTUNIDADES DEBILIDADES AMENAZAS
-cuenta con alcance | - Se puede generar un | -Descargas de aguas | -Alteracién a la
Agua de los servicios de buen aporte hidrico a | contaminadas por | biodiversidad.
(disponibilid | agua potable al las &reas naturales y | residuos solidos vy | -Generacién de
afj y area de de riego para el area | descarga patogénica | epidemias y
condiciones | emplazamiento. de cultivo. de basura a las fuentes | perdidas en
de_ ., | -Cuenta con aguas hidricas. cultivos
contaminacio | ¢ vierraneas y
n) superficiales
generadas de
vertientes.
Existen zonas con | Aprovechamiento de | Falta de  criterios | Crecimiento del
importantes grados | estas zonas para lograr | productivos para | area residencial
Cambio de de  conservacion, | y sostenibilidad en los | fortalecer la actividad | en la comunidad
usodesuelo | como las 4reas | mismos viticola. de Calamuchita.
viticolas. Y el area cultural.
Calidad De - Buena calidad de - Utilizacion para - Uso inadecuado del - Perdida de las
Agua las aguas consumo doméstico y agua. aguas
(Vulnerabilid | subterraneas. para riego. - No existe subterraneas.
ad De almacenamiento de las | Riesgo de
Acuifero) aguas. erosion.
- Cuenta con - Deficiencia en la
Resi sistema de | - Reciclado de recoleccion de basura. | _ajteracion  de
esiduos -
solidos recoleccién por la destachos. Abono - Contaminacién ecosistemas.
empresa EMAT. organico. ambiental y suelos por
Con un volumen de quema d desechos.
170,5 kg por afio.
- Y un contenedor
de desechos de
plaguicidas %
quimicos usados en
el cultivo
. - Cambios climaticos - Alteracién de
(:.anjt).lo bruscos, alteraciones temperaturas.
climatico . .
en el medio ambiente - Oleadas de frio
que.afectan los y calor, granizos
cultivos. y lluvias
intensas.

Tabla 35. Alteraciéon del medio natural

d) Gestion y normativa ambiental.

Temasy
variables

FORTALEZAS

ANALISIS INTERNO

OPORTUNIDADES

ANALISIS EXTERNO

DEBILIDADES

AMENAZAS
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. - Existencia de la ley
ir'?;';gz?:s de Med.io Ambiente,
para para incentivos vy
I I conservacion de las
estructura actividades
urbana productivas.

-Existencia del plan

de uso de suelo rural
(PLUS) y Plan
municipal de

ordenamiento
territorial (PMOT)

-La generacién de
politicas municipales
mas  puntuales vy
especificas para las

areas naturales.

- Falta de interés de
las instituciones
publicas de
desarrollar modelos
de ordenamiento y
crecimiento del
espacio.
Normativas
desactualizadas.

- Falta de aplicacién

de las leyes
ambientales.

- Pérdidas de las
zonas de cultivo y
especies de vid.

Tabla 36. Gestion y normativa ambiental

5.4.1.2. DESARROLLO URBANO Y ORDENAMIENTO TERRITORIAL

a) Infraestructura.

o 3 0 A A - . A A » .
ariable FORTALEZAS OPORTUNIDADES DEBILIDADES AMENAZAS
- Existen vias que - Solo el 20,8% de | -Deterioro de las
permitan la conexién | - Asfalto de las vias | las vias | vias por falta de
del municipio de municipales y vias consolidadas estdn | mantenimiento.
Uriondo con la asfaltadas.
comunales actuales. ;
. . -Contin
Carreteray | ciudad de Tarija, y los , co t.l, ua .
Vial demds centros | -~ Apertura de vias | ~ Falta de desaglie | polucion del aire.
poblados préximos hacia poblados pluwal‘por falta de -Contintio
préximos. tratamiento de las ¢ ento d
- El valle de Ia vias. es ancamllen o de
. aguas credndose
concepcién ,
charcos en épocas
conectado con de lluvi
Calamuchita cuenta e fluvia.
con una carretera
asfaltada.
Cuenta con el |- Incremento en 1os | .solo un sindicato [ L@ mMantencién o
transp(?rte que | sindicatos de de transporte que disminucion en el
comunica al | transporte que | condiciona el desarrollo
municipio con la | faciliten el tiempo de traslado econémico por
ciudad de Tarija, | transporte de los de los ciudadanos falta de traslado
Transporte como también al ciudadanos, hacia se los productos.
interior del pais y a los poblados
las demas proximos.
poblaciones aledafias |. |ncremento en el
a la comunidad. desarrollo
econémico de la
comunidad.

b) Equipamiento Urbano.

Temasy
variables

FORTALEZAS

ANALISIS |

Tabla 37. Infraestructura

NTERNO
OPORTUNIDADES

DEBILIDADES

ANALISIS EXTERNO

AMENAZAS

Equipamien
tos basicos

- el area cuenta con
todos
equipamientos
urbanos basicos.

los

- Existen areas en las
que se pueden
emplazar a un futuro
equipamientos
necesarios.

- Concentracion de
actividades turisticas
y culturales en el area
urbana del municipio.

- Insuficiencia de

-Decaimiento del
sector agricola vy
turistico en la
comunidad por
concentracion de
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- Implementacién de

espacios publicos de

actividades en el

- Necesidades de
espacios publicos,
recreaciony
convivencia.

un proyecto de | convivencia para la | area urbana.(valle
equipamiento de poblacién. de concepcion).
investigacion
vitivinicola.
- Se conecta con | -Puede generar flujos
. . equipamientos de | poblacionales = No cuenta con
Equipamien L . . 3
tos de recreacion activa | . gxistencia de todos los servicios
T comq el estadio y el espacios de interés requeri(fios en la
regional h.ospltal de segundo | ganortivo al norte del | Poblacion.
nivel. valle de concepcidn.
Cober'tura y |La ) nec.esidad de | _mplementacion de | - No existe - Debilitamiento
necesé;gades :grl::ziglaednto eneS::; equipamientos equipamientos que d.ell s.e€tor
eqUIPAMIENt | resuelto en un 65% pro.duct|vos p.ara fc?r.tallt?zcan el selctf)r, VI'fIVIrNCO|a y .
o : mejorar el flujo vitivinicola y turistico pérdida de flujo
turistico en la zona. en la zona. turistico.

Tabla 38. Equipamiento Urbano
¢) Condiciones de Movilidad Urbana

Temasy ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
variables FORTALEZAS OPORTUNIDADES DEBILIDADES AMENAZAS
) -Transporte -El transporte publico | -Falta de transporte | ~Automodviles vy
Medios de interprovincial y | como principal alternativo y de bajo | motocicletas
transporte | comunal. Medio de traslado. costo. generan
-El transporte publico emiSiO"?S
esta siendo sustituido | cOntaminantes.
por el privado.
- La via interurbana - Accesibilidad para
se conecta con la llegar a todos los
Red de ciudad de tarijay con | centros poblados del
transporte | |a red principal con municipio.
urbanoe | otras ciudades del
interurban | sur del
0 departamento.
- Funciona como ruta
turistica.

Tabla 39. Condiciones de movilidad

5.4.2. SOCIOECONOMICO
5.4.2.1. PERFIL DEMOGRAFICO

a) Dinamica Demografica

Temas y/o

Variables
Poblacién

ANALISIS EXTERNO

FORTALEZAS

OPORTUNIDADES

ANALISIS INTERNO

DEBILIDADES

AMENAZAS
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Total y - Se tiene una | -lLa implementacién -Perdida  de
creumulen_to poblacién de 2280 hab, | de equipamientos asignacion  de
demografico | donde su crecimiento | para beneficio de la recursos  por

demografico es de | poblacién. poblacién.
1.06%.
- Mayor poblacién | = Generar nuevas | - Escases de | = Perdida del

personas de fuera del
departamento y del
pais.

Estructura y joven a nivel de | oportunidades de | espacios para | potencial de la
Composicion municipio de 10 a 19 | desarrollo para la | desarrollar sus | poblacién joven
de la afios y en la comunidad | comunidad de | actividades de | activa.
Poblacion con una pob. joven- | Calamuchita. produccién y
adulta activa, de 19 a cultura.
30 afios.
-Incremento del flujo -El incremento de - AUn no existe
de turistas con relacién | turistas permite la una buena - Perdida de la
a los afios 2013 y 2015 implementacion de estrategia de poblacién
con un aumento areasy espacios para | turismo de calidad. | tyrista.
porcentual de 13%. generar una . L
L . economia mas -Migracién de la - Decrecimiento
Dinamica - el 47 % de los turistas blacién i L
D fi . sostenible. poblacion joveny en la actividad
emograrica ingresan a la adulta después del | productiva
comunidad. - Desarrollo tipo de cosecha de | yitivinicola.
econdmico de la la vid por falta de
comunidad. capacitacion para
dedicarse a esta
actividad.
-La industria vitivinicola | - Desarrollo de - Emigraciéon dela | -Lafalta de
atrae el turismo. infraestructura y poblacién a la fuentes de
Caiehe -Tarija considerado equipamientos. ciudad Tarija a empleo para la
On_ IClones " ) B desempefiar sus poblacién
Regionales, como centro energético | - Mayor inversién rvidad .
Estatales a nivel nacional. publica actividades migrante.
X z b ’ laborales
Nacmna_les Y eparFamento profesionales.
Internacional | fronterizo. o
es que -El IDH genera ingresos - Elfinanciamiento
impactan la | econémicos al szctor
dinamica de | importantes para la productivo es
crecimiento. poblacion atrayendo minimo.

Tabla 40. Dinamica demograéfica

5.4.2.2. ASPECTO SOCIAL

a) Composicion e Integracién Social.
ANALISIS INTERNO

Temasy |
variables

FORTALEZAS OPORTUNIDADES

DEBILIDADES

ANALISIS EXTERNO
AMENAZAS

Caracteristic
a General de
los Hogares. | -

- Los hogares se
componen un
promedio de 4
integrantes.

hogares familiares
nucleares.

Predominio de los

-Mayor incidencia de

casados.

los hijos a numero de
permanecer con sus componentes por
padres después de familia.

-Mayores facilidades hogares
de desarrollo unipersonales y
productivo. ampliados.

=Disminucién en el

-Incremento de

-Viviendas no

habitadas.

Pa&g. 101

UNIVERSIDAD AUTONOMA JUAN MISAEL SARACHO



“CENTRO DE FORTALE

IMIENTO Y CAPACITACI

N VITIVINICOLA EN LA COMUNIDAD DE CALAMUCHITA"

Integraciony
Desintegracio

-El 90% de las

viviendas son.

-Generar integracion

mediante la

-Falta de espacios

publicos de

-Desintegracion

familiar.

instancias de

apoyo para el
desarrollo de
las familias.

beneficio de las
familias a nivel
regional:
-Defensorias
-Centros de
desarrollo familiar.

informacion para
acudir a estos
centros.

n Eamiliar unifamiliares formacion de valores. | recreacion,y
convivencia familiar.
-Se cuenta con - Erradicar el maltrato | -Desconocimiento de | -Incremento de
politicas de intrafamiliar. las normas y leyes de | maltrato
Politicas proteccidény en - Tener accesibilidad a | apoyo a la familia. intrafamiliar.

Tabla 41. Composicion e Integracion social

b) Calidad de vida.
| ANALISIS INTERNO

Temasy
variables

Pobreza

FORTALEZAS

OPORTUNIDADES

ANALISIS EXTERNO

DEBILIDADES

AMENAZAS

- El % de pobreza
disminuyo de 79.9% a
un 68,7% en 10 afos
desde el 2001. - El 68%
de las familias tienen

ingresos de 1500 a
2500.

-Implementacién
de Centros de
capacitacion para
que las personas
mejoren sus
ingresos.

Aun no se llega a tener
buenos ingresos por
familia siendo el 12%
gue gana menos de
1000 bs/mes.

Desintegracion
social entre
zonas.

Marginacion

-El 90% de las viviendas

-Genera integracion

-Falta de espacios

apoyo para el
desarrollo de
las familias.

produccidn vitivinicola.
= Apoyo a la educacion
(Ley Avelino Sifiani
Elizardo Pérez).

a vivienda propia.

calidad de vida

- Mal manejo de estas

politicas (bonos).

social son. unifamiliares la formacion de publicos de recreacion, | Desintegracion
valores. y convivencia familiar. familiar.
-Predominancia de - Mayor tiempo de | -Existencia de viviendas | -pgrdida de
IS S e viviendas de Tipo | durabilidad. precarias con Identidad en la
de la (pared de |adrl:0, piso materiales poco construccién
i ceramico y techo teja o .
vivienda Y ) durables. con materiales
chapa) en un 85%. .
tradicionales.

Con(.j'c'ones - La produccion e - Mejoramiento de | - Pasada la temporada
regionales | o : . o
estatales industria vitivinicola la calidad de vida 'y de produccion viticola -

nacionales e | generan ingresos altos vivienda de la la mayoria de la Decrecimiento

internacional | a la poblacién por oblacién. oblacién busca otra de la calidad

p p p p

, esque temporadas. fuente de ingresoensu | devidae

Impactan en , . .

[T mayoria bajo. incremento del
vida de la nivel de
poblacion pobreza.
(sociales ,

econdmicas,

territoriales )

- PROSOL - Generacion de -Son pocas las politicas | - Disminucion
- o i de los
Politicas - Bono dignidad empleos directos e que se aplican al 100% e

instancias de |- Ley de Apoyo a indirectos y acceso . .

para la mejora de | _romento al

conformismo
dela
poblacién,

P&g. 102

UNIVERSIDAD AUTONOMA JUAN MISAEL SARACHO



oSENTRO DE FORTALECIMIENTO Y CAPACITACION VITIVINICOLA EN LA COMUNIDAD DE CALAMUCHITA"

= El fondo rotatorio para
créditos de apoyo a la
vivienda digna (FAVID).

menos
desarrollo
productivo.

Tabla 42. Calidad de vida

¢) Educaciony acceso al sistema educativo.

Temasy
variables

Caracteristica
s Educativas
de Poblacion

ANALISIS INTERNO

FORTALEZAS

OPORTUNIDADES

ANALISIS EXTERNO

DEBILIDADES

AMENAZAS

- El nivel de educacién
de la poblacién joven
en el vallede la
concepcidn es alta.

- EI85%de la
poblacién en edad
escolar asiste a un
establecimiento
publico.

-Mejora en la
implementacion de
niveles de educacion
superior y cursos
capacitacion.

- El 63% de los
padres curso
hasta nivel
primarioy el 25
% hasta nivel
secundario.

-El15.83% de la

poblacidn infanto-
juvenil no estudia.

-Incremento del
bajo nivel de
instruccion y
acceso al sistema
educativo, en
padres e hijos.

Tabla 43. Educacién

5.4.2.3. ASPECTO ECONOMICO.

a) Mercado laboral, empleo y salarios

TEMAS

Y/O
VARIABL

ANALISIS EXTERNO

ANALISIS INTERNO

ES FORTALEZAS OPORTUNIDADES DEBILIDADES AMENAZAS
Poblacion [ 97% de la poblacién = Crecimientoy = El3% de la -lncremento  de
L jovenyadulta es desarrollo de la poblacién adulta i
Econdmica - . ) la poblacién
econdémicamente activa zona. no trabaja. inactiva
mente F El 76% de los pobladores |- Genera mas fuentes econdmicamente
Activa se dedica a la agricultura. | deingreso laboral.

FEl 62% de la poblacidon = Implementacion de | -Los pequefios | - Bajos ingresos
quet se dedica. a la infrae.structura con | productores de vid | econémicos.
agricultura prefiere la | espacios adecuados | no cuentan con un

Mercado | ,ctividad vitivinicola. que fomenten el | buen manejo de | = Pérdida del
Laboral }E|  sector vitivinicola | mercado laboral en | mercado laboral. mercado laboral
genera 2300 empleos | €stesector. vitivinicola.
para el area rural y 1.100
empleos de forma directa

-

¥
. '

i
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en las bodegas, al aio.

preservary
fortalecer el
sector
primario

- Aumento del salario
minimo nacional.

Salarios Y | Los product9res perciben |- Con.struc.cién de | -El 12% de la | - profesionales
_ un sueldo jornal de 80 | equipamientos que | poblacién perciben sin trabajo y con
Nivel bs/dia siendo en tayuden a_ generar | un salario menor o | <alarios bajos
De Ingreso promedio 2400 bs. /mes. | ingresos directos e | igual al minimo
indirectos. establecido.
-Existencia de | -Perdida de la
Sector comercio informal. produccion e
industrializacion
-Contrabando de ,
Informal ) vinicola.
vinos en la frontera
con Argentina.
) P0|ItIC:aS, - Leyes que protegen los | ~Apoyos econdmicos | =No  beneficia a
z!lnsota:s?laasr); derechos del trabajador | a la poblacién. toda poblacién si | -Explotacion
ol no a sectores. laboral

TEMAS ANALISIS EXTERNO ANALISIS INTERNO

Y/O
VARIAB
LES

FORTALEZAS

Tabla 44. Mercado laboral
a) Participacion econdmica del sector primario.

OPORTUNIDADES

DEBILIDADES

AMENAZAS
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