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GLOSARIO 

 

Concepto Unidades 

Tiempo: es una magnitud física creada 

para medir el intervalo en el que suceden 

una serie ordenada de acontecimientos 

 

h: hora 

min: minuto 

s.: Segundo 

Peso: es una medida de la fuerza 

gravitatoria que actúa sobre un objeto 

 

Kg: kilogramo 

g: gramo 

Volumen: es una magnitud métrica de 

tipo escalar definida como la extensión 

en tres dimensiones de una región del 

espacio 

 

ml: mililitro 

cm³: centímetro cúbico 

L: litro 

Longitud: magnitud física que permite 

marcar la distancia que separa dos puntos 

en el espacio 

m: metro 

mm: milímetro 

 

Temperatura: Grado o nivel térmico de 

un cuerpo o de la atmósfera 

°C.: Grados Celsius 

 

Energía: La energía es la capacidad que 

poseen los cuerpos para poder efectuar un 

trabajo a causa de su naturaleza, posición 

o de su movimiento 

 

P: potencia 

Kcal: kilocaloría 

W: watts 

 

Presión: es la fuerza por unidad de 

superficie que ejerce el aire que forma la 

atmósfera sobre la superficie terrestre. 

 

Atm: atmósfera 

 



 
 

a.C.: Antes de Cristo TRADE MAP: Estadísticas del 

comercio para el desarrollo internacional 

de las empresas, Datos comerciales 

mensuales, trimestrales y anuales. 

Valores de importación y exportación, 

volúmenes, tasas de crecimiento, cuotas 

de mercado 

ALADI: Asociación Latinoamericana de 

Integración 

 

Ing: Ingeniero/a 

 

Bs: bolivianos 

 

$us: Dólares Americanos 

etc.: etcétera M.Sc: Master  

 

U.A.J.M.S: Universidad Autónoma Juan 

Misael Saracho 

 

LOU: Laboratorio de Operaciones 

Unitarias 

 

Aprox.: aproximado 

 

%H: porcentaje de humedad 

CEANID.: Centro de Análisis 

Investigación y Desarrollo. 

 

NB: Norma Boliviana 

 

ρ Romero: Densidad de aceite esencial de 

Romero 

GLP: gas licuado de petróleo 

 

QT :Calor total Qced: Calor cedido 

Tcond: Temperatura de condensación Tvap: Temperatura de Vaporización 

Q rec: calor recibido Vcomb: Volumen de combustible usado 

. Mil , Decimal 



 
 

 


