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 NOMENCLATURA 

Abreviatura Descripción Unidades 

kg Masa kilogramo 

km Distancia kilometro 

textrac. Tiempo de extracción h 

T Temperatura °C 

T.C.D Toneladas de caña por día t / día 

t Masa  toneladas 

tm Toneladas métricas  toneladas métricas 

Pa Pascal kg / m2 

% Pol Porcentaje de sacarosa aparente  

% MO Porcentaje de materia orgánica   

P Potencia kW 

g Masa g 

Etc. Etcétera  etc. 

A1 Temperatura 65 °C °C 

A2 Temperatura 70 °C °C 

B1 Tiempo de extracción 1 h h 

B2 Tiempo de extracción 1,5 h h 



    

 

 

  

B3 Tiempo de extracción 2 h h 

R Variable respuesta % 

Nexp Número de experimentos   

FA Factor A  

FB Factor B  

W Peso cachaza húmeda g 

PSs Porcentaje peso cachaza seca % 

Q Energía kcal 

QGV Energía de generación de vapor kcal 

mV Masa vapor kg 

Cp Capacidad calorífica kcal / kg °C 

Tf Temperatura final °C 

To Temperatura inicial °C 

ΛV Calor latente de vaporización del etanol kcal / kg 

 


