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ABREVIATURA Y SIMBOLOGIA

m Masa

kg Kilogramo

g Gramo

mg Miligramo

\Y Volumen

I Litro

ml Mililitro

ul Microlitro

t Tiempo

h Hora

min Minuto

cm Centimetro
mm Milimetro

pum Micrometro
nm Nandmetro
rpm Revoluciones por minuto
T Temperatura
°C Grados Centigrados
K Grados Kelvin
P Presion

atm Atmosfera
KPa Kilo Pascales

Po Potencia



KW

Hz

GL

%
Bs
$us
p

a
uv

KJ

Kcal

Q sensible

Q Latente

AH vap. etanol
Cp agua

Cp etanol
CAS

CClI

CCD

HPLC

Kilo Vatio

Vatio

Hertz

Amper

Grados Gay Lussac

Rendimiento

Porcentaje

Bolivianos

Dolares

Beta

Alfa

Ultravioleta

Kilo Joule

Kilo calorias

Calor requerido para llegar al punto de ebullicion
Calor requerido para evaporar el agua
Entalpia de vaporizacion del etanol
Calor especifico del agua

Calor especifico del etanol
Chemical Abstracts Service
Cémara de Comercio Internacional
Cromatografia de Capa Delgada

High Pressure liquid Chromatography. Cromatografia
liquida de alta presion.
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