El vino mas producido en el municipio de Uriondo es el vino tinto artesanal, habiéndose
elaborado un total de 20720 litros; de igual forma se han elaborado grandes volimenes de

vino blanco artesanal, 18948 litros, constituyéndose ambos en los principales productos.

Produccion de vino segun tipo de vino

MUNICIPIO DE URIONDO
TIPO DE VINO LITROS % Costo por
botella (bs)
Vino blanco comun de mesa 3652.64 6.17 13
Vino tinto comun de mesa 4718.24 7.97 13
Vino blanco artesanal 18948 32.61 18
Vino tinto artesanal 20720 35.4 18
VINO BOTELLA VARIETAL | 1562.88 2.64 20
VINO BOTELLA VARIETAL Il 9164.16 15.48 25
Total 59200 100%

CUADRO 35: Fuente libro de “Fautapo”.

POBLACION DE PEQUENO-MEDIANO PRODUCTORES DE VINO

Tipo de N° de Volumen de Ganancia por

productor productores | litros de productor/mes
vino/afo

Medianos 51 40940 2883

60%

Pequeiios 40% 33 27140 1447

|
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Ingresos por venta de productos de uva.

En materia procesada, la época de mayor venta fue en el evento de la vendimia, en donde
los ingresos alcanzan al 56% del total, asi también es de destacar la variedad de productos

elaborados que se presentaron destacando el potencial que tiene este rubro.

Ingresos segun Tipo de produccién en Bs.

PRODUCCION CANTIDAD PRECIO TOTAL
UNITARIO

CHICHA DE UVA 544,85 15 8.172,76
GELATINA DE UVA 53,00 2

106,00
MERMELADAS PEQUENAS 42,40 5

212,00
PLANTINES DE VID 159,00 14

2.226,04
UVA AL JUGO 26,50 15

397,51
UVA AL SINGANI 53,00 16

848,02
UVA CUARTILLA 179,14 18

3.224,59
UVA RED GLOBE CUARTILLA 108,12 20

2.162,44
UVA CAJA 814,10 120 97.691,57
UVA VARIETAL 2.060,68 150 309.102,24
UVAS MACERADAS BOTE 3,18 100

318,01
UVAS MACERADAS GRANDE 1,06 85

90,10
UVAS MACERADAS PEQUENAS 2,12 20

42,40

CUADRO 36: Fuente “Vendimia 2016”
|
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VINO BOTELLA COMUN 1.250,83 15 18.762,38
VINO BOTELLA VARIETAL | 2.137.00 20 42.740,06
VINO BOTELLA VARIETAL II 449 45 35 15.730,72
VINO BOTELLA VARIETAL I1I 212,00 40

8.480,17
TOTAL INGRESOS 510.307,01

Fuente: Levantamiento y registro de datos S.P.C. Srl.
Feria rotativa.

-AREAS DE EXTENSION PARA EL CULTIVO EN CALAMUCHITA.

Afio Superficie en Incremento en Ha.
Hectareas
2008 367.5 55 ha. (aprox. 7.86 ha. por
ano)
2015 422.5

CUADRO 37: Fuente FAUTAPO

Segun informes del catastro vitivinicola existe un incremento de 7,86ha de cultivo en vid

cada afo, por lo que, se prevé cubrir la demanda de esta extension futura con el
equipamiento a plantear.
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En el afio 2015 Tarija tuvo un record en la produccion de uva, super6 los 1.6 millones de
quintales, generando un ingreso econémico de aproximadamente 20 millones de dolares
para los productores, por lo que entidades financieras, instituciones puablicas y privadas
centran la inversién hacia el sector con el fin de fortalecer y ampliar la produccion, siendo
la actividad econdmica que mas beneficios trae a la poblacion a diferencia de otras como el

comercio y el transporte.
e TURISMO

GASTO DIARIO POR TURISTA NACIONAL, INTERNACIONAL Y LOCAL:
-Turista extranjero. Cada turista gasta en promedio 60,74$us /dia, destinando un 23.7% a

alimentacion y bebidas, el segundo gasto es para transporte con 16.7%.

DISTRIBUCION DEL GASTO V.

EXTRANJEROS De este %; el 8% se
) G.Trasporte . destina a
G.Suvenires G.Entretenimi
3%
1%

G.Productos
0%

/ ento entretenimiento
18% 0
cultural, y el 10% a
ocio y creaciéon
G.Hospedaje
7%

CUADRO 38: Fuente: Levantamiento y registro de datos S.P.C. Srl.

-Turista nacional.

Gasta en promedio 48 $us/dia, destinando un 36 % a la alimentacion y bebidas.

|
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DISTRIBUCION DEL GASTO DE LOS V.

_MALES DIA SABADO

G.Suvenires
ERN

CUADRO 39: Fuente: Levantamiento y registro de datos S.P.C. Srl.

G.Trasporte
12%

imie

-Turista local

se destina a

cultural, y el
18% a ocio y
creacion

De este %; el 5%

entretenimiento

Se realizan gastos primordialmente para la alimentacién y bebidas, 20 $us.

DISTRIBUCION DEL GASTO V. LOCALES DIA

SABADO
T
G.SuveniresG rz;/r:orte
1%\

G.Productos

12%

G.Entretenimien
to
40%

\

CUADRO 40: Fuente: Levantamiento y registro de datos S.P.C. Srl.

G.Hospedaje
1%

BIBLIOTECA

De este %; el 5%
se destina a
entretenimiento
cultural, y el
35% aocioy
creacion..




CONCLUSIONES

La poblacién econdmicamente activa de los sectores primario y terciario, se caracteriza
principalmente en la actividad vitivinicola, ésta pretende ser potencializada en el proyecto a
plantear y mejorar el nivel de ingresos por familia, que en la actualidad llega a ser el
minimo de 1500- a 2500, debido a que Calamuchita es la comunidad con mayor superficie
en cultivo, rendimiento por hectarea y volumen de produccién de uva por afio; ademas de
ser la comunidad con mayor variedad de uva, es necesario potencializar esta materia prima
como también los productos derivados, tales como vinos, uvas maceradas, mermeladas y/u
otros; son aspectos que llegan a fortalecer el circuito enoturistico del lugar junto con el
apoyo del municipio, tanto de actividades culturales que se enlazan indistintamente con la
tematica para mejorar los ingresos econémicos de la poblacion con el aumento de flujo

turistico, como la produccion vitivinicola del lugar.
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6.-ANALISIS FODA

6.1.-ANALISIS AMBIENTAL

6.1.1.-PERFIL GEOAMBIENTAL

a) MEDIO FISICO NATURAL

debido a que se encuentra a

1700 a 2100 m.s.n.m.

gue se adaptan 6ptimamente
al tipo de clima del lugar.

extremas de 9.7°C.

TEMAS Y/O ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
VARIABLES
FORTALEZA OPORTUNIDAD DEBILIDAD AMENAZA
Hidrologia - Estd en cercanias del rio|- Aprovechar estos - La falta de - La contaminacion
Camacho y Guadalquivir. afluentes naturales para potencializacion de este indiscriminada de estas
fortalecer el turismo. ecosistema. vertientes naturales.
Clima - El clima de los valles |- Potencializar el cultivode |- En invierno  hay |- Heladas en los meses de mayo
favorece al cultivo de la vid, | diferentes variedades de vid | temperaturas bajas | a septiembre que afectan a los

cultivos principalmente de la
vid.

Precipitacién
pluvial

- Buen aporte hidrico, la
precipitacion maxima es
99mm en los meses de
diciembre y enero.

- Recoleccién de agua de
lluvia para el cultivo y para
uso cotidiano.

-Entre los meses de mayo
a agosto se da paso a un
periodo seco en donde es
afectado el cultivo.

- La sequia puede ocasionar la
pérdida del cultivo

- Lluvias persistentes por largos
periodos, ocasiona la crecida
desmesuradas de rios.

Biodiversidad

-Variedad de ecosistemas, en
el rio Camacho.

-Aprovechar estos
ecosistemas para fortalecer
el turismo.

-Falta de proteccion vy
preservacion a  estos
ecosistemas.

- Deterioro de la biodiversidad
y dafio al medio ambiente.
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Paisaje

- Cuenta con un paisaje
natural vitivinicola
caracteristico, que le otorga
identidad al lugar.

- La topografia genera una
variedad de paisajes con
vistas panoramicas.

- Aprovechar el paisaje
viticola cultural del lugar en
el desarrollo del proyecto.

- Falta de potencializacion
de su paisaje vitivinicola.

-Los paisajes estdn siendo
alterados por la construccion y
contaminacion.

Degradacién de

- Posee diversa y amplia

- Reforestacion con

- Incumplimiento de Ley

- Urbanizaciones sin tomar en

la cubierta Ccubierta vegetal. vegetacion del lugar para 11686 de proteccion a la |cuenta las areas verdes.
vegetal enerar paisajes naturales. cubierta vegetal.
9 g paisa) 9 - Tala indiscriminada de
bosques y zonas boscosas.
b) ESTRUCTURA Y FORMACION DE SUELOS:
TEMAS Y/O ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
VARIABLES
FORTALEZA OPORTUNIDAD DEBILIDAD AMENAZA
- La calidad del suelo es apta |- El tipo de suelo es apto - Abandono de préacticasy |- Mal aprovechamientos de los
Geoloaf para el sector productivo. para la agriculturay la métodos ancestrales de suelos.
eologia conservacion de suelos.

- En el sitio predomina el
sistema geoldgico cuaternario.

construccion del proyecto a
plantear.

- Falta de
acondicionamiento de los
suelos.

- Residuos que afecten la
calidad ambiental del territorio.

Geomorfologia y
degradacion del
suelo

- Presenta un relieve
superficial, con planicies
amplias especialmente para
cultivo de la vid.

- Aprovechar el suelo para el
cultivo de la vid,
extendiendo su superficie
productiva.

Falta de tratamiento
adecuado de nutrientes al
suelo de cultivo.
-Falta de potencializarian
de la actividad viticola.

- Perdida de cultivo, por el mal
aprovechamiento de los suelos.

- Convertirse en una zona Sin
atractivos.
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c) ALTERACIONES DEL MEDIO NATURAL

TEMAS Y/O ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
VARIABLES
FORTALEZA OPORTUNIDAD DEBILIDAD AMENAZA
Agua - Presencia del rio Camachoy | -Captacion y almacenaje |-Contaminacion de agua | -No apto para el consumo,

Guadalquivir.

- Disponibilidad de vertientes
subterraneas no contaminadas.

de agua.

- Obtencion de aguas
puras para el consumo a
través de pozos.

- Falta de politicas y
normas para preservacion
de aguas subterraneas.

debido a que puede causar
dafos en la salud de los
pobladores.

- Contaminacion de aguas.

Cambios de usos de
suelo

- Amplia area extensiva para el
cultivo

-Cubrir demanda de
manera adecuada de la
extension de cultivo.

- No existen sanciones
para una proteccion
ambiental.

- El uso de suelo no adecuado
provoca pérdida de
biodiversidad.

Residuos solidos

- Recoleccioén de basura dos
veces a la semana.

- Reciclaje de desechos
organicos- abonos.

- Botaderos clandestinos a
las orillas del rio

- Contaminacion del medio
ambiente.

Camacho.
Cambio climético - Cambio de temperatura |- Pérdida de produccién
afecta a la produccion. agricola.
d) GESTION Y NORMATIVA AMBIENTAL
TEMAS Y/O ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
VARIABLES
FORTALEZA OPORTUNIDAD DEBILIDAD AMENAZA

Politicas instancias
para fortalecer la
gestion ambiental

-La constitucion politica del
estado afirma que los recursos
naturales renovables deben
aprovecharse de manera
sustentable.

- Apoyar a pequefios
productores de la vid
para una produccion mas
ecoldgica.

-Utilizacion de plaguicidas
y quimicos en la
produccién,
principalmente en Tarija a
nivel nacional.

- Efectos en la salud de la
poblacion al consumir
productos con exagerada
utilizacién de quimicos.
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6.1.2-DESARROLLO URBANO Y ORDENAMIENTO TERRITORIAL DEL DISTRITO

a) ESTRUCTURA URBANA

estructura urbana

provincia Avilés es la
agricultura principalmente
con la produccion de vid.

competitiva del municipio con
equipamientos que fortalezcan
estas actividades.

indicadores de
necesidades basicas.

TEMAS Y/O ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
VARIABLES
FORTALEZA OPORTUNIDAD DEBILIDAD AMENAZA
Politicas instancias | - En el PDM se recalca que | - Ampliar la capacidad - Més del 50% de la - Baja productividad y
para fortalecer la|la principal actividad de la |productiva, cultural y poblacién no satisface los | elevado nivel de pobreza.

b) INFRAESTRUCTURA

TEMAS Y/O
VARIABLES

ANALISIS INTERNO

ANALISIS EXTERNO

FORTALEZA

OPORTUNIDAD

DEBILIDAD

AMENAZA

Carretera y vias

- Se accede através de la
ruta 45y la carretera
Tarija-Bermejo, vias que
se encuentran asfaltadas.

- Lugar accesible para
actividades turisticas, culturales
y productivas.

- Vias comunales que se
encuentras descuidadas.

- Falta de sefialética.

- Accidentes de tréafico.

c) EQUIPAMIENTO URBANO

TEMAS Y/O
VARIABLES

ANALISIS INTERNO

ANALISIS EXTERNO

FORTALEZA

OPORTUNIDAD

DEBILIDAD

AMENAZA

Equipamientos
basicos

- El sitio cuenta con
equipamientos que llegan a
fortalecer el equipamiento.

- Fortalecer al sector con un
equipamiento productivo,
cultural y turistico.

- Necesidad de espacios
culturales y de
investigacion.

- Nivel de pobreza elevado y
baja calidad de vida.
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Equipamientos de
caracter regional

- Existen proyectos que se
relacionan con la funcién
del equipamiento a
plantear.

- Implementar equipamientos
que potencialicen la
produccién, cultura y turismo.

- Falta de
potencializacion de
equipamientos turisticos
y productivos.

- Bajo flujo de turistas.
- Baja productividad.

- Falta de identidad cultural.

Cobertura'y
necesidades de
equipamiento

- Es un lugar donde se
practica el enoturismo, de
manera parcial.

- Propuesta de equipamientos a
futuro que vinculen la actividad
vitivinicola con el turismo y le
otorguen una identidad cultural
al lugar.

- Necesidad de espacios
publicos de recreacion y
convivencia.

- Desaprovechamiento de las
fortalezas del lugar como la
vitivinicultura y el turismo.

d) CONDICIONES DE MOVILIDAD

URBANA.

TEMAS Y/O ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
VARIABLES
FORTALEZA OPORTUNIDAD DEBILIDAD AMENAZA
Medios de transporte. | - Existen dos lineas de - Comunicacion municipal, - La falta de - Baja flujo turistico en el

transporte con las que se
puede acceder: linea C, y
transporte de taxi trufis “El
valle” todos los dias

regional accesible.

- Promocionar buses turisticos
de la ruta del vino.

potencializacion de buses
turisticos en la visita a
estos lugares dentro de la
ruta del vino.

lugar.

Sistema de transporte
alternativo.

- Un 45% de la poblacion se
moviliza a sus trabajos a pie
0 en bicicleta.

- Proponer ciclo vias como
uso de transporte ecolégico.

- No existen ciclo vias ni
sendas peatonales.

- Riesgos de accidentes en la
poblacién.
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6.2.-ANALISIS SOCIAL-ECONOMICO

6.2.1.-PERFIL DEMOGRAFICO

a) DINAMICA DEMOGRAFICA

TEMAS Y/O VARIABLES

ANALISIS INTERNO

ANALISIS EXTERNO

FORTALEZA

OPORTUNIDAD

DEBILIDAD

AMENAZA

Poblacion total y crecimiento
demogréfico

-La tasa de crecimiento

1,06% nos permite
determinar la
proyeccion de la

poblacién a 15 afios.

- Cumplir con la demanda
de la poblacion con el
equipamiento a plantear.

- La migracion de las
personas a otros lugares
en busca de nuevas
fuentes de empleo.

- Falta de cohesion social.

Estructura y composicion de
la poblacién

- La poblacion joven
adulta sobrepasa el
54.4% de la poblacidn.

- Mayor fuerza de trabajo.

-Poblacion mas activa.

- Falta de
equipamientos para
cumplir la demanda
actual de la poblacion.

- Migracion de la poblacion a
otras comunidades.

Principales factores que
determinan la dindmica
demogréfica.

- La principal actividad
de la poblacion es el
cultivo de la vid.

- Potencializar este tipo de
actividad para fortalecer la

economia, aprovechando
el porcentaje de poblacién

joven en la comunidad.

- Falta de apoyo a
joévenes para adquirir
nuevos conocimientos
de la vitivinicultura.

- Bajo nivel econémico de las
familias.

Distribucidn territorial de la
poblacién

-El terreno se ubica en
una zona de alta
densidad.

-Facilitar la accesibilidad a

los usuarios.

- Zonas de baja
densidad sin servicios
basicos.

-Baja calidad de vida.
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Condiciones regionales, - El IDH genera ingreso |- Generar fuentes de - Insuficientes recursos |-La falta de empleo y el bajo
estatales, nacionales o econémico importante | empleo potencializando las | destinados a estas areas. | ingreso  econémico en la
internacionales que impactan | para el aporte cultural, |cualidades culturales, poblacién.
la dinamica demogréfica. productivo, y turistico | productivas y atractivos
turisticos del lugar.
6.2.2.- PERFIL SOCIAL.
a) CALIDAD DE VIDA
TEMAS Y/O ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
VARIABLES
FORTALEZA OPORTUNIDAD DEBILIDAD AMENAZA

Pobreza y marginacién
social

- El cultivo de la vid es la
principal fuente de
economia de la poblacién en
un 62%.

- Mejorar desarrollo
economico de la poblacion
potencializando este tipo de
actividad.

-El 68% de las familias
tienen un ingreso entre 1500
a 2500bs, siendo el minimo.

- Desintegraciéon
social.

Condiciones de la vivienda

- EI 92% de la poblacion en
Calamuchita cuenta con
vivienda propia.

- Fortalecer la identidad
arquitectonica del lugar con
el equipamiento a plantear.

- Viviendas modernas que
rompen con la morfologia
arquitecténica del lugar.

-Descontextualizacion
del lugar.

Desarrollo humano

- El porcentaje de pobreza
disminuy6 de un 79,9% a un
68,7% desde el 2001.

- Disminuir el nivel de
pobreza mejorando la
principal actividad
econémica.

- Falta de proyectos y
programas que mejoren las
condiciones en las que viven
los pobladores.

- Aumento del nivel
de pobreza de los
pobladores.
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-Condiciones regionales,
estatales, nacionales o
internacionales que
impactan la calidad de
vida de la poblacion.

- EI PDM contiene
proyectos productivos y
culturales.

- Mejorar la calidad de vida
de los pobladores.

Falta de interés por
potencializar el paisaje, la
vitivinicultura y la identidad
del lugar.

- Bajos ingresos
econdmicos en las
familias.

-Politicas, instancias y
apoyos para mejorar la
calidad de vida de Ia
poblacién.

- La ley de participacion
popular establece que las
organizaciones territoriales
deben identificar, priorizar
aspectos como mejorar las
técnicas de produccion.

- Proponer proyectos que
potencialicen la actividad
productiva, mejorando el
cultivo de la vid con nuevas
técnicas.

- Ausencia de espacios
adecuados en donde se
capaciten a los pobladores
para aprender nuevas y
mejores técnicas de cultivo
de la vid.

- Baja calidad de vida.

- Ingresos econémicos
bajos.

b) EDUCACION Y ACCESO A LA CAPACITACION:

TEMAS Y/O ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
VARIABLES
FORTALEZA OPORTUNIDAD DEBILIDAD AMENAZA
Caracteristicas educativas |- Cuenta conun 21,5% de |- Brindar mayores -El 63% de la poblacion en |- Bajo nivel de
de la poblacion poblacidn joven por lo que | oportunidades de educacion | Calamuchita cursé solo educacién

se demanda capacitacion
principalmente para mejorar
con nuevas técnicas el
cultivo de vid.

principalmente en
capacitacion para mejorar el
cultivo de la vid

hasta el nivel primario.

Cobertura y calidad de los
servicios educativos

- Cuenta con unidades
educativas primaria y
secundaria.

- Implementar servicio de
capacitacion para la
investigacion y
experimentacion
vitivinicola.

- No se cuenta con un
espacio  adecuado  para
capacitar a la poblacion
productora con cursos que
les permitan mejorar este
tipo de actividad.

- Desconocimiento de
técnicas para obtener
un mejor producto de
lavid y el vino.
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Condiciones regionales,
estatales, nacionales,
internacionales, que
impactan en el desarrollo
de la educacion

- Instituto tecnoldgico de
enologia que se proyecta
construir en cercanias del
emplazamiento del terreno.

- Con el equipamiento a
plantear se pretende
fortalecer esta zona
potencializando la principal
actividad agricola que es el
cultivo de la vid.

- No se cuenta con
equipamiento que
fortalezcan la  actividad

agricola en el sector.

- Falta de instruccion
en la poblacién, con
conocimientos béasicos
y tradicionales con
respecto al cultivo.

Politicas, instancias y
apoyos para la formacion
integral

-Ley Avelino Sifiani,
establece que el estado
impulsa y apoya la
investigacion cientifica,
tecnoldgica y productiva.

- Promover la investigacion
y la experimentacion para
mejorar la actividad
vitivinicola del lugar.

Falta de equipamientos

adecuados para la
experimentacion y
capacitacion para el

mejoramientos de este tipo
de actividad.

- Falta de
oportunidades de la
poblacién para
mejorar la
vitivinicultura.

c) IGUALDAD DE OPORTUNIDADES

TEMAS Y/O
VARIABLES

ANALISIS INTERNO

ANALISIS EXTERNO

FORTALEZA

OPORTUNIDAD

DEBILIDAD

AMENAZA

-Equidad de género, nifios
y adolescentes, jévenes,
adultos mayores, personas

- Mayor poblaciéon joven
que permite la
potencializacion a futuro de

- Igualdad de oportunidades
en los ambitos laborales,
educativos.

-Las mujeres reciben un
jornal menor al del hombre
en la agricultura.

- Falta de equidad de
género.

con capacidades | la actividad vitivinicola.
diferentes.
Diferentes politicas, | - La ley Avelino Sifiani - Se cuenta con el apoyo - Falta de apoyo para|- Descumplimiento de

instancias y apoyos para
hacer efectiva la igualdad
de oportunidades.

establece que toda persona
tiene derecho a recibir
educacion de manera
universal, productiva
integral y e intercultural.

departamental para realizar
proyectos que mejoren la
calidad de la produccién de
la vid segun lo establece el
PDDES.

cumplir las normativas.

los planes y proyectos
que establecen las
diferentes leyes.
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d) CULTURA Y TRADICIONES

TEMAS Y/O ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
VARIABLES
FORTALEZA OPORTUNIDAD DEBILIDAD AMENAZA
Infraestructura cultural - Existen una serie de|- Fortalecer la cultura - Falta de interés de los - Desarrollo turistico

equipamientos que fortalecen la
identidad cultural del lugar tales
como iglesias,  viviendas
tradicionales.

con un equipamiento que

atraiga y mejore la
economia del lugar.

pobladores para fortalecer el
turismo como una fuente
alternativa de ingresos para
el sector.

sin vinculo en el
entorno local.

-Falta de identidad
cultural del lugar.

Tradiciones, festivales vy
eventos

-El 11,2% de la poblacion tiene
preferencia a diferentes
actividades culturales.

- Fortalecer este tipo de
actividades con el

equipamiento a plantear.

- Falta de potencializacion
permanente de estas
actividades.

- Estas actividades
atraen a turistas en
determinadas fechas.

Condiciones interna,
nacional, regional, o
estatal que inciden en el
desarrollo de la cultura y

- Se presentan diferentes tipos
de actividades culturales.

-Vincular estas
comunidades para
fortalecer el turismo.

-Falta de potencializacién de
las actividades culturales en
Calamuchita.

-Falta de identidad

cultural.

preservacion  de las
tradiciones
Politicas, instancias Yy |- La C.P.E establece que el - La ley marco de - Falta de espacios que |-Convertirse en un

apoyos para preservar y
fortalecer la identidad
cultural.

estado preserva, desarrollay
difunde las culturas existentes
protegiendo las manifestaciones
de arte tales como artesanias y
el arte culinario tipico.

autonomias y

descentralizacion genera

la infraestructura
adecuada para el

desarrollo de actividades

artistico culturales.

otorguen identidad cultural
en la zona.

lugar con falta de
identidad cultural.
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6.2.3.- PERFIL ECONOMICO.

a) MERCADO LABORAL EMPLEO Y SALARIOS

econdémicamente
activa

econdémica de la poblacién
es la agricultura, en el
cultivo de vid en un 62%.

vitivinicultura como
principal actividad
econémica.

autoridades hacia la los
pequefios productores que se
dedican a este tipo de
actividad.

TEMAS Y/O ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
VARIABLES
FORTALEZA OPORTUNIDAD DEBILIDAD AMENAZA
Poblacion -La principal actividad - Potencializar la - Falta de apoyo de las - Que esta poblacion opte por

otras actividades econdmicas
que le generen mayor ingreso
econémico.

-Bajos ingresos econémicos.

Salarios y nivel de
ingresos

-El ingreso promedio de los
habitantes de Uriondo es de
2477, 40 bs/mes.

- Mejorar el nivel de
ingresos economicos de
las familias con la
implementacion del
proyecto.

- Bajos ingresos econémicos
por familias de hasta 5
integrantes

- Ingresos econémicos bajos
gue no abastecen la
subsistencia familiar.

Sector informal

- EI 63% de la poblacién en
padres tuvieron formacién
s6lo hasta primaria.

- Disminuir el sector
informal de la poblacion
con capacitaciones de
técnicas del cultivo de la
vid.

- Un 60% de la poblacion
adulta realiza el trabajo
agricola de manera informal.

- Aumento del sector informal
que se dedica al cultivo de la
vid de una manera bésica y
tradicional.

Politicas e instancias
de apoyo a preservar
y fortalecer el
mercado laboral y
salarios

- El plan de ordenamiento
territorial pretende
incrementar la productividad
y competividad de la
economia con tecnologias
modernas y sostenibles.

- Junto con laley 774
mejorar y fortalecer la
produccion vitivinicola
convencional, organica y
ecoldgica.

- Escasez de fuentes de
empleo al sector informal.

- Bajo nivel econémico de los
pobladores , y el aumento del
sector informal en la
poblacion.
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b) PARTICIPACION ECONOMICA DEL SECTOR PRIMARIO

TEMAS Y/O ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
VARIABLES
FORTALEZA OPORTUNIDAD DEBILIDAD AMENAZA
Agricultura -Se presencia un area de - Potencializacion de este | - Falta de apoyo a pequefios |- Disminucion de gente que se

produccidn agricola
vitivinicola.

tipo de actividad para
mejorar ingresos
econémicos.

productores

dedica a este tipo de
actividad.

Politicas e instancias
de apoyo para
preservar y fortalecer
el sector primario.

- La C.P.E establece que los
recursos naturales se
aprovecharan de manera
sustentable.

- El fortalecimiento de
pequefios productores
vitivinicolas para
fomentar un cultivo
ecoldgico y natural.

- Tarija lidera en un 58% el
uso de quimicos para la
agricultura, siendo el mayor
a nivel nacional.

- Danos en la salud de los
consumidores.

-Baja calidad de productos.

c) PARTIPACION ECONOMICA DEL SECTOR TERCIARIO

TEMAS Y/O ANALISIS INTERNO ANALISIS EXTERNO
VARIABLES
FORTALEZA OPORTUNIDAD DEBILIDAD AMENAZA
Comercio - Calamuchita es la region | - Apertura fuentes - Falta de incentivo a la - Baja productividad, menores
mayor productora en vid laborales a los pequefios | regién mayor productora del | ganancias.
dentro del municipio. productores. municipio de Uriondo.
Servicios Se prestan servicios | Fortalecer los servicios | -Falta de un equipamiento | -Desconocimiento de las
turisticos, como casa de |de lazona con el referente que promueva el | bondades del lugar por parte

campo “Masias”.

equipamiento.

turismo en el lugar.

del sector turistico.

Transporte y
comunicaciones

- Cuenta con transporte
terrestre que accede al lugar.

- Fortalecer el transporte
alternativo incentivando
uso de bicicleta.

- Falta de ciclo vias en el
lugar.

- Disminucién de los

visitantes al lugar.
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Turismo. - Es una zona vitivinicola - Potencializar lacultura |- Falta de interés de|- Bajo flujo turistico en el
que arraiga cultura e historia |y la produccion potencializar el  turismo | lugar
vitivinicola con el como una fuente de
turismo. economia alternativa.
Condiciones interno, |- La presencia de la ruta del |- Fortalecer estarutacon |- Falta de interés por |- Desconocimiento de la ruta
nacionales, regionales | vino en el lugar. la implementacién de un | potencializar la ruta del|del vino
0 estatales que equipamiento referente | vino.

inciden en el
desarrollo del sector
terciario

dentro de ella.

Politicas, instancias y

apoyos para el
desarrollo del sector
terciario.

- Ley 25 Sept 2012 “Bolivia
te espera” fomentando el
turismo dentro de ella la ruta
del vino.

- Promover el turismo
como una actividad
econdmica estratégica de
manera sustentable.

- Instancias que
potencialicen el
cumplimiento de esta ley.

- Desconocimiento de
atractivos turisticos por falta
de potencializacion.
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UNIDAD VII
INTRODUCCION AL PROCESO DE DISENO
7.1.- DEFINICION DE USUARIO.

Se beneficiara directamente a todos los pequefios productores dedicados a la actividad
vitivinicola, e indirectamente a toda la poblacion que esté relacionada de alguna manera
con la vid, ya sea como comerciantes, transportistas, incluso los consumidores finales y
turistas a nivel nacional e internacional, seguidores del turismo enoldgico a potencializar en

el lugar.
e PRODUCCION:
VID

Numero de productores de vid en la actualidad: 518
Poblacion proyectada a 20 afios (2016 al 2036)=628 numero de productores.
P=p (1+ (tcx*a))

100 Poblacién de productores en la actualidad

Pequefios Mediano |Total

P=518(1 + (1,06*20)  P=628 productores | productor

100 389 130 518

Poblacién de productores proyectada a 20 afios

Pequefos Mediano |Total
productores | productor

471 157 628

Personas a capacitar:

- El 52% de los medianos productores desea ser capacitado= 82 personas

- EI 93% de los pequefios productores desea ser capacitado= 438personas
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- EI 6 % de la poblacion total no se dedica a la actividad agricola, pero esta interesado en

recibir capacitaciones relacionadas con la vitivinicultura=135 personas.

Pequefios | Medianos |Poblacion | Total de personas a
productores | productores | interesada | capacitar

438 82 135 655

CUADRO 41: Fuente boleta de encuesta.

655 capacitados / 3 afios= 218 capacitados/l1afio.

(El tiempo para renovar las capacitaciones es de 3 afios, debido a que en ese tiempo se

realizan las investigaciones)

VINO

En la actualidad:

N° de productores de vino | N° de productores de derivados(mermeladas,
uvas maceradas, jugos)

24 17

De los productores de vino un 70% también produce derivados=17 personas

e Proyeccion al 2036 es de 30 productores de vino.

P=p (1+ (tcx*a)) Productores | N° de productores de
100 de vino derivados
P=24 (1+ (1.06 *20))
100 30 22
P=30 personas

Personas a capacitar:

- De los productores de vino un 90 % desea ser capacitado = 27 personas
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- De los que producen derivados un 80 % desea mejorar la comercializacion de sus
productos = 18 personas.

- Existe un 3 % de la poblacion total interesada en capacitarse para aprender la
elaboracion de derivados de uva equivalente a 68 personas.

Nro. de Nro. de productores Poblacién Total
productores de vino | de mermeladas interesada
27 18 68 113

CUADRO 42: Fuente boleta de encuesta.

113 capacitados/ 2 afios= 57 capacitaciones por afio.

Curso de capacitacion | Tiempo | Personas | 30 alumnos | Nro. de veces que se Total

segun necesidad por | duracién | Interesa- | para dictara la aulas

mes curso das capacitar capacitacion

VID : 218 CAPACITACIONES EN 1 ANO

Mes : Eneroy Febrero | 1 dia 122 1 Aula Frecuencia: 2 veces

Tema: Manejo de cada mes.

malezas, enfermedades Dias: Lunesy

y plagas miércoles

Mes : Marzo vy abril 1 dia 93 1 Aula Frecuencia : 2 veces en

Tema: Técnicas de Marzo y 1 vez en Abril

cosecha eficientes Dias: Lunes, martes.
Dia: jueves.

Mes : Abril Tema: 1 dia 95 1 Aula Frecuencia: 3 veces al

Preparacion de un mes.

suelo adecuado para el Dias : Martes,

cultivo miércoles y viernes

Mes : Abril - Mayo 1 dia 92 1 Aula Frecuencia: 1 vez en

Tema : Fertilizacion Abril y 2 veces en

que complemente el Mayo.

suministro de Dias: Lunes

nutrientes Dias : Lunesy
miércoles laula

Mes : Junio 1 dia 118 1 Aula Frecuencia : 4 veces

Tema : Poda en seco de

acuerdo a fertilidad de Dias : Lunes, martes ,

yemas Y sistema de miércoles y jueves

conduccion

Mes: Agosto vy 1 dia 119 1 Aula Frecuencia: 3 veces en

Septiembre un Agosto y 1 vez en

Tema : Plantacion de la Septiembre.

vid para un Dias: Lunes , miércoles
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rendimiento optimo Yy jueves

Dia : Lunes
Mes : Septiembre 1 dia 88 1 Aula Frecuencia: 3 veces
Tema : Riego para uso Dias: Martes,
sostenible del agua miércoles y jueves
Mes : Octubre 1 dia 118 1 Aula Frecuencia: 4 veces
Tema : Nutricion Dias: Lunes, martes
adecuada para una miércoles, viernes
produccion optima y
manejo de cubiertas
vegetales
Tema: Prevencion de
dafios por granizos,
heladas y vientos.
Mes: Noviembre y 1 dia 116 1 Aula Frecuencia: 3 veces
diciembre Nov y 1 vez en Dic.
Tema : Poda en verde Dias : Martes,
desarrollo vegetativo miércoles , jueves
mejora de calidad de Dia : Lunes
fruta
Mes : Diciembre y 1 dia 93 1 Aula Frecuencia :3 veces por

Julio

Tema: Sistemas de
conduccion en verde y
en seco para un buen
rendimiento.

mes
Dias : Lunes miércoles
y jueves (Julio)

Dias: Miércoles, martes
y jueves(Diciembre)

DERIVADOS: 58 CAPACITACIONES POR ANO

Meses: Abril- Agosto. | 1 dia 55 1 Aula Frecuencia : 2 veces

Tema : Técnicas para por mes 1

obtencion de vinos Dias: Lunes — aula

ecologicos Miércoles.

Meses: Septiembre- 1dia 57 1laula Frecuencia: 2 veces por

Octubre mes.

Tema: Técnicas para Dias: martes y jueves

nuevas variedades de

vino

Meses: Febrero- Marzo | 1 dia 56 1 Aula Frecuencia: 2 veces por

Tema : Elaboracién de mes.

uvas maceradas Dias: martes y jueves

Meses: Diciembre, 1 dia 58 1 aula Frecuencia: 2 veces por

enero mes.

Tema: Elaboracion de Dias: martes y jueves

mermeladas, jugos,

pasas de uva.

TOTAL AULAS 2
Aulas

CUADRO 43: Fuente boleta de encuesta.
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TURISMO:
CRONOGRAMA DE RECORRIDOS
Tasa de crecimiento= 1,5

El nimero de visitantes por dia asciende a 274
Proyectando hacia el afio 2036 = NRO MAX. P =356 visitantes por dia

P=p (1+ (tcx*a))
100
P=274(1+ (1,5*20))
100

P=356 visitantes (Dias de alto flujo viernes- domingo)

Horario Nro. | Tiempode | Temdtica de interpretacion: La vid, el
Mafiana recorrido vino, recorrido general, degustacién
de vinos.

8:30 -9:00 24 30 minutos e Recorrido viveros
9:00-9:30 24 e Recorrido plantaciones de vid
9-30-10:00 24 e Recorrido bodega
10:00-10:30 24 e Degustacion
10:30-11:00 24
11:00-11:30 30
11:30- 12:00 30

Almuerzo
Horario Tarde 30 minutos e Recorrido viveros
14:00-14:30 30 e Recorrido plantaciones de vid
14:30-15:00 30 e Recorrido bodega
15:00:-15:30 24 e Degustacion
15:30-16:00 24
16:00-16:30 24
16:30- 17:00 24
17:00-17:30 24

CUADRO 44: Fuente CITE
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RESTAURANTE:

e Poblacion de mujeres de 20-59 afios como total =547 mujeres
e Un 17 % Pertenece al Centro de madres: 95 personas de las cuales 60 desean
trabajar en el restaurant.

60/4 = 15 personas trabajan trimestre de lunes a viernes.

20 personas trabajan sabados y domingos.

Menu delunesa | Personal | Menu de sdbadosy Personal
viernes asignado | domingos asignado
Desayunos : Jugo, 1 persona | Desayunos :Jugo,te, | 2 personas
te, mate, ensaladas mate ,ensaladas de
de frutas frutas
Almuerzos : Sopas, | 10 Platos especiales 11 personas
guisos , frituras, personas Chancho ala cruz,
ensaladas , variedad sopas ,guisos, frituras,
de carnes (pollo carnes, ensaladas
chancho, res)

Merienda : 2 personas | Merienda : 3 personas

Blanqueadas, Blanqueadas, hojarascas

hojarascas Postres: pastel de

Postres: Pastel de chirriada , ensalada de

chirriada, ensalada frutas , helados ,

de frutas, helados, rosquetes

rosquetes

Meseras 2 personas 4 meseras

Total personas 15 20 personas
personas

CUADRO 45: BOLETA DE ENCUESTA
e Elsistema de trabajo es de manera rotativa.
DEFINICION DE USUARIO ESTACIONAMIENTOS
1.-ESTACIONAMIENTO PUBLICO = 17 ESTACIONAMIENTOS.
RESTAURANTE
(Hora critica actual= 92 personas, proyectadas a 20 afios son 120 personas)

e 2 buses turisticos 30 personas: total 60 personas= 2 estacionamientos
e Integrantes promedio de 5 personas por auto = 12 estacionamientos

En total tenemos 14 estacionamientos.
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ACADEMICO

e 1POR CADA 20 ALUMNOS
e 2 AULAS: 60 ALUMNOS

En total tenemos 3 estacionamientos.
2.- ESTACIONAMIENTO PRIVADO =14 ESTACIONAMIENTOS.
AREA SERVICIOS
RESTAURANTE

e 3 ESTACIONAMIENTOS ( POR CADA 20 COCINEROS)
ADMINISTTRACION

e 4ESTACIONAMIENTOS: 1 ADM, 1 CONTADOR, 1 DIRECTOR, 1
SECRETARIA
e 2 INFORMACIONES

ACADEMICO

e 2ESTACIONAMIENTOS: 1 ENOLOGO, 1 INGENIERO,
e 3 ESTACIOAMIENTOS: 1 PARA AREA DE EMBOTELLAMIENTO, 1 PARA
PROCESO DEL VINO, 1 PARA LABORATORIO

DEFINICION DE USUARIO BANOS

RESTAURANTE

e FRECUENCIA DE COMENSALES AL DIA: De 61 A 150 personas.
HOMBRES

4 INODOROS, 2 LAVATORIOS.

MUJERES

4 INODOROS, 2 LAVATORIOS.

SERVICIOS

DE 10 A 17 PERSONAS: 2 INODORQS, 2 LAVATORIOS. (HY M)

DE 17 A 30 PERSONAS: 2 INODOROS P/M, 2 INODOROS PARA HOMBRE
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CAPACITACION

1 INODORO PARA H CADA 20 ALUMNOS, 1 INODORO PARA MUJER CADA 20
ALUMNOS.

60 ALUMNOS DE VID: 3 BANOS MUJER

60 ALUMNOS DE VINO: 3 BANOS HOMBRE

PLANTINES:

Sistemas de conduccion:
e Parron espafiol

(Rendimiento Promedio 1355,5) 1111-1600 planta/ha = 700- 800 qq
e Doble cruceta californiana

(Rendimiento Promedio 1944) 1666- 2222/ha = 500- 600 qq
e T californiana

(Rendimiento Promedio 2068) 1667- 2222/ha = 500- 600 qq

Rendimiento promedio 7.8 ha (superficie
general: 1789 *  crecimiento anual) 13955.5 plantas
plantas/ha

Para la produccién de plantines:
Bandeja jifis:
0.30m*0.60m = 32 plantines

1.20m* 1.20m = 1.44 m2

0.3m 03m 03m 0.3m 0.3m
1 20m 32 Plantines 32 Plantines 32 Plantines [ 32 Plantines | 32 Plantines |
= 32 Plantines | 32 Plantines | 32 Plantines | 32 Plantines 32 Plantines
1.44 m2--—-------- 256 plantines
Im2------mmmemme- X

X= 177,78 plantines por m2
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11— 177.78 plantines
N C— 13955.5 plantines

x=79 m2 (vivero)/ 3 (debido a que el proceso de injertacidn de plantines se realiza 3 veces al
afio)=27 m2.

ABONO ORGANICO:
VENTA

El proceso de elaboracion de abono sale a venta cada 3 meses, si el crecimiento anual es de
7,8 hectareas, cada 3 meses habra abono para 1, 95 ha

17.004kg= 1 arroba y media= 1 bolsa

100 kg ------------ 8 m2
17.004kg............ X
x=1.36 m2
1 bolsa de abono............ 1.36 m2
Xmmmmmmmmmm e 19500m2

X = 14338 bolsas= 243803 kg

243803 kg --------------------- X
1000 kg --------------------- 1 m3
X=243.803m3

8 piscinas de abono de 3.5*8.7*1 para producir abono organico

ABONADO DE PRODUCION

Se necesitara un riego cada 8 dias se realiza la mezcla con los siguientes residuos:
15 cm de residuos de comida del restaurante

15 cm de desechos de fruta, 16 cm de desechos de fruta, 20 cm de hojas.

Se tiene en el equipamiento 16000 m2 de produccion de uva del cual un 28%, se destina a
los abonos entre sus semillas pieles y tallos:

1 bolsa de abono................ 1.36 m2

D U PP 16000m2
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x =11764 bolsas=200035 kg

x= 200 m3 (6 piscinas de 3.5*8.7*1 para producir abono organico)
VINO:

Se produciran vino como una bodega artesanal que alcance de 12000 hasta 15000 litros
dando como producto 15000 botellas al afio: donde se necesitan 30000 kg de produccion de

uva por afo para producir esta cantidad.
1 litro (2000 ml) --------- 2 a3 kgdeuva
1 botella (750 ml) -------- X

x=2.25 kg por botella

1 botella----------- 2,25 kg
15000 botellas--------- X
x=33750 kg

Para cubrir la demanda de produccién de uva para la produccion de vinos artesanales se
requieren 1,5 hectareas de produccion en uva, y la propuesta del proyecto llega a cubrir la
cantidad necesaria para producir vinos artesanales experimentales, debido a que el

rendimiento por hectarea es de 23015 kg, aproximadamente.

En la Sala de Barricas que almacena 225 litros cada una, se necesitan un numero de 66

barricas para la produccion de vinos artesanales

Para las cubas de fermentacion se tienen 6 cubas, de las cuales almacenan 1300 litros, de
ellas se obtiene aproximadamente 7000 litros de jugo, se recibe en dos temporadas al afio

dependiendo del tipo de vino a que sera destinado.
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7.2.-1 ANTROPOMETRIA.

MEDIDAS DEL HOMBRE
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7.2.2.- ERGONOMETRIA.

RELACION DEL HOMBRE CON SU ESPACIO

a)Cultura

EXPOSICION /RELACIONES VISUALES

Exposicion de Esculturas
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FIGURA 51: FUENTE ELABORACION PROPIA

b) Produccién
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7.3- PROGRAMA CUALITATIVO

7.4.1.-AREAS
NECESIDAD ACTIVIDAD AREA CUALIDAD AMBIENTES
-Informaciones
Informar y | - Brindar Publica -Ambientes que | -Hall principal de recepcién
recepcionar- informacion al impacten la 4
turista y percepcion del | “Guardarropa.

registrarlos,
recibir a grupos
de visitas y/u

usuario en su
ingreso al
equipamiento.

-Bafios H y M personal

-Bafios H y M publico

otro tipo de Dendsit
visitantes. ~Depositos
-Recepcibn
Administrar - Cumple con Administracién |-Controlar el -Direccidn + bafio
actividades correcto . |
como funcionamiento | ~Secretaria general.
planea_10|or_1,, de la . -Of. Administrador.
organizacion, edificacion.
direccion, -Of. Contador.
coordinacidn, salad .
control y -Sala de reuniones.
evall{auon- del -Cocineta.
funcionamiento
de la edificacion. -Bafios H y M personal.
-Archivos.
- Central de seguridad y
M | . Instalaci monitores( Instalaciones)
- a_ntener_ e - Albergan a Servicios - Instalaciones - _
funcionamiento generales que -Deposito de herramientas

del
equipamiento.

todo el personal
de servicio. Dar
seguridad.

racionalicen el
uso de
servicios
basicos.

vitivinicola.

-Dep6sito general de
mantenimiento.

-Almacén general.
-Vivienda del sereno+bario.

-Acopio y evacuacion de
residuos (Contenedores)

-Bafios y vestuario de
personal.
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- Integrar las
funciones

principales del
equipamiento.

-Espacio de
apoyo
relacionado con
los ambientes de

Complementaria

Complementar
las salas de
degustacion y
funcionamiento

-Sala de aromas, sabores y
colores(cata, bodega,
barricas, vinos).

-Sala de artesanias.

exposicion. del
equipamiento. | _Restaurante principal +
dependencias
- Mirador
- BafiosHy M
Generar - Recrear la Exterior. -Espacios que | -Circulacion y descanso,
sensaciones en | visita del turista, recreen el fuentes
el usuario que | parqueo de paisaje L iclo abi
integren la vehiculos. vitivinicola del | “EXPosicion a cielo abierto.
tematica del lugar, parqueo | _ Jardines, jardin
proyecto. con sombra y ampelografico.
seguridad
adecuada. -Vifiedos
-Parqueos
-Casetas de control.
- Investigar y -Realizar Experimentacién | - lluminacion | - Laboratorio de injertacion
experimentar investigaciones, |de lavid adecuada, Lab . o
con la vid ensayos para laboratorios - Laboratorio porta injertos.
obtfener nuevas modernos. - Camara de frio
variedades de
vid y mejorar la - Camara bioclimética
calidad de su Vi
cultivo. -VIveros
-Barios y vestidores
-Investigar y -Investigaciones, | Investigaciony | - lluminacién | - Recepcidn de muestras
experimentar | ensayos para experimentacion | escasa, i frigorifi
con el vino nuevas del vino. laboratorios - Camara frigorifica
variedades de adecuados.

vinos con mejor
calidad
rescatando
proceso
artesanal.

-Procesadora de materia
prima

-Sala de fermentacion
alcohdlica

-Sala de Crianza en barricas

- Laboratorio de analisis de
muestras.

-Sector de limpieza de
barricas
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-Deposito de herramientas
- Sala de embotellado
- Sala de reposo en jauleros.
-Capacitar a -Brindar Capacitaciony | -Espacios - Salén de capacitacion 1
pequefios conocimientos | talleres adecuados para 6n d tacién 2
productores para crear brindar - Salon de capacitacion
nuevas conocimientos, | _ Enfermeria
variedades de conel
vid y vinos. mobiliario - Cuarto de archivos
adecuado. ; .
- Bateria de bafos
Control de la -Brindar Oficinas de - Espacios - Oficina de ingeniero
funcién conocimientosy | personal. adecuados para ficina de end
vitivinicola del | ensefianzas para que el personal | - Oficina de endlogo
equipamiento el trabaje de - Sala de reuniones
como de las funcionamiento manera
capacitaciones. | principal del adecuada. - Cocineta
equipamiento. . .
quip - Bafios y vestidores h/m.
7.3.2.-AMBIENTES
AREA NECESIDAD ACTIVIDAD AMBIENTE MOBILIARIO
Adquirir Brindar informacion | -Informaciones Escritorio, Silla, Estante
informacion. al usuario, inscripcion
e informacion a
talleres.
Circular hacia | Circulacion de | -Hall principal de | Panel de informacion, bancos
S espacios de | personas. recepcion
= | informacion.
5
o | Dejar ropa | Guarda temporal de | -Guardarropa Ropero, estanteria, silla
carteras. ropa.
Necesidad del | Utilizada para el aseo | -Bafios H y M |Retrete, lavamanos, meson,
visitante. personal y la personal armario de limpieza.
evacuacion de .
desechos humanos. | Bafios H 'y M
publico
Guardar material | Almacenar objetos de | - Dep6sito Mueble, estante.
de trabajo. trabajo.
Solicitar Recepcionar a los | - Recepcion Silla
informacién  al | usuarios que soliciten o
llegar al [ informacion en la Escritorio

|
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equipamiento parte productiva o Mueble
cultural
Dirigir las |Encargado de las|- Direcciébn + |Escritorio, sillas, armario,
funciones del | funciones de todo el | bafio estante.
equipamiento equipamiento
Trabajar en | Encargada de trabajar | -Secretaria -Escritorio, silla, estante.
conjunto con el|en conjunto con el|general.
director. director cumpliendo
sus encargos.
Administrar  los | Administrativos -Of. Escritorio
ingresos e | encargados del | Administrador. "
inversiones manejo  econémico Silla
economicas del | del equipamiento. Estante
equipamiento.
Trabajar en | Complementan el | -Of. Contador. Escritorio | Retrete
conjunto con | trabajo administrativo i
administradores. Sillas Lavamanos
Estantes Meson
« |Jduntar a los|Dialogar con las|-Sala de |Mesa de reunién, sillas,
E directores  para | autoridades para toma | reuniones. armarios, proyectora.
< |toma de | de decisiones
E decisiones.
Z - 7 -
S |Preparar Preparado de | -Cocineta. Meson, lavabos, cocina.
<DE alimentos alimento como tés,
café. Mates para los
trabadores.
Necesidad del | Utilizada para el aseo | -Bafios H y M | Retrete, lavamanos, mesén.
visitante personal y la | personal.
evacuacion de
desechos humanos
Almacenar Acumula informacién | -Archivos. Estanterias
documentos  de | de la institucion
trabajo
Dar Equipos de manejo de | - Central de Méaquinas.
funcionamiento al | instalaciones. seguridad y
equipamiento. monitores
(Instalaciones)
Obtener Almacenar -Deposito de | Maquinas de reparacion para
maquinaria  de | maquinaria herramientas produccién.
mantenimiento vitivinicola.
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Obtener Almacenar -Deposito gral | Maquinas de reparacion para
maquinaria  de | maquinaria. mantenimiento. mantenimiento general.
mantenimiento.
- Vigilar la | Cuidar el | -Vivienda del | Cama, escritorio silla
w | seguridad del | equipamiento. sereno+bafio.
% equipamiento. Resguardar seguridad
& |Desechar los | Almacenar todos los | -Acopio y Cajas de residuo organico e
3 residuos residuos del evacuacion de inorganico, reciclable.
8 equipamiento residuos
E (Contenedores)
A Necesidad del | Utilizada para el aseo | Bafios y vestuario | Retrete, lavamanos, ducha,
personal personal y la | de personal. ropero, silla.
evacuacion de
desechos humanos
Limpieza de | Utilizada para la|- Cuarto de Lavabos, armarios
mobiliario limpieza gral. limpieza.
personal.
Descansar o0 | Brindar alimentos de | -Restaurante Mesas, Retrete, lavabo.
socializar con los | la gastronomia tipica | principal + sillas,
g turistas y | tarijefia. dependencias cocinas,
= visitantes lavabos,
Z | brindando comida frigorificos,
E tipica. armarios.
—
% Obtener visuales | Galeria exterior que | - Mirador Elementos decorativos
8 del paisaje | rescata visuales
viticola
Recibir a turistas | Espacio de -Ingreso Panel de informacién
recibimiento
Exponer las | Figurar objetos | -Sala de artesanias | Sillas, mesones, armarios
artesanias de los | destacantes de
CoMuNarios. artesanos.

Dar a conocer los
vinos
experimentales
artesanales

Ofrecer a los turistas
la experiencia de
degustar sabores.

-Sala de
degustacion  de
Vinos.

Sillas, mesones, armarios.

Necesidad de los
usuarios

Aseo y evacuacion de
desechos.

- BafiosHy M

Retrete, Lavamanos, mesén

Descansar, Espacios para | -Circulacién y Mobiliarios de descanso, sillas,
disfrutar paisaje. | descanso descanso mesas, fuentes
Exponer al aire | Exponer objetos de -Exposicién a Barricas, botellas, esculturas
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prepararlo  a la

libre arte reciclados cielo abierto.
g Integrar Brindar recorridos -Jardines Plantas del lugar, iluminacién
o |recorridos verdes |verdes de exterior
E al equipamiento. | esparcimiento
wl
Destacar paisaje | Dar a conocer las -Vifedos Diferentes variedades de uvas.
viticola del lugar |variedades de uva
Dejar Parquear vehiculos -Parqueos Recintos de parqueo
temporalmente
movilidad de
trabajadores y
visitantes.
Tener un control | Controlar el ingreso | -Casetas de Silla, mesa, paraje de ingreso.
de los usuarios control
Obtener una | Andlisis  de los | -Laboratorio de Mesones, lavabos, armarios,
nueva y mejorada | materiales a injertar. | injertacion vitrinas
variedad de uva.
<>t Obtener una | Recepcién de injertos | -Laboratorio Mesones, lavabos, armarios
D | nueva y mejorada | hembras y machos porta injertos vitrina
A | variedad de uva.
pd
‘8 Obtener buen | Guarda de plantines |- Camara de frio | Frigorificos
< desarrollo de | injertados.
= | plantines
wl
= |Lograr que el |Aclimatizar el plantin|-Camara Magquina bioclimatizadora.
a |plantin salga al|para que pueda ir al|biocliméatica.
&S | vivero vivero.
Preservar los | Obtener nuevas | -Viveros Estructura estable.
plantines de uvas | variedades de vid
injertados
Vestir ropa | Aseo y evacuacion de |-Bafios y Retrete, lavamanos, meson,
adecuada y ase |desechos vestidores. vestidor, banco
personal
Recibir  materia | Recepcion de la uva | -Recepcion de Mesones, lavabos, vitrinas,
prima para | cosechada. materia prima. armarios
vinificacion
Preservar la|Guarda  de uva | -Camara Frigorifico
materia prima. cosechada en la|frigorifica
recepcion
Preparar la|Procesar la  uva, | -Procesadorade | Despalilladora, Prensa mévil,
materia prima | despalillandola  para | materia prima Bombas, Cinta transportadora.

BIBLIOTECA

149



para fermentacion | fermentacion.
Homogeneizacion | Periodo de reposo -Sala de -Cubas, Prensa movil,
del vino. donde el vino fermentacion mezcladora, mangueras.
o adquiere grado de alcoholica.
=z
E alcohol
& | Examinar las Recoger muestras de | Laboratorio de Mesones, frigorifico, mesones.
= | muestras de los los vinos a elaborar analisis de
\8 vinos elaborados muestras.
=
Z | Dotar al vino Lugar donde reposa el | Sala de barricas. | Barricas de madera, soportes
= | caracteristicas de | vino en barricas de barricas.
& | bouquet através
S | del reposo.
w
Limpiar las Liberar de -Sector de Maquinaria De limpieza,
barricas microrganismos a las | limpieza en frigorifico
periédicamente barricas. barricas
Brindar un Embotellado y -Sala de Magquinaria, mesones
acabado de etiquetado del vino embotellado
calidad a vino
Preparar el vino | Almacenar la tltima | -Sala de reposo en | Jauleros, armarios.
en botella a la etapa de reposos del | jauleros.
venta. vino.
Generar personas | Brindar -Sala de Mesas, sillas, plataforma de
€oNn nuevos capacitaciones capacitacion docente, armarios.
> conocimientos en | referidas a la vid
‘O | la Produccion
Q
é Mejorar los Brindar -Sala de Plataforma de docente, sillas,
2 conocimientos de | capacitaciones capacitacion. mesas.
% | los productores | referidas al vino.
< | de vino.
Ser auxiliado ante | Atender cualquier -Enfermeria y Botiquin, Estanteria
cualquier emergencia primeros auxilios o ]
emergencia bafio. Escritorio, Silla, Camilla
Preservar Almacenar material. | -Cuarto de Armarios, estantes
material archivos
Necesidad de los | Aseo y evacuacion de | -Bateria de bafios | Retrete, Lavamanos, mesén
usuarios residuos
Archivar El ingeniero - Oficina de Escritorio, sillas, armario
documentos de concentra los archivos | ingeniero.
trabajo de su trabajo
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Archivar El en6logo concentra | - Oficina de Escritorio, sillas, armario
documentos de los archivos de su endlogo
trabajo trabajo
X | Dialogar con las | Juntar a los directores | Dialogar con las | - Sala de Mesa de reunion
% autoridades para | paratoma de autoridades para | reuniones .
2 |tomade decisiones toma de Sillas
& | decisiones decisiones Armarios
a
ﬁ Proyectora
O | Preparar Preparado de - Cocineta Meson
O | alimentos alimento como tés,
café. Mates para los Lavabos
trabadores. cocina
Necesidad de los | Aseo y evacuacion de |-  Bafios y | Retrete, Lavamanos, mesén
usuarios desechos. vestidor H y M.

7.4.- PROGRAMA CUANTITATIVO.

7.4.1.-AREAS
7.4.1.1-AREA PUBLICA
[AMBIENTE  |MOBILIARIO [CANTIDAD [SUPERFICIE [CIRCULACION [SUPERFICIE [N° DE TOTAL
PARCIAL (M2 PARCIAL  |[AMBIENTES M2
M2 m2
Informaciones | Escritorio, 1 6.28 13.72 20 1 20
+bafio silla,
estante. 1
retrete, 1
lavamanos
Hall principal [Panel de 1 25 65 90 1 90
de recepcion finformacion
Guardarropa | Ropero, 1 3 4 7 1 7
estanteria.
BafiosHyM |5 Retretes, 1 5.20 (m) 1.0 6.2 1 6.2
personal y 3lavamanos,
plblico y 5.20(h) 1.0 6.2 1 6.2
discapacitados 4.5 (disc) 1.0 55 1 55
Dep6sito Mueble, 1 1.80 1.0 2.8 1 2.8
estante.
SUB TOTAL 45.28 92.72 138 8 137.7
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Circulacion (30%)+ muros y tabiques (5%) 48.19
TOTAL 185.89
7.4.1.2.-AREA ADMINISTRATIVA

IAMBIENTE MOBILIARIO CANTI- [SUPER- CIRCULA- [SUPERFICIE |N° DE TOTAL

DAD FICIE CION M2 PARCIAL |AMBIENTE |M2
PARCIAL S
M2

Recepcion Sillas. 4 10 50 60 1 60

Direccion + Escritorio, sillas, 1 10 13.00 23 1 23

bafio armario, estante

Retrete,
lavamanos, 1 2.0 15 3.5 1 35
meson

Secretaria Escritorio, sillas, 1 10 6 16 1 16

general armario

Of. Escritorio, sillas, 1 45 3 7.5 1 7.5

Administrador [armario

Of. Contador |Escritorio, sillas, 1 45 3 7.5 1 7.5

armario

Sala de Mesa de reunion, 1 6.5 75 14 1 14

reuniones sillas, armarios,

proyectora

Cocineta. Mesén, lavabos, 1 35 4.0 7.5 1 7.5

cocina.

BafiosHy M |Retrete, 2 35 2.5 6 1 6

personal lavamanos.

Archivos. Estanterias 1 35 2.5 6 1 6
SUB TOTAL 58.00 106.5 151 10 151
CIRCULACION (30%+ MUROSY TABIQUES (5%) 52.85
TOTAL 203.85
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7.4.1.3.-AREA DE SERVICIOS GENERALES

/AMBIENTE MOBILIARIO CANTI- [SUPERFICIE [CIRCULA- [SUPERFICIE |N°DE TOTAL
DAD  |PARCIAL M2 [CIONM2 |PARCIAL  |AMBIEN- |[M2
TES
Central de Maquinas. 12 25 17 42 1 42
monitores.(Ins-
talaciones)
-Deposito de  |Maquinas de 6 33 15 48 1 48
herramientas  [reparacion para
vitivinicola. produccién y para
bodega
-Depdsito gral. [Maquinas de 8 27 17 44 1 44
mantenimiento |reparacién para
mantenimiento
Vivienda del Cama, escritorio 1 6.00 14.00 20.00 1 20
sereno+bafio. |silla
Retrete, lavabo. 1 3.50 2.50 6 1 6
ducha
/Acopio y Cajas de residuo 1 6 3 9 1 9
evacuacion de |organico e
residuos.(Cont |inorganico,
enedores) reciclable.
-Cuarto de Lavabos, 1 6 3 9 1 9
limpieza armario.
SUB TOTAL 106.5 715 178 7 178
Circulacion(30%)+ muros y tabiques 62.3
TOTAL 240.3
7.4.1.4.- AREA COMPLEMENTARIA
IAMBIENTE MOBILIARIO CANTI- [SUPERFICIE [CIRCULA [SUPERFICIE |N° DE TOTAL
DAD  |PARCIAL M2 [CIONM2 [PARCIAL  |AMBIENTES (M2
Restaurante 120Mesas, 1  |205(personal) | 100 305 1 305
principal + 120sillas, cocina,
dependencias+ |lavabo, parrilla,| 1 [L55(comensa | 95 250 1 250
depositos de  |horno de barro, -les)
comida+ Bafio |[frigorifico,
de personal meson, armario, | 1 16(bafios) 9 25 1 25
estanteria

BIBLIOTECA

153



Mirador Elementos 10 50 60 1 60
complementarios
Sala de 11 Sillas, 50 70 120 1 120
artesanias mesones,
armarios.
Sala de Sillas, mesones, 60 80 140 1 140
degustacion de jarmarios.
\vinos
BafiosHyM ¢4 8.54 (h) 2.0 10.54 1 10.54
. Retretes(h),2Lava
Disc. manos (h), 8.54(m) 2.0 10.54 1 10.54
meson. 2.65 (disc) 2.0 4.65 1 4.65
4Retretes(m),2
Lavamanos(m),
meson.
1lavamanos,1
retrete (disc)
SUB TOTAL 502 412.8 915 9 925.7
Circulacion(30%)+ muros y tabiques 324
TOTAL 1249
7.4.1.5.-AREA EXTERIOR
[AMBIENTE MOBILIARIO [CANTIDAD [SUPERFICIE [CIRCULA- [SUPERFI- N°DE [TOTAL M2
PARCIAL M2 [CIONM2 [CIE IAMBIE
PARCIAL |N-TES
Circulacion y Mobiliarios de 370 700 1070 1 1070
descanso descanso,
sillas, mesas,
fuentes
Exposicién a Barricas, 150 250 400 1 400
cielo abierto. botellas,
esculturas
Jardines y areas | Plantas del 640 250 5767 1 5767
verdes lugar,
recorridos
verdes
-Vifiedos Area de cultivo 19374 1500 21174 1 21174
para  plantines
2650 m2
Area de cultivo
vinificacion
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12069.347 m2
Area de cultivo
uva de mesa y
vinificacion
4655.631m2
-Parqueos Recintos de 17(pub) 204 346 550 1 550
parqueol?7 .
plblico, 14 14(priv) 168 336 504 1 504
privado
-Casetas de Silla, mesa, 2 12 5 17 1 17
control paraje de
ingreso.
Piscinas de Hoyuelos de 14 426.30 252 678.3 1 678.3
abonos almacenamie
nto
TOTAL 391.86 322.14 | 30160.3 | 10 | 30160.3
7.4.1.6.-AREA DE EXPERIMENTACION DE LA VID
IAMBIENTE MOBILIARIO  [CANTI- [SUPERFI-  [CIRCULACION [SUPERFI- [N°DE  [TO-TAL
DAD [CIE M2 CIE IAMBIEN M2
PARCIAL PARCIAL [TES
M2
-Laboratorio | Mesones, 1 10.2 8 18.20 1 18.20
de injertacion | lavabos,
armarios,
vitrinas
-Laboratorio | Mesones, 1 115 10 21.5 1 21.5
porta injertos | lavabos,
armarios
vitrina
- Camarade | Frigorificos 1 12 9 21 1 21
frio
-Camara Maquina 1 7.20 9 16.20 1 16.20
bioclimética. | bioclimatizado
ra.
Viveros y Estructura 1 50 75 220 1 220
\venta de estable.
2bonos. 1 50 54 165.3 1 165.3
SUB TOTAL 156.6 94 250.9 10 385.3
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Circulacién 30%-+ Muros y tabiques 5% 134.855

Total 520.15

7.4.1.7.-AREA DE EXPERIMENTACION DEL VINO

[AMBIENTE MOBILIARIO CANTI- [SUPERFI [CIRCULA- [SUPERFICIE [N°’AMBIEN- [TOTAL
DAD  [CIE CION M2 |PARCIAL  [TES M2
PARCIA
L M2

-Recepcion de | Mesones, lavabos, | 1 23 14.5 37.5 1 37.5
materia prima. | vitrinas, armarios

-Camara Frigorifico 1 20 6.50 26.50 1 26.50
frigorifica

Procesadora | Despalilladora, Prensa 1 81.48 60 141.8 1 141.48
de materia movil, Bombas, Cinta

prima transportadora.

Sala de Cubas, Prensa movil, 1 75 49 124 1 124
fermentacion | mezcladora,

alcoholica mangueras.

Laboratorio de | Mesones, frigorifico, 1 40 27.5 67.5 1 67.5
analisis de mesones.

muestras.

Sala de Barricas de madera, 1 84 50 134 1 134
barricas. soportes de barricas.

-Sector de Maquinaria De 1 45 26.9 71.90 1 71.90
limpieza en limpieza, frigorifico

barricas

-Sala de Magquinaria, mesones 1 63.48 30 93.48 1 93.48
embotellado

-Sala de Jauleros, armarios. 1 48 30 78 1 78
reposo en

jauleros.

TOTAL 479.96 | 294.4 774.36 9 774.36
Circulacién 30%+ Muros y tabiques 5% 271.02
Total 1045

|
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7.4.1.8.- AREA DE CAPACITACION Y TALLERES

AMBIENTE MOBILIARIO CANTI- [SUPERFI- [CIRCULACI [SUPERFICIE N°DE TOTAL
DAD [CIE ON M2 PARCIAL  |AMBIEN- (M2
PARCIAL TES
M2
Sala de Sillas y mesas, 30 50 30 80 1 80
capacitacion  |proyectora
vid
Sala de Sillas y mesas, 30 50 30 80 1 80
capacitacion  |proyectora
vino
-Enfermeria 'y | Botiquin, 1 9 11 20 1 20
primeros Estanteria
auxilios+bafio. o
Escritorio, Silla,
Camilla
Bateria de 6 Retrete, 4 1 9.5 5.54 15.04 2 30.08
bafios y Lavamanos,
vestidores meson.
TOTAL 119.5 79.5 195.04 5 210.08
Circulacién 30%-+ Muros y tabiques 5% 73.52
Total 283.5
7.4.1.9.- AREA DE OFICINAS DE PERSONAL
AMBIENTE MOBILIARIO CANTI- [SUPERFI- [CIRCULACI [SUPERFICIE |N° DE TOTAL
DAD [CIE ON M2 PARCIAL  |AMBIEN- (M2
PARCIAL TES
M2
- Oficina de Escritorio, sillas, 1 6.9 5 11.9 1 11.9
ingeniero. armario
- Oficina de Escritorio, sillas, 1 6.9 5 11.9 1 11.9
enologo armario
- Sala de Escritorio, sillas, 1 13.62 8 21.62 1 21.62
reuniones armario
- Cocineta Mesdn 1 3.5 25 5.95 1 5.95
Lavabos
cocina
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-Bafios y 4Retrete, 1 9.00 6.8 15.8 2 31.6
vestidor H y | 2Lavamanos,
M. meson
SUBTOTAL 39.92 27.5 67.37 6 83.37
Circulacién 30%+ Muros y tabiques 5% 29.18
Total 112.5
7.4.2.-CUADRO GENERAL DE AREAS
AREA TOTAL M2
PUBLICA 185.89
ADMINISTRATIVA 203.85
SERVICIOS GENERALES 240.3
COMPLEMENTARIA 1249
EXPERIMENTA-CION DE LA VID 520.15
EXPERIMENTA-CION DEL VINO 1045
CAPACITACION Y TALLERES 283.5
OFICINAS DE PERSONAL 1125
TOTAL AREA CONSTRUIDA 3855.04
TOTAL(Area exterior) 30160.3
SUPERFICIE TOTAL DEL TERRENO 34015.34 M2

]
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7.5.- PREMISAS DE DISENO:
7.5.1.-URBANAS.
7.5.1.1.-LINEAMIENTO URBANOS DEL TERRENO: El terreno esta ubicado, primera

seccion de la provincia Avilés del departamento de Tarija, mas propiamente en la poblacion

de Calamuchita, a una distancia de 3 km. del valle de la Concepcion.

- La superficie ocupada de la

» presente alternativa de terreno

1% . cuenta con una extension de
| i = <
~ o\ &}
Py \ aproximadamente 34015.34 M2, y se
' / i - ’ \.. o
P/--’ e /"‘ observa que la forma del tamafio es
7 @ ‘i V. . regular, la topografia del terreno
RSN il diente del 6%
4 'ﬂb &‘ oscila una pendiente del 6% que
P A éb : i o -
- i Y permite obtener visuales desde el

Tiene las siguientes potencialidades:

Los limites del terreno son naturales, al norte con serrania y en el lado sur con plantaciones
principalmente de la vid, en sus cercanias se encuentra el rio Camacho. Posee como acceso
una via comunal que se conecta con la via principal de la comunidad. Tiene una orientacion
Optima para el aprovechamiento del sol y del viento para generar energias alternativas. Con
relacion al valle de La Concepcion capital del municipio de Uriondo se encuentra a 5Km,

accediendo a este lugar a tan s6lo 8 minutos, desde la comunidad de Calamuchita.

|
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FLANO DE LOTE ESCALA 1 1000

La ley 1372 establece conservar la biodiversidad y paisaje del rio Camacho para evitar el
deterioro ambiental y proteger sus zonas productivas, asi también la ley 1333 establece que
las edificaciones de tipo cultural y turistico deben tener una correcta adecuacion e

integracion al medio ambiente y el entorno.
7.5.1.2.-ESTRUCTURACION URBANA
-Relaciones con su entorno inmediato, area circundante y equipamientos similares.

Es importante que el equipamiento a plantear tenga buena accesibilidad a la misma , para
relacionarse adecuadamente con areas importantes a su entorno y equipamientos similares
que fortalezcan su funcionamiento, para ello principalmente se plantea que la ruta del vino
tenga accesibilidad al equipamiento otorgando una parada del bus turistico en el proyecto a
plantear, por otra parte se plante espacio publico con la implementacion de ciclovias en la
via principal para fines comerciales, deportivos y educativos ya que es alrededor de ella
donde existe mayor afluencia de personasy fomentar de esta manera la movilizacion de un

transporte ecoldgico.

|
BIBLIOTECA 160



0133A0¥8d 130
NOONA ¥ NYINIRG TEN0D
3N0 SOLNIINYAING3

0] R\

119
==} 5z
B =T s D LY
= Vit v

YYTINS NOIDNMS NOD
SOLNIWYINDI

O VY CANSI PR YT
apYoCce o

LellEREPE N E L e

161

BIBLIOTECA



- Relacién del &rea con zonas importantes del area urbana (con areas)

El terreno se relaciona directamente con zonas productivas de plantaciones de vid, y con
un area de alta densidad que se da en torno a la via principal de la comunidad, es
importante que el equipamiento a proponer tenga relaciones con estas zonas, es por esto
que uno de los beneficios de su ubicacién es que esta en la parte central de la comunidad, lo
que acorta distancias para los pobladores; a través de las ciclo vias se busca dar a los
pobladores, que en su mayoria trabaja en las vifias cercanas a sus viviendas, una alternativa

de transporte ecoldgico para poder realizar las actividades cotidianas del mundo rural.

| CICLOVIAS )’\

7.5.1.3.-IMPACTOS
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a) IMPACTOS DE LA POBLACION:

La poblacion cercana al proyecto es de baja y media densidad, con un rango econémico de
entre 2477 bs. como sueldo promedio, la mayoria lo obtiene de actividades agricolas, este
equipamiento permite potencializar esta actividad para mejorar los ingresos de la poblacion,

a través de las actividades productivas y turisticas con el equipamiento a plantear.
b) IMPACTO VIAL.:

La vialidad existente que presta el sector para el acceso al proyecto cumple en su totalidad
con el ancho de via requerido, donde se propondra ciclo vias como un transporte
alternativo, las vias son conectoras a la capital del municipio de Uriondo, lo que permite

integrarlo con un circuito turistico relevante.
c) IMPACTO A NIVEL DE EQUIPAMIENTO:

El equipamiento tiene un funcionamiento 6ptimo en el sector para las necesidades de los
usuarios del proyecto, dado que hay zonas productivas y turisticas, ademas de salud,
educacion y deportivas, esto permite un funcionamiento adecuado del proyecto a nivel de
sector y municipio. Generara desarrollo en actividades culturales y productivas en el lugar,

relacionadas con la vid y el vino.
d) IMPACTO AMBIENTAL.:

El equipamiento compensara el suelo construido, con el uso de energias alternativas, tales
como el aprovechamiento de los vientos para generar energia eolica, se aprovechara las
aguas pluviales para el uso de riego y almacenamiento, y se planteara paisajisticamente la

propuesta de vegetacion.

|
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7.5.2.-FUNCIONALES.
7.5.2.1.-ZONIFICACION GENERAL.

Zonificacion general indicando las &reas, relaciones directas e indirectas.

7.5.2.2.- ORGANIGRAMAS FUNCIONALES (De cada area)

AREA ADMINISTRATIVA
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7.5.3.-ECONOMICAS.
1.-Fuentes de financiamiento.

En el programa EVO CUMPLE, en la gestion 2015 se invirti6 un monto de 307 millones
entre 2006 y el 2015 destinados a 150 proyectos productivos, esta inversion esta respaldada
con la Ley 232 Finpro, que sefiala que este fondo tiene la finalidad de financiar la inversion

de emprendimientos productivos del Estado boliviano que generen excedentes econémicos.

Los ingresos econdmicos del PDM 2014-2018 son de 469.499.614bs las fuentes de
ingresos son: la ley del estado IDH, coparticipacion HIPIC 1l y la gobernacién del
departamento de Tarija, de los cuales en cultura se tiene destinado un 3,71%, para
implementar la produccion organica en el municipio 1,95% y en turismo 3,93% del
presupuesto total de veintiséis sub-ejes que se abordan en el PDM, entre ellos el turismo,
cultura y produccion.

La fundacion FAUTAPO firmé un convenio de cooperacion con la Secretaria de Desarrollo
Econdmico y Productivo dentro del Programa de Desarrollo Integral de Cadenas Uvas y
Singanis del Valle Central de Tarija, en donde el Consejo Departamental de Tarija aprobo
un financiamiento de Bs. 9.00.000 para proyectos e investigaciones planteadas en beneficio
del sector productivo vitivinicola de Tarija.

El gobierno nacional a través del Ministerio de Turismo y Cultura tiene un presupuesto de
26 millones de bs para el afio 2016.

En educacion se destina un presupuesto total de 45.032.658,00 bs= 12.70% del p/t
proyectos la educacion técnica, son teméticas de prioridad en el PDM

En cultura se tienen previsto proyectos como disefio e implementacion de la red de centros
comunitarios a nivel de distrito y la red de museos municipales con un presupuesto de
13.160.000,00 bs. 3,71% del p/t. En produccién organica se invertira 6.900.000,0 bs.
1.95%. del p/t, y finalmente, en turismo se tendré un presupuesto de 13.944.000,00 bs. 3,93
% del p/t., y se tiene un presupuesto total de 354.550.658,0bs siendo un total de 26 sub
ejes 0 ambitos que se abordan en el PDM.

El POA (Plan Operativo Anual) tiene un presupuesto de 4.732.465 bs. para la produccion
agricola; para cultura 1.336.282bs; y para el turismo 323.566 bs.

|
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2.- Recursos del cliente (ingresos)

En funcion a las diferentes actividades que se realizan en el calendario agricola se
realizaran las siguientes capacitaciones en funcion del siguiente esquema:

Curso de capacitacion Costo por Nro. de Total bs
segln la necesidad del capacitacidon | personas
productor bs interesad
as
Mes : Enero 'y Febrero 30 122 3660

Tema: Manejo de malezas,
enfermedades y plagas

Mes : Marzo y abril 30 93 2790
Tema: Técnicas de cosecha

eficientes

Mes : Abril 30 95 2850

Tema : Preparacion de un
suelo adecuado para el
cultivo

Mes : Abril - Mayo 30 92 2760
Tema : Fertilizacion que
complemente el suministro
de nutrientes

Mes : Junio 30 118 3540
Tema : Poda en seco de
acuerdo a fertilidad de
yemas Y sistema de
conduccion

Viticultura

Mes : Agosto y septiembre 30 119 3570
Tema : Plantacion de la vid
para un rendimiento 6ptimo

Mes : Septiembre 30 88 2640
Tema : Riego para uso
sostenible del agua

Mes : Octubre 40 118 4720
Tema : Nutricion adecuada
para una produccion optima
y manejo de cubiertas
vegetales
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Tema: Prevencion de dafios
por granizos, heladas y
vientos.

Mes: Noviembre y 30 116 3480
diciembre

Tema : Poda en verde,
desarrollo vegetativo mejora
de calidad de fruta .

Mes : Diciembre y Julio 30 93 2790
Tema: Sistemas de
conduccion en verde y en
seco para un buen
rendimiento.

Meses: Abril- Agosto. 40 55 2200
Tema : Técnicas para
obtencion de vinos
ecologicos

Meses: Septiembre-Octubre 40 57 2280
Tema: Técnicas para nuevas
variedades de vino

Vino

Meses: Febrero- Marzo 40 56 2240
Tema : Elaboracién de uvas
maceradas

Meses: Diciembre, enero 40 58 2320
Tema: Elaboracion de
mermeladas, jugos, pasas de
uva.

TOTAL 41840 bs

Area Turistica:

Actividad Costo de entrada Nro. de visitantes/Dia | Total BS

Recorridos 10 356 3560

Total mes 106800

Total afio —2% de temporadas medias y bajas=25632 bs 1255968(Tres
temporadas)

|
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Restaurante.

Nro. de personas Costo de servicio Total
120 25 3000 bs/ dia
60 10 600 bs/ dia
Total mes 108000 bs/ mes
Total afio 1296000 bs/afio
Venta de vinos:
Nro. De botellas anual Costo de servicio Total
15000 20 300000 bs
Total afio 300000 bs
Venta de plantines:
Demanda de plantines Costo por plantin Total
por afo
13955.5 12 167466 bs/ afio

Venta de abonos:

Abono para cubrir
demanda anual de
crecimiento de

Costo por bolsa de peso
=1 arroba y media
equivalente a 17.004 kg

Total

produccion
57352 20 bs 1147040 bs/ afio

TOTAL INGRESOS.
AREA ANO (Bs)
Capacitacion 41840
Turistica 1255968
Restaurante 1296000
Vinos 300000
Venta de plantines. 167466
Venta de abonos 1147040
TOTAL 4 208 314 bs

|
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EGRESOS

VARIABLE DESCRIPCION 15 % N° DE PLATA PARA
PERSONAL PAGO DE
PERSONAL
Personal de | Personal servicio 35 631247 30= 75000
operacion 5= 30000 125000 Bs
Personal 4=20000
administrativo 4
Servicios basicos.
VARIABLE % EN UN ANO Bs.
Servicios basicos 3 126249
TOTAL 126249
Mantenimiento
VARIABLE % EN UN ANO Bs.
Mantenimiento 1 42083

Insumos
VARIABLE % EN UN ANO Bs.
Material 0.5 21041

TOTAL DE EGRESOS

Personal+ serv. basicos+ mantenimiento+ insumos

314 373 bs

7.5.4.-LEGALES.

Dentro de las Leyes que apoyan a la realizacion del proyecto sefialamos:

-La Constitucién Politica del Estado, que desarrolla y coordina procesos de investigacion,
innovacion, promocion, divulgacion, de ciencia y tecnologia para fortalecer la base

productiva e impulsar el desarrollo integral de la sociedad, (art 103)
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-La Ley de Municipalidades, establece que dentro de las competencias del gobierno
municipal esta el promover e incentivar el turismo en el marco de las politicas, estrategias

nacionales y departamentales asi también las actividades culturales, artisticas.

-La Ley de Participacién Popular, prioriza la ejecucion de obras en aspectos como el

mejoramiento en las técnicas de produccion.

-La Ley N° 774 de Promocion de Uva, Singani y Vinos de Altura Bolivianos, promueve y
fortalece el desarrollo del complejo productivo de uva, priorizando las regiones productoras
como Tarija con mecanismos financieros y no financieros que fortalecen la produccion

vitivinicola convencional, organica y ecoldgica.

También promueve circuitos turisticos donde se recupere y difunda los aspectos historicos,

tradicionales y culturales como rutas del vino y enoturismo a nivel nacional e internacional.

- Ley 25 Sep. 2012 “Bolivia te espera”, desarrolla, difunde, promueve e incentiva la
actividad productiva de los sectores turistico, publico y privado, como una actividad

econdmica estratégica que debe desarrollarse de manera sustentable.

-Ley Marco de Autonomias, que establece que los gobiernos departamentales autbnomos
tienen competencias exclusivas: generar espacios de encuentro e infraestructura para el
desarrollo de actividades artistico culturales, promocionar, desarrollar y fortalecer el

desarrollo de sus culturas.

Dentro de las politicas del Plan de Ordenamiento de Tarija, estd el incrementar la
productividad y competividad de la economia con tecnologias modernas y sostenibles que

hagan mas eficientes y competitivos los procesos productivos.

El Plan Departamental de Desarrollo Econémico, PDDES, fomenta el turismo comunitario
con la construccion de infraestructuras, estudios y servicios en zonas de atractivos

turisticos, y con cualidades naturales, paisajistas, historicas, culturales y religiosas.

|
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7.5.5.-CULTURALES.

Potencializar el paisaje cultural vitivinicola del lugar, que va asociado a eventos y
actividades con valores estéticos y culturales, e integrarlos en la propuesta

Elementos arquitectdnicos del
paisaje que forman parte de la
identidad cultural del lugar

Lograr una adaptacién sensible en el tiempo y el espacio dentro del contexto del valle de
Calamuchita y su relacion con el entorno inmediato.
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Aportar a la identidad cultural y la autenticidad de la region, ya que su integracion con el
contexto, creard continuidades en la historia, para mantener algo, transformar vy
reinterpretar.

La actividad vitivinicola vista no sdlo como una actividad agricola, sino como parte
esencial y primordial que forma parte de la identidad cultural y la historia de un lugar.

Lograr la participacion de la poblacién local en eventos culturales y artisticos
contribuyendo a la preservacion de sus tradiciones.

Hacer que su historia esté presente en su futuro y forme parte de su presente, con el
fortalecimiento de la identidad cultural, mediante elementos arquitectonicos que rescaten y
fortalezcan esta identidad.
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7.5.6.-TECNOLOGICAS.

-Se implementard tecnologia apropiada para las funciones que desempefien en el
equipamiento, que integren lo moderno con la identidad propia del lugar y el contexto
inmediato. Estructura, Instalaciones, Materiales con explicacion:

Tecnologia Aplicacion Propiedades

Pisos flotantes. Estos pisos unen la bellezay el prestigio | _jngtajacion sobre cualquier
natural y son aplicados en: L .
- Tiendas piso solido prexistente
- Oficinas - Féacil y répido de colocar
- Tedtros - No necesita mantenimiento
- otros

- Ecoldgico y reciclable
Prpoxkeo g aputenevib
hurmedad, d fuego y o iransito,
Eti.erlg\les‘doe!‘b‘s;mes

Referzo o basa y previena o absorcion d2 ogua
 humenad desda e iso preeEnte.

Piedra - Rescatar las tradiciones en -Proporciona al
construccion con Piedra equipamiento una gran
Que brindard mas resistencia y durabilidad.
capacidad térmica. -Tiene resistencia y es
trabajable.

-Hace posible que dos 0 mas
productos similares, tengan
las mismas medidas, y asi
poder decir que son
realmente similares

En la construccion o fabricacion de un
El escantillon en muro de objeto como patrén guia en este caso

Losa prenova
e —
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Otorgar una estructura

¢ Reduce a la mitad los tiempos ] o
resistente y auténtica

de construccién

e Gran aislamiento térmico y del lugar con el
acustico manejo de la forma en
e Reduccion del costo de cubiertas.

o construccion  (entre 10% -
15%)
Utilizar estructuras

innovadoras que preserven la
esencia de la forma de las
cubiertas del entorno,
integrandose al sitio.

7.5.7.-AMBIENTALES.

Se tendré un sistema ambiental controlado mediante la utilizacion de materiales, energia y
recursos hio-sostenibles.

Aporte ambiental Caracteristicas Beneficios
Ventilacién natural de los -A través de una fuente de agua | - Elimina la necesidad de
ambientes que otorguen una ventilacion utilizar acondicionadores de

natural a los ambientes. ambiente

- Refresca de manera
natural los ambientes a
través del agua.

- Las fuentes son elementos
estéticos que dan vitalidad a
los espacios y renuevan las
energias de quienes los
habitan manteniendo una
temperatura inferior en 3-
6°C a la del aire exterior.
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Baldosas Ecosit KIimCO que
reducen el CO2

- El aditivo “Geo silex”
integramente procede de
residuos industriales.

- 1m2 de pavimento con “Geo
silex” limpia 5000 m3 de aire.

- El pavimento se logra con

la mezcla del aditivo geosilex,
cemento, aridos y agua, que se
mezcla en la elaboracion de las
baldosas.

- Dota a los pavimentos de
absorber el CO2 del
ambiente, reduciendo de
este modo la huella del
carbono del pavimento.

- Una vez finalizada su vida
Gtil, éstos se pueden
descomponer y reciclar
pudiendo usarse mucho de
los materiales en los que se
necesita carbono célcico

-Obtenida de la gestion de los
desperdicios a través de la
transformacion los hollejos y
palillos de la vid

- El abono utilizado de los
propios desperdicios de la
vid, proporciona
propiedades Unicas en color,
sabor y aroma al aportar
nutrientes que fortalecen su
crecimiento.

-Es producido con hollejos,
escobajos, residuos vegetales y
guano de animales

-Reemplazan a los
pesticidas, herbicidas y
fertilizantes sintéticos, son
reemplazados por productos
naturales y de origen
biolégico

Usos de materia reciclable en
recorridos exteriores

Las areas libres  estaran
compuestas  por  materiales
reciclables como corchos,
botellas, antiguas

barricas y barriles, entre otros,
con el fin de que cada detalle
lleve una misma esencia.

Reutilizar materiales

desechados
ey

La vegetacion como elemento de
proteccién.

Efecto térmico que crean un
microclima y estabiliza las
variaciones del mismo.

Elemento  regulador vy
modificador del clima
Protege el viento, insolacién
y ruido a través de muros
vegetativos 0 protectores
que absorberan el 50% del
viento.

Como orientar ambientes de
uso frecuente para el recorrido
del sol.

Para obtener un mejor uso de la
energia del sol

- Aprovechar la energia del
sol en viveros, sirven de
barrera en invierno y
vientos fuertes.
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-Optimizar recursos

-Reduce uso de electricidad

Mejor aprovechamiento de
ilumancdn de una bodega -

e e S

L a2
4

Verano: tods ls bodegs en sombes

Angule 30l mvierns 1 s '."i“-
0¥ - Latmodd 230 -

s .

Invierno: toda la bodega soleada

Captacion de aguas de lluvia

Sup. total de captacion (m2)
Parametros 3751.46
Precipitacion pluvial Litros / m2 Captacion Lt/mes —

Ty 101 378897.46 - Mes maximo
Febrero 78.1 202089,026
Marzo 71,8 269354,828
Abril 116 43516,936

Mayo 3.1 11629,526

Junio 0.3 1125,438
Julio 0 0

Agosto 3 1125438

Septiembre 10,6 39765.476

Octubre 39 146306.94

Noviembre 469 175943,474

diciembre 88,7 332754,502
Total al ano 4541 1703537,99
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CALCTLO P AREAS YIEDES |
exutidad e agus por S dis bows de riegy 4 roces vemans 17 ARLA VIO w

1 3 e | T IIS‘I&' ]«

TAMARIO DX TAMOUE T ALMACTNAME 10 57 FILGO de sear wemdes
e LARCO ANCHO TOTAL md

T

se necesitara 38523 m3 para riego

208 AN =L  SOU R = wiwws & Beralcafe ner

TAMARID DE TANGUE O ALWACENAME 1O PY RIEGO DE CLE TIVOS ¥ VWEIOS

ALTO LARGO ANCHO TOTAL s
i TANQUE PAKS ACUAS CRISES 1
ALTO LARCO ANCHO 10TAL
AREAS P/ SUP DE CAPTACION SUP /M2 |TOTAL M2
AREA DE CAPACITACION Y SERVICIO LOSA 007 066.93
LOSA PRENOVA 5983 i
AREA DE VIVEROS / TEJA 257 537
policarbonate 280
AREA FESTAUFRANTE | TEJA 7503 7503
AREA ELOQ PRINCIFAL 'TEJA 1226.61 149733
losa prenova 270,72
TOTAL SUF DE CAPATACION| 375146

Tejas fotovoltaicas para captacion de energia

CUADRO DE CARGAS
LUMINARIA EXTERIOR
N* DE CIRCUITOS AMBIENTES PUNTOS UNIDAD DE ¥.A. |[POTENCIA INSTALADA! ¥.A.
LUMINARLA FARA YiAS PEATOMALES
CIRCUITO 2 {ROSADD ILURINACITN 450
ILURAINACITR LED 100 ¥, [ 0 450
LUMINARLS FARA PARGUEDS PUBLICOS ¥ PRIVADOS
CIRCUITO 2 *YERDE [ILURIRACION [ [ [ 330
[ILUMINACION LED 100 .8, | 33 [ [ [ 330
LUMINARLA PARA JARDINES
CIRCUITO 3ARANJA [ILURAINACITR | | | 160
JILUMIMACION LED 100 .4, | 16 | 10 | 150

LUMINARIA INTERNA

blogue principal

CIRCLITO 4fazul ILURAIRACION THEN
ILURAIMACION LED 408, 10 10 a0
ILURAIMACION FLUORESCER 7B 20 1520

1 ILURAIMACION FLUDRESCER Al a0 4030

ELOQUE CAPACITACION To2E
| CIRCUITO & fverde ILURAIRACIDN 1880
H ILURAIMACION LED 408, 5 10 1000
3 ILLRAIMACION LED 20 W5, 10 20 200
i ILURAIMACION FLUDRESCER 1] e} ]
i BLOGQUE YIVERDS
P |CIRCUITD Bfrajo ILURAIRACIDN 500
H ILURAIMACION LED 408, 14 10 BEQ
1 ILLRAIMACION LED 20 W5, 3 20 460
1 ILURAIMACION FLUDRESCER 2 e} e

ELOQUE DE SERVICIOS
! CIRCUITD ILURAIRACIDN 500
H ILURAIMACION LED 408, 10 10 400
3 ILLRAIMACION LED 20 W5, 13 20 260
i ILURAIMACION FLUDRESCER 11 20 880
i | Cirzuito 2rojo TOMACORRIEMTES GEMER 13 200 13200
B TOTAL POTENCIA INSTALADA 33790
3
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| TEJA COLONIAL CONPANELES FOTOVOLTM-

33790 WA,

56:

ls: CUBRIRA EL 702 CON ENERGIA Au'zmumvnl 394 M2 |23640 V.A DE POTENCIA QUE GENERA I

|Calculo para capacidad de las baterias.

|Datos:

| Tiempo sin brillo solar =2 di

| Demanda enerzética = 23640 widia

|Radimisndo d= bateria = 80%

|Descarga mixima de bateria= 50%

| Voltaje= 48 v

Potencia total :

Pb=(2*23640)/(80%*50%)= 1180200 wh
[1180200/48= 2462, 5 ah (amperios por hora,
. Nro, de baterias a
Carga electrica s =
24625 sk 6 baterias 4= 48 v (6= 450
zh)
Implementacion de nuevas variedades de uva
ESPECIE CARACTERISTICAS EPOCADE COSECHA | ORIGEN OBSERVACIONES
FOLLAJE: irregular Coszecha madura las uvas | Francia (burdeos) Es una vanedad de uva
medio en la final de la que se utiliza para
temporada producir vino o
FRUTO: baya forma consumido por su fruto.
esférica
HOJA: tamafio medio
con bordes dentados
COLOR: verde, verde
amarillenta
FOLLAJE: rectangular - Octubre Francia La Gamay es una
altura media - noviembre variedad de uva
intensamente purpura

FRUTO: baya en forma usada para la elaboracion
ovalado de baja de vinos tintos
compacidad
HOJA: color oscura con
bordes sinuados.
COLOR: negro azulado.
FOLLAJE: irregular y Media-tardia. Fenicia- Italia alta intensidad colorante
poblado ¥y por su también alta
FRUTO: racimo de concentracion de
tamafio medio, bayas de azicares

forma eliptica
HOJA: pentagonal de
tamatio medio
COLOR: morado,
azulado

|
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ESPECIE CARACTERISTICAS EPOCADE ORIGEN OBSERVACIONES
COSECHA
FRAN COLOMBARD FOLLAIJE: de porte semi- Su maduracion es en | Burdeos, Es una variedad de uva con
w ” " erguido 1a primera época Francia muchos usos: se pueden
tardia elaborar vinos secos, dulces o

FRUTO: mediano, de pulpa brandy. Envejecido en roble

suave v delgada desarrolla un buqué especial

HOJA: Aspera, grandes

COLOR: dorado-amarillento

FOLLAIJE: de vigor medio y | Brotaciény Francia Tienen aromas de fino dulzor,

porte vertical maduracién media. con tonos de fruta roja madura
y flores, y es una de las

FRUTO: Medio cénico y variedades tintas mas

corto, bayas de tamafio medio cultivadas en el mundo

HOJA: pentagonal de tamafio

mediano, trilobulada

COLOR: Rojo, violeta

oscuro

FOLLAIJE: iregular, semi De maduracion Italia Para la elaboracidn del vino es

erguido media sin presion mecanica y se
envejece durante un periodo

FRUTO: de piel gruesa de superior a dos afios. Los vinos

baya grande elaborados de la misma manera
pero mas jovenes se

HOJA: lobulada mediana denominan vino de lagrima.

COLOR: Rojo violeta

brillante

7.5.8.-MORFOLOGICAS.
Con la propuesta arquitectonica se busca crear espacios con caracteristicas de nuestro
entorno como la vegetacion, paisaje vitivinicola, lograr una unidad entre el espacio fisico

del exterior con los volumenes.

La percepcion del turista serd diferente por contar con espacios lleno de colores texturas y
formas naturales como los arboles, rocas, visuales de las campifias, el aire puro y el

tranquilo lugar que lograra la estadia prolongada de los visitantes.

Para la morfologia, en el modelo a proponer, se plantea rescatar la arquitectura vernacular
del entorno, con el fin de que la propuesta se integre en su contexto, pero a la vez ofrezca
nuevos aportes significativos con la morfologia, funcién e imagen arquitedtonica existente

en el lugar.

INSPIRACIONES VERNACULAS : Partiendo como base de la arquitectura hecha por

sus habitantes, adaptandose con su arquitectura al entorno fisico y natural.

|
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Para lograr rescatar las cualidades vernaculares del entorno se identifico la imagen

arquitectonica del lugar a rescatar en el proyecto:

Las pérgolas como
elementos que se
integran en el contexto
natural vitivinicola,
ademas de ser espacios
de circulaciéon, también
como barrera natural de
una fachada.

[
»

El uso de materiales en
cubiertas, como la teja
colonial, que forma parte de la
historia del lugar, aportando
con una nueva trama de su

estructura, pero sin perder la
esencia de la misma

Generar visuales con el
entorno integrando la
morfologia del lugar,
pero de manera

innovadora. |

Formas puras que se
recataran de la arquitectura

del lugar, elementos como el
horno de barro, reflejado en
el espacio como un simbolo

cultural del lugar.

b
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El uso de la teja vista en
cubiertas al aire libre y el ladrillo,
como material identificable.

Utilizar afluentes
naturales que se integren
con el equipamiento,
brindando frescura,
tranquilidad y ventilacién
a los ambientes.

PARTIDO DE DISENO

Generacion de la relacion espacial del conjunto a partir volimenes con formas puras, que llegan a
evolucionar de tal manera que adoptan volumenes solidos con conceptos de penetracion |,
sustraccién , pertenencia y separacion llegando a consolidar la forma volumétrica de la propuesta
arquitecténica adaptandose a las formas vernaculares y tradicionales del lugar como cubierta de dos
aguas con juego de volimenes , ademé&s de que sus abertura llegan a inspirarse en las ramas de los
arboles que se integran armoniosamente con el entorno y con la forma del volumen propuesto con
una arquitectura que recoja elementos de su entorno, pero de una mejor manera, sin perder la

esencia del lugar.

Generacion de
forma volumen
principal

A

.

GENERACION DE
VOLUMEN CON
FORMAS PURAS
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SEPARACION DE
VOLUMENES

PENETRACION

PERTENENCIA

LOS VOLUMENES LLEGAN A
RELACIONARSE ENTRE SI

JERARQUIZACION
DE VOLUMENES

MODULACION DE
ABERTURAS
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UNIDAD VI
PROYECTO ARQUITECTONICO
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7.2. MEMORIA DESCRIPTIVA DEL PROYECTO.-

TEMA: “ESTACION EXPERIMENTAL VITIVINICOLA COMUNITARIA EN
EL VALLE DE CALAMUCHITA”

1.- ANTECEDENTES:

Una vez realizada la investigacion se detectaron los principales problemas del area
vitivinicola en Calamuchita, tratando de dar soluciones a estas problematicas que afectan
al sector productivo principalmente, y de esta manera poder integrar esta cedana

productivo-cultural-turistica que caracteriza a los valles de Tarija.
2.- DESCRIPCION DE LA PROPUESTA DE ANALISIS:
A) LOCALIZACION.-

Se ubica en la primera seccion de la provincia Aviléz; que se divide politicamente en 9
Distritos, dentro del cual se encuentra el distrito 8 (Calamuchita), que agrupa 4

comunidades; la Higuera, Calamuchita, Muturayo y la Angostura.

CARRETERA: Se encuentra a 380m. de la carretera Calamuchita que une el valle de

concepcidn con la ruta regional camino a Padcaya y bermejo
B) SUPERFICIE DEL TERRENO.-

El terreno tiene superficie de 3.4 ha., de los cuales 3855 m2 es area construida, 30160.3
m2 de area libre que incluye estacionamientos, area verde y superficie de cultivo que
especificamente llegan a ocupar 1.5 has.

El proyecto a plantear posee los siguientes niveles descritos a continuacion:

TN N} =7\ /| ———— 3591.15 m2
TN} -V - ——— 263.85 m2
TOTAL 3855 m2
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ACCESOS.-

Principal.- Cuenta con un acceso principal conformado por una caseta de control.
Que sigue el mismo tipo de arquitectura del proyecto con cubierta de teja colonial que

caracteriza la imagen arquitectonica del sitio.

Secundarios.- Existe un acceso de servicio en la parte posterior del perimetro del
equipamiento, el cual se distribuye a los lugares de trabajo como capacitacion

injertacion, bodega y servicios.
Accesos vehiculares.-

Cuenta con un acceso de parqueo publico con 15 recintos de estacionamiento, a parte 2
parqueos para el bus turistico de la ruta del vino, y un parqueo administrativo que cuenta
con 14 recintos de estacionamiento, el cual se conecta con los recorridos necesarios para

que el usuario pueda distribuirse sus respectivas areas de trabajo.

Existe también 2 accesos para vehiculos de servicio con el fin de cumplir su funcion de

carga y descarga para las distintas areas de trabajo.

4.- ESTRUCTURACION DEL PROYECTO.-

Actividad principal del Equipamiento:

Es un centro de servicio publico que engloba 3 funciones y actividades principales:

1) Fomento al turismo enoldgico, debido a que el lugar pertenece a la ruta del vino
insertando de una manera innovadora al turista a la vitivinicultura

2) De investigacion en el que se realiza el estudio de nuevas especies y variedades
de vid y vino para implementarse en el area de intervencion.

3) De capacitacion; donde se ensefia a los pequefios, mediano productores y
personas que quieran insertarse a la vitivinicultura, nuevas técnicas de manejo de

la vid y elaboracion del vino, para masificar su produccién.
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Areas funcionales del centro vitivinicola.-
Se divide en areas definidas, los cuales son:
- Area Publica

- Area Administracion

- Area de Servicios Generales

- Area Complementaria

- Area exterior

- Area de experimentacion de la vid

- Area de investigacion y experimentacion del vino
- Area de Capacitacion y talleres

- Oficinas de personal

- Area Exterior esparcimiento

Descripcion por Area.-

o Area publica: Es la primera area del equipamiento y se encarga de dar recepcion a
los turistas que llegan de los buses turisticos de la ruta del vino, de ella se empieza el
recorrido turistico que caracteriza al proyecto.

o Area Administrativa: Destinado al manejo y administracion del edificio, cumple
con actividades como planeacion, organizacion, direccion, coordinacion, control y
evaluacion del funcionamiento de la edificacion

o Area de servicios generales: Es un érea apoyo al edificio, contiene los dep6sitos
generales, y las salas de instalaciones que iran a abastecer las necesidades del
equipamiento.

o Area complementaria: Es un area primordial de actividades relacionada de manera
directa con el usuario, de tal manera que vaya a solventar las necesidades de consumo

en cuanto a necesidades basicas de alimentacidén y compra de vinos experimentales.
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el restaurante en donde se ofrece comida de la gastronomia tipica de Tarija, asi
también como la venta de abonos organicos y plantines de especies mejoradas.

o Area exterior: - Recrear la visita del turista, recorridos exteriores que integran la
tematica del proyecto planteado.

% Area de experimentacion de la vid: -Esta destinada a realizar investigaciones,
ensayos para obtener nuevas variedades de vid y mejorar la calidad de su cultivo.

o Area de experimentacion del vino: Un &rea destinada a realizar Investigaciones,
ensayos para nuevas variedades de vinos con mejor calidad rescatando proceso
artesanal en la elaboracion de los vinos.

o Area de Capacitacion y talleres: Espacios adecuados para brindar conocimientos,
con el mobiliario adecuado

% Area de oficinas de personal: Referidos a aquel personal que se encarga del

funcionamiento en el area enoldgica y viticola
5.- SOLUCION TECNO-CONSTRUCTIVA.-

El material empleado para el proyecto responde a la funcion que éste cumplird

utilizandose material existente en el mercado Boliviano.

Fundaciones: Seran de H°A° contando con las fundaciones de tipo aisladas. Se contara
con un sistema de cimentaciéon de 0.5 x 0.6 reforzando las zapatas evitando
desplazamiento, y zapatas de 1,20 x 1,20, 1.5x1.5, 1.0x1.0, 0.8x0.8 con una profundidad
de2.0a2.3m.

Vanos: Los vanos seran cerrados con vidrio simple. Con fijaciones de aluminio y muros

en su caso para ventilacién natural con parejo de ladrillo macizo.
Carpinteria: Se emplear carpinteria de aluminio con reforrado de madera.

Estructura de la Cubierta: Para esto se utilizard el sistema de vector activo con
estructura metélica y sistema aporticado para la bodega experimental, en donde se
texturiza las cerchas y estructura metalica con madera para fines estéticos y por la

morfologia arquitectonica que caracteriza el proyecto
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Cubierta: Cuenta con dos tipos de cubierta, losa alivianada, y losa prenova con esferas
que abaratan el costo de la construccion y promueven la utilizacion de materiales

reciclados

Revestimiento: en los exteriores se manejara de hormigén pulido, en los espacios
interiores como vestibulos, pasillos, salas, revestimiento de yeso enlucido y pvc en los

laboratorios, en los bafios y vestuarios, ceramica.
6.- INSTALACIONES.-

En cuanto a las instalaciones necesarias seran de acuerdo a las exigencias del proyecto y

segun los servicios basicos que contiene por ese sector.
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