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GLOSARIO 

NANDINA: Nomenclatura Arancelaria Común de la Comunidad Andina y está 

basada en el Sistema Armonizado de Designación y Codificación. 

ITC: Industria, Turismo y Comercio. Es un organismo conjunto                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    

de la Organización Mundial del Comercio y de las Naciones Unidas. 

TRADE MAP: Estadísticas comerciales para el desarrollo del comercio internacional 

de las empresas. Datos comerciales mensuales, trimestrales y anuales. Valores de 

importación y exportación, volumen es, tasas de crecimiento, cuotas de mercado, etc. 

UN COMTRADE: Es una base de datos muy especializada, publicada por las 

Naciones Unidas, que se nutre de las estadísticas comerciales de 170 países.  

IBCE: Es el Instituto Boliviano de Comercio Exterior. 

INE: El Instituto Nacional de Estadística es un organismo autónomo de carácter 

administrativo, con personalidad jurídica y patrimonio propio, adscrito al Ministerio 

de Economía y Competitividad a través de la Secretaría de Estado de Economía y 

Apoyo a la Empresa. 

APOT: Asociación de Productores de Orégano de Tarija 

CAPEC: Complejo agroindustrial de procesamiento de especies y condimentos. 

ACEITE DE ORÉGANO: El aceite de orégano es uno de los más potentes y 

efectivos antisépticos naturales se lo aplica en el área farmacéutico, cosmética, 

gastronómica, etc.  

CARVACROL: Es un compuesto químico que se encuentra en los aceites esenciales 

del orégano, el tomillo, la ajedrea y otras plantas. 

TIMOL: El timol (2-iso propil-5-metilfenol) es una sustancia cristalina incolora con 

un olor característico que está presente en la naturaleza en los aceites esencial del 

orégano. 



ENFLEURAGE: Es un proceso que utiliza las grasas inodoros que son sólidos a 

temperatura ambiente para capturar los compuestos fragantes exudados por las 

plantas. El proceso puede ser enfleurage " fría " o enfleurage "caliente". 

EXTRACCIÓN CON SOLVENTES: La extracción con solventes es una técnica de 

tratamiento que consiste en usar un solvente (un líquido capaz de disolver otra 

sustancia) para separar o retirar contaminantes orgánicos peligrosos de fangos 

residuales, sedimentos o tierra. 

EXTRACCIÓN POR PRENSADO: Consiste en el procesamiento del grano a 

través de una extrusora en seco (sin agregado de vapor), y posterior prensado de la 

misma en prensas de tornillo continuas, para recuperar el aceite contenido y obtener 

expeller de alta calidad. 

EXTRACCIÓN CON FLUIDOS SUPERCRÍTICOS: Es el uso del gas especial y 

del equipo óptimos al realizar una extracción con fluidos supercríticos (SFE) 

supondrá una mejora sustancial en la precisión de sus resultados. 

DESTILACIÓN: La destilación es el proceso de separar las distintas sustancias que 

componen una mezcla  líquida mediante vaporización   y condensación selectivas. 

HIDRODESTILACIÓN: Es el proceso para obtener el aceite esencial de alguna 

materia prima vegetal mediante el uso del vapor saturado a presión atmosférica. 

DESTILACIÓN CON AGUA-VAPOR: Es un método mejorado, donde la carga, el 

material vegetal, se coloca sobre una malla que sirve como un fondo falso y no 

permite el contacto directo con el agua.  

DESTILACIÓN POR ARRASTRE DE VAPOR: Se inyecta el vapor por la parte 

de abajo controlando las variables temperatura,  caudal de vapor, presión del sistema. 

SECADO: El secado es un método de condensación de alimento, consistente en 

extraer el agua de estos, lo que inhibe la proliferación de micrioorganismos y dificulta 

la putrefacción.  

TRITURADO: La trituración es el nombre de los diferentes métodos de 



procesamiento de materiales. El triturado es también el nombre del proceso para 

reducir el tamaño de las partículas de una sustancia por la molienda, como por moler 

los polvos en un mortero con un  mazo. 

ALMACENAMIENTO: El almacenamiento del orégano está orientado a mantener 

en el tiempo las características propias del orégano a fin de que sean mantenidos sus 

propias características y propiedades para la producción 

SILOS: es un espacio creado específicamente para el almacenamiento de granos y de 

otros elementos agrícolas que se mantiene allí en condiciones ideales, evitando así 

que entren en mal estado debido a las condiciones climáticas.   

GENERADOR DE VAPOR: En la industria, es una máquina o dispositivo de 

ingeniería diseñado para generar vapor. Este vapor se genera a través de una 

transferencia de calor a presión  constante, en la cual el fluido, originalmente en 

estado líquido, se calienta y cambia su fase  a vapor saturado. 

TANQUE EXTRACTOR: Componente principal del equipo preferentemente 

construido en acero inoxidable, recipiente en el que se deposita el material al cual se 

le realizará la extracción. 

CONDENSADOR (Intercambiadores de calor de carcasa y tubos): Están 

compuestos por tubos cilíndricos, montados dentro de una carcasa también cilíndrica, 

con el eje de los tubos paralelos al eje de la carcasa. Un fluido circula por dentro de 

los tubos, y el otro por el exterior (fluido del lado de la carcasa). Son el tipo de 

intercambiador de calor  más usado en la industria. 

VASO FLORENTINO: Es un recipiente diseñado de tal manera, que se garantiza 

que el aceite esencial tenga el tiempo suficiente para que se separe. 

 

 

 

 



 

TABLA DE CONTENIDO DE ABREVIATURAS 

F                         Flujos de corrientes en los balances de materia en Kg/día  

Kg       Kilogramos del material vegetal (orégano) 

t      Tiempo de secado en horas  

m                           metros 

m2                         metros cuadras  

m3                         metros cúbicos 

r                              radio 

D                            diámetros 

XH2O      Humedad inicial del orégano al 63,4 % en el secado 

XSS      Humedad final del orégano al 11,58 % en el secado 

m                           Masa de producto a secar (40Kg) 

Cp                          Calor específico del producto higroscópico (
Kcal

Kg°C
) 

ω                           Contenido de humedad en % (63,4%) 

Top                        Temperatura de secado (45 °C) 

Tamb                      Temperatura ambiente (25 °C) 

qs                          Calor que se requiere para el secado Kcal 

qL                          Cantidad de calor que se almacena en el vapor Kcal  

hfg                         Calor latente de vaporizacion del agua, cuyo valor es 
Kcal

Kg
 

mv                         Masa de vapor de agua (Kg) 

m                           Masa inicial de produto a ser secado (Kg) 



Xi                           Contenido inicial de húmedad, base humeda (63,4%) 

Xf                        Contenido final de húmedad, base humeda (11,58%) 

mv                      La masa de agua evaporada  Kg 

q                         Calor total  para calentar el aire y evaporar la humedad del orégano 
Kcal

h
 

MGNP               Cantidad de combustible 

Q                        Calor total requerido Kcal/h   

Pq                     Poder Calórico  Kcal/Kg 

∆Hv                  Entalpia de vaporización del agua 

Q1                       Calor necesario para calentar el material vegetal seco de 20 a 70°C 

Q2                    Calor necesario para evaporar el agua a 70°C 

mmaterial vegetal   Material vegetal trituradas y calentadas Kg/día 

T2                     Temperatura del calentado = 70°C 

T1                     Temperatura inicial del material vegetal = 20°C 

∆Hw                 Calor de vaporización del agua 70 °C 

mw                   Cantidad de vapor de agua que ingresa Kg/día 

mv                    Vapor enriquecido para la extracción de aceite esencial 

Q1                       Calor necesario para calentar el material vegetal seco de 70 a 94°C 

Q2                    Calor necesario para evaporar el agua a 94°C 

T2                     Temperatura de extracción a 94°C 

T1                     Temperatura inicial del material vegetal = 70°C 

∆Hw                 Calor de vaporización del agua = 94 °C 

QTotal del sistema   Calor total del sistema  
Kcal

día
 



 

Temp.entrada (T1)       201.2 °F  Fluido de proceso: vapor –  aceite (Coraza) 

Temp.entrada       95 °F     Fluido de proceso: vapor –  aceite (Coraza) 

Temp.Promedio     148.1 °F   Fluido de proceso: vapor –  aceite (Coraza) 

Temp.entrada        71.6°F   Fluido de servicio: agua por tubos 

Temp.entrada       80.6°F    Fluido de servicio: agua por tubos 

Temp.Promedio     76.1°F     Fluido de servicio: agua por tubos 

 Ttamaño nominal  
3

8
pulg de la coraza                                        

 DI                       3.94 pulg de los tubos   

arreglo triangular     20mm    

Número de pasos del fluido por tubos        1 

Q                     Calor total requerido para el condensador 

QC                    Calor sensible para el condensador 

QV                    Calor latente para el condensador 

MLDTc             Temperatura media logarítmica 

CPL                  Calor específico del agua = 1 Kcal/Kg °C 

T2                    Temperatura de salida del vapor = 110 °C 

T1                    Temperatura de alimentación al caldero = 25°C 

Tb                    Temperatura de ebullición = 92 °C 

CPG                  Calor específico del vapor = 8,22 +1,5 E-4 * T +1,34 E-6 * T2 

Qt                       Flujo total volumétrico de la mezcla agua-aceite,  

Qa                      Flujo volumétrico que sale de agua 



Qo                      Flujo volumétrico que sale de aciete 

P1                          Presión en la toma de agua del separador florentino Kg/ms2 

V1                          Velocidad de fluido de agua en el separador florentino
m

s
 

Z1                         Altura de toma de agua en en el separador respecto a la bomba m 

P2                          Presión a la salida de la bomba Kg/ms2 

V2                          Velocidad de flujo a la salida de la bomba 

Z2                          Altura de salida de la bomba m 

μagua                     
Kg

ms
 a una temperatura de 35 °C  

Êv                          Pérdida de carga 

g                         Coeficiente de gravedad  m/s2 

Re                         Número de Reynolds 

E

D
                           Rubosidad 

f                             Cálculo de factor de fricción 

Le                          Longitud  equivalente 

Lcañeria                 Longitud lineal de tubería = 10m  

Laccesorios             Equivalente de accesorio 

Hb                         Altura dinámica para la potencia del motor de la bomba. 

Pv                           Energía específica suministrada por la bomba. 

Pb                            La eficiencia de la bomba 
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