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 1.- INTRODUCCIÓN  

La  reutilización de la viña el papagayo convertido en un RESORT TURÍSTICO será 

un elemento más que formará parte importante del turismo en Camargo y del valle de 

los Cintis, Así mismo de Reciclar y transformar en una expresión moderna, 

resguardando los rasgos culturales para de esta forma no atropellar la identidad del 

pueblo y la sociedad en general. Cuenta con una capacidad para 30 turistas sea 

nacionales e internacionales, las cuáles están conformadas por habitaciones simples 

dobles, Así mismo este comprende de tres áreas dentro del mismo: Bodegas, ruinas, 

alojamiento y servicios, recorridos a los viñedos y las  ruinas que datan desde antes de 

1960 del escritor Humberto Leyton.  

Está emplazado en una superficie de 6892,11 m2 percibido  entre el cerro y el rio 

chico de Camargo (Rio Tumusla), al margen derecho del mismo rio.  

El turista podrá visitar todos los viñedos y algunos baños en el rio. A una altura de 

2380 msnm y disfrutar de toda la amabilidad de sociedad de los centros poblados  

La superficie de viñedos es de 6,8 Ha, con la capacidad de producción de la bodega 

38.987,6 litros por año, para la venta inmediata será de 38000 l y 943,6 será para el 

depósito de vinos añejos.  

La bodega deberá fundarse  después de los 5 años pasado de la rehabilitación de los 

viñedos en razón a al crecimiento de estos para su productividad de vinos 

exclusivamente. 

La finca cuenta con un gran patio y una terraza multiuso de capacidad de 80 a 10 para 

eventos como ser cumpleaños matrimonios y otros que pueda albergar.  

La hacienda recuperó los sistemas constructivos de madera en rollizo con paja y tierra 

como asimismo  se implantó el hormigón armado en la heredad como en l bodega 

nueva. 

 


