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LISTA DE SIMBOLOS

Simbolo Significado

IABSA Industrias Agricolas de Bermejo Sociedad
Anbnima

Qq Quintales

Kg Kilogramos

t Turno

m Metros

h Horas

min. Minutos

P Produccion

ASME Society of Mechanical Engineers

O Operacion

|:> Transporte

[] Inspeccion

D Espera

v Almacenaje

MAS Muestreo Aleatorio Simple

FIFO "First In, First Out"



Glosario

Cafia de azucar: Planta perteneciente a la familia de las gramineas del género Saccharum

officinarum L., que es utilizada como materia prima para la fabricacion de azucar.

Azlcar: Producto sélido cristalizado constituido principalmente por sacarosa, que se extrae
de la cafia de aztcar (Saccharum officinarum L.) o de la remolacha azucarera (Beta Vulgaris

L.) u otros productos naturales que lo contengan.

Azucar blanco: Producto cristalizado, constituido esencialmente por sacarosa, obtenido de

la cafia de azucar o de la remolacha azucarera, mediante procesos industriales apropiados.

Azacar crudo: Producto cristalizado constituido esencialmente por cristales sueltos de
sacarosa recubiertos por una pelicula de miel (conocida también como azlicar morena 0

rubia).

Zafra: Nombre que se le da al periodo en el cual se produce azucar de cafia en los ingenios
azucareros, consta de la cosecha de la cafia, produccion de las mieles del jugo de la cafia y

obtencién del azucar final.

Templas: El jarabe y las mieles en determinadas proporciones, desarrollan cristales de
azucar, este proceso se inicia cuando la especie calefactora se cubre solo lo suficiente para

obtener circulacion y termina con una carga completa, llamada una “templa”.

Fifo: El lote de stock que primera entra, es el que primero sale.



