ANEXO A

ANALISIS DE LABORATORIO



UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”

CEANID FOR-88
Veridn 01
Fecha de emivan: 20161031

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" */1\
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” ( -—L
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes § }
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos NE?E'—OAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del “SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion: Barrio San Roque
Teléfono/Fax{53785557 [ correo-e | | codigo |  AL077/19
1I. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano
Codigo de muestreo: M1 IFechadevendmiento: iy I Lote: i &
Fecha y hora de muestreo: 2019-04-30
Procedencia (Locaidad/prav/ Opra) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Mercado campesino
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 335 FQ 160 MB 264 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-04-30
Cantidad recibida: 12 Unidades Fecha de ejecucion de ensayo: De 2015-04-30 al 2019-05-10
11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD | RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min, Max. LOS LIMITES
Azucares totales NB 38033.06 % 9,26 Sin Referencia Sin Referencia
Ceniza NB 39034:10 % 0,85 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimétrico % 2,30 Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 % 0,04 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Calculo % 34,63 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 60,80 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 1,38 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 1444 Sin Referencia Sin Referencia
Coliformes fecales NB 32005:03 UFC/g <1,0x10° (*) Sin Referencia Sin Referencia
Coliformes totales NB 32005:02 UFC/g <1,0x10 1 (*) Sin Referencia Sin Referencia
N8 Norma Bobwane Krol Niocoloras N Porcentaye
n & Nodetectabie 50 (rgoniacan iNtermocondi ae Normal2ocion § Geromos
UFC/g Umdad formadora de colonas par grame
1) Los resultados reportados se a la muestra yada en el Laboratorio o
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID & \“\‘ES’”GAC/‘ % \

3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 10 de mayo del 2019

"{.»—)
Qe‘\mz;& W&i:b’.uj A

Orignat: Chente

Copia CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel, (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms edubo - Casifta’5l -

TARUA - BOLIVIA

Pagraldel



CLANID £ OR 88
Version 01
Fecha de emmvion: 2036-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE “"CIENCIAS Y TECNOLOGIA"” Y
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID™ .
Lab io Oficial del Ministerio de Salud y Deportes ~od
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos | rELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes '
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion:  |Barrio San Rogue
Teléfono/Fax{63786557 [ correoe | see | codigo | AL 140/19
1l. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: M1 lFecha de vencimiento: *ESSRRES [Lole: ByoREn
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-07  Hr 15:00
Procedencia (ocudsd pron Dot Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Resp ble de 0: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 545 FQ 264 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-10
Cantidad recibida: 60 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-10 al 2019-06-13
I1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
|Humedad NB 313010:05 % 11,73 Sin Referencia Sin Referencia
VB Novrna Bolvang ’ entne

1) Los resuitados reportados se remiten a [a muestra ensayada en el Laboratorno
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o 1otal, con 1a autorzacion del CEANID
3) Los datos de fa muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 13 de junio del 2019

Orginal Chente

Copra CEAND

Direccion: Campus Universitano Facultad de Cienpas y Tecnalogia Zona "t Tejar™ Tel (591} (4) 6645648
Fax' (591) (4) 6643403 - Email: ceand®uams.edubo - CTastla 51 TARUA - BOLIVIA Phgontde




CEANID-FOR-88
Version 01
Focha de eminion; 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID" -
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes -
Red de Laboratorios Oficiales de Anilisis de Alimentos _RELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes :
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion:  [Barrio San Rogue
Teléfono/Fax{63786557 [ correo-e | ne» | codigo | AL14019
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: M2 IFecha de vencimiento: kot o 15h ]Lolt: b i o
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-07  Hr. 15:00
Procedencia (1ocaidaa/prov/ Dot Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 546 FQ 265 Fecha de recepcion de la muestra: 2018-06-10
Cantidad recibida: 60 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-10 al 2019-06-13
I1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Humedad NB 313010:05 % 16,59 Sin Referencia Sin Referencia
NS Norma Solvang

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratonio
2) £l presente informe solo puede ser reproducide en forma parcial y/o total, con 1a autonzacion cel CEANID
3} Los datos de 1a myestra y el muestreo, fueron suminstrados por el cliente

Tarija, 13 de junio del 2019

Orgnal Clente

Copa CLAND

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tei (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Lmail: ceanid@uajms.edu.bo Casilia 51 TARIIA - BOLIVIA Pagina 1de 1



CEANID-FOR 88

Version 01

Fecha de emiion 201610 31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" Y A

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” L

Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes i)
Red de Laboratorios Oficiales de Anilisis de Alimentos JA_,.‘R"ELOA a
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG™

INFORME DE ENSAYO

1. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban

Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban

Direccion: Barrio San Roque

Teléfono/Fax{63786557

I Correo-¢ l e I Codigo l Al 140/19

1l. INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: M3 IFechade vencimiento: ated lLoxe: NEAEAES
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-07 Hr. 15:00
Procedencia iiocsasd/pron Dose! Tarija - Cercado - Tarija Balivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Cédigo de la muestra: 547 FQ 266 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-10
Cantidad recibida: 60 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-10 al 2019-06-13
Il. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Humedad NB 313010:05 % 13,43 Sin Referencia Sin Referencia

N8 Norme Boivens

1) Los resultados reportados se remiten a 1a muestra ensayada en ¢ Loboratono

2) £l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con 13 autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueran suministrados por el cliente

Tarija, 13 de junio del 2019

Ongnal Ciente

Copma' CEAND

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “E! Tejar™ Tel (S91) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Email ceanid@uajms edu bo Casilla 51 TARUA - BOLIVIA Pagra 1 de 1



CEANID FOR 8%
Version 01
Focha de emnion: 2016-10-31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO "CEANID” | A
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes )

Red de Laboratorios Oficiales de Anilisis de Alimentos ) _ﬁ(;\é Loaa

Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes %
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban

Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban

Direccion: Barrio San Roque

Teléfono/Fax{63786557 | correo-e | o | codigo | AL140119

1I. INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la muestra: Platano deshidratado

Codigo de muestreo: M4 IFecha de vencimiento: ot e Ilote: Eheetey
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-07  Hr. 15:00
|Procedencia (ociadiro b Tarija - Cercado - Tarija Bolivia

Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS

Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez

Codigo de la muestra: S48 FQ 267 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-10
Cantidad recibida: 60g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-10 a! 2019-06-13

Ill. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Humedad NB 313010:05 ) 15,91 Sin Relerencia S Referencia
Nil Norma Bonvona PR ETS

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratario

2) El presente infocme solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados par el cliente T
I 0,1
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Ongnal Clente

Copa CEANID

Direccidn: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona "Ll Tejar” Tel (591) (4] 6645648
Fax: [591) (4) 6643403 - Emall: ceand@uayms.edu bo Casiila 51 TARUA - BOLIVIA

Pagns | de



UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes

CEANID FOR-88
Vervon 01
Fecha de emision: 201§-10-31

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos v ,zﬁé'—oﬁ -3
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del “SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccién:  |Barrio San Rogue
Teléfono/Fax{63786557 | correo-e | o | cedige | AL140n19
1l. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: M5 lFe:ha de vencimiento: KBRS, [Lole: ubridold s
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-07  Hr. 1500
Procedencia (iocatad iy et Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentas - UAIMS
Resp ble de eo: Adriana Rodriguez
Cadigo de la muestra: 549 FQ 268 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-10
Cantidad recibida: 60 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-10 al 2019-06-13
IIl. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Humedad NB 313010:05 % 12,31 Sin Referencia Sin Referencia
NB. Novma Bobvano ovcentige

1) Los resultados reportados se remiten 3 la muestra ensayada en ol Laboratono
2) Ei presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial v/o total, con la autorizacidn del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 13 de junio del 2019

Original Chente

Copa CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnolagia Zona "El Tejar” Tel, (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo

- Casilia 51 -

TARUA - BOLIVIA

Pagre 1 e}



UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID"
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes

CEANID-FOw 88
Verson 01
Focha de emivon’ 20161031

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos A,,,‘aé‘-oﬁﬁ
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion: Barrio San Roque
Teléfono/Fax{63786557 T Correo-e l s l Codigo l AL 140/19
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: M6 lFecha de vencimiento: p e i d lLole: VAR
Fecha y hora de muestreo: 20159-06-07  Hr. 15:00
|Procedencia (oo i Dot Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratornio del Taller de Alimentos - UAIMS
Resp ble de eo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 550 FQ 269 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-10
Cantidad recibida: 60g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-10 al 2019-06-13
11l. RESULTADOS
LIMITES v:mnsuaus[
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min, Max. LOS LIMITES
Humedad NB 313010:0% 1301 Sin Referencia Sin Referencia

NE Narme Bolwene

1) Los resultados reportados se remiten a la muestea ensayada en ol Laborgtono

2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

"’-\.‘1".”.“ GA:‘& \

Tarija, 13 de junio del 2019 &l D" ‘an
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Onginal Clhente

Copw. CEAND

Direccion: Campus Universitario Facultad de Clencas y Tecnologia Zona “El Tefar™ Tel. [591) (4) 6645648
TARUA - BOUVIA

Fax; (591) {4) 6643403 - Email: ceanid@uajms edu bo - Casilla 51

Pigna 1de 1



UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA®

Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”

CEANID FOR 88
Version 01
Fecha do emnion. 20161031

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos ..~§éL°“A
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodrigues Aban
Direccion: Barrio San Rogue
Teléfono/Fax]63786557 | correo-e | oes | codgo | AL143719
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: M7 ]Fecha de vencimiento: hh il it llole: "hvseee
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-10 Hr. 15:00
Procedencia i ocaidsd o Hoe Tarija - Cercado - Tanja Bolvia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
P ble de €0: Agriana Rodriguez
Caodigo de la muestra: 559 FQ 276 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-11
Cantidad recibida: 60g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-11 al 2019-06-14
I1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Humedad NB 313010:05 1446 Sin Referencia Sin Referencia
NB Novma olwano N Poccentde

1) Los resultados reportados se remiten 3 la muestra ensayada en ¢ Laboratorio
2) £ presente informe solo puede ser reproducioo en forma parcial y/o total, con la autorzacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por ¢l chiente

Tarija, 14 de jumo del 2019

Orgnal Crente

Copa CEAND

Direccion: Campus Universitano Facultad de Ciencias y Tecnolog:a Zona “t

Fax: (591) (4) 6643403 - Lmail: ceamd@uajms edu bo Casilla 51

Tefar” Tel (591) (4) 6545648
TARUA - BOUIVIA

Pagna 1 de




CEANID FOR 88
Veruon 01
Fecha de emaion 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO™

FACULTAD DE “CIENCIAS Y TECNOLOGIA™ .

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID"
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos ,4,__;7‘5"51- oan
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG”
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion:  |Barrio San Rogue
Teléfono/Fax{53786557 | correo-e | ove Codigo |  AL143/19
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Piatano deshidratado
Codigo de muestreo: M8 IFechadevencimicnlo- b o ILo!e: pniacataiaia
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-10 Hr_ 15:00
Procedencia (oo dnd/#ow ke Tarija - Cercado - Tanja Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Caodigo de la muestra: 560 FQ 277 Fecha de recepcion de la muestra: 2019.06-11
Cantidad recibida: 60g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-11 al 2019-06-14
I1l. RESULTADOS
_ LIMITES PERMISIBLES!
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LUIMITES
Humedad NB 313010:05 % 18,76 Sin Referencia Sin Referencia
NB Noormo Soiwone N Pocoentape

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en ol Laboratorio
2) £l presente infarme solo puede ser reproducido en forma parcial y/o 10tal, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 14 de junio del 2019

Orgmat Cherte

Copa CEAND

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar™ Tel (591 (4) 6645648

Fax: (591) (4) 5643403

Email: ceanid@uayms edubo - Casilla 51 TARUA - BOLIVIA

Fagma 3¢




CEANID TOR 88
Verwon 01
Focha de emaion 20161031

UNIVERSIDAD AUTONOMA "“JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™ ‘
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” | | 2
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes X (_,\}
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos b S ARRLOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguer Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion:  |Barrio San Roque
Teléfono/Fax]63786557 [ correo-e | T | codigo | AL143/19
1l. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: M9 IFetha de vencimiento: s o role: e
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-10  Hr. 15:00
Procedencia (ocaldad oo Datol Tarija - Cercado - Tarija Balivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: S61FQ278 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-11
Cantidad recibida: 60g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-11 al 2019-06-14
IIl. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES)
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

|Humedad NB 313010:05 % 13,03 Sin Referencia Sin Referencia
NS Norma Sovvana ~ Parcentaye

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la astorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 14 de junio del 2019

Ongnal Clente

Copa CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia fona "Bl Tejar™ Tel (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 5643403 - Emal ceanid@uayms edu bo Casilla 51 TARUA - BOLIVIA Pagns 1w ]




UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA®
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID"

Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos

Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

CEANID FOR 83
Vervian 01
focha de emision: 2016-10-31

__RELOAA

1. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccién:  |Barrio San Roque
Teléfono/Fax{53786557 | Correo-e | sve | codigo |  AL143/19
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: M 10 llecha de ventimiento: sEEse0ee lLote: SEvEReS.
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-10  Hr. 15:00
Procedencia (ioctdsmon Do) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 562 FQ 279 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-11
Cantidad recibida: 60g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-11 al 2019-06-14
111. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Humedad NB 313010:05 % 21,69 Sin Referencia Sin Referencia
N8 Norma Sobvone Porcrntae

1) Los resultados reportados se remiten 3 la muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorzacion del CEANID
3} Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 14 de junio del 2019

Orgwal Chente

Copa CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar™ Tel (591) (4) 6645648

Faw: (591) (4) 6643403

Email: ceanid@®uajms.edubo -

Casilla 51 -

TARIA - BOLIVIA

Pagra tde)




UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"

CEANID-FOR 88
Version 01
Fecha de emmion: 2016-10-31

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" 5 /», 3
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO "CEANID" =
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes =,
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos \ _JRELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion: Barrio San Roque
Teléfono/Fax]63786557 [ correoe | e Codigo | AL143/19
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: M11 [Fecha de vencimiento: RN ILote: bt
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-10  Hr. 15:00
Procedencia (Locataad/sron nsto Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Labaratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 563 FQ 280 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-11
Cantidad recibida: 608 Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-11 al 2019-06-14
I11. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD | RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Humedad NB 313010:05 12,11 Sin Referencia Sin Referencia
N8 Norma Boknona S Mnerthe

1) Los resuitados reportados se remiten a la muestra ensayada en e Laboratorio
2) £l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/fo total, con 1a autorizacion del CEANID
3) Los datos de fa muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 14 de junio del 2019

Orgingd Chante

Copia CEAND
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Direccion; Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “tl Tejar” Tel. {591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email ceanid@uajms edubo - Caslla 5]

TARIA  BOLIVIA

Paging | the



UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”

Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes

CEANID-FOR 88
Varsion 01
Fecha de emnion: 2016-10-31

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos \ ,_,_.;'E LOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG™
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion:  |Barrio San Rogue
Teléfono/Fax{63785557 [ correo-e | soe | codige | AL14319
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Plitano deshidratado
Codigo de muestreo: M 12 IFecha de vencimiento: onavens [I.ote: FRFyoSY
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-10  Hr. 15:00
| Procedencia (ocaas v oo Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de Ia muestra: 564 FQ 281 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-11
Cantidad recibida: 60 g Fecha de ejecucion de ensayo: DOe 2019-06-11 al 2019-06-14
IIl. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Humedad NB 313010:05 % 22,13 Sin Referencia Sin Referencia
N8 Normo Bolviono Tentne

1) Los resultados reportados se remiten 3 la muestra ensayada en ¢f Laboratono
2) £l presente inlqrme solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con ia avtorizacén del CEANID
3} Los datos de fa muestra y ef muestreo, fusron suministrados por ol cliente

Tarija, 14 de junio del 2019

Ongnal Chente

Copia CEANID

Widanc Acetugh Cacep

/-

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “tl Tejar™ Tel (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms edu,bo

Casilla 51

TARUA - BOLIVIA

Pagna 1de 1



CEANID-FOR 88
Version 01
Fecha de emision: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO" -

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” { >_
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos __RELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG”
INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion: Barrio San Roque
Teléfono/Fax]63786557 | correo-e | ose | codgo | AL146/19
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: R1 lFezha de vencimiento: sbebaoulal ¢ lLote: heholeo thad
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-11  Hr. 17:00
Procedencia i ocaidst v Dot Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 569 FQ 285 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-12
Cantidad recibida: 60g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019:06-12 at 2019-06-17
11l. RESULTADOS
) LIMITES PERMISIBLES)
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Humedad NB 313010:05 % 9.46 Sin Referencia Sin Referencia
NB Normo Solvene Wecentaw

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en of Laboratorio
2) tl presente informe solo puede ser reproducido en forma parcal y/o total, con la autorizacion del CEANID

3) Los datos de la muestra y ol muestreo, fueron sumimisirados por o chenlte

Tarija, 17 de junio del 2019

Orgenal Chente

Copa CEAND

S

Direccion; Campus Universitario Facultad de Genoas y |ecnologia Zona "Ll Tejar™ Tei (591) (4) 6645648

Fax: {591} (4) 6643403

tmal: ceand@uams edu.bo

Casdlla

51

TARUA - BOLIVIA Sagna 1t |



CEANSD FOR 88
Version 01
Fecha de emaién 20161031

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™ " %
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” —
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes =
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos _RELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial dei "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion: Barrio San Roque
Teléfono/Fax{6378655 | correoe | ove | codiga [ AL136/19
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Plitano deshidratado
Codigo de muestreo: R2 IFecha de vencimiento: NARP S Il.ote: oAt
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-11  Hr. 17:00
Procedencia (iocidad v oot Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 570 FQ 286 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-12
Cantidad recibida: 608 Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-12 al 2019-06-17
IIl. RESULTADOS
: LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max, LOS LIMITES

Humedad NB 313010:05 % 12,66 Sin Referencia Sin Referencia
NE Nuema Sobnana Aowpnta
1} Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada on ¢ Laboratono
2} £l presente informe soio puede ser reproducdo en forma parcial v/o 1otal, con la autorizacion de! CEANID

3) Los datos de fa muestra y el muestreo, fueron suministrados por ¢ Chente

- 4 o
gl s
alic Acertuglh Cacer
JEFE DEL €LANID %

-

Tarija, 17 de junio del 2019

Orgnat Cherte

Copa CEAND

Direccion: Campus Universitatio Facuftad de Cioncas y Tecnologia Zona "L Tegar™ Tol (5911 {4) 6645648
Fax: (591} () 6643403 - Emal ceanic@uamy edy bo Casiia 51 TARIIA - BOLIVIA Phgno 1 e



CEANID FOR 88
Vervan 01
Focha de emvision. 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"”
FACULTAD DE “CIENCIAS Y TECNOLOGIA” -
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID" 2

Lab io Oficial del Ministerio de Salud y Deportes ol
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos ~ARELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG™
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriara Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion: Barrio San Roque
Teléfono/Fax]63786557 | correoe | 443 | codigo | aae19
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: R3 lFechadeventimiento: S e ]l.ole: bttt
Fecha y hora de muestreo: 2015-06-11 Hr. 17:00
Procedencia (oo e vray Do Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAJMS
R ble de - Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: S71FQ 287 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-12
Cantidad recibida: 60g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-12 a1 2019-06-17
I1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Humedad NB 313010:05 % 8,39 Sin Referencia Sin Referencia
N Narmo Boevana '
1) Los resuitados reportados se remiten a la muestra ensayada en ol Laboratorio

2) €l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/0 total, con ks autarizacion del CLANID
3) Los datos de la muestra y ! muestrec, fueran suministrados por ol cliente

Tarija, 17 de junio del 2019

’§" g‘\\\g_,

Ongnat Thente

ope CEAND

Direccion: Campus Universitario Facultad de Genclas y Te
Fan: (591) (8) 6643403 - Emanl

{591) (4) 6645648
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UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" L5
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes

Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del “SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

CEANID-FOR-88
Version 01
Fecha de emmion: 2016-10-31

Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos ; ,__.."R"E'—OAA

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodnguez Aban
Direccion: Barrio San Rogque
Teléfono/Fax{63786557 | correo-e | oes | codige | AL146/19
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: R4 IFecha de vencimiento: i llo!e: S fid
Fecha y hora de muestreo: 2019 06-11 Hr 17:00
Procedencia i ocsidud/Prow tpre Tarija - Cercado - Tarija Bolvia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Cadigo de la muestra: 572 FQ 288 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-12
Cantidad recibida: 60 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-12 al 2019-06-17
I1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min, Max. LOS LIMITES

Humedad NB 313010:05 % 10,74 Sin Referencia Sin Referencia
N8 Norma Bodveanc S Parreataye

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en ¢l Laboratorio

2) £l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID

3) Los datos de la muestra y el muestreo fueron suministrados por ol clients

Tarija, 17 de junio del 2019

Jrgnal Clante

Copa. CEANID

Direccian: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “E! Tejar” Tel |591) (4) 5645648

Fax: (591) (4) 6643403 - [mail: ceanid®uajms odu bo Casilla 51

TARUA - BOLIVIA

Payna § de |



CEANID FOR 88
Versién 01

Focha de emivion: 201610 31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" ¥ e
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID" | -
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes e
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos __rELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes -
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion: Barrio San Roque
Teléfono/Fax{63786557 [ correo-e | ves [ codigo | aL146/19
II. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Piatano deshidratado
Codigo de muestreo: RS ]Fed\a de vencimiento: EINTEe llote: SVEVESS
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-11  Hr. 17:00
Procedencia (ocaiaa o Dot Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 573 FQ 289 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-12
Cantidad recibida: 60g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-12 al 2019-06-17
11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD | RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Humedad NB 313010:05 ¥ 9.19 Sin Referencia Sin Referencia
N8 Norma Botwans wentie

1) Los resultados repartados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratoro
2) €l presente infarme solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autanzacion del CLANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por of clipote

Tarija, 17 de junio del 2019

Orgnsi Cente

Copa (EAND

Direccion: Campus Universitano Facultad de Ciencas y Tecnolagia Zona "Ll Tejar”™ Tel. (591) (4) 6645648
251 TARUA BOLIVIA s L e

Fax: (591) (4) 6643403 - Email ceand@uayms edu bo Cas



UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™

Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes

CETANID FOR 88
Verson 01
Fecha de emision: 2016-10-31

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO "CEANID” Ly

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos __RELoAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG”
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban

Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
|Direccion:  |Barrio San Roque
[Teléfono/Fax{e3786557 | correa-e | ses | cosigo | AL1d6/19

1I. INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la muestra: Platano deshidratado

Codigo de muestreo: R6 lruha de vencimiento: e 44 llote: TESSRNA
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-11  Hr 17:.00

Procedencia (.ocidus/poon opol Tarija - Cercado - Tarija Bolivia

Lugar de muestreo: Laboratorio de! Taller de Alimentos - UAIMS

Responsable de eo: Adriana Rodriguez

Codigo de la muestra: 574 FQ 290 Fecha de recepcion de la muestra: 2019.06-12
Cantidad recibida: 60 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-12 af 2019.06-17

11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES)
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD | RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Humedad NB 313010:05 % 1143 Sin Referencia Sin Referencia
N8 Normo Sokvana ety

1] Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en f Laboratono

2) £l presente informe solo puede ser reproducido on forma partial v/o total, con la autonzacion del CEANID
3) Los datos de 'a muestra y el muestreo, fueron suministrados por ol ¢liente

Tarija, 17 de junio del 2015

Orignat Dhente

Copa CEANID
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Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y 1ecnolegia Zona "El Tejar™ Tel (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403

Email: ceanid®uajms edu bo Casilla 51

1ARUA - BOLIVIA agralte




CEANID-FOR-88
Version 01
focha de emisién: 2016-10-33

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" =
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO "CEANID" =
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes -y
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos | RELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodnguez Aban
Direccion:  |Barrio San Rogue
Teléfono/Fax]63786557 | correo-e | | codige | AL 154/19
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: R7 lFecha de vencimiento: PEUTVENY ll.oxe: SRS,
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-13  Hr.17:00
Procedencia i scatdsa o e Tanja - Cercado - Tarja Bolwa
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 606 FQ 320 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-13
Cantidad recibida: 60g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-13 al 2019-06-18
11l. RESULTADOS
. LIMITES PERMISIBLES)
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Humedad NB 313010:05 % 10,92 Sin Referencia Sin Referencia
N8 Norma Boivana S Porcentore

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma partial y/o total, con la autorzacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 17 de junio del 2019

Dognat Clierte

Copwa: CEANID

Direccidn: Campus Universitario Facultad de Clencias y Iecnologia Zona "Il Tejar” Tel [591) {4) 6645648
Fax: {591) (4) 6643403 - imail ceanid@uajms edu bo Casilla 81 TARVA - BOUVIA Pages Jde |



CEANID FOR 82
Version 01
fecha de emivion: 2016 10 31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID"

Lab io Oficial del Ministerio de Salud y Deportes po
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos L RELOAN
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion: |Barrio San Rogue
Teléfono/Fax]63786557 [ correo-e | wee | cosige | AL1s4/19
1l. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: RS lFecha de vencimiento: oo llote: ghsiabocnd
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-13  Hr 17:00
Procedencia oo vty Taryja - Cercado - Tarya Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 607 FQ 321 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-13
Cantidad recibida: 60 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-13 al 2019-06-18
I1l. RESULTADOS
" LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max, LOS LIMITES
Humedad NB 313010:05 X 10,40 Sin Referencia Sin Referencia
NA Norma Boiwona N Puccemaye

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratono
2) £l presente inférme solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por ! cliente

Tarija, 17 de junio del 2019

Ongnal Chente

Copa CEANID

Direccion: Campus Unversitario Facultad de Cencias y Tecnologia Zona "Bl Tejar” Tel, (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uayms edubo - Casilla 51

TARUA - HOUVIA

Fagna 1 de !



CEANID-FOR 88
Vervion 01
Terha e emuvion 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” L
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes _
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos AARELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes -
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: [Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion: |Barrio San Roque
Teléfono/Fax{63786557 | correo-e | soe | codigo | AL1sans
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: R9 IFecha de vencimiento: o 5o 0 [lote: e
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-13 Hr 17:00
Procedencia i ocatdad v Do Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratario del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 608 FQ 322 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-13
Cantidad recibida: 60 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2015-06-13 3l 2019-06-18
IIl. RESULTADOS
. LIMITES PERMISIBLES)
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Humedad NB 313010:05 % 7.82 Sin Referencia Sin Referencia
N8 Norma Bainane N Porcentae

1) Los resultados reportados se remiten a fa muestra ensayada en el Laboratorio
2) €l presente informe sclo puede ser reproducido en forma parcial y/o 1otal. con fa autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y &! muestreo, fueron suministrades por ¢l chiente

Tarija, 17 de junio del 2019

Qnginal Chente

Copia CEANID

Direccign: Campus Universitario Facultad de Clencias y Tecnologia Zona “Ef Tejar” Tel (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Emal ceanid@uayms edu bo - Casitla 51 TARUA - BOLIVIA Pagna 1 de |



CEANID-FOR 88
Version 01
Fecha de emusidn: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO” !
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" -

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID" | 58
Laboratorio Oficial de! Ministerio de Salud y Deportes

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos = RELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del “SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
|Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion: Barno San Roque
Teléfono/Fax]63786557 [ correo-e | oo | codgo [ AL1s4n19
1l. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: R10 lFecha de vencimiento: SHSAmRIS [Lote: hoda e
Fecha y hora de muestreo: 2019-06-13 Hr. 17:00
Procedencia (ocsidsd oo Dot Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 609 FQ 323 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-13
Cantidad recibida: 608 Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-13 al 2019-06-18
IIl. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES)
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD |  RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min, Max. LOS LIMITES
Humedad NB 313010:05 % 11,02 Sin Referencia Sin Referencia
N8 Norme Bolvana S Poecentoe

1) Los resultados reportados se remiten a 1a muestra ensayada en ol Laboratono
2) El presente inférme solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con 1a autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueran suministrados por ol cliente

Tarija; 17 de junio del 2019

Ongmal Clante

Copa. CEAND

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Te¢nologia Zona "Ll Tejar” Tel (591) (4) 6645648

Fax: (591) {4) 6643403 - tmail: ceang@®uajms edu bo Casilla 51 TARUA - BOLIVIA Pagna 1de



UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA®

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID"
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes

CEANID-FOR §8
Version 01
Fecha de emivion: 2016-10-3)

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos LA RELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion:  |Barrio San Rogque
Teléfono/Fax{63786557 | correo-e | sue | codigo | AL1s4n19
1I. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: R11 IFecha de vencimiento: gt Soch ¢ [Lote: bt Biniand
Fecha y hora de muestreo: 2019-06:13  Hr. 17:00
Procedencia (1ocsidad P Dptol Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS
Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez
Codigo de la muestra: 610 FQ 324 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-06-13
Cantidad recibida: 60g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-06-13 al 2019-06-18
I1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Humedad NB 313010:05 % 8,65 Sin Referencia Sin Referencia
A8 Norme Bolwenc orcentae

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en # Laboratoro

2) €l presente infarme solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministradas por ef cliente

Tarija, 17 de junio del 2019

Ongiral Ciente

Copa CEANID

Direccion: Campus Universitario Facuitad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejae” Tel, (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email ceanid@uajms.edu.bo -

Casilla 51 -

TARIA - BOLIVIA

Pagna Lael



CEANID-FOR 88
Version 01
Fecha de emison: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" e
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” =
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes J
Red de Laboratorios Oficiales de Anilisis de Alimentos JRELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG™

INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban

Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban

Direccion:  |Barrio San Roque

Teléfono/Fax{63 786557 ] Correo-e ] iz ] Codigo I AL 154/19

1. INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la muestra: Platano deshidratado

Codigo de muestreo: R12 lFecha de vencimiento: SHASIVS [Lote: b iy

Fecha y hora de muestreo: 2019-06-13  Hr. 17:00
|Procedencia i ocaiat/veon Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia

Lugar de muestreo: Laboratorio del Taller de Alimentos - UAIMS

Responsable de muestreo: Adriana Rodriguez

Codigo de la muestra: 611 FQ 325 Fecha de recepcion de la muestra: 2019.06-13
Cantidad recibida: 608 Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019.06-13 al 2019-06-18

111, RESULTADOS
i LIMITES PERMISIBLES)
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Humedad NB 313010:05 % 11,50 Sin Referencia Sin Referencia
NE Normo Botwana P iy

1) Los resultados reportados se remiten 3 [a muestra ensayada en ¢ Laborateno
2} £l presente inferme solo puede ser reproducida en forma parcial y/o total, con la autorizacon del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron sumimistrados por el chente

Tarija, 17 de junio del 2019

Onginal Clerte

Copa CEANID

Direccion: Campus Universitana Facultad de Cencias y Tecnologia Zona "Ll Tegar™ Tl (591) (2) 6645648

Fax: (591} (4) 6643103 - tmail: ceanid@ua;ms edu bo Casilia 51 ARLA - BOUIVIA Pagra lde !



FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"

CEANID-FOR 88
Version 01
Ferha de emaidn: 20161031

Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos Pt
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del “SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Solicitante: |Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Direccion:  [Barrio San Rogue
Teléfono/Fax{53786557 | correc-e | | codigo | AL216/19
II. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Platano deshidratado
Codigo de muestreo: M1 ]Fecha de vencimiento: it I Lote: e
Fecha y hora de muestreo: 2019-07-29  Hr. 18:00
Procedencia i «cudst o toie Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Taller de alimentos
Responsable de muestreo: Adriana Rosalba Rodriguez Aban
Codigo de la muestra: 862 FQ 519 MB 516 Fecha de recepcion de la muestra: 2018-07-30
Cantidad recibida: 650g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-08-30 al 2019-08-08
11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
g REFERENCIA DE
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO LOS LIMITES
DE ENSAYO Min. Max.

A: FISICOQUIMICOS
Azucares totales NB 38033:06 % 3430 Sin Referencia Sin Referencia
Cenizas NB 39034:10 % 1,25 Sin referencia Sin referencia
Fibra Gravimétrico % 0,05 Sin referencia Sin referencia
Grasa NB 228:98 % 0.46 Sin referencia Sin referencia
Hidratos de Carbono Calculo % 90,30 Sin referencia Sin referencia
Humedad NB 313010:05 % 15.30 Sin referencia Sin referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1.08 % 2,30 Sin referencia Sin referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100g 3759 Sin referencia Sin referencia
B: MICROBIOLOGICOS
Coliformes fecales NB 32005:02 UFC/ | <10x10" (%) Sin referencia Sin referencia
Coliformes totales NB 32005:02 UFC/g | <10x107 (%) Sin referencia Sin referencia
Mohos y levaduras NB 32006:03 UFC/g 1.7x10 (") Sin referencia Sin referencia
INE Normg Boiwmang W/ Unasod formodara de Colonds por gromo [ 7 )« No 3¢ ODIPrvd 3e50rroio S¢ Coomos
< Menor que SO Mt ONe! arganiston fOr eSIIN00nNncn “o Niocoros
/4 Presenca/tinenco N Agrcentae ¢ Gramos

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio

2) El presente informe solo puede ser reproducide en forma parcial y/o total, con I3 sutorizacion del CEANID

3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 08 de agosto del 2019

Orgng! Chente

Copia CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Giencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. {591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email; ceanid@uajms.edubo - Caslla 51

TARUA - BOLIVIA

Pagnaloe]



ANEXO B

FORMATO TEST DE EVALUACION
SENSORIAL



ANEXO B-1

Evaluacion sensorial de aceptacion para pruebas preliminares de

platano deshidratado

Producto: Platano deshidratado Set:........ Hora: .........

Frente a usted hay cuatro muestras de platano deshidratado, por favor observe
y pruébelas una a una, seleccionando la muestra que prefiera colocando el
numero (1 al 5) en la casilla correspondiente segun los atributos (Color, Aroma,

Sabor, Textura), de acuerdo a la siguiente escala:

PUNTAJE ESCALA
5 Excelente
4 Muy bueno
3 Bueno
2 Regular
1 Malo
MUESTRAS
ATRIBUTOS | pp 1 PD 2 PD 3 PD 4
Color
Sabor
Olor
Textura

Comentarios

jGracias por su participacion!



ANEXO B-2

Evaluacién sensorial de aceptacion para pruebas preliminares de

platano deshidratado
[\ Lo 101 o = - Fecha: ...............
Producto: Platano deshidratado Set:........ Hora: .........

Frente a usted hay cuatro muestras de platano deshidratado, por favor observe
y pruébelas una a una, seleccionando la muestra que prefiera colocando el
numero (1 al 5) en la casilla correspondiente segun los atributos (Color, Aroma,

Sabor, Textura), de acuerdo a la siguiente escala:

PUNTAJE ESCALA
5 Excelente
4 Muy bueno
3 Bueno
2 Regular
1 Malo
MUESTRAS
ATRIBUTOS | pp 5 PD 6 PD7 PD 8
Color
Sabor
Olor
Textura

Comentarios

jGracias por su participacion!



ANEXO B-3

Evaluacién sensorial de aceptacion para pruebas preliminares de

platano deshidratado
[\ Lo 101 o = - Fecha: ...............
Producto: Platano deshidratado Set:........ Hora: .........

Frente a usted hay cuatro muestras de platano deshidratado, por favor observe
y pruébelas una a una, seleccionando la muestra que prefiera colocando el
numero (1 al 5) en la casilla correspondiente segun los atributos (Color, Aroma,

Sabor, Textura), de acuerdo a la siguiente escala:

PUNTAJE ESCALA
5 Excelente
4 Muy bueno
3 Bueno
2 Regular
1 Malo
MUESTRAS
ATRIBUTOS | ppo PD10 | PD11 | PD12
Color
Sabor
Olor
Textura

Comentarios

jGracias por su participacion!



ANEXO B-4

Evaluacion sensorial de aceptacion para pruebas preliminares de platano
deshidratado

[\ Lo 101 o = Fecha: ...............
Producto: Platano deshidratado Set:........ Hora: .........

Frente a usted hay cuatro muestras de platano deshidratado, por favor observe y
pruébelas una a una, seleccionando la muestra que prefiera colocando el numero (1
al 5) en la casilla correspondiente segun los atributos (Color, Aroma, Sabor, Textura),

de acuerdo a la siguiente escala:

PUNTAJE ESCALA
5 Excelente
4 Muy bueno
3 Bueno
2 Regular
1 Malo
MUESTRAS
ATRIBUTOS | pp13 | PD14 | PD153 | PD 16
Color
Sabor
Olor
Textura

Comentarios

jGracias por su participacion!



ANEXO B-5

Evaluacién sensorial de aceptacidon para pruebas preliminares de platano
deshidratado

[\ Lo 191 o = Fecha: ...............
Producto: Platano deshidratado Set: LTA Hora:.........

Frente a usted hay 4 muestras de platano deshidratado, por favor observe y pruébelas
una a una, seleccionando la muestra que mas prefiera marcando con una “X” en la
casilla correspondiente, de acuerdo a los siguientes atributos, (Color, Aroma, Sabor,

Textura).

Muestras
PD 1 PD 2

Escala Atributos Atributos
Color Olor Sabor Textura Color Olor Sabor Textura

5= Excelente

4= Muy bien

3= Bien

2= Regular

1= Aceptable

Muestras
PD 3 PD 4
Escala Atributos Atributos
Color Olor Sabor Textura Color Olor Sabor Textura

5= Excelente

4= Muy bien

3= Bien

2= Regular

1= Aceptable

Comentarios

jGracias por su participacion!



ANEXO B-6

Test de evaluacion sensorial para determinar la muestra referencia en la

elaboracion de “Platano Deshidratado”

Producto: Platano deshidratado
[\ oY 191 o = - o - 1 o- 1 [- A
Lugar: LTA Hora: .................

Frente a usted hay dos muestras de chips de platano deshidratado, por favor observe
y pruébelas una a una, seleccionando la muestra que usted prefiera marcando con
una “X” en la casilla correspondiente, de acuerdo a los siguientes atributos, (Color,

Aroma, Sabor, Forma).

Muestras

PD1 PD2
Escala Atributos Atributos

Color | Aroma | Sabor | Forma Color | Aroma | Sabor | Forma

Excelente

Muy bien

Bien

Regular

= N W | O

Aceptable

COMENTARIOS

jGracias por su participacion!



ANEXO B-7

Duo trio para comparacién de muestra referencia con producto final de platano
deshidratado

[N\ [0]1 0] o] (= Fecha.............

Lugar: ..o Hora: ...............

Frente a usted hay tres muestras de platano deshidratado observe y pruebe cada una
de ellas colocando el porcentaje del (1-100) % a la muestra con mayor similitud con

respecto a la muestra referencia (RDC-1) en los atributos sabor y textura.

Muestras Muestra parecida en sabor

PO4 |
pPO8 |

Muestras Muestra parecida en textura

PoO4 |
PO8 |

Observaciones

iGracias por su participacion!



ANEXO C

ANALISIS ORGANOLEPTICO
DEL PLATANO DESHIDRATADO



ANEXO C-1

Tabla C-1

Evaluacion sensorial para la variacion de muestra preliminar 1 de platano deshidratado
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Fuente: Elaboracién Propia



ANEXO C-2
Tabla C-2

Evaluacion sensorial para la variacion de muestra preliminar 2 de platano deshidratado

Atributo color Atributo sabor Atributo aroma Atributo textura

g ~ © ~ 00 ~ 00 ~ ()

S | o a [a) [a] () a [a) a

S | o o o o o o o o

3
1 3 2 4 3 4 4 2 3
2 4 4 4 4 2 4 3 3
3 3 3 4 4 5 2 5 3
4 3 4 4 2 4 3 2 3
5 3 5 2 5 4 4 2 3
6 3 5 4 3 3 5 2 2
7 4 3 3 3 2 3 3 4
8 3 4 4 4 4 4 4 4
9 3 4 5 3 2 4 4 3
10 5 4 4 3 4 4 3 3
1 5 4 4 3 3 2 3 3
12 4 4 4 3 3 3 3 2
13 4 3 4 4 3 3 2 3
14 4 3 3 4 2 2 2 4
15 5 4 4 5 5 4 5 4
16 5 4 3 3 4 3 4 3
17 4 4 4 4 4 4 4 3
18 5 3 3 4 5 4 5 4
19 5 4 5 5 4 3 3 3
20 4 4 4 4 4 5 5 5

3| 8 d 3 2 2 2 2 2

§ o~ o o > o o o o

Fuente: Elaboracion propia



ANEXO C-3

Tabla C-3

Evaluacion sensorial para la variacion de muestra preliminar 3 de platano deshidratado
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Fuente: Elaboracion propia



ANEXO C-+4

Tabla C-4

Evaluacion sensorial para la variacion de muestra preliminar 4 de platano deshidratado
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Fuente: Elaboracién propia



ANEXO C-5

Tabla C-5

Evaluacion sensorial para seleccion de una muestra preliminar de platano deshidratado
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Tabla C-6

Evaluacion sensorial para las muestras de referencia de platano deshidratado

ANEXO C-6

Atributo color

Atributo sabor

Atributo aroma

Atributo textura
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Fuente: Elaboracion propia




ANEXO C-7
Tabla C-7

Evaluacion sensorial para el producto final

JUECES ATRIBUTO SABOR ATRIBUTO TEXTURA
P 04 (%) P 08 (%) P 04 (%) P 08 (%)

1 60 50 50 60

2 30 50 30 40

3 75 80 90 70

4 70 80 90 80

5 90 80 70 80

6 85 70 80 70

7 50 30 80 90

8 90 70 80 70

9 85 90 80 85

10 40 30 50 40

11 60 70 50 40

12 30 50 60 20

13 50 60 80 85

14 80 78 79 70

15 65 55 57 70

16 30 50 60 80

17 80 60 70 60

18 70 20 60 30

19 60 80 70 60

20 90 80 85 75

Aciertos 55 45 60 40

Desaciertos 45 55 40 60

Fuente: Elaboracion propia



ANEXO D

ANALISIS ESTADISTICO DE LA
EVALUACION SENSORIAL

“MULTIPLES COMPARACIONES,
FRIEDMAN Y CHI CUADRADO”



Tabla D-1.1

ANEXO D 1

Metodologia para resolver el estadistico prueba de Comparaciones Multiples

consta

de los siguientes pasos:

Segun (Urena, 1999 y Anzaldua, 2005), para realizar el analisis estadistico de la Prueba comparaciones multiples,

\'A

Planteamiento de hipodtesis
Hp: No hay diferencia entre variables.
Ha: Al menos un tratamiento es diferente.

Hp: No hay diferencia entre jueces.

Ha: Al menos un juez emitié una opinion diferente.
Nivel de significancia

a= 0,05 (5%)

Tipo de prueba de hipotesis

Distribucién F - Tukey

Suposiciones

Los datos siguen una distribucion normal.

Los datos son extraidos al azar.

Criterios de decision (Tabla G-1)

Si F ca < F tab (1-a, m-1, (n-1) (m-1)) S€ acepta Hp

Si F ca> F tab (1-0, m-1, (n-1) (m-1)) S€ rechaza Hp
Construccion de tabla de analisis de varianza
* Calculando los grados de libertad
GLy=m-1 GLj=n-1

GLt = (n)*(m) -1 GLr = GLt- GLj- GLv

Donde:

n= numero de jueces m= nivel de las
variables

v= variables J= jueces

t= totales r=residual

* calculando la sumatoria de cuadrados
- Factor de correccion

FC = TT?
[(n) * (m)]
Donde TT= Xijj
- Suma de cuadrados de la variable
SCv _ [(Tc1)2 + (T cz)j + ..+ (T cm)2 ] _FC
Donde Tcj= totales de cada columna, j=1,2,..., m
- Suma de cuadrados de jueces
SC] _ [(Tr1)2+ (Tr2)2 + ..+ (Trn)2] _FC

m
Donde Tri= totales de cada fila, i=1,2,..., n

- Suma de cuadrados totales
SCi=[(X11)2 + (X12)2 + (X13)2 +...4+ (Xmn)?] - FC
Donde Xmn= cada observacion al cuadrado




- Suma de cuadrados del residual
SC,=SC,-SC, - SCj * Consultando la tabla de “rangos
* Calculando la varianza estimada estudiantizados significativos” (Tabla G-3)
Vv, = SC, ] GL, Se saca de tabla con el numero de tratamientos y
los grados de libertad del residual para obtener el
V=S¢ /6L valor de RES.
V. = SC, /GL, * Calculando la Minima Diferencia Significativa
* Sacando el valor de F calculado D.M.S = € *RES
E, =1,/ Vil Planteamiento de hipoétesis
F] — V] / V. Hp: No hay diferencia entre las variables.
Vil Desarrollo de la prueba de Tukey Ha: Si hay diferencia entre las variables.
* Se ordenan las medias de mayor a menor IX Criterios de decision:
y e
*Calculo del error estandar S,' [M,' ) M!] < D.M.S se acepta Hp
€= (VEe /)12 Si [Mi - Mj] > D.M.S se rechaza Hp

Fuente: Elaboracion propia



TablaD 1.1.1

Resolucioén de la prueba estadistica Tukey para la variacion de muestra preliminar 1 de platano deshidratado (30 min.)

Atributo color

Atributo sabor

Tabla de analisis de varianza

Tabla de analisis de varianza

Fuente de Grados Suma de Varianza Fcal | tab Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal | tab
variacion libertad cuadrados estimada variacion libertad | cuadrados | estimada
Tratamiento 2 16.13 8.07 13.21 | 3.25 Tratamiento 2 2.23 1.12 1.61 | 3.25
Jueces 19 40.85 2.15 3.52 | 1.87 Jueces 19 31.27 1.65 2.37 | 1.87
Residual 38 23.20 0.61 Residual 38 26.43 0.70
Total 59 80.18 Total 59 59.93
Fcar > Ftab ((0,95; 5; 95) Fcai < Ftabp ((0,95; 5; 95)
13,21 > 3,25 se rechaza Hp 1,61 < 3,25 se acepta Hp
Prueba de Tukey
€=(0,61/20)"2=0,1747 RES= 3,45 El estadistico expresa que los jueces no percibieron diferencias
DMS=0,1747*3,45= 0,60 estadisticas significativas entre las muestras: PD1, PD2 y PD3 en cuanto
Comparando diferencia entre medias al atributo sabor. Por lo tanto, no se realiza la prueba de Tukey.
Tratamientos Analisis de valores Efectos
M3-M2 1,10 > 0,60 Si hay diferencia
M3-M1 1,10 > 0,60 Si hay diferencia
M2-M1 0,00 < 0,60 No hay diferencia
Atributo olor Atributo textura
Tabla de analisis de varianza Tabla de analisis de varianza
Fuente de Grados | Suma de Varianza Fcal | tab Fuente de Grados Suma de Varianza | Fcal | tab
variacion libertad | cuadrados | estimada variacion libertad cuadrados estimada
Tratamiento 2 1.20 0.60 1.99 | 3.25 Tratamiento 2 4.43 2.22 3.57 | 3.25
Jueces 19 40.93 2.15 714 | 1.87 Jueces 19 23.33 1.23 1.98 | 1.87
Residual 38 11.47 0.30 Residual 38 23.57 0.62
Total 59 53.60 Total 59 51.33
Fcai < Ftab ((0,95; 5; 95) Fcai > Ftab ((0,95; 5; 95)
1,99 < 3,25 se acepta Hp 3,57 > 3,25 se rechaza Hp
Prueba de Tukey
El estadistico expresa que los jueces no percibieron diferencias €=(0,62/20)"2=0,1761 RES= 3,45
estadisticas significativas entre las muestras: PD1, PD2 y PD3 en cuanto | DMS= 0,1761*3,45= 0,61
al atributo aroma. Por lo tanto, no se realiza la prueba de Tukey. Comparando diferencia entre medias
Tratamientos Analisis de valores Efectos
M3-M2 0,55 < 0,61 No hay diferencia
M3-M1 0,61 = 0,61 Si hay diferencia
M2-M1 0,05 < 0,61 No hay diferencia

Fuente: Elaboracion propia




TablaD 1.1.2

Resolucién de la prueba estadistica Tukey para la variacion de muestra preliminar 1 de platano deshidratado (60 min.)

Atributo color

Atributo sabor

Tabla de analisis de varianza

Tabla de analisis de varianza

Fcar> Feab ((0,95; 5; 95)
1,23 < 3,25 se acepta Hp

El estadistico expresa que los jueces no percibieron diferencias
estadisticas significativas entre las muestras: PD4, PD5 y PD6 en

Fuente de Grados | Sumade | Varianza | Fcal | tab Fuente de | Grados | Sumade | Varianza | Fcal | tab
variacién libertad | cuadrados | estimada variacion libertad | cuadrados | estimada
Tratamiento 2 1.90 0.95 123 13.25 Tratamiento 2 7.23 3.62 6.22 | 3.25
Jueces 19 17.07 0.90 1.16 | 1.87 Jueces 19 17.65 0.93 1.60 | 1.87
Residual 38 29.43 0.77 Residual 38 22.10 0.58

Total 59 48.40 Total 59 46.98

Fcar > Fiab (0,95 5; 95)
6,22 > 3,25 se acepta Hp

. Prueba de Tukey

€=(0,58/20)"2=0,1705

DMS= 0,1705*3,45= 0,59
Comparando diferencia entre medias

RES= 3,45

El estadistico expresa que los jueces no percibieron diferencias
estadisticas significativas entre las muestras: PD4, PD5 y PD6 en cuanto

cuanto al atributo color. Por lo tanto, no se realiza la prueba de
Tukey. Tratamientos | Analisis de valores Efectos
M4-M6 0,65 > 0,59 Si hay diferencia
M4-M5 0,80 > 0,59 Si hay diferencia
M6-M5 0,15 < 0,59 No hay diferencia
Atributo olor Atributo textura
Tabla de analisis de varianza Tabla de analisis de varianza
Fuente de | Grados | Sumade | Varianza | Fcal | tab Fuente de Grados | Sumade | Varianza | Fcal | tab
variacion libertad | cuadrados | estimada variaciéon libertad | cuadrados | estimada
Tratamiento 2 1.63 0.82 1.07 | 3.25 Tratamiento 2 4.63 2.32 244 | 3.25
Jueces 19 14.32 0.75 0.99 | 1.87 Jueces 19 27.67 1.46 1.54 | 1.87
Residual 38 29.03 0.76 Residual 38 36.03 0.95
Total 59 44 .98 Total 59 68.33
Fcai < Fab ((0,95; 5; 95) Fca1 < Fiab ((0,95; 5; 95)
1,07 < 3,25 se acepta Hp 2,44 < 3,25 se rechaza Hp

al atributo aroma. Por lo tanto, no se realiza la prueba de Tukey.

El estadistico expresa que los jueces no percibieron diferencias
estadisticas significativas entre las muestras: PD4, PD5 y PD6 en cuanto
al atributo textura. Por lo tanto, no se realiza la prueba de Tukey

Fuente: Elaboracion propia



TablaD 1.1.3

Resolucién de la prueba estadistica Tukey para la variacion de muestra preliminar 2 de platano deshidratado

Atributo color

Atributo sabor

Tabla de analisis de varianza

Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal | tab
variacion libertad | cuadrados | estimada
Tratamiento 1 0,40 0,40 0,66 | 4,38
Jueces 19 11,10 0,58 0,95 | 2,19
Residual 19 11,60 0,61

Total 39 23,10

Fcai < Fuab (0,95; 1; 19)
0,66 < 4,38 se acepta Hp

Tabla de analisis de varianza

Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal | tab
variacion libertad | cuadrados | estimada
Tratamiento 1 0,23 0,23 0,35 | 4,38
Jueces 19 9,46 0,50 0,77 | 2,19
Residual 19 12,28 0,65

Total 39 21,98

Fcai < Fab ((0,95; 1; 19)
0,35 < 4,38 se acepta Hp

El estadistico expresa que los jueces no percibieron diferencias
estadisticas significativas entre las muestras: PD7 y PD8 en cuanto
al atributo color. Por lo tanto, no se realiza la prueba de Tukey.

El estadistico expresa que los jueces no percibieron diferencias
estadisticas significativas entre las muestras: PD7 y PD8 en cuanto
al atributo sabor. Por lo tanto, no se realiza la prueba de Tukey.

Atributo olor

Atributo textura

Tabla de analisis de varianza

Tabla de analisis de varianza

El estadistico expresa que los jueces no percibieron diferencias
estadisticas significativas entre las muestras: PD7 y PD8 en cuanto
al atributo aroma. Por lo tanto, no se realiza la prueba de Tukey.

Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal | tab Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal | tab
variacion libertad | cuadrados | estimada variacion libertad | cuadrados | estimada
Tratamiento 1 0,03 0,03 0,03 | 4,38 Tratamiento 1 0,03 0,03 0,05 | 4,38
Jueces 19 19,48 1,03 1,35 | 2,19 Jueces 19 24,48 1,29 2,58 | 2,19
Residual 19 14,48 0,76 Residual 19 9,47 0,50
Total 39 33,98 Total 39 33,98
Fcai < Ftab ((0,95; 1; 19) Fcal < Ftab ((0,95; 1; 19)
0,03 < 4,38 se acepta Hp 0,05 < 4,38 se acepta Hp

El estadistico expresa que los jueces no percibieron diferencias
estadisticas significativas entre las muestras: PD7 y PD8 en cuanto
al atributo textura. Por lo tanto, no se realiza la prueba de Tukey.

Fuente: Elaboracion propia




TablaD 1.1.4

Resolucién de la prueba estadistica Tukey para la variacion de muestra preliminar 3 de platano deshidratado

Atributo color

Atributo sabor

Tabla de analisis de varianza

Tabla de analisis de varianza

£=(0,76/20)"2= 0,1949
DMS= 0,1949*3,69= 0,71

RES= 3,69

Comparando diferencia entre medias

Tratamientos Analisis de Efectos
valores
M10-M12 2,10 > 0,71 Si hay diferencia
M10-M11 1,90 > 0,71 Si hay diferencia
M10-M9 0,20 < 0,71 No hay diferencia
M9-M12 1,90 > 0,71 Si hay diferencia
M9-M11 1,70 > 0,71 Si hay diferencia
M11-M12 0,20 < 0,71 No hay diferencia

€=(0,36/20)"2=0,1342 RES= 3,69

DMS= 0,1342*3,69= 0,50

Comparando diferencia entre medias

Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal tab Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal tab
variacion libertad | cuadrados | estimada variacion libertad | cuadrados | estimada
Tratamiento 3 73 24,33 31,89 | 2,77 Tratamiento 3 41,25 13,75 37,77 | 2,77
Jueces 19 17,50 0,92 1,21 | 1,80 Jueces 19 17,55 0,92 2,54 | 1,80
Residual 57 43,50 0,76 Residual 57 20,75 0,36
Total 79 134 Total 79 79,55
Fcal > Ftab ((0,95; 3; 57) Fcal > Ftab ((0,95; 3; 57)
31,89 > 2,77 se rechaza Hp 71,77 > 2,77 se rechaza Hp
Prueba de Tukey Prueba de Tukey

Tratamientos Anadlisis de Efectos
valores
M10-M12 1,65 > 0,50 Si hay diferencia
M10-M11 1,20 > 0,50 Si hay diferencia
M10-M9 0,05 < 0,50 No hay diferencia
M9-M12 1,60 > 0,50 | Sihay diferencia Si
M9-M11 1,15 > 0,50 hay diferencia
M11-M12 0,45 < 0,50 No hay diferencia

Fuente:

Elaboracion propia




TablaD 1.1.4
Resolucién de la prueba estadistica Tukey para la variacion de muestra preliminar 3 de platano deshidratado

Atributo olor

Atributo textura

Tabla de analisis de varianza

Tabla de analisis de varianza

£= (0,4

Fear> Feab ((0,95; 3; 57)

12,97 > 2,77 se rechaza Hp

Prueba de Tukey

4/20)"2=0,1483

DMS= 0,1483*3,69= 0,55

RES= 3,69

Comparando diferencia entre medias

Tratamientos Analisis de Efectos
valores
M10-M12 1,15 > 0,55 Si hay diferencia
M10-M11 1,00 > 0,55 Si hay diferencia
M10-M9 0,40 < 0,55 No hay diferencia
M9-M12 0,75 > 0,55 Si hay diferencia
M9-M11 0,60 > 0,55 Si hay diferencia
M11-M12 0,15 < 0,55 No hay diferencia

Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal tab Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal tab
variacion libertad | cuadrados | estimada variacion libertad | cuadrados | estimada

Tratamiento 3 17,14 5,71 12,97 | 2,77 Tratamiento 3 28,15 9,28 13,59 | 2,77
Jueces 19 30,74 1,62 3,67 | 1,80 Jueces 19 24,45 1,50 2,17 | 1,80
Residual 57 26,11 0,44 Residual 57 39,35 0,69

Total 79 72,99 Total 79 95,95

Fcar> Fiab ((0,95; 3; 57)
31,89 > 2,77 se rechaza Hp

Prueba de Tukey
€=(0,69/20)"?=0,1857
DMS= 0,1857*3,69= 0,69

RES= 3,69

Comparando diferencia entre medias

Tratamientos Analisis de Efectos
valores
M10-M12 1,40 > 0,69 Si hay diferencia
M10-M11 1,00 > 0,69 Si hay diferencia
M10-M9 0,10 < 0,69 No hay diferencia
M9-M12 1,30 > 0,69 Si hay diferencia
M9-M11 0,90 > 0,69 Si hay diferencia
M11-M12 0,40 < 0,69 No hay diferencia

Fuente

: Elaboracién propia




TablaD 1.1.5

Resolucién de la prueba estadistica Tukey para la variacion de muestra preliminar 4 de platano deshidratado

Atributo color

Atributo sabor

Tabla de analisis de varianza

Tabla de analisis de varianza

£=(0,49/20)"2= 0,1565
DMS= 0, 1565*3,69= 0,58

RES= 3,69

Comparando diferencia entre medias
Tratamientos Analisis de Efectos
valores

M16-M14 1,40 > 0,58 Si hay diferencia
M16-M13 1,25 0,58 Si hay diferencia
M16-M15 0,05 0,58 No hay diferencia
M15-M14 1,35 0,58 Si hay diferencia
M15-M13 1,20 0,58 Si hay diferencia

M13-M14 0,15 < 0,58 No hay diferencia

>
<
>
>

Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal tab Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal tab
variacion libertad | cuadrados | estimada variacion libertad | cuadrados | estimada
Tratamiento 3 34,05 11,35 23,15 | 2,77 Tratamiento 3 23,50 7,83 17,17 | 2,77
Jueces 19 40,75 2,14 437 11,80 Jueces 19 22,30 1,17 2,57 | 1,80
Residual 57 27,95 0,49 Residual 57 26,00 0,46
Total 79 102,75 Total 79 71,80
Fear> Feab ((0,95; 3; 57) Fecar> Feab (0,95; 3: 57)
31,89 > 2,77 se rechaza Hp 31,89 > 2,77 se rechaza Hp
Prueba de Tukey Prueba de Tukey

€=(0,46/20)"2=0,1517
DMS= 0, 1517*3,69= 0,56

RES= 3,69

Comparando diferencia entre medias
Tratamientos Analisis de Efectos
valores

M16-M14 1,30 > 0,56 Si hay diferencia
M16-M13 1,15 > 0,56 Si hay diferencia
M16-M15 0,35 < 0,56 No hay diferencia
M15-M14 0,95 > 0,56 Si hay diferencia
M15-M13 0,80 > 0,56 Si hay diferencia
M13-M14 0,15 < 0,56 No hay diferencia

Fuente: Elaboracion propia




TablaD 1.1.5
Resolucién de la prueba estadistica Tukey para la variacion de muestra preliminar 4 de platano deshidratado

Atributo olor

Atributo textura

Tabla de analisis de varianza

Tabla de analisis de varianza

Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal tab Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal | tab
variacion libertad | cuadrados | estimada variacion libertad | cuadrados | estimada
Tratamiento 3 18,45 6,15 11,67 | 2,77 Tratamiento 3 8,70 2,90 468 | 2,77
Jueces 19 21,45 1,13 2,14 | 1,80 Jueces 19 20,80 1,09 1,77 | 1,80
Residual 57 30,05 0,53 Residual 57 35,30 0,62
Total 79 69,95 Total 79 64,80
Fcar > Fuab (0,95; 3; 57) Fcar> Fuab (0,95; 3; 57)
11,67 > 2,77 se rechaza Hp 4,68 > 2,77 se rechaza Hp
Prueba de Tukey Prueba de Tukey
€=(0,53/20)"?=0,1628 RES= 3,69 €=(0,62/20)"?=0,1761 RES= 3,69
DMS= 0,1628*3,69= 0,60 DMS=0,1761*3,69= 0,65
Comparando diferencia entre medias Comparando diferencia entre medias
Tratamientos Analisis de Efectos Tratamientos Analisis de Efectos
valores valores
M16-M13 1,20 > 0,60 Si hay diferencia M16-M14 0,75 > 0,65 Si hay diferencia
M16-M14 1,05 > 0,60 Si hay diferencia M16-M13 0,60 < 0,65 Si hay diferencia
M16-M15 0,45 < 0,60 No hay diferencia M16-M15 0,05 < 0,65 No hay diferencia
M15-M13 0,75 > 0,60 Si hay diferencia M15-M14 0,70 > 0,65 Si hay diferencia
M15-M14 0,60 < 0,60 Si hay diferencia M15-M13 0,55 < 0,65 Si hay diferencia
M14-M13 0,15 < 0,60 No hay diferencia M13-M14 0,15 < 0,65 No hay diferencia

Fuente: Elaboracion propia




Tabla D 1.1.6
Resolucion de la prueba estadistica Tukey para seleccion de muestra preliminar de platano deshidratado

Atributo color Atributo sabor
Tabla de analisis de varianza Tabla de analisis de varianza
Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal | tab Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal | tab
variacion libertad | cuadrados | estimada variacion libertad | cuadrados | estimada
Tratamiento 3 6,45 2,15 2,91 | 2,77 Tratamiento 3 12,74 4,25 5,97 | 2,77
Jueces 19 23,45 1,23 1,67 | 1,80 Jueces 19 19,24 1,01 1,42 | 1,80
Residual 57 42,05 0,74 Residual 57 40,51 0,71
Total 79 71,95 Total 79 72,49
Fcar> Fiab ((0,95; 3; 57) Fcar> Fiab ((0,95; 3; 57)
2,91 > 2,77 se rechaza Hp 5,97 > 2,77 se rechaza Hp
Prueba de Tukey Prueba de Tukey
€=(0,74/20)"?=0,1921 RES= 3,69 €=(0,71/20)"?=0,1885 RES= 3,69
DMS=0,1921*3,69= 0,71 DMS= 0,1885*3,69= 0,70
Comparando diferencia entre medias Comparando diferencia entre medias
Tratamientos Analisis de Efectos Tratamientos Analisis de Efectos
valores valores
M16-M4 0,72 > 0,71 Si hay diferencia M16-M7 0,95 > 0,70 Si hay diferencia
M16-M7 0,40 < 0,71 No hay diferencia M16-M4 0,85 > 0,70 Si hay diferencia
M16-M10 0,15 < 0,71 No hay diferencia M16-M10 0,25 < 0,70 No hay diferencia
M10-M4 0,57 < 0,71 No hay diferencia M10-M7 0,70 < 0,70 No hay diferencia
M10-M7 0,25 < 0,7 No hay diferencia M10-M4 0,60 < 0,70 No hay diferencia
M7-M4 0,32 < 0,71 No hay diferencia M4-M7 0,10 < 0,70 | No hay diferencia

Fuente: Elaboracion propia



TablaD 1.1.6

Resolucion de la prueba estadistica Tukey para seleccion de muestra preliminar de platano deshidratado

Atributo olor

Atributo textura

Tabla de analisis de varianza

Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal | tab
variacion libertad | cuadrados | estimada
Tratamiento 3 12,34 4,08 6,12 | 2,77
Jueces 19 28,94 1,52 2,28 | 1,80
Residual 57 38,01 0,67

Total 79 79,19

Prueba de Tukey

€=(0,67/20)"2=0,1826

Fcar> Feab ((0,95; 3; 57)
6,12 > 2,77 se rechaza Hp

DMS= 0,1826*3,69= 0,67

RES= 3,69

Comparando diferencia entre medias

Tratamientos Analisis de Efectos
valores

M16-M7 1,05 > 0,67 Si hay diferencia
M16-M4 0,80 > 0,67 Si hay diferencia
M16-M10 0,50 < 0,67 No hay diferencia
M10-M7 0,55 < 0,67 No hay diferencia
M10-M4 0,30 < 0,67 No hay diferencia

M4-M7 0,25 < 0,67 | No hay diferencia

Tabla de analisis de varianza

Fuente de Grados | Suma de Varianza | Fcal | tab
variacion libertad | cuadrados | estimada
Tratamiento 3 3,94 1,31 2,55 | 2,77
Jueces 19 17,74 0,93 1,82 | 1,80
Residual 57 29,31 0,51

Total 79 50,99

Fcar> Ftab (0,95; 3; 57)
2,55 < 2,77 se rechaza Hp

El estadistico expresa que los jueces no percibieron diferencias
estadisticas significativas entre las muestras: PD 4, PD7, PD 10 y
PD16 en cuanto al atributo textura. Por lo tanto, no se realiza la

prueba de Tukey.

Fuente:

Elaboracion propia




ANEXO D 2

Tabla D 2.1

Metodologia para resolver el estadistico de Friedman

consta de los siguientes pasos:

Segun (Urena, 1999), la prueba de hipdtesis para analisis descriptivo no-paramétricos (Friedman), el analisis estadistico

| Planteamiento de hipodtesis
Hp: No hay diferencia entre las muestras.
Ha: Si hay diferencia entre las muestras.
| Nivel de significancia
a= 0,05 (5%)
] Tipo de prueba de hipotesis
Friedman — Multiples comparaciones
\") Suposiciones
Los datos siguen una distribucién estadistica.
Los datos son extraidos al azar.
Vv Criterios de decision (Tabla G-1)
Si T2< F (1-q, k-1, (n-1) (k-1)) S€ acepta Ho
Si T2> F (10, k-1, (n-1) (k-1)) S€ rechaza Ho
Vi Desarrollo de la prueba estadistica

b
Rt = z Rij
j=1
Calculo de A2y Ba:

k b k
y 1 2
B DI

Determinar la suma de los rangos de cada condicion:

Calculo del estadistico de la prueba T2
(n—1) [B, — (bk(k + 1)*/4)]
TZ =
A; — B,

Donde:

k= Numero de tratamientos

b= Numero de bloques

Ri= Suma de rangos en la condicién (tratamiento)

Vil Desarrollo de la prueba de multiples comparaciones

Planteamiento de hipodtesis

Hp: No hay diferencia entre las muestras.

Ha: Si hay diferencia entre las muestras.
VIIl  Criterios de decision:

Si [Ri - Rj] £ F se acepta Hp

Si [Ri - Rj] > F se rechaza Hp

IX Calculando el valor critico de Friedman: (Tabla G-2)

v 2(4, — By)
= Ya-a/2; (0-DK-1)gl)* (b—-1Dk—-1)

Fuente: Elaboracion propia




TablaD 2.1.1

Resolucidn de la prueba estadistica Friedman para el platano deshidratado, muestras de referencia

Atributo color

Atributo aroma

Sumatoria de rangos

PD1 PD2 Total
S Rij 77 23 100
Y Ri? 39 21 1962
A, =100
B, = 1962 = 98,1
= — % =
2 20 )

2 100 — 98,1

T2> F (0,95; 1; 19)

Prueba de multiples comparaciones

_(20-1)[98,1— (20 x2(2 + 1)?/4)]

= 81

81 > 4,38 se rechaza Hp

2(100 —

98,1)

Diferencias totales
|R1-Re| > |39-21|=18 >

F = t(1-00s/2; ((20-1)(2-1))g0)+ \/ (20-D2-1)

= 0,936

Valor critico de Friedman

0,936 significativo

Sumatoria de rangos

PD1 PD2 Total
> Rij 60 36 96
> Ri? 34 26 1832
A, =96
B 1 1832 = 91,6
= — %k =
2 20 )
(20-1)[91,6 — (20 + 2(2 + 1)%/4)]
27 96 — 91,6 = 6,909
T2> F (0,95; 1; 19)
6,909 > 4,38 se rechaza Hp
Prueba de multiples comparaciones
2(96 —91,6)
F = t(1-0,05/2 (20-1)(2-1)g1) 20-Dz-1D = 1,424

Diferencias totales Valor critico de Friedman

|R1-Rz| >|34-26|=8 > 1,424 significativo

Fuente: Elaboracion propia




TablaD 2.1.1
Resolucidn de la prueba estadistica Friedman para el platano deshidratado, muestras de referencia

Atributo sabor Atributo textura

Sumatoria de rangos Sumatoria de rangos

B, = % « 1850 = 92,5

_(20-1)[92,5 — (20 * 2(2 + 1)%/4)]
2= 98 — 92,5

= 8,636

T2> F (0,95; 1; 19)
8,636 > 4,38 se rechaza Hp

Prueba de multiples comparaciones

2(98 — 92,5)
F'=t(1-0,05/2 (20-1)(2-1)g1)~ (20-12-1)

= 1,592

Diferencias totales Valor critico de Friedman

|R1—Rz2| >|34-26|=8 > 1,592 significativo

PD1 PD2 Total PD1 PD2 Total
> Rij 64 34 98 > Rij 62,25 35,25 97,5
> Ri? 35 25 1850 > Ri? 34,5 25,5 1840,5
Az =98 AZ = 97, 5

1
B, = 55+ 1840,5 = 92,03

(20— 1) [92,03 — (20 * 2(2 + 1)2/4)]

2 97,5 -92,03

T2> F (0,95; 1; 19)
7,051 > 4,38 se rechaza Hp

Prueba de multiples comparaciones

2(97,5 — 92,03)

F = t(1 0052 ((20—1)(2—1))91)*\/(20 -DE2-1)

Diferencias totales
|R1-Rz| >|34-26|=8 >

= 7,051

= 1,588

Valor critico de Friedman

1,588 significativo

Fuente: Elaboracion propia




Tabla D 3.1

ANEXO D 3

Metodologia para resolver la prueba X? (Chi- cuadrado)

Segun (Ureia, 1999), el andlisis estadistico de la prueba X? (Chi-cuadrado) consta de los siguientes pasos:

Vi

Planteamiento de hipétesis para frecuencia de
dos o mas clases:

Hp: No hay diferencia entre las muestras.
Ha: Si existen diferencia entre las muestras.
Eleccién del nivel de significancia

a= 0,05

Tipo de prueba de hipoétesis

x? (Chi — cuadrado)

Suposiciones

Los datos siguen un tipo de distribucion estadistica.

Las muestras son elegidas aleatoriamente.

Criterios de decision (Tabla G-1)

Se acepta Hp si XZcal < X2tab(1-a:n-1)

Se rechaza Hp si X%cai > X2

Desarrollo de la prueba estadistica
* caculo de los valores esperados (ei)

ei=npi

Donde:
n= total de los valores
pi= probabilidad

*valores observados
Oi= O1 = np (Hay diferencia)
Oj= 02 = n - np (No hay diferencia)
*Calculo de Chi cuadrado (XZcal):

x2 = 2l0i=e)=05)" $[(0;—e)—05]"

e ej
*Calculando X?tab(1-a;n-1)

1-a=1-0,05
1-a=0,95

Fuente: Elaboracion propia




TablaD 3.1.1

Resolucion de la prueba estadistica Chi cuadrado para comparacion de muestras

Atributo sabor del platano deshidratado

Atributo textura del platano deshidratado

Tabla de datos

Atributo sabor | P 04 | P 08 | Total

Aciertos 55 45 100

Desaciertos 45 55 100
100 | 100 | 200

Hp = No hay diferencia entre numero de acierto y desacierto
del aroma.

Ha: = Si existen diferencia entre el numero de acierto y
desacierto del aroma.

n =200
p=0,5
ei=200*0,5=100
01=100
02=100
, _ [(100-100)—0,51* | [(100—100)—0,5]?
X5 = 200 + 200
2 - 025, 025
X = 500 + — 200 =0,0025

X2 tab (0,95;1) = 3,84
X2cal = 0,0025 < X2ap = 3,84

Tabla de datos

Atributo textura | P 04 | P 08 | Total

Aciertos 60 40 100

Desaciertos 40 60 100
100 | 100 | 200

Hp = No hay diferencia entre numero de acierto y desacierto
del aroma.

Ha: = Si existen diferencia entre el numero de acierto y
desacierto del aroma.

n =200
p=0,5
ei=200*0,5=100
01=100
02=100
, _ [(100-100)—0,5]* | [(100—100)—0,5]*
X5 = 200 + 200
»_ 025 025
X2 = 224 222=0,0025

X2 tab (0,95;1) = 3,84
X2cal = 0,0025 < X2ap = 3,84

Fuente: Elaboracién propia




ANEXO E

RESULTADOS DE LA
VARIACION DE PESO Y
CONTENIDO DE HUMEDAD
DE LAS MUESTRAS DE
PLATANO



ANEXO E-1
Variacién de la pérdida de peso y contenido de humedad de las rodajas de
platano deshidratado
TablaE 1.1
Variacion de la pérdida de peso y contenido de humedad en muestras de
platano deshidratado a ©1 (90 min.), E1 (2 mm) y T1 (45°C)

Contenido de

Peso o T o

8 — © o © Humedad T35
S E o £ 2 | (gaguals solido seco) | £ E
i— ~ | Replica | | Replica I 2 : : S5 2
0 Replical | Replicall | T <

0 19,40 21,57 20,42 1,071 1,319 1.203

15 17,83 19,87 19,74 1,108 1,137 1.022

30 16,98 18,67 18,79 1,032 1,008 0.895

45 16,20 18,02 18,10 0,954 0,938 0.839
60 15,74 17,15 17,15 0,843 0,844 0.766
75 15,22 16,20 16,29 0,761 0,742 0.685
90 14,16 16,40 15,34 0,535 0,763 0.568
105 13,03 14,23 14,29 0,542 0,530 0.466
120 12,15 13,65 13,14 0,358 0,468 0.387
135 11,45 12,85 12,60 0,327 0,382 0.306
150 10,32 12,55 11,77 0,182 0,349 0.230
165 9,68 11,70 11,09 0,127 0,258 0.149
180 9,57 10,89 10,57 0,102 0,171 0.100
195 9,42 10,48 10,14 0,054 0,127 0.070

210 9,37 10,10 9,91 0,044 0,086 0.047
225 9,34 9,75 9,67 0,030 0,048 0.026
240 9,34 9,49 9,45 0,012 0,020 0.012
255 9,32 9,40 9,39 0,008 0,011 0.006
270 9,33 9,37 9,36 0,005 0,008 0.005
285 9,33 9,37 9,36 0,005 0,008 0.005
300 9,33 9,37 9,36 0,005 0,008 0,005

Fuente: Elaboracion Propia



Tabla E 1.2
Variacion de la pérdida de peso y contenido de humedad en muestras de

platano deshidratado a ©1(90 min.), E2 (3 mm) y T1 (45°C)

Contenido de

Peso o) e
8 = 9) 0B _ Humedad 3 %
GE, = § £ 2 | (g agua/s solido seco) GE’ S
i= ~ | Replica | | Replica Il S =
Replica | | Replica ll
0 21,60 21,15 21,38 1,323 1,274 1,298
15 20,18 20,64 20,41 1,170 1,219 1,195
30 19,49 19,47 19,48 1,096 1,094 1,095

45 18,60 18,56 18,58 1,000 0,996 0,998
60 17,54 17,58 17,56 0,886 0,890 0,888
75 17,38 16,50 16,94 0,869 0,774 0,822
90 15,28 16,40 15,84 0,643 0,763 0,703
105 14,74 14,43 14,59 0,585 0,552 0,568
120 13,63 13,65 13,64 0,466 0,468 0,467
135 13,64 12,70 13,17 0,467 0,366 0,416
150 12,69 11,94 12,32 0,365 0,284 0,324
165 11,98 11,15 11,57 0,288 0,199 0,244
180 10,58 10,89 10,74 0,138 0,171 0,154
195 10,36 10,48 10,42 0,114 0,127 0,120

210 9,81 10,11 9,96 0,055 0,087 0,071
225 9,72 9,95 9,84 0,045 0,070 0,058
240 9,61 9,87 9,74 0,033 0,061 0,047
255 9,54 9,74 9,64 0,026 0,047 0,037
270 9,50 9,65 9,58 0,022 0,038 0,030
285 9,48 9,57 9,53 0,019 0,029 0,024
300 9,46 9,51 9,49 0,017 0,023 0,020
315 9,43 9,47 9,45 0,014 0,018 0,016
330 9,40 9,43 9,42 0,011 0,014 0,012
345 9,33 9,35 9,34 0,003 0,005 0,004
360 9,33 9,35 9,34 0,003 0,005 0.004

Fuente: Elaboracion Propia



Tabla E 1.3
Variacion de la pérdida de peso y contenido de humedad en muestras de

platano deshidratado a ©2 (120 min.), E1 (2mm) y T1 (45°C)

Contenido de

S = Peso (g) o % N Humedad § %
GE, = § g@ (g aguals solido seco) GE’ g
~ ~ | Replica | | Replica Il & ) ) 25
Replica | | Replica ll
0 19,60 21,27 20,44 1,108 1,287 1,197
15 19,40 19,77 19,59 1,086 1,126 1,106
30 18,30 18,70 18,50 0,968 1,011 0,989
45 18,47 17,00 17,74 0,986 0,828 0,907
60 17,05 16,79 16,92 0,833 0,805 0,819
75 16,20 16,00 16,10 0,742 0,720 0,731

90 15,18 15,40 15,29 0,632 0,656 0,644
105 14,50 14,63 14,57 0,559 0,573 0,566

120 13,62 13,65 13,64 0,465 0,468 0,466
135 12,47 12,85 12,66 0,341 0,382 0,361
150 10,77 12,55 11,66 0,158 0,349 0,254

165 9,65 11,70 10,68 0,038 0,258 0,148
180 9,65 10,89 10,22 0,027 0,171 0,099

195 9,40 10,48 9,94 0,011 0,127 0,069
210 9,38 10,10 9,74 0,009 0,086 0,047
225 9,37 9,75 9,56 0,008 0,048 0,028

Fuente: Elaboracion Propia



TablaE 1.4
Variacion de la pérdida de peso y contenido de humedad en muestras de

platano deshidratado a ©2 (120 min), Ez (3 mm) y T2 (45°C)

Contenido de

Peso o) e
8 = 9) 0B _ Humedad 3 %
GE, = § £ 2 | (g agua/s solido seco) GE’ S
i= ~ | Replica | | Replica Il S =
Replica | | Replica ll
0 22,94 20,10 21,52 1,467 1,161 1,314
15 20,89 19,94 20,42 1,246 1,144 1,195
30 18,37 19,05 19,97 1,246 1,048 1,147

45 17,54 18,46 18,42 0,975 0,985 0,980
60 17,38 17,58 17,56 0,886 0,890 0,888
75 15,28 16,81 17,10 0,869 0,808 0,838
90 14,94 16,77 16,03 0,643 0,803 0,723
105 13,73 14,83 14,89 0,606 0,595 0,601
120 12,64 13,62 13,68 0,476 0,465 0,470
135 11,91 12,93 12,79 0,359 0,390 0,375
150 11,38 11,95 11,93 0,281 0,285 0,283
165 10,78 11,37 11,38 0,224 0,223 0,223
180 10,15 10,85 10,82 0,159 0,167 0,163

195 9,94 10,49 10,32 0,091 0,128 0,110
210 9,80 10,10 10,02 0,069 0,086 0,077
225 9,71 9,99 9,90 0,054 0,074 0,064
240 9,61 9,83 9,77 0,044 0,057 0,051
255 9,57 9,72 9,67 0,033 0,045 0,039
270 9,50 9,60 9,59 0,029 0,032 0,031
285 9,48 9,57 9,54 0,022 0,029 0,025
300 9,44 9,51 9,50 0,019 0,023 0,021
315 9,41 9,47 9,46 0,015 0,018 0,017

Fuente: Elaboracion Propia



TablaE 1.5
Variacion de la pérdida de peso y contenido de humedad en muestras de

plétano deshidratado a ©3 (150 min.), E1 (2mm) y T1 (45°C)

Contenido de

S = Peso (g) o % N Humedad § %
GE, = § g 2 | (g aguals solido seco) GE’ g
~ ~ | Replica | | Replica Il & ) ) 25
Replica | | Replica ll
0 19,40 19,57 19,49 1,086 1,104 1,095
15 17,63 18,71 18,17 0,896 1,012 0,954
30 16,98 18,90 17,94 0,826 1,032 0,929
45 16,20 18,32 17,26 0,742 0,970 0,856
60 15,54 17,28 16,41 0,671 0,858 0,765
75 15,42 16,05 15,74 0,658 0,726 0,692
90 15,26 14,78 15,02 0,641 0,589 0,615

105 14,03 14,13 14,08 0,509 0,519 0,514
120 12,60 12,55 12,58 0,355 0,349 0,352

135 11,45 12,25 11,85 0,231 0,317 0,274
150 10,32 11,05 10,69 0,110 0,188 0,149
165 9,68 10,67 10,18 0,041 0,147 0,094
180 9,57 9,89 9,73 0,029 0,063 0,046
195 9,42 9,58 9,50 0,013 0,030 0,022
210 9,37 9,45 9,41 0,008 0,016 0,012
225 9,34 9,38 9,36 0,004 0,009 0,006
240 9,34 9,35 9,35 0,004 0,005 0,005

Fuente: Elaboracion Propia



Tabla E 1.6
Variacion de la pérdida de peso y contenido de humedad en muestras de

plétano deshidratado a ©3 (150 min.), Ez (3 mm) y T1 (45°C)

Contenido de

Peso o) e
8 = 9) 0B _ Humedad 3 %
GE, = § £ 2 | (g agua/s solido seco) GE’ S
i= ~ | Replica | | Replica Il S =
Replica | | Replica ll
0 20,29 20,15 20,22 1,182 1,167 1,174
15 19,37 19,80 19,59 1,083 1,129 1,106
30 18,30 19,09 19,23 1,083 1,053 1,068

45 17,52 18,43 18,37 0,968 0,982 0,975
60 17,36 17,55 17,54 0,884 0,887 0,885
75 15,25 16,56 16,96 0,867 0,781 0,824
90 14,76 16,43 15,84 0,640 0,767 0,703
105 13,65 14,60 14,68 0,587 0,570 0,578
120 12,67 13,62 13,64 0,468 0,465 0,466
135 11,40 12,75 12,71 0,362 0,371 0,367
150 10,90 11,84 11,62 0,226 0,273 0,249
165 10,56 10,93 10,92 0,172 0,175 0,174
180 10,10 10,75 10,66 0,135 0,156 0,146
195 9,98 10,39 10,25 0,086 0,117 0,102

210 9,82 9,89 9,94 0,073 0,063 0,068
225 9,73 9,79 9,81 0,056 0,053 0,054
240 9,62 9,63 9,68 0,046 0,035 0,041
255 9,54 9,53 9,58 0,034 0,025 0,030
270 9,51 9,49 9,52 0,026 0,020 0,023
285 9,48 9,44 9,48 0,023 0,015 0,019

Fuente: Elaboracién Propia



Tabla E 1.7
Variacion de la pérdida de peso y contenido de humedad en muestras de

plétano deshidratado a ©1 (90 min.), E1 (2 mm) y Tz (55°C)

Contenido de

Peso o) e
8 = 9) 0B _ Humedad 3 %
GE, = § £ 2 | (g agua/s solido seco) GE’ S
i= ~ | Replica | | Replica Il S =
Replica | | Replica ll
0 20,04 21,15 20,60 1,155 1,274 1,215
15 18,80 19,97 19,39 1,022 1,147 1,084
30 18,20 18,67 18,44 0,957 1,008 0,982

45 17,67 17,02 17,35 0,900 0,830 0,865
60 16,54 16,38 16,46 0,778 0,761 0,770
75 17,18 15,02 16,10 0,847 0,615 0,731
90 14,28 14,74 14,51 0,535 0,585 0,560
105 13,74 14,03 13,89 0,477 0,509 0,493
120 11,63 13,85 12,74 0,251 0,489 0,370
135 12,34 12,15 12,25 0,327 0,306 0,317
150 10,49 11,55 11,02 0,128 0,242 0,185
165 9,50 10,70 10,10 0,022 0,151 0,086

180 9,47 9,59 9,53 0,018 0,031 0,025
195 9,44 9,49 9,47 0,015 0,020 0,018
210 9,42 9,47 9,45 0,013 0,018 0,016
225 9,40 9,49 9,45 0,011 0,020 0,016
240 9,40 9,49 9,45 0,011 0,020 0,016

Fuente: Elaboracion Propia



Tabla E 1.8
Variacion de la pérdida de peso y contenido de humedad en muestras de

platano deshidratado a ©1 (90 min.), Ez (3 mm) y T2 (55°C)

Contenido de

Peso o) e
8 = 9) 0B _ Humedad 3 %
GE, = § £ 2 | (g agua/s solido seco) GE’ S
i= ~ | Replica | | Replica Il S =
Replica | | Replica ll
0 21,60 21,15 21,38 1,323 1,274 1,298
15 20,18 20,64 20,41 1,170 1,219 1,195
30 19,49 19,47 19,48 1,096 1,094 1,095

45 18,47 18,46 18,47 0,986 0,985 0,985
60 17,54 17,58 17,56 0,886 0,890 0,888
75 17,38 16,50 16,94 0,869 0,774 0,822
90 15,28 16,40 15,84 0,643 0,763 0,703
105 14,74 14,63 14,69 0,585 0,573 0,579
120 13,63 13,65 13,64 0,466 0,468 0,467
135 12,64 12,70 12,67 0,359 0,366 0,362
150 11,41 11,84 11,63 0,227 0,273 0,250
165 10,98 11,15 11,07 0,181 0,199 0,190
180 10,58 10,89 10,74 0,138 0,171 0,154
195 9,90 10,48 10,19 0,065 0,127 0,096

210 9,81 10,11 9,96 0,055 0,087 0,071
225 9,72 9,95 9,84 0,045 0,070 0,058
240 9,61 9,87 9,74 0,033 0,061 0,047
255 9,54 9,74 9,64 0,026 0,047 0,037
270 9,50 9,65 9,58 0,022 0,038 0,030
285 9,48 9,57 9,53 0,019 0,029 0,024
300 9,46 9,51 9,49 0,017 0,023 0,020

Fuente: Elaboracion Propia



TablaE 1.9
Variacion de la pérdida de peso y contenido de humedad en muestras de

platano deshidratado a ©2 (120 min.), E1 (2 mm) y T2 (565°C)

Contenido de

Peso o) e
S = @ o8 Humedad s %
GE, = § £ 2 | (g agua/s solido seco) GE’ S
i ~ | Replica | | Replica Il S : : 3
Replica | | Replica ll
0 20,04 20,27 20,16 1,155 1,180 1,167
15 18,80 18,71 18,76 1,022 1,012 1,017

30 18,20 18,15 18,18 0,957 0,952 0,954
45 17,67 17,32 17,50 0,900 0,862 0,881
60 16,54 16,28 16,41 0,778 0,751 0,765
75 15,00 15,20 15,10 0,613 0,634 0,624
90 14,28 14,70 14,49 0,535 0,581 0,558
105 13,24 14,10 13,67 0,424 0,516 0,470
120 11,63 13,65 12,64 0,251 0,468 0,359
135 12,04 11,10 11,57 0,295 0,194 0,244
150 10,49 10,25 10,37 0,128 0,102 0,115

165 9,50 9,97 9,74 0,022 0,072 0,047
180 9,47 9,89 9,68 0,018 0,063 0,041
195 9,44 9,58 9,51 0,015 0,030 0,023
210 9,42 9,45 9,44 0,013 0,016 0,015
225 9,40 9,45 9,43 0,011 0,016 0,013
240 9,40 9,45 9,43 0,011 0,016 0,013

Fuente: Elaboracion Propia



Tabla E 1.10
Variacion de la pérdida de peso y contenido de humedad en muestras de

platano deshidratado a ©2 (120 min), Ez (3 mm) y T2 (565°C)

Contenido de

Peso o) e
8 = 9) 0B _ Humedad 3 %
GE, = § £ 2 | (g agua/s solido seco) GE’ S
i= ~ | Replica | | Replica Il S =
Replica | | Replica ll
0 19,94 20,10 20,02 1,144 1,161 1,153
15 19,39 19,84 19,62 1,085 1,133 1,109
30 18,37 19,05 19,22 1,085 1,048 1,067

45 17,54 18,46 18,42 0,975 0,985 0,980
60 17,38 17,58 17,56 0,886 0,890 0,888
75 15,28 16,51 16,95 0,869 0,775 0,822
90 14,74 16,47 15,88 0,643 0,771 0,707
105 13,63 14,63 14,69 0,585 0,573 0,579
120 12,64 13,62 13,63 0,466 0,465 0,465
135 11,41 12,73 12,69 0,359 0,369 0,364
150 10,98 11,80 11,61 0,227 0,269 0,248

165 10,58 11,17 11,08 0,181 0,201 0,191
180 10,15 10,85 10,72 0,138 0,167 0,152
195 9,94 10,49 10,32 0,091 0,128 0,110
210 9,80 10,10 10,02 0,069 0,086 0,077
225 9,71 9,99 9,90 0,054 0,074 0,064
240 9,61 9,83 9,77 0,044 0,057 0,051
255 9,54 9,73 9,67 0,033 0,046 0,040
270 9,51 9,65 9,60 0,026 0,038 0,032
285 9,48 9,57 9,54 0,023 0,029 0,026

Fuente: Elaboracién Propia



Tabla E 1.11
Variacion de la pérdida de peso y contenido de humedad en muestras de

plétano deshidratado a ©3 (150 min.), E1 (2mm) y T2 (55°C)

Contenido de

S = Peso (g) o % N Humedad § %
GE, = § g@ (g aguals solido seco) GE’ g
~ ~ | Replica | | Replica Il & ) ) 25
Replica | | Replica ll
0 19,94 20,15 20,05 1,144 1,167 1,155
15 17,39 19,97 18,68 0,870 1,147 1,009
30 16,37 18,67 17,52 0,760 1,008 0,884
45 15,54 17,02 16,28 0,671 0,830 0,751
60 14,38 16,38 15,38 0,546 0,761 0,654
75 13,28 15,02 14,15 0,428 0,615 0,522

90 11,74 14,74 13,24 0,262 0,585 0,424
105 10,83 12,39 11,61 0,165 0,332 0,248

120 9,74 10,95 10,35 0,047 0,177 0,112
135 9,60 9,80 9,70 0,032 0,054 0,043
150 9,50 9,55 9,53 0,022 0,027 0,024
165 9,46 9,49 9,48 0,017 0,020 0,019
180 9,45 9,47 9,46 0,016 0,018 0,017
195 9,45 9,47 9,46 0,016 0,018 0,017
210 9,45 9,47 9,46 0,016 0,018 0,017

Fuente: Elaboracién Propia



Tabla E 1.12
Variacion de la pérdida de peso y contenido de humedad en muestras de

platano deshidratado a ©3 (2.5 h), E2 (3 mm) y T2 (55°C)

Contenido de

Peso o) e
S = @ o8 Humedad s %
GE, = § £ 2 | (g agua/s solido seco) GE’ S
i ~ | Replica | | Replica Il S : : 3
Replica | | Replica ll
0 20,09 19,94 20,02 1,160 1,144 1,152
15 19,15 19,39 19,27 1,059 1,085 1,072

30 18,37 18,37 18,76 1,059 0,975 1,017
45 17,52 17,54 17,96 0,975 0,886 0,931
60 16,60 17,18 17,35 0,884 0,847 0,866
75 15,25 15,28 15,94 0,785 0,643 0,714
90 14,76 14,74 15,00 0,640 0,585 0,612
105 13,65 13,63 14,20 0,587 0,466 0,526
120 12,27 12,14 12,90 0,468 0,305 0,387
135 11,40 11,41 11,84 0,319 0,227 0,273
150 10,90 10,98 11,19 0,226 0,181 0,203
165 10,56 10,58 10,74 0,172 0,138 0,155
180 10,10 10,15 10,36 0,135 0,091 0,113

195 9,98 9,94 10,02 0,086 0,069 0,077
210 9,82 9,80 9,89 0,073 0,054 0,063
225 9,73 9,71 9,77 0,056 0,044 0,050
240 9,62 9,61 9,67 0,046 0,033 0,040
255 9,54 9,54 9,58 0,034 0,026 0,030
270 9,51 9,51 9,53 0,026 0,023 0,024

Fuente: Elaboracién Propia



ANEXO F

RESULTADOS DEL DISENO
EXPERIMENTAL



ANEXO F-1

Metodologia del disefo experimental AxBxC

Segun (Montgomery, 2004 y Walpole,1998), para realizar el analisis del disefio
experimental para el desarrollo del trabajo de investigacion, consta de los

siguientes pasos.

1. Planteamiento de la hipoétesis:
Hp = No hay diferencia entre los factores.
Ha = Al menos una muestra es diferente entre los factores.
Nivel de significaciéon: 0,05 (95%).
Prueba de significacion o tipo de prueba: “Fisher”
Suposiciones:
Los datos siguen una distribuciéon Normal (~N).
Los datos son extraidos aleatoriamente de un muestreo al azar.
5. Criterios de aceptacion o rechazo para a = 0,05
Se acepta Hp si Fcal < Ftab
Se rechaza Hp si Fcal = Ftab

6. Construccion de cuadro ANVA:

Para la construccién del cuadro ANVA, se tomd en cuenta las siguientes

expresiones matematicas:

Donde:

a
b
c
n

I
N N N W

¢ Suma de cuadrados total




Suma de cuadrados del factor A

ssqay = 2. Y
bcn abcn
Suma de cuadrados del factor B
b_y? y2
B) = j=1"%j. .
SS(B) acn abcn
Suma de cuadrados del factor C
Y= ¥i Y2
$5(C) = abn B abcn

Suma de cuadrados de la interaccion AB

a b 2 a 2 b 2 2
=1 2j=1 Yij. Ci= Y 2= Yy o vZ
c

n bcn acn abcn

SS(AB) =

Suma de cuadrados de la interaccion AC

a c 2 a 2 c 2 2
iz1 2k=1 Yik. Ci= Y Yik=1Y% Y2

bn becn abn abcn

SS(AC) =

Suma de cuadrados de la interaccion BC

l?_ ZC_ Yz l.’_ Yz ¢ YZ Y2
SS(BC) = 2A=Lok=t Tk Zj=1 .  k=1lk

an acn abn abcn

Suma de cuadrados de la interaccion ABC

a by | Y3 a yb o y2 a yc y2

SS(ABC) = === f-ln k=1 Yijke _ di=1 c’f i 1_12;: k.
RO YA CHD Y I8 D ) 00 D ) 0 ¢ NS

+ + + -
an becn acn abn abcn

Suma de cuadrados subtotales ABC

a b c 2 2
n abcn

SS Subtotales(ABC) =

Suma de cuadrados del error
SS(E) = S5(T) — SSSubtotales(ABC)



En base a los resultados de la suma de cuadrados, su procede a construir el

cuadro de analisis de varianza tabla F 1.1.

Tabla F 1.1
Analisis de varianza del modelo de 3 factores
Fuente de | Suma de Grados de Cuadrados Feal
variacion | cuadrados libertad medios
MS,
A SS (A) a-1 MSA F= M—SE
B SS (B b—1 MS _ MSs
(B) - B = s,
c SS (C 1 MS p = Mc
(C) c— c = M,
AB SS (AB) (a—=1) (b-1) MSas =
MSg
MSac
AC SS (AC) (a=1) (c-1) MSac F=
MSg
MSgc
BC SS (BC) (b—=1) (c-1) MSec =
MSg
_ R R MS
ABC | ss@Bc) | @DOENEC | yspe | Fo 208
1) MSg
Error SS (E) abc(n-1) MSEe -
Total SS (T) abcn-1 - -

Fuente: Montgomery, 2004



ANEXO F-2

En la tabla F 2.1 se muestra los resultados del contenido de humedad base de la

variable respuesta del proceso de secado para obtener platano deshidratado

Tabla F 2.1
Contenido de humedad del disefio experimental en el proceso de secado

para obtener platano deshidratado

Tipo de espesor (B)

Tiempo de 2mm 3mm

pre- Temperatura de Temperatura de
tratamiento secado (C) secado (C)

(A) 45 °C 55 °C 45 °C 55 °C Yi

15 1074 | 5 | 1040 | S| 1160 | & | 1143 | 8| o,

’ 11,73 | § | 1346 | | 839 | &2 1266 | § ’
11,02 | & | 865 | S| 17,11 | T ] 2113 | &
2,0 1002 | 5 | 919 |~| 1303 | S| 1976 | g | 1108
1591 | N | 946 | Q| 2169 | R| 1343 | &

2,5 1231 | < | 7.82 | =] 1301 | | 16559 | g | 11022
Total BxC
Yik 72,63 58,98 84,83 95,00 311,44
Yj 131,61 179,83

Fuente: Elaboracién propia
Total AxB Total AxC
B Cc
A 3 A 45 55

1,5 46,33 44,08 1,5 42,46 47,95

2,0 39,78 71,03 2,0 52,08 58,73

2,5 | 4550 64,72 25 | 62,92 47,30

Tomando en cuenta las ecuaciones del disefio experimental (Anexo F1) se

tiene:

¢ Suma de cuadrados total

SS(T) = 10,74% + 11,73% +

¢ Suma de cuadrados de A

SS (A) =

90,412 + 110,81% + 110,222 311,44

+13,43% + 16,59% —

8

24

311,442

= 346,742

= 33,706




Suma de cuadrados de B
131,61% + 179,83% 311,442

SS(B) = 12 4 = 96,882
Suma de cuadrados de C
SS(C) = 157,46% + 153,98% 311,442 0505
B 12 24
Suma de cuadrados de AB
46,33% + 39,782 + -+« + 71,032 + 64,722
SS(AB) =
4
90,41% + 110,81%2 + 110,22% 131,61% + 179,832 4 311,447
8 12 24
= 71,997
Suma de cuadrados de AC
42,462 + 52,082 + --- + 58,732 + 47,302
SS (AC) =
4
90,41% + 110,812 + 110,222 157,46% + 153,982 311,442
B 8 - 12 T

= 39,289

Suma de cuadrados BC

SS(BC) =

72,632 + 58,98% + 84,832 + 95,00> 131,612 + 179,832

6 12
B 157,46% + 153,982 N 311,442
12 24
Suma de cuadrados de ABC
22,47% + 23,86% + --- + 34,702 + 30,022
SSapc = 2
46,33% 4+ 39,782 + -+ + 71,032 + 64,727

4
42,46% + 52,082 + --- + 58,732 + 47,302

4
72,63% + 58,982 + 84,832 + 95,007

6

= 23,641

4 90,41% + 110,812 + 110,222 N 131,61% + 179,832

8 12
N 157,46% + 153,982 311,442

12 24

=9,740



¢ suma de cuadrados subtotales ABC

22,47% + 23,862 + --- + 34,70% + 30,02%>  311,44%
SS Subtotales(ABC) — -

= 275,760

¢ suma de cuadrados del error
SSg = 346,742 — 275,760 = 70,982

Tabla F 2.2

2

24

Analisis de varianza del diseno experimental A*B*C en el proceso de
secado para obtener platano deshidratado

Fuente de Suma de | Grados de | Cuadrados Feal F b
variacion cuadrados libertad medios

A 33,706 2 16,853 2,849 3,88

B 96,882 1 96,882 16,379 | 4,75

C 0,505 1 0,505 0,085 4,75

AB 71,997 2 35,999 6,086 3,88

AC 39,289 2 19,644 3,321 3,88

BC 23,641 1 23,641 3,997 4,75

ABC 9,740 2 4,870 0,823 3,88
Error 70,982 12 5,915 - -
Total 346,742 23 - - -

Fuente: Elaboracién propia



ANEXO G

TABLAS ESTADISTICAS



Tabla G-1

Distribucion F

n1 1 2 3 4 5 6 7 8 12 24 w
Foos
(n1, n2)

n2
1 161,4 | 199,5 | 215,7 | 224,6 | 230,2 | 234,0 | 236,8 | 238,9 | 243,9 | 249,1 | 254,3
2 18,51 | 19,00 | 16,19 | 19,25 | 19,30 | 19,33 | 19,35 | 19,37 | 19,41 | 19,45 | 19,50
3 10,13 19,55 |9,28 |9,12 |0,01 |894 [889 |885 |8,74 |8,64 |8,53
4 771 (694 |6,59 6,39 |926 |6,16 |6,09 |6,04 |591 |577 |5,63
5 6,61 | 579 |541 |[519 |505 |495 (488 |482 |468 |453 |4,36
6 599 [514 |4,76 |453 |4,39 |428 (421 |4,15 |4,00 |3,84 | 3,67
7 559 (4,74 435 |4,12 |397 |387 |3,79 |3,73 |357 |3,41 |3,23
8 532 4,46 |4,07 |384 |369 |358 (350 |3,44 |3,28 |312 |2,93
9 512 (4,26 |3,86 |363 |[348 |3,37 |329 |323 |3,07 [290 |2,71
10 | 496 (4,10 |3,71 |3,48 [3,33 3,22 |3,14 [3,07 |291 |2,74 |2,54
11 | 484 (398 |359 |33 (320 3,09 |301 [295 |2,79 |261 |240
12 (4,75 3,89 |349 |3,26 (3,11 |3,00 |291 [285 |269 |251 |230
13 | 467 3,81 |341 |3,18 |3,03 |292 |283 |277 |260 |242 |221
14 (460 3,74 |3,34 |3,11 (29 |2,85 |2,76 [2,70 |253 |235 |2,13
15 |454 |368 |329 |3,06 ({290 2,79 |2,71 |264 |248 |229 |2,07
16 | 449 |3,63 |324 |3,01 [285 |2,74 |266 [259 |242 |224 |2,01
17 | 445 |359 |320 |29 (281 2,70 |261 [255 |2,38 |2,19 | 1,96
18 | 441 |355 |3,16 |293 (277 |266 |258 [251 |234 |215 |1,92
19 438 352 |313 |290 (274 263 |254 (248 |2,31 |2,11 1,88
20 4,35 |3,49 (3,10 | 2,87 |2,71 260 |2,51 |245 |228 |2,08 |1,84
21 4,32 | 3,47 |3,07 |284 |268 [257 |249 |242 |225 |2,05 |1,81
22 430 |3,44 |3.05 |282 |266 |[255 |246 |240 |223 |2,03 |1,78
23 | 4,28 | 342 |3,03 |280 |264 [253 |244 |3,37 |2,20 |2,01 1,76
24 (426 |340 |[3,01 |2,78 |262 251 |242 |236 (2,18 |1,98 |1,73
25 (424 3,39 (299 |2,76 |260 (249 |240 (2,34 2,16 |1,96 |1,71
26 | 4,23 | 3,37 298 |2,74 |259 (247 |2,39 |232 [2,15 |1,95 |1,69
27 421 3,35 (29 |2,73 |257 (246 |237 231 [213 |1,93 |1,67
28 4,20 |3,34 |29 |2,71 |256 (245 |2,36 [229 |212 |1,91 1,65
29 (418 |3,33 [293 |2,70 |255 (243 |2,35 228 (210 |190 |1,64
30 (4,17 |3,32 |292 |269 |253 |242 [233 |227 209 |1,89 |1,62
40 4,08 |3,23 (284 |261 |245 (3,34 |225 |2,18 |2,00 |1,79 |1,51
60 (4,00 |3,15 |2,76 |2,53 |2,37 |225 (217 |210 |192 |1,70 | 1,39
120 | 3,92 |3,07 | 268 |245 (229 |217 |2,09 |(202 |1,83 | 1,61 1,25
w 3,84 300 |260 |337 [221 |210 (2,01 |1,94 |185 |1,52 |1,00

Fuente: Urena, 1999




Tabla G-2

Distribucion T

GL T,os T,e,75 T,99 T,o95
1 6,314 12,706 31,821 63,657
2 2,920 4,303 6,965 9,925
3 2,353 3,182 4,541 5,841
4 2,132 2,776 3,747 4,604
5 2,015 2,571 3,365 4,032
6 1,943 2,447 3,143 3,707
7 1,895 2,365 2,998 3,499
8 1,860 2,3,06 2,896 3,355
9 1,833 2,262 2,821 3,250
10 1,812 2,228 2,764 3,169
11 1,796 2,201 2,718 3,106
12 1,782 2,179 2,681 3,055
13 1,771 2,160 2,650 3,012
14 1,761 2,145 2,624 2,977
15 1,753 2,131 1,602 2,947
16 1,746 2,120 2,583 2,921
17 1,740 2,110 2,567 2,898
18 1,734 2,101 2,552 2,878
19 1,729 2,093 2,539 2,861
20 1,725 2,086 2,528 2,845
21 1,721 2,080 2,518 2,831
22 1,717 2,074 2,508 2,819
23 1,714 2,069 2,500 2,807
24 1,711 2,064 2,492 2,797
25 1,708 2,060 2,485 2,787
26 1,706 2,056 2,479 2,779
27 1,703 2,052 2,473 2,771
28 1,701 2,048 2,467 2,763
29 1,699 2,045 2,462 2,756
30 1,697 2,042 2,457 2,750
40 1,684 2,021 2,423 2,704
60 1,671 2,000 2,390 2,660
120 1,658 1,980 2,358 2,617
w 1,645 1,960 2,326 2,576

Fuente: Urena, 1999




Tabla G-3

Rangos estudentizados significativos para un nivel del 5 %

Grados Numero de tratamientos
de

Libertad| 2 3 4 5 6 10 14 16 20
1 18,0 | 26,7 | 32,8 | 37,2 | 40,5 | 491 543 | 56,3 | 59,6
2 6,09 | 8,28 | 9,80 | 10,89 | 11,73 | 13,99 | 15,38 | 15,91 | 16,77
3 450|588 6,83 | 7,51 8,04 | 9,46 | 10,35 10,69 | 11,24
4 3,93 | 5,00 | 5,76 | 6,31 6,73 | 7,83 | 8,52 | 8,80 | 9,24
5 3611454518 | 564 | 599 | 693 | 7,52 | 7,75 | 8,13
6 3,46 | 4,34 | 490 | 5,31 563 | 6,49 | 7,04 | 7,24 | 7,59
7 3,34 | 426|468 | 506 | 5,35 | 6,15 | 6,65 | 6,84 | 7,16
8 3,26 14,04 1453 | 489 | 517 | 592 | 6,39 | 6,57 | 6,87
9 3,20 |1 3,95|4,42 | 4,76 | 5,02 | 5,74 | 6,19 | 6,36 | 6,65
10 3,151 3,88 | 4,33 | 4,66 | 4,91 560 | 6,03 | 6,20 | 6,47

11 3,11 13,82 4,26 | 458 | 484 | 549 | 590 | 6,06 | 6,33
12 3,08 | 3,77 | 420 | 451 | 475 | 5,40 | 580 | 595 | 6,21
13 3,06 | 3,73 |4,15| 4,46 | 469 | 532 | 5,71 | 5,86 | 6,11
14 3,03 13,70 (4,11 | 441 | 464 | 525 | 564 | 579 | 6,03
15 3,01 3,67 4,08 | 437 | 459 | 520 | 557 | 572 | 5,96

16 3,00 | 3,65 (4,05 | 434 | 456 | 515 | 552 | 566 | 5,90
17 298 | 3,62 4,02 | 431 | 452 | 511 | 547 | 561 | 5,84
18 297 | 3,61 4,00 | 428 | 449 | 507 | 543 | 557 | 5,79
19 296|359 398 | 436 | 447 | 504 | 546 | 553 | 5,75
20 295|358 396 | 424 | 445 | 501 | 5,36 | 550 | 5,71

24 292 353390 | 417 | 437 | 492 | 5,25 | 538 | 5,59
30 289|348 384 | 411 | 430 | 483 | 515 | 527 | 5,48
40 286 | 3,44 | 3,79 | 4,04 | 423 | 4,74 | 505 | 517 | 5,36
60 283|340 (3,74 | 3,98 | 416 | 4,65 | 494 | 506 | 524
120 280|336 369 392 | 410 | 4,56 | 484 | 495 | 513
00 2,77 | 3,32 | 3,63 | 3,86 | 4,03 | 4,47 | 4,74 | 4,84 | 5,01

Fuente: Anzaldua, 2005
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ANEXO |

ALMACENAMIENTO



Variacion del peso del platano deshidratado durante el almacenamiento

El control para la variacion de peso durante el almacenamiento para el platano
deshidratado consistidé en envasar las muestras de platano en bolsas de
polipropileno y polietileno de 80 micras almacenadas por 60 dias en una cajita

de catdn en condiciones normales de temperatura, humedad y presion.

ANEXO- |

Tabla I-1
Variacion de peso en los envases de platano deshidratado
Dia Muestra (g)
Polietileno Polipropileno
0 9 9,08
4 9,05 9,15
8 9,08 9,21
12 9,08 9,28
16 9,13 9,33
20 9,17 9,39
24 9,22 9,46
28 9,3 9,52
32 9,31 9,6
36 9,36 9,79
40 9,41 9,9
44 9,48 10,16
48 9,53 10,24
52 9,57 10,29
56 9,6 10,34
60 9,63 10,37
64 9,67 10,4
68 9,7 10,45
72 9,75 10,.5

Fuente: Elaboracién propia
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Seleccion de platano Limpieza

o SR

Pelado Cortado en rodaja
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