
ANEXOS 

Anexo 1: Competidores del vinagre de uva 

Vinagre de vino tinto“San Lorenzo”- 600ml. 

Elaborado por MEDCO- Cochabamba 

PRECIO= 8 a 9 Bs. 

 

Vinagre de mesa Toscao – 250 ml. 

Elaborado por empresa Cruceña 

PRECIO= 2,50 a 3 Bs. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vinagre de banana RhuSsana – 250 ml. 

Elaborada por empresa de Santa Cruz 

PRECIO= 2,50 a 3 Bs. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Anexo 2: Cuestionario 

El presente cuestionario tiene la finalidad de recopilar información y estudiar el mercado 

sobre el vinagre de uva, lo cual la investigación es de carácter académico. Los datos serán 

tratados de manera confidencial, lo cual estamos seguros de contar con su ayuda. 

Marque con una “X”  la respuesta que considere conveniente. 

1. ¿Conoce el vinagre?  



a. Sí  b. No  

Si la respuesta es No, fin del cuestionario. 

2. ¿Con que frecuencia consume el vinagre? 

a. A diario 

b. Semanal 

c. Al mes 

d. Otros………………………………………………………………………. 

3. Al mes, ¿Qué cantidad de vinagre consume? 

a. ¼ litro 

b. ½ litro 

4. ¿En qué suele emplear el vinagre? 

a. Ensaladas                    b. condimentos                            c. escabeche 

5. ¿Conoce los beneficios del vinagre? 

a. Si               b. No 

Si la respuesta es No, pase a la pregunta 7. 

6. Seleccione el beneficio el cual conoce acerca del vinagre. 

a. Uso de medicina casera 

b. Para adelgazar 

c. Para contrarrestar problemas de salud 

 

 

 

 

7. Usted, ¿dónde compra el vinagre? 

a. Supermercados 

b. Mercados de abasto 

c. Tiendas de barrio 

8. ¿Usted tiene conocimiento sobre e vinagre de uva? 

a. Si           b. No  

9. Si le ofrecerían un vinagre de uva, con características saludables ¿lo compraría? 



a. Si           b. No 

Si la respuesta es No, fin del cuestionario. 

10. Seleccione la presentación que le gustaría al momento de comprar el vinagre de 

uva. 

a. Botella de 500ml. 

b. Botella de 250 ml. 

c. Botella de 1000 ml. 

11. Seleccione el medio de comunicación que usted frecuenta. 

a. Radio 

b. Periódico 

c. Televisión 

d. Redes sociales 

 

GRACIAS POR SU COLABORACIÓN……!!!! 

 

 

 

 

 

 

 

Anexo 3: Materia Prima e Ingredientes 

Mosto de uva 



 

Fermentación del mosto 

 

 

 

 

 

 

Fosfato de amonio 



 

Levadura de cerveza 

 

 

 

 

 

 

 

 

Acetobacter de uso industrial 



 

 

Mandil y botas de goma 

 

 

 

 



Anexo 4: Equipo e instrumentos 

Microscopio Carl Zeilss 

 

 

Potenciómetro PH 

 

 

 



 

 

Refractómetro para medir los grados Brix 

 

 

Bomba Memmert 

 

 

 



Compresor de oxígeno 

 

 

 

 

Filtro de prensa 

 

 



 

 

Tanque mezclador 

 

 

Caldera 

 

 



Tanque para fermentación o acidificación 

 

 

 

Báscula industrial 

 

 

 

 



Anexo 5: Lay Out de la fábrica de vinagre de uva 

 

 

 

 



Anexo 6: Aspectos Legales vigentes 

Requisitos SENAPI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 



Requisitos SENASAG 

 

 

 

Requisitos para la aprobación de la etiqueta 

 

 

 

 

 

SENASAG 



 

 

 

Tarifa de precios SENASAG 



 

 

  

 

 

 

Requisitos Fundempresa 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Anexo 7: Proyección de Materia Prima e Insumos  

(En Bolivianos) 

Año 1 

Materia Prima e 

Insumos 

Unidad 

de 

medida 

Cantidad 

Requerida 

Precio Costo 

Total 

Uva de mesa Quintales 586 135 79110 

Levadura Kg. 60 3 180 

Fosfato de Amonio Kg. 21 8,5 178,5 

Acetobacter Litros 90 13 1170 

Envases unidades 84370 0,5 42185 

Etiquetas unidades 84370 0,15 12655,5 

Total 135479 

 

Año 2 

Materia Prima e 

Insumos 

Unidad 

de 

medida 

Cantidad 

Requerida 

Precio Costo 

Total 

Uva de mesa Quintales 619 155 95945 

Levadura Kg. 60 3 180 

Fosfato de Amonio Kg. 21 8,5 178,5 

Acetobacter Litros 90 13 1170 

Envases unidades 89144 0,5 44572 

Etiquetas unidades 89144 0,15 13371,6 

Total 155417,1 

 

 

 



Año 3 

Materia Prima e 

Insumos 

Unidad 

de 

medida 

Cantidad 

Requerida 

Precio Costo 

Total 

Uva de mesa Quintales 672 155 104160 

Levadura Kg. 60 3 180 

Fosfato de Amonio Kg. 21 8,5 178,5 

Acetobacter Litros 90 13 1170 

Envases unidades 96815 0,5 48407,5 

Etiquetas unidades 96815 0,15 14522,25 

Total 168618,25 

 

Año 4 

Materia Prima e 

Insumos 

Unidad 

de 

medida 

Cantidad 

Requerida 

Precio Costo 

Total 

Uva de mesa Quintales 750 155 116250 

Levadura Kg. 60 3 180 

Fosfato de 

Amonio 

Kg. 21 8,5 178,5 

Acetobacter Litros 90 13 1170 

Envases unidades 108080 0,5 54040 

Etiquetas unidades 108080 0,15 16212 

Total 188030,5 

 

 

 

 



Año 5 

Materia Prima e 

Insumos 

Unidad 

de 

medida 

Cantidad 

Requerida 

Precio Costo 

Total 

Uva de mesa Quintales 861 155 133455 

Levadura Kg. 60 3 180 

Fosfato de 

Amonio 

Kg. 21 8,5 178,5 

Acetobacter Litros 90 13 1170 

Envases unidades 124022 0,5 62011 

Etiquetas unidades 124022 0,15 18603,3 

Total 215597,8 

 


