CUESTIONARIO

El presente cuestionario tiene la finalidad de recopilar informacion primaria relacionada
con la produccion y comercializacion de un nuevo producto alimenticio razon por la cual le
solicitamos que tenga la amabilidad y paciencia de contestar las siguientes preguntas,
seleccionado para ello una sola opcién de respuesta en cada pregunta le agradecemos de

antemano su participacion.

Genero

Masculino |:| Femenino |:|

Edad

Afos |:|

1. ¢Consume mani?
si [] No []

2. ¢Cual es la forma en la cual usted consume mani ?

Tostado D
Confitado D

Tablilla ]

Turrén D
Comidas D

3. ¢Qué cantidad de mani consume de forma mensual en sus diversas formas?

1 Kilo

% Kilo

oo

Y Kilo



4. ¢ Conoce las propiedades y beneficios nutricionales que posee el mani?

si [ No []

5. ¢Ha probado o consumido mantequilla de mani en alguna ocasion

6. ¢ Cudl es la razén por la cual no ha probado o consumido mantequilla de mani?

Precio de productos importados |:|
Desconocimiento |:|
No se produce a nivel local |:|

7. ¢Estaria dispuesto a comprar y consumir mantequilla de mani si se produjera a

nivel local?

st [] No []

8. ¢Qué tipo de envase seria de su preferencia al momento de realizar la compra de

mantequilla de mani?

Frasco Plastico |:|
Frasco de Vidrio |:|

Bandeja plastica D



¢ Estaria dispuesto a comprar y consumir mantequilla de mani si se produjera a nivel

local?

Los resultados muestran que el 5 % de los encuestados estarian dispuestos a comprar el

producto por lo cual este porcentaje representa la demanda potencial para el producto.

INTENCION DE COMPRA

Intension de . .
Frecuencia Porcentaje
compra
Si 7 5
No 135 95
TOTAL 142 100
Gréfico: 7

Intencion de compra

5%

= No
mSi



MAQUINARIA

MAQUINA MOLEDORA

MAQUINA TOSTADORA DE MANI



MAQUINA PELADORA/ LIMPIADORA DE MANI

BALANZA ELECTRONICA



ETIQUETA

NUT PRO

FITNESS PEANUT BUTTER

0 % SAL - AZUCAR
ALTO CONTENIDO PROTEINICO

100 % NATURAL
CONTENIDO 500 g

Cantidad por porcion

Caracteristicas Grasas totales 10 g

Grasas saturadas 29
Grasas Trans Og

Nutricionales

Tamafio Porcion: 2 Cucharas de mesa Colesterol 0 mg

Porciones: 15 (33 gr) Sodio 46 mg

Calorias : 182 Carbohidratos 11g
Fibra 39

Se sugiere refrigerar el producto Azucares 1g

despues de abrirlo para una mejor Proteina 12 g

Valor diario %
15%
10%
0%
0%
1%
3%
12%

24%

conservacion Valores diarios basados en una dieta de 2000 calorias
Vitamina A 2 %, Vitamina C 0 %, Calcio 2 %, Hierro 2 %




PRODUCCION DE MANI EN BOLIVIA

Mapa N° 1: Ubicacién de los principales municipios productores de mani en Bolivia, segun zona
agroproductiva.
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4.4 Produccion por departamento y destino de la produccion

En el Cuadro 2 se puede apreciar que la mayor produccion proviene del Departamento de
Tarija, seguido de Chuquisaca y Santa Cruz respectivamente.

Cuadro 2. Produccion de mani segin destino en el mercado. Gestion 2014.

Tipode mani Santac Chuquisaca Tarija LaPaz Cochabamba Potosi Beni Total Participacion
ruz
En Toneladas
Manicrudosincascara 4302 2822 7830 29 185 6 36 15.210 72%
Mani crudo con cascara 226 4233 242 260 841 m - 5013 28%
Total produccién 4528 7055 8.072 289 1.026 n 36 21123 100%

Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INE y diagnostico productivo del estudio.

Del total de la produccion del 2014, el 72% corresponde a mani sin cascara o grano y 28% a
mani con cascara; como se observa en el Cuadro 2 y Grafico 9.

La produccion actual del mani se destina tanto a cubrir la demanda nacional como al comer-
cio exterior. Asi el 2014 la exportacion represento el 63% de la produccion total de mani sin
cascara, de los cuales el 82,96% corresponden a las exportaciones registradas y el 17,04%
como exportaciones no registradas (contrabando).

El 88% del mani sin cascara, fundamentalmente es derivado al mercado de exportacion; en
tanto que el 12% para el consumo interno, este producto es dirigido a dos segmentos, de
mani transformado, compuesto por snacks, confiterias, etc. y, en menor proporcion, para la
gastronomia.

Este flujo fue evolucionando a través de los anos, donde hace 10 anos atras del total de la
producciéon de mani el 37% era destinado al consumo de mani tostado en vaina. A partir del
ano 2008-2009 se inici6 el desarrollo de la comercializacion de mani sin cascara o en grano,
la cual fue fortalecida hasta que el 2014 el 72% del mani en grano es destinado a la industria
de transformados y a la exportacion.
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