ANEXOS



ANEXO A

ESPECIFICACION DE EQUIPOS E INSTRUMENTOS UTILIZADOS EN EL
PROYECTO



EQUIPPOS

ESPECIFICAIONES

Balanza Eléctrica

Marca GIBERTINI
Industria Italia

Tipo EUROPE 500
Capacidad para | 510g

muestra

Rango de temperatura | 10-40°C
Tension 120V
Frecuencia 50 Hz

Error de precision 0,001g

Agitador Magnético Marca J.P SELECTAS.A.
Industria Espaiia
Tipo WYA-1S
Capacidad para | 13.5kg
muestra
Rango de temperatura | 0-350°C
Tension 115,230 V
Potencia 44W
Velocidad de | 20-1500rpm
Agitacion
Frecuencia 50/60 Hz




Refractometro Digital

Marca ABBE

Industria E.E.U.U.

Tipo WYA-IS

Capacidad para | Area: 0,7cm x 3,5 cm
muestra

Rango de medida

indice refractivo; 1300-
1700 +/- 0,0002

Brix Bx-TC: 0-95 %-+/-
0,1%

Brix Bx: 0-95 % +/-1%

Tension 220V+/-20V/50Hz
Lampara de | 6,3V; 0,25A
iluminacién
Rango de temperatura | 0-50°C
Rango correctivo de | 15-45°C
temperatura
Marca -
Industria -
Modelo -
Capacidad 3 bandejas de 45cm de
ancho y 38cm de alto
Temperatura 60°C
Velocidad 11,17 m/h
Tension 220V
Potencia total 1000W
Medidas internas Alto: 49cm
Ancho: 54cm

Profundidad: 41cm
Area  de entrada:
16x24,3cm

Area de salida: 8x8cm




Secador Infrarrojo Marca SARTURIUS.
‘ Industria Alemana
_ Modelo MA 100/MA 50
‘ Capacidad para | 5,09
muestra
| Rango de temperatura | 30-200°C
. Tension de red 230V
Consumo maximo de | 700 V
corriente
Frecuencia 48-60Hz
Dimensiones 350x453x156mm
Selladora de Bolsas de Polietileno | Nombre Selladora térmica
Industria Boliviana
Nombre de la fabrica | Electrénica 2001
Temporizador de | 10s
sellado
Potente 250 W
Tension 220V
Amperios 5A
Frecuencia 50 Hz




ANEXO B
EVALUACION ORGANOLEPTICA



TEST PARA ELEGIR EL PRODUCTO FINAL DEL PROYECTO DE GRADO
“OBTENCION DE MANZANA DESHIDRATADA FORTIFICADA CON CALCIO”

NOMBRE:

FECHA:

Tomando en cuenta la escala heddnica, pruebe por favor las siguientes muestras e indique
su nivel de agrado o desagrado marcando con una “X” el punto que mejor describa su
reaccion para cada uno de los atributos.

1) Me gusta mucho

2) Me gusta poco

3) No me gusta ni me disgusta
4) Me disgusta poco

5) Me disgusta mucho

Muestra

1

Atributo 1 2 3 4 5

Olor

Color

Textura

Sabor

Muestra

2

Atributo 1 2 3 4 5

Olor

Color

Textura

Sabor

Muestra

3

Atributo 1 2 3 4 5

Olor

Color

Textura

Sabor

Muestra

4

Atributo 1 2 3 4 5

Olor

Color

Textura

Sabor

Muestra

5

Atributo 1 2 3 4 5

Olor

Color

Textura

Sabor

Muestra

Atributo 1 2 3 4 5

Olor

Color

Textura




Sabor

Muestra

7

Atributo

Olor

Color

Textura

Sabor

Muestra

8

Atributo

Olor

Color

Textura

Sabor




ANEXO C
DETERMINACION DEL PROCESO DE DIFUSION



Célculos para determinar el coeficiente de difusion

Se utiliz6 un modelo matematico a partir de la Ley de Fick la cual es la siguiente:

q8 D

N = - Ec.1
lﬂgguj a 4,2515;(23]25'

Donde:

ge= Cantidad de calcio por unidad de peso despueés de la impregnacion

go= Cantidad de calcio por unidad de peso antes de la impregnacion.

D= Constante de difusién a una temperatura dada.

ZI= Espesor de las laminas.

6= Tiempo de impregnacion

Para encontrar el coeficiente de difusion (D), se debe encontrar el valor de log (q6/q0) que
es el logaritmo de la fraccion de Calcio (Ca) impregnado y para ello se requiere los 3 datos
de calcio impregnado a Oh (Tabla 1V-2), 2h y 4h (Tabla 1VV-14), con estos valores se debe

encontrar el valor del porcentaje impregnado con la siguiente ecuacion:

Can
%Caimpregnado = @ * 100 Ec.. 2

Donde Ca,es el calcio impregnado a la Oh, 2h y 4h

Ca0Oh=0,0032¢g

Ca2h=4,288¢g

Ca4h=5094¢g

Reemplazando los datos en la ecuacidon, se encontraron los siguientes valores:
% Ca on, iImpregnado = 0,053872054

% Ca 2, impregnado = 72,18855219

% Ca 45 impregnado = 100

Una vez hecho esto se puede hallar la fraccion de Ca impregnado con la siguiente relacion:

100—Cay,
100

Fraccion de Ca impregnado = Ec.3

Donde Ca, es el porcentaje de Ca impregnado, reemplazando los valores en la anterior
relacion se observa el siguiente resultado:

Fraccién de Ca impregnado a Oh = 0,999461279

Fraccién de Ca impregnado a 2h = 0,278114478



Fraccién de Ca impregnado a 3h =0

Posteriormente se saca el logaritmo de estos valores de fraccion de calcio para luego
graficar log (q6/q0) vs tiempo y asi encontrar la ecuacion de la recta la cual nos dara el
valor de la pendiente y la constante de la funcion, con estos valores procedemos a

reemplazar en la ecuacion 1, esta operacion esta detalla en la seccion 4.2.1.1.



ANEXO D
INFORMES DE LABORATORIO
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UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISREL SARACHO"

Facultad de Ciencias Agricolas y Forestales

HERBARIO UNIVERSITARIO (T B)

Compus” El Tejar "« Toll {591)-66-43121 - Fax' [501)-66-43403 - P O BOK 51 Tanja - Bolvia

Tarija, 27 de junio de 2019

Taxonomia del manzano, a favor de la sefiorita Abigail Yesenia Yucra
Oquendo, para su trabajo de grado. en la Facultad de Ciencias y Tecnologia.

Reino: Vegetal.

Phylum: Telemophytae.

Division: Tracheophytae.
Subdivision: Anthophyta.

Clase: Angiospermae.

Subclase: Dicotyledoneae

Grado Evolutivo: Archichlamydeae
Grupo de Ordenes: Corolinos
Qrden: Rosales

Familia: Rosaceae

Subflia.: Fomoideae

Naombre cientifico:  Malus silvestns Mill.
Nombre comuin: Manzano

Ing. #4.S¢. Is eﬁié:a Galarz
——

Encargado Herbario Oniversita



UNIVER
FAsészD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO” 4
AD DE "CIENCIAS ¥ TECNOLOGIA" -

cumwou-”
Version o1

Fecha de emision: 2016-10-31

CENTRO DE
Labora?o':?m'?' INVESTIGACION Y DESARROLLO "CEANID”
Red de | bo Ohci.a| del Ministerio de Salud y Deportes
aboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos

bronn
Y

R ¢
ed Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DEENSAYO ~_——

Cliente:
Solicitante:

Direccion:

Teléfono/Fax 69333112

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Calle O'Connor N 169

seserarenr

l Correer—[

11. INFORMACION DE LA MUESTRA

NB: Norma Boliviona
%: porcentoje

Kcal Kilocalorias
g gramos

3) Los datos de la muestra

1) Los resultados reportados se remiten
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma p:
y el muestreo, fueron suministrados por el ciiente

Tarija, 28 de septiembre del 2020

Original- Cliente
Copia CEANID

2 Ta muestra ensayada en el Laboratorio
arcial y/o total, con la autorizacio

::::ripdd" £ S nusiivg Manzana fresca
Fem:"ydheo:u::treo: M1 [Fecha de vencimiento: FHasEry
muestreo: 2020-03-16
::::dde::z::;::aﬂ."”'0\'. S Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Responsabie de mou. Lugar de elaboracion
estreo: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
“C e (i, 148 FQ 098 Fecha de recepcion de la muestra: 2020-09-11
SRR recible: 3588 Fecha de ejecucion de ensayo: De 2020-09-11 al 2020-09-28
11l RESULTADOS -
LIMITES PERMISIBLES| —
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD |  RESULTADO REFERE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Azucares totales NB 38033:06 % 6,56 sin Referencia Sin Refereana
Ceniza NB 39034:10 % 0,11 Sin Referencia Sin Referencfa
Fibra Gravimétrico % 0,71 Sin Referencia Sin Referencia
Gias NB 313019:06 % 0,14 sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Calculo % 12,94 Sin Referencia sin Referencia
Humedad NB31301005 | % | 85,61) Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/SO 8068108 | % | 0,49 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 54,98 Sin Referencia sin Referencia

150+ Orgamzacion Internac 1onal de Normalizacion

5n del CEANID

S s,
§“CEANEQ” 2\

X

B ~/

Q /]

\* */°
N /
4\’ e "E‘\\Z/J

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y 0logia Zona Bl
asy lec kA El Te 5! 66456
F d de ( jar” Tel. (591) (4) 48

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo

Casilla 51 -

TARUA - BOLIVIA

Pagina 1 de |



CEANID-FOR-88
Version 01
Fecha de emisién: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" '\/L\L

“ENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” é
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes : 5
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos \ JRELOAA

Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Abigail Yucra Oquendo
Solicitante: Abigail Yucra Oquendo
Direccion: g AL L
Teléfono/Fax{69333112 | correo-e | Bhekxsdins | codigo | AL 278/19
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Manzana argentina
Codigo de muestreo: M2 [Fecha de vencimiento: srevessrares fiote; snsrevens
Fecha y hora de muestreo: 2019-09-17 Hr. 11:00
Procedencia (Locatidad/prov/ dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Mercado
Responsable de muestreo: Abigail Yucra Oquendo
Cddigo de la muestra: 1111 FQ 657 Fecha de recepcion de la muestra: 2019-09-17
Cantidad recibida: 143 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2019-09-17 al 2019-09-25
11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIB
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO “ REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Calcio Absorcion Atémica mg/100g 32 Sin Referencia Sin Referencia
mg: Miligromos g: Gramos

” Tos resu fados repor!aaos seremiten ala muestra ensayaaa €n el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 26 de septiembre del 2019

Original: Cliente

Copia: CEANID

Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “tl Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

i Pgina 1 de 1
Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla 51 - TARUA - BOLIVIA gina

)



CEANID-FOR-88
Versién 01
Fecha de emisién: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO” i
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" . 1
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” \'_‘
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes J
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos “‘._/.,4{'_;'.’3!—9‘?" S
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Solicitante: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Direccién: Calle O'Connor N° 169

Cliente:

j

|

|
Teléfono/Fax{69333112 | correoe | srretrseas [ codigo | AL027/20 |

II. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Manzana deshidratada j
Codigo de muestreo: M1 [Fecha de vencimiento: RRRREE lLote: edlas j
Fecha y hora de muestreo: 2020-03-16 1
Procedencia (tocalidad/prov/ ppro) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia j
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion j
Responsable de muestreo: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Codigo de la muestra: 149 FQ 099 Fecha de recepcion de la muestra: 2020-09-11
Cantidad recibida: 77g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2020-09-11 al 2020-09-28
11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD | RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Azucares totales NB 38033:06 % 55,96 Sin Referencia Sin Referencia
Calcio . Absorcion Atomica mg/100g 4288 Sin Referencia Sin Referencia
Ceniza NB 39034:10 b 10.80 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimetrico % 2,02 Sin Referencia Sin Referencia
Grasa . NB 313019:06 % 0,49 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Calculo % 17,77 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 7,60 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 1,32 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 320,77 Sin Referencia Sin Referencia

NB: Norma Bolwviona

on Internarional de Normaizacion
35

% porcentaje 1 gramos

1) Los resultados reportados se remiten a 1a mucstra ensayada en el Laboratorio
2) tl presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacién del CLANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 28 de septiembre del 2020

Orignal Chiente

Copiz CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y 1ecnologia Zona “El Tejar” Tel {591) {4} 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Email' ceanid@uajms.edu.bo Casilla 51 TARIA - BOLIVIA Pagina 1 de |



CEANID-FOR-88
Versién 01

Fecha de emision: 2016-10-31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”

P
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" y L\
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” L
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes \ }
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos fﬁ\éLOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Abigail Yesenia Yucra Oquendo j
Solicitante: |Abigail Yesenia Yucra Oquendo j
Direccién:  |Calle O'Connor N° 169 —,
Teléfono/Fax{69333112 | correo-e | srervenens [ codigo | AL041/20 |
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Manzana deshidratada ]
Codigo de muestreo: M4 ) [recha de vencimiento: e JLote: bdiadd j
Fecha y hora de muestreo: 2019-diciembre j
Procedencia (Localidad/prov/ 0pto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia j
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion j
Responsable de muestreo: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Cddigo de la muestra: 233FQ 164 Fecha de recepcion de la muestra: 2020-10-01
Cantidad recibida: 88¢g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2020-10-01 al 2020-10-16
11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO ) REFERENCIA DE
* DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Azucares totales NB 38033:06 % 60,74 Sin Referencia Sin Referencia
Ceniza NB 39034:10 % 13,22 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimeétrico % 2,44 Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 % 0,29 : Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Calculo % 76,99 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 6,41 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 0,65 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 313,17 Sin Referencia Sin Referencia
NB' Norma Boliviana Kcal Kitocaloras 150 Organizacion Internacional de Normahzacion
% porcentaje g gromos mg. Miligramos

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboralorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 16 de otubre del 2020

Onginal Chente

Copa®CEANID

a i~ {4) 6645648
Direccién” Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel (591) \ANGE 56 s
Fax: (591) (4) 6643403 - tmail: ceanid@uajms edu.bo - CasillaS1 - TARIA - BOLIVE



CEANID-FOR-88
Versién 01

Fecha de emision: 2016-10-31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”

P
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" y L\
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” L
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes \ }
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos fﬁ\éLOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Abigail Yesenia Yucra Oquendo j
Solicitante: |Abigail Yesenia Yucra Oquendo j
Direccién:  |Calle O'Connor N° 169 —,
Teléfono/Fax{69333112 | correo-e | srervenens [ codigo | AL041/20 |
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Manzana deshidratada ]
Codigo de muestreo: M4 ) [recha de vencimiento: e JLote: bdiadd j
Fecha y hora de muestreo: 2019-diciembre j
Procedencia (Localidad/prov/ 0pto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia j
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion j
Responsable de muestreo: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Cddigo de la muestra: 233FQ 164 Fecha de recepcion de la muestra: 2020-10-01
Cantidad recibida: 88¢g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2020-10-01 al 2020-10-16
11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO ) REFERENCIA DE
* DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Azucares totales NB 38033:06 % 60,74 Sin Referencia Sin Referencia
Ceniza NB 39034:10 % 13,22 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimeétrico % 2,44 Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 % 0,29 : Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Calculo % 76,99 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 6,41 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 0,65 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 313,17 Sin Referencia Sin Referencia
NB' Norma Boliviana Kcal Kitocaloras 150 Organizacion Internacional de Normahzacion
% porcentaje g gromos mg. Miligramos

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboralorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 16 de otubre del 2020

Onginal Chente

Copa®CEANID

a i~ {4) 6645648
Direccién” Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel (591) \ANGE 56 s
Fax: (591) (4) 6643403 - tmail: ceanid@uajms edu.bo - CasillaS1 - TARIA - BOLIVE



UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" ’
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” | t

CEANID-FOR-88

Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes { /

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes

Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

./-\{
| RELOAA
\ -y

Versién 01

Fecha de emision: 2016-10-31

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

—

Cliente: Abigail Yesenia Yucra Oquendo

Solicitante: Abigail Yesenia Yucra Oquendo j

Direccion: Calle O"Connor N° 169 7

Teléfono/Fax{69333112 l Correo-e I Seressetn l Codigo ' AL 027/20 J
IIl. INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la muestra: Manzana deshidratada j

Codigo de muestreo: M2 IFecha de vencimiento: g ll.ote: iy j

Fecha y hora de muestreo: 2020-03-16

Procedencia (Locsidad/prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia

Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion

Responsable de muestreo: Abigail Yesenia Yucra Oquendo

Codigo de la muestra: 150 FQ 100 Fecha de recepcion de la muestra: 2020-09-11

Cantidad recibida:

10g

Fecha de ejecucion de ensayo:

De 2020-09-11 al 2020-09-28

I1l. RESULTADOS

3 LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Calcio Absorcién Atomica mg/100g 5940 Sin Referencia Sin Referencia
9: gromos

mg Miligromos

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o tot

3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por ol cliente

Tarija, 28 de septiembre del 2020

Orsginal Clente

Copia CEANID

al, con la autorizacion del CLANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “ti Tejar” Tel (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Lmail ceanid@uayms edu bo

Casilla 51

TARIA - BOLIVIA

Pagma ) de |



UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”

CEANID-FOR-88
Versién 01
Fecha de emisién: 2016-10-31

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" »./‘I_\_‘
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”  § ke
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes N,
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos ATEELONA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO

1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Abigail Yesenia Yucra Oquendo —,
Solicitante: |Abigail Yesenia Yucra Oquendo ,
Direccidn:  |Calle O'Connor N° 169 J
Teléfono/Fax]69333112 [ correo-e | IEERIREED [ codgo | mo2720 |

Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Manzana deshidratada ,
Codigo de muestreo: M3 [Fecha de vencimiento: e bbb [Lote: i
Fecha y hora de muestreo: 2020-03-16
Procedencia (iocaldad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion
Responsable de muestreo: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Codigo de la muestra: 151 FQ 101 Fecha de recepcion de la muestra: 2020-09-11
Cantidad recibida: 10g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2020-09-11 al 2020-09-28

I1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES)
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Calcio Absorcion Atomica | mg/100g 3469 Sin Referencia Sin Referencia
g gromos mg  Miligromos

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 28 de septiembre del 2020

Onginal: Cliente

Copia. CEANID

% ¢ rona “L1 1emat’
Direccion: Campus Universitanio Facultad de Ciencias y lecnologia Zona “LI 1e)

Fax: (591) (4) 6643403 - Lmail ceanid@uajms edubo -

Casilla 51

lol. {591) (4) 6645648
. TARUA - BOLIVIA
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UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes

CEANID-FOR-88
Version 01
Fecha de emision: 2016-10-31

~

{

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos .,J/R'{ELOA a5
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Solicitante: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Direccién:  |Calle O Connor N° 169
Teléfono/Fax{69333112 | correo-e | serveveeny | codgo | Av027/20
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Manzana deshidratada
Codigo de muestreo: Ma lFecha de vencimiento: trEranen [Lote: rensnns

Fecha y hora de muestreo: 2020-03-16

Procedencia (Locaidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia

Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion

Resp ble de eo: Abigail Yesenia Yucra Oquendo

Codigo de la muestra: 152 FQ 102 Fecha de recepcion de la muestra: 202009-11
Cantidad recibida: 10g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2020-09-11 al 2020-09-28
IIl. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Calcio Absorcion Atomica | mg/100g 4235 Sin Referencia Sin Referencia
9 gromos mg Milgramos

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laberatorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CLANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 28 de septiembre del 2020

Original. Chiente

Copia CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “L! Tejar” Tel (591) (4) 6645648

Fax: (591) (1) 6643403 - Email: ceanid@uajms edu bo Casilla 81

TARDA - BOLIVIA

Pagma 1de |



CEANID-FOR-88
Versién 01

Fecha de emisin: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" ~
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” ;3
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos oy
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del “SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Solicitante: |Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Direccion: Calle O'Connor N" 169
Teléfono/Fax{69333112 [ correo-e [ cerreeries | codigo | AL027/20
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Manzana deshidratada
Codigo de muestreo: M5 ]Fecha de vencimiento: LEEARS ILo(e: i)
Fecha y hora de muestreo: 2020-03-16
Procedencia (ocsidad/Prov/ Doto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion
Responsable de muestreo: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Codigo de la muestra: 153 FQ 103 Fecha de recepcion de la muestra: 2020-09-11
Cantidad recibida: 10g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2020-09-11 al 2020-09-28
11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Calcio Absorcién Atémica | mg/100g 2450 Sin Referencia Sin Referencia

g gramos

mg Miigramos

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio

2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CLANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 28 de septiembre del 2020 \_\; \N‘Jt\\' NN

Onginal Cliente

Copia CEANID

Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y lecnologia Zona “LI Tejar™ Tel (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Lmail: ceanid@uajms edu bo Casilla5l - TARUA - BOLIVIA Pagina 1 de L



UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”

CEANID-FOR-88
Version 01
Fecha de emision: 2016-10-31

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" “/ [\N
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” ; L
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes § }
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos | /RELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Solicitante: |Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Direccion: Calle O"Connor N° 169
Teléfono/Fax]69333112 | correo-e | traeereees [ codigo | AL 027/20
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Manzana deshidratada
Codigo de muestreo: 3 IFe:ha de vencimiento: ththand lLote: bbbl
Fecha y hora de muestreo: 2020-03-16
Procedencia (tocaldad/prov/ bpio) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion
Responsable de muestreo: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Codigo de la muestra: 154 FQ 104 Fecha de recepcion de la muestra: 2020-09-11
Cantidad recibida: 10g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2020-09-11 al 2020-09-28
11Il. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Calcio Absorcion Atomica mg/100g 2478 Sin Referencia Sin Referencia
9 gramos mg Migramos
1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio

2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CLANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 28 de septiembre del 2020

U”S

Oniginal Chente

Copa CEANID

% - TARWA

)

Direccion: Campus Unversitano Facultad de Laencas y tecnoiogia Zona “Li tegar

Fax: (591) (4) 6643403 - Lmail' ceanid@uajms edubo - Casilla 5l - TARUA

s e e S ol Sl S

lel (9

1) (4} 6615648
BOLIVIA Va1 de |




CEANID-FOR-88
Versién 01
Fecha de emision: 2016-10.31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO” A
\ FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" YN
\ CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” { by
/ rio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes J
;::od':‘l:boratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos \v‘f_,.f';E.LQ.A A
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Solicitante: |Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Direccién:  |Calle O'Connor N° 169
Teléfono/Fax{69333112 [ Correo-e [ #ednvanies ] Codigo ] AL 027/20
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Manzana deshidratada
Codigo de muestreo: M7 lFecha de vencimiento: bl ILote: HERLhey
Fecha y hora de muestreo: 2020-03-16
Procedencia (Locatdad/prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion
Responsable de muestreo: Abigail Yesenia Yucra Oquendo
Cédigo de la muestra: 155 FQ 105 Fecha de recepcion de la muestra: 2020-09-11
Cantidad recibida: 10g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2020-09 11 al 2020-09-28
I1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Calcio Absorcion Atomica mg/100g 2239 Sin Referencia Sin Referencia
9: gramos mg. Mdigramos
1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en ¢l Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID

3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 28 de septiembre del 2020

Orgmal Cliente

Copa CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - mad ceanid@uaims edu bo Casifia 51 TARUA - BOLIVIA Pagea 1o



CEANID-FOR-88
Version 01
Fecha de emision: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" ) ‘\“
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID" f ‘—\
Laboratorio Oficial del Ministerio de ?a.lud y Deportes L SAR
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Abigail Yesenia Yucra Oquendo ]
Solicitante: |Abigail Yesenia Yucra Oquendo ’
Direccion: Calle O'Connor N° 169 j
Teléfono/Fax{69333112 ] Correo-e J bbbt ok [ Codigo ! AL 027/20 l
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Manzana deshidratada ’
Codigo de muestreo: M8 IFecha de vencimiento: Exgesaen ]I.ote: b I
Fecha y hora de muestreo: 2020-03-16 j
Procedencia (iocaidad/prov/ dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia I
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion j
Responsable de muestreo: Abigail Yesenia Yucra Oquendo 7
Codigo de la muestra: 156 FQ 106 Fecha de recepcion de la muestra: 2020-09-11 j
Cantidad recibida: 10g Fecha de ejecucién de ensayo: De 2020-09-11 al 202070928‘,
I1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES,
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Calcio Absorcion Atomica mg/100g 3769 Sin Referencia Sin Referencia
g gromos mg Migramos

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 28 de septiembre del 2020

Original Cliente

Copia CEANID

Direccion: Campus Universitario Facullad de Ciencias y Tecnologia Zona "ti Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Lmail: ceanid@uayms edu bo Casilla 51 - TARIA - BOLIVIA Pagna | de 1



ANEXO E
TABLAS DE TEMPERATURAS Y CALOR ESPECIFICO



954
TABLAS DE PROPIEDADES, FICHRAS Y DIACRAMAS [UNIDADES INGLESAS)

THBLA A-4E
Agua saturada. Tabla de temperaturas
¥olumen espedifico, Energia intarna, Entaipia, Enfropia,
filllm Btullbm Efu'lm Btullbm - R
Pres. Lig. Vapar Lig. Vapor  Lig. Yapor  Lig. Vapor
Temp., =i, =, w@t., sat., Evap., mat, mt,, Ewp, =t mat, Ewp, =,
T°F P psia 1 A iy Uy U iy frg by 5 5 5
32018 DO88T1 001602 32099 0000 10210 10210 0000 10752 107R2 000000 2.18BR72 2.1867
35 0.r9958 0.01802 29457 3.004 10190 10220 3.004 10735 10765 0.00809 217011 2.17E2
4 012173 0.01802 24416 03z 10156 10237 8032 1070.7 107EF 001820 214271 2.15ES
45 0.1478& 001602 20353 1305 10122 10263 1305 10678 10802 0.02620 211587 21421
L 017812 Q01602 17031 l80Of 1D0BS 10265 1307 1DE5O0 10831 003805 208956 21265
EE 0.21413 0.01802 14304 2307 10055 102BE 2307 10E2Z2 108683 0.04886 2.DE3F7 21096
B0 026632 0.01604 12061 2808 10021 10302 2808 10R9.4 10874 0.0BEE4 203847 2.0940
B& 030578 001604 10208 3308 09876 1031 3308 10RAS 10886 006511 201356 207ER
70 036334 001605 B867.18 3308 09530 10336 3808 10637 10918 007450 1.0893]1 20639
T8 043016 0.01606 73927 4307 99202 10361 43.07 10E0.9 10930 0.0B398 1.06541 20454
BD D.EO74E Q.01B07 63241 4306  GDREGE 10367 4807 10480 10961 009328 1.04138 20382
BR D.E3EES 001609 542.80 BE306  DRS2E 103B3 E306 10452 10983 01024E 1.018E2 20214
o D.B3904 001610 4E7.40 E305 02loD 1040.0 EA0S 10424 11004 001161 1.B9630 2.0079
BE DE1G43 0.01612 40374 B304  O7ES2 1041E B304 10395 11026 002066 L.ET40E 19947
100 D.BEDE2 (Q.01E13  349.83 B3.03 97514 10432 E8.03 10367 11047 012961 1.BE22E 193819
110 12767 001617 26496 7a.01 DER.36 10464 7302 10310 11000 014728 1.BD97D 19570
120 16951 001620 20294 B300  OELGE 10486 BAO0 10252 11132 016466 1.768RE 19332
130 2XE0D 001628 167.09 07899  OR4TI 10527 97499 10194 11174 00BlT4 L.Y2EFT 1910
140 2E931 001629 12281 10798  S47.87 105R.S5 10799 10136 11216 O0.1985F 1.69024 18388
150 37234 Q01634 RS20 11798  D40098 10500 11799 10078 11267 021508 1.ER20] 1.BERD
160 47474 001639 77186 12798 03406 10620 12200 10013 11208 023136 161670 1.84E1
170 EDoo0 Q01645 El982 13800 2708 10661 13302 O953E 11310 024730 1.ERIEE 1.B2ED
180 76197 Q01651  EO.172 14802 2006 106B.1 14204 ODROEE 11379 02631E 1.E474]1 1.EIDE
130 03497 QUIBST 40920 1RR05 91299 10710 1RR08 OBATH 1141F 027374 151421 1.7930
200 11538 01663 33613 1EA10  S0587 10740 16213 OF760 11467 020400 148181 1.7760
210 14136 Q01670 27.798 17815  EJ86E 107EE 17220 O7L36 11405 030922 148046 1.7807
212 14709 Q01671 26782 1BO.1E  E9T.24 10774 1BO21 97009 11503 031222 144427 1.75ER
220 17.201 Q01677 23136 1BA22  E3143 10706 1BA2R DES02 11533 032414 141980 1.7423
230 20795 0.01ER4 19374 18231 BA41D 10824 10837 0R3ED 1157.0 (0.33R37 1.380ED 1.72ER
240 24885 Q.0IES2 16316 20841  E7ETD 108E1 20849 0E20E 11605 035342 1.3E063 1.7141
250 200844 0QUDITOO0 13816 212R4  BED.2] 10877 21863 4541 11640 036779 133216 16909
260  3R447  0Q0ITOA 11760 22RBR  BELGZ 10903 22879 B386R 11674 038198 130425 1.68E2
270 41E77  QUITIT 10059 23385 BR3O4 10928 23898 G376 11707 038601 127604 16730
280 4022 QU172 85479 24904  B4E1E 109R2 24320 2474 11739 040989 128018 1.6&D1
290 57E73 QU0ITAS 74507 28926  B3E27 10976 2R9.45 DI1TET 11770 042361 1.22303 1647
30 GFOZE QUDIT4A 64563 28951  BI026 10988 2R3.73 01024 11800 043720 1.19818 16354
30 77691 QUDITRA FE26E 27979  E2211 110019 2R0.OS O0276 11828 046066 1.172R3 16236
320  BOBET  0U01TES 43144 20011  El2.34 11040 20040 E3I5S00 11BRE 046396 1.14802 1.6120
330 10307 001776 43076 30046  B0S5.43 110RD0 30080 EAT.2E 11BEL 047716 112386 1E0O7
340 11802 001787 178BE 31085 79687 1107.7 31124 E79.22 11905 048024 1.09945 15307
50 13463 0.01799 33425 32129  TAA1E 11084 32173 ET0.9E 11927 050321 107570 1.57ES
30 15303 0.01B11 29580 33176  779.28 11110 332328 BE2EI 11948 (051607 1.0E227 1.5EE3
70 17336 0.01823 28287 34229 77023 11126 34288 BR3BE 11967 052834 1.02914 1.55ED
380 19574 001836 23361 36287  TELOD 11130 3RIG3  B4496 11985 054152 100628 16478
3|0 22033 0.01850 20842 3B36B0 TELGE 11181 3R426 B3IGEL 12001 (056411 DS83RE 1637A

TABLAS Y DIAGRAMA DE PROPIEDADES (S.1.)



52

APEMDICE 1

Propiedsdes de alimentos comunes {conclusida)
&) Otras propiedades

Contenido Conductividad Difusividad Calor

de agua, Temperatura,  Densidad, térmica, térmica, especifice, e,
Alimenta % {masa) TeC phgim® IWim - “C o ms flilg - K
Frutas/Vegetales
Manzana, jugo de ar 20 1 000 (0.554 0.14 = 10-* 318
Manzanas 85 8 840 0.418 0.13 = 10-* 381
Manzanas secas 41.6 23 856 0219 0.0%6 = 10-* a7
Chabacanas secos 436 23 1320 0.375 011 = 10-* 77
Flétanos frescos 7a 2 SR0 0.481 0.14 = 10-* 359
Bricoli — -B &a0 (0.385 — —
Moras frescas 92 0-30 1 050 0.545 0.13 = 10-* ER
Higas 40.4 23 1241 0.310 0.0%6 = 10-* 269
Towanja, jugo de a4 20 1 000 0.567 014 = 10-* 31491
Duraznos ga 2-32 S0 0.528 0.14 = 10-* 341
Ciruelas — =16 all 0.247 — —
Membsillos
Fapas 78 0-70 10585 0.458 0.13 = 10-¢ 364
Fasas 32 23 1 380 0.376 011 = 10-% 248
Cames
Res, bistec de of o 950 0.406 0.13 = 10-* 3136
Res, carne magra de 74 3 1090 0.471 013 = 10+ 3.54
Res, camne grascsa de 0 35 &10 0.190 — -
Res, higeda de 72 35 — 0.448 — 344
Gatas, alimento para  39.7 23 1140 0.326 011 = 10-% 268
Pallo, pechuga de 75 ] 1 050 0.476 0.13 = 10-* 358
Perros, limenta para  30.6 23 1 240 0.3149 011 = 10-* 2.45
Bacaleo 8l 3 1180 0.534 0.12 = 10-* £
Salmbn of 3 — 0.531 — 3136
Jambn R ] 20 1030 0.480 0.14 = 10-* 3.48
Cordera 72 20 1030 0.456 013 = 10-* 344
Puerca, carme magra 72 4 1 030 0.456 013 = 10-* 3.49
Pavo, pechuga de i 3 1 050 0.456 0.13 = 10-* 3.54
Ternara 75 20 1 060 0.470 0.13 = 10-* 358
fitros
Mantequil la 16 4 — 0.1587 — 2.08
Chocolate, pastel de 31.9 23 30 0.106 0.12 = 10-* 2.48
Margarina 16 & 1000 0.233 011 = 10-* 2.08
Leche descremada 91 20 — 0.566 — 3.96
Leche entera Ba 28 — 0.580 — 3.8
Olivo, sceite de i} 32 910 0.168 — -
Cacahuate, aceite de i} 4 920 0.168 — -
Agua 100 ] 1000 0.569 0.14 = 10-* 4217

100 30 95 0618 0.15 = 10-* 4.178

Pastel blanco 32.3 23 450 0,082 010 = 10-* 244

Fusnle: Lins datns w= ohiwvieron prncipalmente del Handbonk of Fundamentals de s ASHRAE, version en el 51 (Atlara, G- Amenican Sooety of Heating,
Redrigerating, and Air-Conditioning Enginesrs, Inc., 1963), Cap. 30, tablas 7 y 9. Usadn con autortzacion.

La mayor parte de los calores especfices se cakoulan a partir de o, = LG8 + 2,51 ® {comienido de agual, lo cual es una buena aprodmacicn en e rango
de femperatura de 3 hasta 32T, La mayor parte de b déusivdades trmicas s= cakoulan a parfr dea = klpcs. Los valoes mientades dadoes son validos
para el contenido especBico de JEua.




ANEXO F
FOTOGRAFIAS



LAVADO, CORTADO Y PESADO DE LA MATERIA PRIMA

PREPARACION DE LA SOLUCION ISOTONICA




IMPREGNACION DE CALCIO EN LAS LAMINAS DE MANZANA

LAMINAS IMPREGNADAS DE MANZANA




DESHIDRATACION DE LAS LAMINAS DE MANZANA IMPREGNADAS CON
CALCIO

PESADO CADA 30MIN DE LAS LAMINAS DE MANZANA IMPREGNADAS EN EL
SECADOR DE TIRO FORZADO




MANZANA DESHIDRATADA FORTIFICADA CON CALCIO




