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ANEXO 1

DEFINICION DE ADITIVO ALIMENTARIO (CODEX STAN 192-1995)
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NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS
CODEX STAN 192-1995

Adoptado en 1995. Revision 1997, 1999, 2001, 2003, 2004, 2005, 2006, 2007, 2008, 2009,
2010, 2011, 2012, 2013, 2014, 2015, 2016, 2017, 2018, 2019, 2021.
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2, DEFINICIONES

a) Se entiende por aditivo alimentario cualquier sustancia que en cuanto tal no se consume normalmente
como alimento, ni tampoco se usa como ingrediente basico en alimentos, tenga o no valor nutritivo, y
cuya adicién intencionada al alimento con fines tecnolégicos (incluidos los organolépticos) en sus fases
de fabricacion, elaboracion, preparacion, tratamiento, envasado, empaquetado, transporte o
almacenamiento, resulte o pueda preverse razonablemente que resulte (directa o indirectamente) por
si o sus subproductos, en un componente del alimento o un elemento que afecte a sus caracteristicas.
Esta definicién no incluye “contaminantes” o sustancias afiadidas al alimento para mantener o mejorar
las cualidades nutricionales.*

b) Ingestion diaria admisible (IDA) es una estimacion efectuada por el JECFA de la cantidad de aditivo
alimentario, expresada en relacion con el peso corporal, que una persona puede ingerir diariamente
durante toda la vida sin riesgo apreciable para su salud.®

c) Ingestién diaria admisible “no especificada” (NE)® es una expresion que se aplica a las sustancias
alimentarias de muy baja toxicidad cuya ingestion alimentaria total, derivada de su uso en las dosis
necesarias para conseguir el efecto deseado y de su concentracion admisible anterior en los alimentos,
no representa, en opinién del JECFA, un riesgo para la salud, teniendo en cuenta los datos (quimicos,
bioguimicos, toxicoldgicos y de otro tipo) disponibles.

Por el motivo susodicho, asi como por las razones expuestas en las distintas evaluaciones del JECFA,
este organismo no considera necesario asignar un valor numérico a la ingestion diaria admisible. Todo
aditivo que satisfaga el criterio susodicho debera emplearse conforme a las buenas practicas de
fabricacion que se definen mas adelante en la Seccién 3.3.

d) Dosis mdxima de uso de un aditivo es la concentracion mas alta de éste respecto de la cual la
Comisién del Codex Alimentarius ha determinado que es funcionalmente eficaz en un alimento o
categoria de alimentos y ha acordado que es inocua. Por lo general se expresa como mg de aditivo por
kg de alimento.

La dosis de uso maxima no suele corresponder a la dosis de uso éptima, recomendada o normal. De
conformidad con las buenas practicas de fabricacién, la dosis de uso dptima, recomendada o normal,
difiere para cada aplicacion de un aditivo y depende del efecto técnico previsto y del alimento especifico
en el cual se utilizaria dicho aditivo, teniendo en cuenta el tipo de materia prima, la elaboracién de los
alimentos y su almacenamiento, transporte y manipulacion posteriores por los distribuidores, los
vendedores al por menor y los consumidores.



ANEXO 2

ADITIVOS CUYO USO SE PERMITE EN LOS ALIMENTOS ENGENERAL
(CUADRO |11 - CODEX STAN 192-1995)
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Cuadro Il

Autorizacidn especifica en

Afio de |las siguientes normas
MNo. SIN Additivo Clases funcionales adopcién sobre productos 1
440 Pectinas Emulsionantes, Agentes 1999 G5 B7-1981, C5 70-1981
gelificantes, Agentes de glaseado, (para uso en medios de
Estabilizadores, Espesantes envasado solo), CS 94-

1981 (para uso en medios
de envasado solo), CS 119-
1981 (para uso &n medios
de envasado solo), CS 249-
2006, CS 221-2001, CS 273~

1968
1413 Fosfato de dialmidan fosfatado Emulsionantes, Estabilizadores, 1999 CS 70-1981, C5 94-1981,
Eszpesantes CS 119-1981, CS 249-20086,
CS 221-2001, C5 273-1968,
C3 2751973
1200 Polidextrosa Incrementadores del valumen, 1999 CS 87-1981, C5 105-1981

Agentes de glaseado, Humectantes,
Estabilizadores, Espesantes

964 Jarabe de poliglicitol Edulcorantes 2001

1202 Polivinilpirrolidona insoluble Agentes de retencién de color, 1999
Estabilizadores

632 Inosinato de potasio, 5'- Acentuadores del sabor 1999



ANEXO 3
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS EQUIPOS

BALANZA ANALITICA

Equipo Caracteristicas

Nombre: Balanza analitica digital Marca: GIBERNETI
Modelo: EU500
Rango de  15-30°C
temperatura:
Peso: 6.4 Kg
Voltaje: 120V
Frecuencia: 50 Hz
Capacidad: 5109

Margen error: 0,01g



Equipo

Nombre:

CALENTADOR - AGITADOR MAGNETICO

Calentador-agitador

magnético.

Caracteristicas

Marca:

Potencia:

Temperatura

maxima:
Peso:
Voltaje:
Frecuencia:
Velocidad:

Margen error:

J.P. SELECTA

640 W

350° C

3.5Kg
230V
50-60 Hz

60-1600 r/min



PH-METRO DIGITAL

Equipo Caracteristicas
Nombre: pH- metro digital Marca: ATC
Rango de 0-50° C
Temperatura:
Peso: o5lg
Dimensiones: 150*29*20 mm
Calibracion: Manual
Rango: 0.0-14
ESTUFA DE SECADO
Equipo Caracteristicas
Nombre: Estufa de secado Marca: J.P SELECTAS.A.
Modelo: Digitheat-TFT 2005167
Potencia: 1600 W
Rango de 5-250°C
Temperatura:
Peso: 58 kg
Dimensiones: 50*38*40 mm



BOMBA DE VACIO

Equipo Caracteristicas
Nombre: Bomba de vacio Marca: TELSTAR
Potencia: 0.23 Kw
Frecuencia: 50-60 Hz
Voltaje: 230
VISCOSIMETRO ROTACIONAL
Equipo Caracteristicas
Nombre: Viscosimetro Marca: RAYPA
rotacional
Rango de 15-180° C
temperatura:
Velocidades: 0.3-200 r
/min
Husillos: Version R
Rango de 20-13000 cP
viscosidad:
Precision: +1°C



CENTRIFUGA

Equipo Caracteristicas
Nombre: Centrifuga digital Marca: J.P SELECTAS.A.
Modelo: MEDITRONIC-BL-
S
Potencia: 520 W

Velocidad 12000 rpm

rotor:

Capacidad: 8 tubos de 50 ml

Peso: 44 kg

TAMIZ VIBRATORIO

Equipo Caracteristicas

Nombre: Tamiz vibratorio Marca: ORTO ARLESA.
Potencia: 920 W
Velocidad: 2500 rpm

Intensidad de 04 A

corriente:

Frecuencia 50 Hz




ANEXO 4

METODO UTILIZADO EN LA CARACTERIZACION FISICO-QUIMICA DE
LA PECTINA OBTENIDA

VOLUMETRIA: La volumetria es un método de analisis quimico cuantitativo que
permite determinar la concentracion desconocida de una solucion (analito) a partir del
volumen de una solucién de concentracion conocida (valorante). EI procedimiento de
titulacién consiste en ir agregando la solucion valorante en forma lenta y controlada
via una bureta hasta alcanzar el punto en que se observa a través de un indicador
especifico un cambio notorio de color, instante en que se produce una equivalencia en

la reaccion quimica, conocido como punto final.
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ANEXO 5

ANALISIS FISICOQUIMICO DE LA MATERIA PRIMA




ANEXO 6

ANALISIS FISICOQUIMICO DEL PRODUCTO OBTENIDO




ANEXO 7

ANALISIS MICROBIOLOGICO DEL PRODUCTO OBTENIDO




