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CEANID-FOR-88
Version 01
Fecha de emision: 2016-10-31

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" ""/3\\
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” { "..,‘
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes j‘
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos '\V_ﬁf.ik(?!-\ﬁ
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO

1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Katerin Natalia Loayza Tejerina
Solicitante: |[Katerin Natalia Loayza Tejerina
Direccion: Barrio 15 de Abril
Teléfono/Fax{68702242 | correo-e | TxssxsEa | codigo | AL 065/21

Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Haba
Codigo de muestreo: M1 IFecha de vencimiento: MBS EEN lLote: b iebandy
Fecha y hora de muestreo: 2021-03-16 Hr.: 10:30
Procedencia (Locaiidad/Prov/ Dpto) Iscayachi - Mendez - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Iscayachi
Responsable de muestreo: Katerin Natalia Loayza Tejerina
Codigo de la muestra: 278 FQ 212 Fecha de recepcion de la muestra: 2021-03-17
Cantidad recibida: 1000 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-03-17 al 2021-03-25

I1l. RESULTADOS
¢ LIMITES.PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Ceniza NB 39034:10 % 1,00 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimétrico % 1.57 Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 % 0,16 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Célculo % 14,64 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 76,98 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 5,65 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 82,60 Sin Referencia Sin Referencia
N8: Norma Boliviana IS0 Orgonuzacion internacional de Normaohzacion % porcentaje
Kcal - Kilocolorias g Gramos

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 25 de marzo del 2021

Original: Cliente

Copia CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “LI Tejar” lel. (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo -

Casilla51 -

TARUA - BOLIVIA
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CEANID-FOR-88
Version 01
Fecha de emision: 2016-10-31

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos N;E LA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Katerin Natalia Loayza Tejerina
Solicitante: [Katerin Natalia Loayza Tejerina
Direccion: Barrio 15 de Abril
Teléfono/Fax{68702242 l Correo-e l EERERET RN S ] Codigo l AL 065/21
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Achicoria
Codigo de muestreo: M 2 IFecha de vencimiento: by ot lLote: i lafod
Fecha y hora de muestreo: 2021-03-15 Hr.: 10:00
Procedencia (tocalidad/prov/ Dpto) San Mateo - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: San Mateo
Responsable de muestreo: Katerin Natalia Loayza Tejerina
Codigo de la muestra: 279 FQ 213 Fecha de recepcion de la muestra: 2021-03-17
Cantidad recibida: 400 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-03-17 al 2021-03-25
Ill. RESULTADOS
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO s e Ri::SRf":AC"TAEEE
DE ENSAYO Min. Max.

Ceniza NB 39034:10 % 1,17 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimeétrico % 0,51 Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 % 0,07 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Calculo % 12.37 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 84,51 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 1,57 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 55,59 Sin Referencia Sin Referencia
NB: Norma Boliviana 150. Organizacion Internacional de Normalizacion % porcentaje
Kcal.- Kilocalorias g Gromos

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 25 de marzo del 2021

Original: Cliente

Copia: CEANID
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Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “LI Tejar” Tel. (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla 51 TARIJA - BOLIVIA
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UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes

CEANID-FOR-88
Versién 01
Fecha de emisién: 2016-10-31

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos RELOAL
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Katerin Natalia Loayza Tejerina
Solicitante: |Katerin Natalia Loayza Tejerina
Direccién: Barrio 15 de Abril - San Lorenzo esquina Saavedra
Teléfono/Fax]68702242 | correo-e | KEASERR R | codigo | AL091/21
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Sucedaneo de café de haba y achicoria
Codigo de muestreo: M1 IFecha de vencimiento: e |Lote: SEEEEeN
Fecha y hora de muestreo: 2021-04-09 Hr.: 09:30
Procedencia (Localidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Tarija
Responsable de muestreo: Katerin Natalia Loayza Tejerina
Cédigo de la muestra: 351 FQ 270 Fecha de recepcién de la muestra: 2021-04-09
Cantidad recibida: 250g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-04-09 al 2021-04-23

11l. RESULTADOS

LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Ceniza NB 39034:10 % 821 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimétrico % 17,18 Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 % 1,97 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Célculo % 53,48 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 2,68 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 16,48 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 297,57 Sin Referencia Sin Referencia
INB: Norma Boliviana Keal: Kilocalorias 150: i de J
%: porcentaje g: gramos mg.: Miligramos

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio

2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacién del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 23 de abril-del 2021

Original: Cliente

Copia: CEANID

Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARIJA - BOLIVIA

Pagina 1de 1
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ANEXO B

TEST DE ANALISIS
SENSORIAL
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TEST DE SELECCION DE PROPORCION Y BEBIDA FINAL DEL CAFE DE

Fecha: ................
Sexo: Femenino [__] Masculino[__]
Edad: ....

Lea cuidadosamente la presente encuesta, conteéstela con toda franqueza.

HABA'Y ACHICORIA

El producto es el resultado de la obtencién de un sucedaneo del café del cual se ha

entregado 9 muestras para su respectiva degustacion. Espere un minuto entre cada

muestra, enjuagando la boca con agua.

Tomando en cuenta la siguiente escala, indique su nivel de agrado o desagrado de cada

muestra en los parametros indicados en las tablas.

Escala:

(1) Me disgusta extremadamente

(2) Me disgusta mucho

(3) Me disgusta moderadamente.

(4) Me disgusta levemente

(5) No me gusta ni me disgusta

(6) Me gusta levemente

(7) Me gusta moderadamente

(8) Me gusta mucho

(9) Me gusta extremadamente.
Muestras del sucedaneo de café:

Muestra
1

1

2

Sabor

Aroma

Color
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Muestra | Sabor
2 Aroma
Color
Muestra | Sabor
3 Aroma
Color
Muestra | Sabor
4 Aroma
Color
Muestra | Sabor
5 Aroma
Color
Muestra | Sabor
6 Aroma
Color
Muestra | Sabor
7 Aroma
Color
Muestra | Sabor
8 Aroma

Color
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Muestra
9

Sabor

Aroma

Color




ANEXO C

RESULTADOS DEL ANALISIS
ORGANOLEPTICO DE LAS
MUESTRAS
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Tabla C - 1 Puntuacion de Evaluacion Sensorial en el atributo “Sabor”
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Fuente: Elaboracion propia, 2021
Tabla C - 2 Puntuacién de Evaluacion Sensorial en el atributo “Aroma”
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Fuente: Elaboracion propia, 2021

Tabla C - 3 Puntuacion de Evaluacion Sensorial en el atributo “Color”
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Fuente: Elaboracion propia, 2021
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Tabla C - 4 Resultado del anélisis organoléptico de la muestra N°1 segun la
escala heddnica

Muestra 1

T=140°Cy T=110°C Proporcién 25% haba-
75%achicoria

Jueces Sabor Aroma Color >

1 5) 7 9 21

2 5 7 8 20

3 6 7 8 21

4 7 7 8 22

5 3 4 4 11

6 7 7 8 22

7 7 8 8 23

8 8 6 8 22

9 7 5) 7 19

10 3 2 8 13
Total 58 60 76 194
Promedio 5.8 6 7.6 19.4

Fuente: Elaboracion propia, 2021

En la tabla precedente se observa que el color es la caracteristica mejor evaluada de la
muestra 1, siendo lo contrario en la caracteristica de sabor y aroma, cuyos puntajes son

menaores.
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Tabla C - 5Resultado del anélisis organoléptico de la muestra N°2 segun la
escala heddnica

T=150°Cy T=120°C Proporcién 25% haba-
75%achicoria

Jueces Sabor Aroma Color >
1 2 2 9 13

2 4 5 9 18

3 5) 7 7 19

4 7 7 8 22

5 7 6 4 17

6 6 6 6 18

7 8 7 8 23

8 8 5 4 17

9 6 6 4 16
10 4 6 8 18
Total 57 S7 67 181
Promedio 5.7 5.7 6.7 18.1

Fuente: Elaboracion propia, 2021

En la tabla precedente se observa que el color es la caracteristica mejor evaluada de la
muestra 2, siendo lo contrario en la caracteristica de sabor y aroma, cuyos puntajes son

menaores.
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Tabla C - 6 Resultado del analisis organoléptico de la muestra N°3 segun la
escala heddnica

T=160°Cy T=130°C Proporcién 25% haba-
75%achicoria

Jueces Sabor Aroma Color >

1 6 3 9 18

2 6 5 9 20

3 8 8 9 25

4 8 8 8 24

5 6 5 5 16

6 6 7 6 19

7 7 6 8 21

8 8 8 7 23

9 6 5 6 17

10 5 6 8 19
Total 66 61 75 202
Promedio 6.6 6.1 7.5 20.2

Fuente: Elaboracion propia, 2021

En la tabla precedente se observa que el color es la caracteristica mejor evaluada de la
muestra 3, siendo lo contrario en la caracteristica de sabor y aroma, cuyos puntajes son

menaores.
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Tabla C - 7 Resultado del analisis organoléptico de la muestra N°4 segun la
escala heddnica

T=140°Cy T=110°C Proporcion 50% haba-
50%achicoria

Jueces Sabor Aroma Color >
1 4 2 8 14

2 6 5 8 19

3 7 7 8 22

4 7 8 5 20

5 5 5 5 15

6 7 8 6 21

7 8 8 8 24

8 7 7 8 22

9 7 6 5 18

10 5) 4 8 17
Total 63 60 69 192
Promedio 6.3 6 6.9 19.2

Fuente: Elaboracion propia, 2021

En la tabla precedente se observa que el color es la caracteristica mejor evaluada de la
muestra 4, siendo lo contrario en la caracteristica de sabor y aroma, cuyos puntajes son

menaores.
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Tabla C - 8 Resultado del analisis organoléptico de la muestra N°5 segun la
escala heddnica

T=150°Cy T=120°C Proporcién 50% haba-
50%achicoria

Jueces Sabor Aroma Color >
1 6 5 9 20

2 8 7 8 23

3 6 6 8 20

4 8 9 8 25

5 7 6 5 18

6 7 8 6 21

7 9 7 8 24

8 8 8 7 23

9 6 8 4 18
10 5) 4 8 17
Total 70 68 71 209
Promedio 7 6.8 7.1 20.9

Fuente: Elaboracion propia, 2021

En la tabla precedente se observa que el color es la caracteristica mejor evaluada de la
muestra 5, siendo lo contrario en la caracteristica de sabor y aroma, cuyos puntajes son

menaores.
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Tabla C - 9 Resultado del analisis organoléptico de la muestra N°6 segun la
escala heddnica

T=160°Cy T= 130°C Proporcion 50% haba-
50%achicoria

Jueces Sabor Aroma Color >
1 7 5 8 20

2 6 8 7 21

3 6 8 8 22

4 5 7 8 20

5 4 3 6 13

6 7 8 6 21

7 8 6 8 22

8 7 7 8 22

9 4 5) 5 14

10 2 3 6 11
Total 56 60 70 186
Promedio 5.6 6 7 18.6

Fuente: Elaboracion propia, 2021

En la tabla precedente se observa que el color es la caracteristica mejor evaluada de la
muestra 6, siendo lo contrario en la caracteristica de sabor y aroma, cuyos puntajes son

menaores.



114

Tabla C - 10 Resultado del analisis organoléptico de la muestra N°7 segun la
escala heddnica

T=150°Cy T=120°C Proporcién 75% haba-
25%achicoria

Jueces Sabor Aroma Color >
1 4 4 5 13

2 7 6 7 20

3 8 8 6 22

4 4 9 5 18

5 4 6 5 15

6 8 6 5 19

7 7 3 6 16

8 5 5 5 15

9 3 4 4 11

10 7 5 6 18
Total S7 56 54 167
Promedio 5.7 5.6 54 16.7

Fuente: Elaboracion propia, 2021

En la tabla precedente se observa que el sabor es la caracteristica mejor evaluada de la
muestra 7, siendo lo contrario en la caracteristica de aroma y color, cuyos puntajes son

menaores.
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Tabla C - 11 Resultado del analisis organoléptico de la muestra N°8 segun la
escala heddnica

T=150°Cy T=120°C Proporcién 75% haba-
25%achicoria

Jueces Sabor Aroma Color >

1 7 4 8 19

2 6 5 5 16

3 5 7 5 17

4 5 7 5 17

5 5 2 5 12

6 8 6 6 20

7 8 6 6 20

8 4 4 5 13

9 3 5 3 11
10 6 6 6 18
Total S7 52 54 163
Promedio 5.7 5.2 54 16.3

Fuente: Elaboracion propia, 2021

En la tabla precedente se observa que el sabor es la caracteristica mejor evaluada de la
muestra 8, siendo lo contrario en la caracteristica de aroma y color, cuyos puntajes son

menaores.
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Tabla C - 12 Resultado del analisis organoléptico de la muestra N°9 segun la
escala heddnica

T=160°Cy T=130°C Proporcién 75% haba-
25%achicoria

Jueces Sabor Aroma Color >
1 8 7 9 24

2 8 7 7 22

3 8 8 7 23

4 8 9 5 22

5 6 4 7 17

6 8 7 6 21

7 8 8 7 23

8 7 5 7 19

9 3 6 3 12
10 8 7 7 22
Total 72 68 65 205
Promedio 7.2 6.8 6.5 20.5

Fuente: Elaboracion propia, 2021

En la tabla precedente se observa que el sabor es la caracteristica mejor evaluada de la
muestra 9, siendo lo contrario en la caracteristica de aroma y color, cuyos puntajes son

menaores.

En la figura 3-1 se presenta un resumen general de los resultados finales obtenidos con

los valores promedios de cada atributo para las diferentes muestras.
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TABLAS DISENO
FACTORIAL



Tabla D - 1 Factores inter-sujetos

Factores inter-sujetos

N
Juez 1,00 9
2,00 9
3,00 9
4,00 9
5,00 9
6,00 9
7,00 9
8,00 9
9,00 9
10,00 9
Muestra 1,00 10
2,00 10
3,00 10
4,00 10
5,00 10
6,00 10
7,00 10
8,00 10
9,00 10

Fuente: SSPS-18, 2021

Tabla D - 2 Prueba de los efectos Inter - sujetos

Pruebas de los efectos inter-sujetos

Variable dependiente:Promedio

Origen Suma de

cuadrados Media

tipo Il gl cuadratica F Sig.

Modelo corregido 80,0342 17 4,708 6,466 ,000
Interseccion 3550,712 3550,712 | 4876,587 ,000
Juez 56,987 6,332 8,696 ,000
Muestra 23,047 2,881 3,957 ,001
Error 52,424 72 ,728
Total 3683,170 90
Total corregida 132,458 89

a. R cuadrado =,604 (R cuadrado corregida = ,511)

Fuente: SPSS-18, 2021
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Tabla D - 3 indice de los contrastes de hipotesis personalizadas

indice de los contrastes de hipotesis

personalizados
1 Contrast Coefficients (L' Contraste de
Matrix) diferencias
para Juez
Coeficientes de Matriz
transformacion (matrizM) | identidad
Contrast Results (K Matriz nula
Matrix)
2 Contrast Coefficients (L' Contraste de
Matrix) diferencias
para Muestra
Coeficientes de Matriz
transformacion (matrizM) | identidad
Contrast Results (K Matriz nula
Matrix)

Fuente: SPSS-18, 2021

Tabla D - 4 Contraste de hipétesis personalizado #1

Contrast Results (K Matrix)

Contraste de diferencias Juez Variabl Nivel 6 respecto a Estimacion del contraste AT1
anterior .
Promedio Valor hlp.oleuza.do . . 0
Nivel 2 - Nivel 1 Estimacion del contraste 644 Diferencia (Estimado - Hipotetizado) 471
Valor hipotetizado 0 Error tip. 312
Diferencia (Estimado - Hipotetizado) 644 Sig. 135
E i 402 Intervalo de confianza al Limite inferior -,150
rror tip. , 9 i i
S p 4 95 % para la diferencia Limite superior 1,092
ig. , "
9 R Nivel 7 respecto a Estimacion del contraste ,926
Intervalo de confianza al Limite inferior -,157 anterior .
95 % para la diferencia Limit . 1446 Valor hipotetizado 0
imite superior . Diferencia (Estimado - Hipotetizado) 926
Nivel 3 respecto a Estimacion del contraste ,756
anterior . ) Error ti 307
Valor hipotetizado 0 rror tip. B
Diferencia (Estimado - Hipotetizado) 756 Sig. 004
Intervalo de confianza al Limite inferior 313
. ) i i
Error tip. ,348 95 % parala diferencia Limite superior 1,538
Sig. ,033 Nivel 8 respecto a Estimacion del contraste ,038
Intervalo de confianza al Limite inferior ,061 anterior Valor hipotetizado 0
A ! g
95 % para la diferencia Limite superior 1.450 Diferencia (Estimado - Hipotetizado) 038
Nivel 4 respecto a Estimacion del contraste 470 .
anterior P . . Error tip. 304
\/z.ilor hlp.otetlza.do - 0 sig. 901
Diferencia (Estimado - Hipotetizado) 470 Intervalo de confianza al Limite inferior -,568
95 % para la diferencia Limite . 644
Error tip. 328 imite superior K
. Nivel 9 respecto a Estimacion del contraste -1,489
Sio- 1% anterior Valor hipotetizado 0
Intervalo de confianza al Limite inferior -,184 P
95 % para la diferencia P . Diferencia (Estimado - Hipotetizado) -1,489
Limite superior 1,125
Nivel 5 respecto a Estimacion del contraste -1,647 Error tip. ,302
teri .
anterior Valor hipotetizado 0 Sig. 000
Diferencia (Estimado - Hipotetizado) -1,647 Intervalo de confianza al Limite inferior -2,090
95 % para la diferencia - .
Limite superior -,887
Error tip. 318 Nivel 10 respecto a Estimacion del contraste -757
Sig. 000 || anterior Valor hipotetizado 0
Intervalo de confianza al Limite inferior -2,281 Diferencia (Estimado - Hipotetizado) -757
95 % para la diferencia L .
Limite superior -1,013
Error tip. ,300
Fuente: SPSS-18, 2021 sig o4
Intervalo de confianza al Limite inferior -1,354
95 % para la diferencia P :
Limite superior -,159
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Tabla D - 5 Resultado de la prueba
Resultados de la prueba

Variable dependiente:Promedio

Origen Suma de Media

cuadrados gl cuadratica F Sig.
Contraste 56,987 9 6,332 8,696 ,000
Error 52,424 72 728

Fuente: SPSS-18, 2021

Tabla D - 6 Contraste de hipotesis # 2

Contrast Results (K Matrix)

Contraste de diferencias Muestra Variabl Nivel 6 respecto a Estimacion del contraste -,356
ariabl... anterior ) '
Promedio Valor hipotetizado 0
Nivel 2 - Nivel 1 Estimacion del contraste 400 Diferencia (Estimado - Hipotetizado) -356
Valor hipotetizado 0 Error tip. 1296
Diferencia (Estimado - Hipotetizado) -,400 Sig. 232
: Intervalo de confianza al Limite inferior -,945
Error tip. 382 95 % para la diferencia - .
Sig. 208 Limite superior ,233
Intervalo de confianza al Limite inferior -1.161 Nivel 7 respecto a Estimacion del contraste -,857
! ] ’ teri
95 % para la diferencia Limite superior 361 anterior Valor hipotetizado 0
Nivel 3 respecto a Estimacion del contraste 520 Diferencia (Estimado - Hipotetizado) -857
anterior . .
Valor hipotetizado 0 Error tip. 291
Diferencia (Estimado - Hipotetizado) 520 Sig. 004
: Intervalo de confianza al Limite inferior -1,438
Error tip. 330 95 % para la diferencia . .
Sig. 120 Limite superior -276
Intervalo de confianza al Limite inferior -139 Nivel 8 respecto a Estimacion del contraste -,854
: . ’ anterior . "
95 % para la diferencia Limite superior 1179 Valor hipotetizado 0
Nivel 4 respecto a Estimacion del contraste 017 Diferencia (Estimado - Hipotetizado) -854
anterior . "
Valor hipotetizado 0 Error tip. 288
Diferencia (Estimado - Hipotetizado) ,017 Sig. 004
: Intervalo de confianza al Limite inferior -1,429
Error tip. 312 95 % para la diferencia L .
Sig. 957 Limite superior -279
Intervalo de confianza al Limite inferior -604 Nivel 9 respecto a Estimacion del contraste ,663
: ! ’ teri
95 % para la diferencia Limite superior 638 anterior Valor hipotetizado 0
Nivel 5 respecto a Estimacion del contraste ,592 Diferencia (Estimado - Hipotetizado) 663
anterior . .
Valor hipotetizado 0 Error tip. 286
Diferencia (Estimado - Hipotetizado) 592 Sig. 023
: Intervalo de confianza al Limite inferior ,092
Error tip. 302 95 % para la diferencia - .
Sig. 053 Limite superior 1,233
Intervalo de confianza al Limite inferior -,009
959 la dife i ,
% para la diferencia Limite superior 1,194

Fuente: SPSS-18, 2021



Tabla D - 7 Andlisis de varianza univariante

Resultados de la prueba

Variable dependiente:Promedio

120

Origen Suma de Media
cuadrados gl cuadratica F Sig.
Contraste 23,047 8 2,881 3,957 ,001
Error 52,424 72 728
Fuente: SPSS-18, 2021
Tabla D - 8 Prueba post hoc
Comparaciones multiples ‘]uez
Variable dependiente:Promedio
(0] ) Intervalo de confianza 95% idhbd oo ey i Ty 2 19Vo
Juez  Juez . . P 6,00 1,00 ,8333° 140225 042 0315 1,6352
Diferencia de 3 3 Limite
medias (I-J) | Errortip. Sig. Limite inferior superior 2,00 1889 | 40225 640 -6130 ,9908
DMS 1,00 2,00 -,6444 40225 114 -1,4463 1574 3,00 -2444 40225 545 -1,0463 5574
3,00 -1,0778° 40225 009 -1,8796 -2759 4,00 -2111 | 40225 601 -1,0130 5908
4,00 -1,0444° 40225 011 -1,8463 -2426 5,00 17889 | 40225 000 9870 2,5908
5,00 19556 40225 020 1537 17574 7,00 -5333 | 40225 189 -1,3352 12685
6,00 8333 | 40225 042 -1,6352 -0315 8,00 2222 | 40225 582 ~5796 1,0241
7.00 13667 40225 001 21685 5648 9,00 17444° | 40225 000 9426 2,5463
8,00 6111 40225 133 4130 1808 10,00 11778 | 40225 ,005 3759 1,9796
000 o1’ 40225 027 1002 17130 700 1,00 13667 | 40225 001 5648 2,1685
2,00 7222 | 40225 077 -0796 15241
10,00 3444 | 40225 395 - 4574 1,1463 300 2889 | 40225 475 5130 10908
200 1,00 6444 | 40225 114 -1574 1,4463 400 e 426 -ATO6 14241
3,00 <4333 | 40225 285 12352 3685 5,00 23222 | 40225 000 1,5204 31241
4,00 -4000 | 40225 323 -1,2019 4019 6,00 5333 | 40225 189 2685 13352
5,00 1,6000° 40225 ,000 7981 2,4019 8,00 7556 | 40225 064 -,0463 1,5574
6,00 -1889 | 40225 640 -9908 6130 9,00 22778 | 40225 ,000 1,4759 3,0796
7,00 -7222 | 40225 077 -1,5241 0796 10,00 171117 | 40225 ,000 19092 2,5130
8,00 0333 | 40225 934 - 7685 8352 800 1,00 6111 | 40225 133 -1908 14130
9,00 1,5556" 40225 ,000 7537 2,3574 2,00 -0333 | 40225 934 -8352 7685
10,00 9889 | 40225 016 1870 1,7908 3.00 ~4667 | 40225 250 -1.2685 3352
300 1,00 10778 | 40225 009 2759 18796 400 ~4333 | 40225 285 1.2352 3685
200 4333 | 40225 285 3685 12352 5,00 15667 40225 ,000 7648 2,3685
400 0333 | 40225 034 7685 8352 6,00 2222 | 40225 582 -1,0241 5796
X 7,00 -7556 | 40225 064 -1,5574 0463
5,00 2,0333 40225 ,000 1,2315 2,8352 900 15222 | 40225 000 7204 23201
6.00 2444 1 40225 545 -5574 1.0463 10,00 9556" | 40225 020 1537 1,7574
7,00 2889 | 40225 A75 -1.0008 5130 900 1,00 o111 | 40225 027 1,7130 1092
8,00 4667 | 40225 1250 -3352 12685 2,00 15556" | 40225 ,000 -2,3574 7537
9,00 1,9889 40225 ,000 1,1870 2,7908 3,00 -1,9889" 40225 000 -2,7908 -1,1870
10,00 1,4222° 40225 001 16204 2,2241 4,00 1,9556" | 40225 000 27574 1,537
4,00 1,00 1,0444" 40225 011 2426 1,8463 5,00 0444 | 40225 912 -7574 8463
2,00 4000 | 40225 323 -4019 1,2019 6,00 -1,7444° | 40225 ,000 -2,5463 -9426
3,00 0333 | 40225 934 -8352 7685 7,00 22778 | 40225 ,000 -30796 -1,4759
5,00 2,0000° | 40225 000 1,1981 2,8019 8,00 15222 | 40225 000 23241 -7204
6,00 2111 40225 601 5908 10130 10,00 -5667 | 40225 163 -1,3685 2352
7.00 3222 | 40225 426 1241 4706 1000 1,00 -3444 | 40225 395 -1,1463 4574
8,00 4333 | 40225 285 -,3685 1,2352 200 (9889 40225 016 17908 ~1870
X 3,00 -1,4222 40225 ,001 -2,2241 -6204
9,00 1,9556A 40225 ,000 1,1537 2,7574 400 3889 | 40225 001 21908 5870
10,00 1,3889 40225 001 5870 2,1908 500 6111 | 40225 133 1008 14130
500 1,00 -,9556" 40225 020 -1,7574 -1537 600 4778 | 40225 005 19796 _a759
2,00 -1,6000 40225 ,000 -2,4019 -7981 7.00 47111 | 40225 000 25130 -9002
3,00 -2,0333" 40225 ,000 -2,8352 -1,2315 8,00 -9556" 140225 ,020 -1,7574 -,1537
4,00 -2,0000° 40225 ,000 -2,8019 -1,1981 9,00 5667 | 40225 163 -2352 1,3685
6,00 -1,7889° 40225 1000 -2,5908 -9870 Basadas en las medias observadas.
7,00 2,3222° 40225 1000 -3,1241 15204 El termino de error es la media cuadratica(Error) = ,728.
8,00 15667 40225 000 23685 7648 *. La diferencia de medias es significativa al nivel 05.
9,00 -,0444 40225 912 -8463 7574 Fuente: SPSS-]_B, 2021
10,00 -6111 40225 133 -1,4130 ,1908
600 1,00 8333 40225 042 0315 16352




Tabla D - 9 Subconjuntos homogéneos

Promedio
Juez Subconjunto
1 2 3 4

Iukey B® 5,00 9 4,9889

9,00 9 5,0333

10,00 9 5,6000 5,6000

1,00 9 5,9444 5,9444 5,9444

8,00 9 6,5556 6,5556 6,5556

2,00 9 6,5889 6,5889 6,5889

6,00 9 6,7778 6,7778 6,7778

4,00 9 6,9889 6,9889

3,00 9 7,0222 7,0222

7,00 9 7,3111
’I%))uncanf’1 5,00 9 4,9889

9,00 9 5,0333

10,00 9 5,6000 5,6000

1,00 9 5,9444 5,9444

8,00 9 6,5556 6,5556

2,00 9 6,5889 6,5889

6,00 9 6,7778 6,7778

4,00 9 6,9889

3,00 9 7,0222

7,00 9 7,3111

Sig. ,156 ,395 ,061 ,104

Se muestran las medias de los grupos de subconjuntos homogéneos.

Basadas en las medias observadas.

El ttrmino de error es la media cuadratica(Error) = ,728.
a. Usa el tamano muestral de la media armonica = 9,000

b. Aifa = ,05.

Fuente: SPSS-18, 2021
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Tabla D - 10 Muestra — Comparaciones Multiples

Comparaciones miltiples

Variable dependiente:Promedio

122

6,00 1,00 -,2600 38161 498 -1,0207 ,5007
2,00 1400 ,38161 715 -,6207 ,9007
3,00 -,5800 38161 ,133 -1,3407 1807
4,00 -2500 ,38161 514 -1,0107 5107
5,00 -,8300° 38161 ,033 -1,5907 -,0693
7,00 5600 38161 147 -,2007 1,3207
8,00 ,6800 ,38161 079 -,0807 1,4407
9,00 -,7300 38161 ,060 -1,4907 ,0307
7,00 1,00 -,8200° 38161 035 -1,5807 -,0593
2,00 -4200 38161 275 -1,1807 ,3407
3,00 -1,1400 38161 ,004 -1,9007 -3793
4,00 -,8100° 38161 ,037 -1,5707 -,0493
5,00 -1,3900° 38161 ,001 -2,1507 -6293
6,00 -,5600 ,38161 147 -1,3207 ,2007
8,00 11200 38161 754 -,6407 ,8807
9,00 -1,2900° ,38161 ,001 -2,0507 -5293
8,00 1,00 -,9400° 38161 016 -1,7007 -1793
2,00 -,5400 38161 ,161 -1,3007 2207
3,00 -1,2600 38161 ,001 -2,0207 -4993
4,00 -,9300° 38161 017 -1,6907 -,1693
5,00 -1,5100° ,38161 000 -2,2707 -7493
6,00 -,6800 38161 079 -1,4407 ,0807
7,00 -,1200 ,38161 754 -,8807 ,6407
9,00 -1,4100 38161 ,000 -2,1707 -6493
9,00 1,00 4700 38161 222 -,2907 1,2307
2,00 ,8700° 38161 ,026 ,1093 1,6307
3,00 1500 38161 695 -,6107 9107
4,00 ,4800 ,38161 213 -,2807 1,2407
5,00 -,1000 38161 794 -,8607 ,6607
6,00 7300 ,38161 ,060 -,0307 1,4907
7,00 1,2900 38161 ,001 5293 2,0507
8,00 1,4100° 38161 ,000 ,6493 2,1707

I(\Il)ues ﬂaes Intervalo de confianza 95%
tra tra Diferencia de ’ . Limite
medias (I-J) Error tip. Sig. Limite inferior superior
DMs 1,00 2,00 /4000 ,38161 1298 -,3607 1,1607
3,00 -,3200 38161 404 -1,0807 4407
4,00 ,0100 ,38161 979 -7507 7707
5,00 -5700 ,38161 140 -1,3307 1907
6,00 ,2600 ,38161 498 -5007 1,0207
7,00 ,8200° ,38161 ,035 ,0593 1,5807
8,00 19400 ,38161 016 1793 1,7007
9,00 -4700 ,38161 1222 -1,2307 12907
2,00 1,00 -4000 38161 298 -1,1607 3607
3,00 -7200 ,38161 ,063 -1,4807 ,0407
4,00 -,3900 ,38161 310 -1,1507 3707
5,00 -,9700 ,38161 013 -1,7307 -,2093
6,00 -,1400 ,38161 715 -,9007 6207
7,00 4200 38161 275 -,3407 1,1807
8,00 ,5400 ,38161 161 -,2207 1,3007
9,00 -,8700° 38161 ,026 -1,6307 -,1093
3,00 1,00 ,3200 ,38161 404 -4407 1,0807
2,00 ,7200 38161 ,063 -,0407 1,4807
4,00 ,3300 ,38161 ,390 -4307 1,0907
5,00 -,2500 ,38161 514 -1,0107 5107
6,00 ,5800 38161 133 -,1807 1,3407
7,00 1,1400° ,38161 ,004 ,3793 1,9007
8,00 1,2600° 38161 ,001 4993 2,0207
9,00 -1500 ,38161 695 -9107 6107
4,00 1,00 -0100 38161 979 -7707 7507
2,00 ,3900 ,38161 310 -3707 1,1507
3,00 -,3300 ,38161 ,390 -1,0907 4307
5,00 -,5800 38161 133 -1,3407 1807
6,00 ,2500 ,38161 514 -5107 1,0107
7,00 ,8100° 38161 ,037 ,0493 1,5707
8,00 ,9300° ,38161 017 1693 1,6907
9,00 -4800 ,38161 213 -1,2407 2807
5,00 1,00 5700 ,38161 140 -1907 1,3307
2,00 ,9700° ,38161 ,013 ,2093 1,7307
3,00 ,2500 38161 514 -5107 1,0107
4,00 ,5800 ,38161 133 -,1807 1,3407
6,00 ,8300° 38161 ,033 ,0693 1,5907
7,00 1,3900 ,38161 ,001 6293 2,1507
8,00 1,5100 ,38161 ,000 7493 22707
9,00 ,1000 ,38161 794 -6607 8607

Fuente: SPSS-18, 2021

Basadas en las medias observadas

El término de error es ||

a media cuadrélica(Error) =,728.
*.La diferencia de medias es significativa al nivel ,05.



Tabla D - 11 Subconjuntos homogéneos

Promedio
{\'{I:es Subconjunto
N 1 2 3 4
Iukey B? 8,00 10 5,4600
7,00 10 5,5800 5,5800
2,00 10 6,0000 6,0000 6,0000
6,00 10 6,1400 6,1400 6,1400
4,00 10 6,3900 6,3900 6,3900
1,00 10 6,4000 6,4000 6,4000
3,00 10 6,7200 6,7200
9,00 10 6,8700
5,00 10 6,9700
Euncana 8,00 10 5,4600
7,00 10 5,5800 5,5800
2,00 10 6,0000 6,0000 6,0000
6,00 10 6,1400 6,1400 6,1400 6,1400
4,00 10 6,3900 6,3900 6,3900
1,00 10 6,4000 6,4000 6,4000
3,00 10 6,7200 6,7200
9,00 10 6,8700
5,00 10 6,9700
Sig. ,108 ,058 ,097 ,059

Se muestran las medias de los grupos de subconjuntos homogéneos.

Basadas en las medias observadas.

El término de error es la media cuadratica(Error) = ,728.

a.Usa el tamano muestral de la media armonica = 10,000

b. Alfa = ,05.

Fuente: SPSS-18, 2021
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ANEXO E

FOTOGRAFIAS
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Figura E - 1 Degustacion del café de haba y achicoria

02

Fuente: Elaboracion propia, 2021
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Figura E - 2 Muestras de café de haba y achicoria para el analisis organoléptico

Fuente: Elaboracion propia, 2021



ANEXO F

COSTOS DE
PRODUCCION



COSTOS DE PRODUCCION

Fuente:
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Tabla F- 1 Costos de produccion de la investigacion

Haba

Achicoria 28,82 Kg 15 432.3
Total 513
Bolsas de polipropileno 50 15 15
Pinzas
Fuente
bandeja
Tabla
Jarra
Cuchara

Termoémetro

P PR R NNN
c ccccccc

Agua
Electricidad 0.5 m3 0.7 35

Gas 20.91 m3 20.91 20.91

Analisis de laboratorio

Elaboracion propia, 2021



