
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXO A 

INFORMES DE LABORATORIO 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Anexo A-1 ANÁLISIS FISICOQUIMICO DE LA CÁSCARA DE MANDARINA  

 

 

 



 

 

Anexo A-2 ANÁLISIS FISICOQUIMICO DEL ACEITE ESENCIAL DE MANDARINA 

OBTENIDO EN LABORATORIO 

 



 

 

Anexo A-3 ANALISIS CROMATOGRAFICO DEL ACEITE ESENCIAL DE 

MANDARINA

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXO B 

Norma ISO 21631:2020 

 



 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXO C 

FOTOGRAFÍAS DE LA INVESTIGACIÓN 

 

 

 

 

 



 

 

 

Foto F – 1 Adaptación del horno de microondas 

 

Foto F – 2 Aparato Clevenger 



 

 

 

Foto F – 3 Cultivo de mandarina en la localidad de Playa Ancha 

 

 

Foto F – 4 Pesaje de la cáscara de mandarina 



 

 

 

Foto F – 5 Carga de cáscara y agua 

 

 

Foto F – 6 Proceso de hidrodestilación asistida por microondas 



 

 

 

Foto F – 7 Extracción del aceite esencial 

 

Foto F – 8 Separación del agua destilada y el aceite esencial obtenido 

 

 


