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Anexo 1. Definicion de aditivo alimentario (CODEX STAN 192-1995)

CODEX STAN 192-1995 3

2 DEFINICIONES

a) Se entiende por aditivo alimentario cualquier sustancia que en cuanto tal no se consume

b
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d
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normalmente como alimento, ni tampoco se usa como ingrediente basico en alimentos, tenga o no
valor nutritivo, y cuya adicién intencionada al alimento con fines tecnoldgicos (incluidos los
organolépticos) en sus fases de fabricacion, elaboracién, preparacién, tratamiento, envasado,
empaquetado, transporte o almacenamiento, resulte o pueda preverse razonablemente que resulte
(directa o indirectamente) por si o sus subproductos, en un componente del alimento o un elemento
que afecte a sus caracteristicas. Esta definiciéon no incluye “contaminantes” o sustancias afadidas al
alimento para mantener o mejorar las cualidades nutricionales.*

Ingestion diaria admisible (IDA) es una estimacion efectuada por el JECFA de la cantidad de aditivo
alimentario, expresada en relacién con el peso corporal, que una persona puede ingerir diariamente
durante toda la vida sin riesgo apreciable para su salud.®

Ingestién diaria admisible “no especificada” (NE)® es una expresion que se aplica a las sustancias
alimentarias de muy baja toxicidad cuya ingestion alimentaria total, derivada de su uso en las dosis
necesarias para conseguir el efecto deseado y de su concentracion admisible anterior en los
alimentos, no representa, en opinién del JECFA, un riesgo para la salud, teniendo en cuenta los datos
(quimicos, bioquimicos, toxicoldgicos y de otro tipo) disponibles.

Por el motivo susodicho, asi como por las razones expuestas en las distintas evaluaciones del JECFA,
este organismo no considera necesario asignar un valor numérico a la ingestion diaria admisible.
Todo aditivo que satisfaga el criterio susodicho debera emplearse conforme a las buenas préacticas de
fabricacién que se definen mas adelante en la Seccién 3.3.

Dosis madxima de uso de un aditivo es la concentracion mas alta de éste respecto de la cual la
Comision del Codex Alimentarius ha determinado que es funcionalmente eficaz en un alimento o
categoria de alimentos y ha acordado que es inocua. Por lo general se expresa como mg de aditivo
por kg de alimento.

La dosis de uso maxima no suele corresponder a la dosis de uso dptima, recomendada o normal. De
conformidad con las buenas practicas de fabricacion, la dosis de uso 6ptima, recomendada o normal,
difiere para cada aplicacién de un aditivo y depende del efecto técnico previsto y del alimento
especifico en el cual se utilizaria dicho aditivo, teniendo en cuenta el tipo de materia prima, la
elaboracion de los alimentos y su almacenamiento, transporte y manipulaciéon posteriores por los
distribuidores, los vendedores al por menor y los consumidores.



Anexo 2. Aditivos cuyo uso se permite en los alimentos en
general (cuadro 111 - CODEX STAN 192-1995)

CODEX STAN 192-1995

510
Cuadro Il
Autorizacion especifica en
Aiio de las siguientes normas
No. SIN Additivo Clases funcionales adopcién sobre productos 1
423 Acido octenilsuccinico (OSA) goma Emulsionantes 2018 CS 13-1981, CS 66-1981,
de acacia modificada CS 254-2007
1404 Almidén oxidado Emulsionantes, Estabilizadores, 1999 CS 105-1981, CS 70-1981,
Espesantes CS 94-1981, CS 119-1981,
CS 249-2006
1101(ii) Papaina Acentuadores del sabor 1999
440 Pectinas Emulsionantes, Agentes 1999 CS 87-1981, CS 70-1981

gelificantes, Agentes de glaseado,
Estabilizadores, Espesantes

(para uso en medios de
envasado solo), CS 94-
1981 (para uso en medios
de envasado solo), CS 119-
1981 (para uso en medios
de envasado solo), CS 249-
2006



Anexo 3. Especificaciones técnicas de los equipos utilizados en el laboratorio

Equipo Caracteristicas

Balanza analitica digital

R e (e

v

Marca: GIBERTINI

Modelo: EU500

Rango de temperatura: 15 - 30 °C
Tiempo de estabilizacion: 2 -3 s
Dimensiones: 210 x 355 x 120
mm

Peso: 6.4 kg

Voltaje: 120 V

Frecuencia: 50 Hz

Capacidad maxima: 510 g

Error: 0.01 g

Calentador — agitador magnético

Marca: J.P SELECTA
Voltaje: 230 V

Potencia: 640 W

Frecuencia: 50 — 60 Hz
Temperatura maxima: 350 °C
Velocidad: 60 — 1 600 r/min
Peso: 3.5 kg




pH-metro

Marca: ATC

Rango: 0.0 a 14

Rango de temperatura: 0 °C a 50
°C

Calibracion: manual, un punto
Peso: 50 g

Dimensiones: 152 x 30 x 21 mm

Secador a bandeja
T

Marca: Eurobras

Temperatura maxima: 60 °C
Dimensiones: 35 x 40 mm (4
bandejas)

Potencia: 2 000 W

Voltaje: 220 V




Bomba de vacio

Marca: Telstar
Voltaje: 230 V
Frecuencia: 50 — 60 Hz
Potencia: 0.23 kW

Viscosimetro rotacional

Marca: Raypa

Velocidades: 0.3 — 200 r/min
Husillos: Version R (6 husillos R2
- R3-R4 -R5 -R6 - R7)

Rango de viscosidad: 20 — 13 000
000 cP

Precision: £ 1 % del fondo de
escala

Rango de temperatura: -15 — 180
°C

Precision: £ 1 °C




Anexo 4. Andlisis fisicoquimico de la cascara de limon (albedo)

CLANID FOR 88
Version 01

Fecha ge emision: 2016 10 31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” o
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes H
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos RELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

1. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Hugo Leonel Benitez Cary

Solicitante:  [Hugo Leonel Benitez Cary

Direccion Barrio Fatima

Teléfono/Fax| 72964668

[ correoe | | codigo | AL076/21

1. INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la muestra:

Cascara de limon

Codigo de muestreo:

M-1 lFecha de vencimiento: SEEIEN LY lLote: i b

Fecha y hora de muestreo:

2021-03-24

Procedencia iincalsas/Prov/ Dpto)

Tarija - Cercado - Tarija Bolivia

Lugar de muestreo:

Laboratorio Operaciones Unitarios - UAJMS

Responsable de muestreo:

Hugo Leonel Benitez Cary

Codigo de la muestra:

302 FQ 229 Fecha de recepcion de la muestra: 2021-03-24

Cantidad recibida:

250g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-03-24 al 2021-03-31

I1l. RESULTADOS

N 2 LIMITES PERMISIBLES)
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
[ DE ENSAYO | Min. Max. LOS LIMITES
?e.mm_ . | 758737‘)032'170 - 7 “‘.7 0,69 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:06 Y% 81,19 Sin Referencia Sin Referencia
pH (20°C) NB 38028:2006 5,6 Sin Referencia Sin Referencia
Solidos solubles NB 36003:02 "Brix 9 Sin Referencia Sin Referencia

NB: Norma Boliwana

Vs cntaje

1) Los resultados reportados se rematen a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con 1a autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el chiente

Tarija, 31 de marzo del 2021

12700 b Lo ooy v Leenologio Zona "L Tejar” Tel (591) (A} 6645648

(H91) 14} b6A3A03 - Lime cand@uans odu bo Casita 51 ARUA - BOLIVIA

vagna 1 de |



Anexo 5. Analisis fisicoquimico de la pectina extraida

CHANID FOR 88
Version 0%
Techa de emisidn: 2016-10-31

(:!\ . UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
1 FACULTAD DL "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” { -
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

RELOAA

Cliente: Hugo Leonel Benitez Cary
Solicitante: |Hugo Leonel Benitez Cary
Direccion: Barrio Fatima N
Telefono/Fax] 72964668 [ correoe | - | codigo | AL076/21
. lNFORMACION DE LA MUESTRA
—l;e‘scnpcmn d(‘ la r;u;t:s;a‘ = ‘P(‘L[u\.] (_.mg.;
Codngo de muoslwo - m-2 Ih:chu de vencimiento: AEVTLIND, lLole: bbb
Fecha y hora de muestreo: 2021-03-24
Procedencia itosaiidad/prov/ Opto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio Operaciones Unitarios - UAJIMS
Responsable de muestreo: Hugo Leonel Benitez Cary
Codigo de la muestra: 303 ¥Q 230 =N Fecha de recepcion de la muestra: 2021-03-24
Cantidad recibida AbO B Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-03-24 al 2021-03-31
] - ] i1l. RESULTADOS
: LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Ceniza NB39034:10 | % 1,72 sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:06 I % 2,59 Sm Referencia Sin Referencia
[pH (20°C) e NGB 38028:2006 J’ - | 3,44 sin Referencia Sin Referencia
NB Narma Kolviana P ety

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 31 de marzo del 2021

A8

s bo Casilla %1 TARUA - BOLIVY Pagna L aw !

Mirecaion: Comeus Unive

acultad de Ciencas y Tecnolopia Zona "Ll Tejar” Tel (991} (4

@

Fans (5910 14) b6

i Eeanie @ ms



