
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXOS 
 

 

 

 

 

 



 

 

Anexo 1.  Definición de aditivo alimentario (CODEX STAN 192-1995)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Anexo 2. Aditivos cuyo uso se permite en los alimentos en 

general (cuadro III - CODEX STAN 192-1995) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Anexo 3. Especificaciones técnicas de los equipos utilizados en el laboratorio 

Equipo Características 

Balanza analítica digital 

 

Marca: GIBERTINI 

Modelo: EU500 

Rango de temperatura: 15 - 30 °C 

Tiempo de estabilización: 2 - 3 s 

Dimensiones: 210 x 355 x 120 

mm 

Peso: 6.4 kg 

Voltaje: 120 V 

Frecuencia: 50 Hz 

Capacidad máxima: 510 g 

Error: 0.01 g 

Calentador – agitador magnético 

 

 

 

 

 

Marca: J.P SELECTA 

Voltaje: 230 V 

Potencia: 640 W 

Frecuencia: 50 – 60 Hz 

Temperatura máxima:  350 ºC 

Velocidad: 60 – 1 600 r/min 

Peso: 3.5 kg 

 

 

 

 



 

 

pH-metro 

 
 

 

Marca: ATC 

Rango: 0.0 a 14 

Rango de temperatura: 0 ºC a 50 

ºC 

Calibración: manual, un punto 

Peso: 50 g 

Dimensiones: 152 x 30 x 21 mm 

Secador a bandeja 

 

Marca: Eurobras 

Temperatura máxima: 60 °C 

Dimensiones: 35 x 40 mm (4 

bandejas) 

Potencia: 2 000 W 

Voltaje: 220 V 



 

 

Bomba de vacío 

 

Marca: Telstar 

Voltaje: 230 V 

Frecuencia: 50 – 60 Hz 

Potencia: 0.23 kW 

Viscosímetro rotacional 

  

Marca: Raypa 

Velocidades: 0.3 – 200 r/min 

Husillos: Versión R (6 husillos R2 

- R3 -R4 -R5 -R6 - R7) 

Rango de viscosidad: 20 – 13 000 

000 cP 

Precisión: ± 1 % del fondo de 

escala 

Rango de temperatura: -15 – 180 

°C 

Precisión: ± 1 °C 

 



 

 

Anexo 4. Análisis fisicoquímico de la cáscara de limón (albedo) 

 

 



 

 

Anexo 5. Análisis fisicoquímico de la pectina extraída  

 

 


