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Anexo 1: Materiales y equipos utilizados en el procedimiento de extracción 

experimental de Aceite Virgen de Coco en el Laboratorio de Operaciones 

Unitarias. 

Materiales. 

- Herramientas para el pelado del Coco. 

 

 

 

- Bandejas metálicas. 
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- Espátula. 

 

 

 

- Frascos ámbar de plástico de 50 ml. 

 

 

 

- Desecador de vidrio. 
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- Termómetro digital de contacto. 

 

 

 

Equipos. 

- Balanza digital. 
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- Molino manual de gusano. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- Estufa de bandejas por convección forzada.  

 

 

Cuerpo 

Sinfín 

Manubrio 

Tornillo del 

manubrio Navaja 

Disco 

perforado 

Tuerca para 

el cuerpo 
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- Bomba de vacío. 

 

                            

 

 

220 V 50 Hz 75 W 

3/3.6 m3/h 230 V 

50/60 Hz 2 etapas 

2800/3300 rpm 0.23 kW 

 1.1 A 

Soplador de 

aire caliente 
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- Tamiz vibratorio y tamices de 1, 2 ,4 y 5 mm de diámetro. 

 

           

 

 

 

- Pistola de aire caliente de tres niveles: 

 

 

 

V: 230 Hz: 50 W: 80 

F: 0,8 A  TL A: 0,4 RPM: 2.500 

220-230V I: 50°C                   350 L/min 

50/60 Hz II: 50-600 °C         350 L/min 

2000 W III: 50-600°C         500 L/min 

Tamiz vibratorio 

Intensidad: 0 – 10  

Tiempo: 0 – 60 min 

Tamices de 1, 2, 4, 5 mm 

de diámetro 
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- Termo-balanza:                

 

             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- Prensa hidráulica: 

 

 

  

 

 

100 V-120V   o   200V-240V 

50/60 Hz 

400 VA 

650 VA 

Manómetro  

P (kg/cm2); (psi) 

 
Gato 

hidráulico 

Cilindro de 

hierro 

Émbolo 
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Los tres niveles de material metálico tipo tamiz se ubican dentro del cilindro en el 

siguiente orden: Nivel 1 – Nivel 2 – Nivel 3 desde la base, tienen el propósito de 

evitar el paso de la pulpa de coco molida seca hacia el fondo del cilindro donde se 

acumula el aceite extraído durante el prensado. 

- Recipiente y calentador integrado para Baño María: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

220 V 

50 Hz 

105.0 W 

2200 W 

220 V 

Anillos metálicos 

soldados entre sí 

Disco perforado 

(Diámetro de 

agujero = 2mm) 

Dos rejillas metálicas 

(1 mm de diámetro de 

malla).  

Nivel 1 Nivel 2 Nivel 3 
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Anexo 2: Taxonomía del Coco – Certificado por el Herbario Universitario 

(T.B.) de la Facultad de Ciencias Agrícolas y Forestales. 

Facultad de Ciencias Agrícolas y Forestales 

Herbario Universitario (T.B.) 

Solicitante: Joselin Carola Montaño Aparicio  

Carrera: Ing. Química – Facultad de Tecnología 

Informe Virtual de Taxonomía: Coco 

Responsable: Ing. M.Sc. Ismael Acosta Galarza 

Fecha: Tarija 23/ 11/ 21 

Reino: Vegetal 

Phylum: Telemophytae 

División: Tracheophytae 

Sub división: Anthophyta 

Clase: Angiospermae 

Sub clase: Monocotyledoneae 

Orden: Arecales 

Familia: Arecaceae  

Nombre científico: Cocos nucifera L. 

Nombre común: Coco 

Fuente: (Herbario Universitario, 2021) 

 

 

 

 

Ing.MSc. Ismael Acosta Galarza 

ENCARGADO 
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Anexo 3: Análisis de pulpa de Coco de 9 meses de edad (CEANID) 
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Anexo 4: Análisis de pulpa de Coco de 12 meses de edad (CEANID) 
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Anexo 5: Análisis Aceite Virgen de Coco extraído a partir de pulpa al 3% de 

humedad.  
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Anexo 6: Análisis Aceite Virgen de Coco extraído a partir de pulpa al 10% de 

humedad.  
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Anexo 7: Análisis Cromatográfico y Fisicoquímico del Aceite Virgen de Coco 

extraído (CIQ) 
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Anexo 8: Tabla de Conductividad Térmica para ciertos materiales. 

 

 

 


