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GLOSARIO DE TÉRMINOS 

DESCRIPCIÓN ABREVIACIÓN UNIDADES 

Universal Transverse Mercator 

(sistema de coordenadas geográficas) 
UTM  

Área A m
2 

Calor Q Kcal 

Capacidad calorífica (presión contante) Cp Kcal/kg°C 

Densidad Ρ
 kg/m3 

Masa M Kg 

Volumen V m
3 

Temperatura T °C
 

Tiempo T Minutos 

Potencial de hidrogeno pH  

Testeo para medir calidad del aceite  TESTO 270  

Total Polar Materials TPM  

Gramo de sacarosa en 100 gramos de 

solución 
°Bx °Brix 

Recursos más importantes que intervienen 

en la manufactura 
input  

Producto o mercancía, resultado de un 

proceso productive 
output  

Rendimiento ɳ % 

Valor actual neto VAN Bs. 

Tasa Interna de Retorno TIR % 

Impuestos a las transacciones IT % 

Impuestos a las utilidades de las empresas IUE % 

Impuesto al valor agregado IVA % 

Relación costo beneficio RBC  

Organización de las Naciones Unidas para 

la Alimentación y la Agricultura 
FAO  

Producto Interno Bruto PIB  

Instituto nacional de estadística INE  

Número de Identificación Tributaria NIT  

Servicio Nacional de Sanidad 

Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria 
SENASAG  

Servicio Departamental de Salud del Beni SEDES  

Instituto de Laboratorios de Salud INLASA  

Programa Municipal de Educación PROME  

Fondo de las Naciones Unidas para la 

Infancia o Unicef  es una agencia de la 

Organización de las Naciones Unidas con 

sede en Nueva York 

UNICEF  

La Federación de Ganaderos del Beni FEGABENI  

Ministerio de Desarrollo Rural y Tierras MDRyT  

Reglamento de Prevención y Control RPCA  

Instituto Boliviano de Comercio Exterior IBCE  

Calificación de Importancia CI  

Programa de Prevención y Mitigación PPM  



Plan de Aplicación y Seguimiento 

Ambiental 
PASA  

cooperativa de agua Trinidad COATRI  

Empresa Municipal de Aseo Urbano 

Trinidad 
EMAUT  

Instituto Nacional de Reforma Agraria – 

Bolivia 
INRA  

Agencia de Cooperación Internacional del 

Japón – JICA 
JICA  

Revisión ambiental inicial RAI  

Estándar internacional para sistema de 

gestión de riesgo medioambiental 
ISO 14001  

Reglamento ambiental del sector industrial 

manufacturer 
RASIM  

Instrumentos de Regulación de Alcance 

General 
IRAG  

Identificación de impacto ambiental IIA  

Ficha ambiental FA  

Evaluación de impacto ambiental EIA  

Estudio de evaluación de impacto 

ambiental 
EEIA 

 

 

 

 

 

 


