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ABREVIATURAS Y SIMBOLOGIA

kg Kilogramo

mg Miligramo

cm Centimetro

m.s.n.m. Metros sobre el nivel del mar
ha Hectareas

g Gramos

°C Grados centigrados

mL Mililitros

L Litros

cm?® Centimetros clbicos

m? Metros clbicos

min Minutos

h Hora

S Segundos

° Grados

$ Dolares americanos

Bs Bolivianos

T Temperatura

\Y/ Volumen

m Masa

p Densidad

R Rendimiento

%H Porcentaje de humedad

Q Caudal de agua

Qr Calor total requerido para la extraccion
Qs Calor sensible

QL Calor latente

A vaporizacién Calor latente de vaporizacion
Fv Flujo de vapor generado en la torre de destilacién
Prer Potencia térmica

Cp Calor especifico



text Tiempo de extraccion

kcal Kilocalorias
W Vatios
kW Kilovatios

Decimal
UAJMS Universidad Autdnoma Juan Misael Saracho
LOU Laboratorio de Operaciones Unitarias
SENA Servicio Nacional de Aprendizaje

GLOSARIO

- Anetol: es un compuesto aromatico al que se debe el sabor distintivo a regaliz del anis,

el hinojo y el anis estrellado.

- Biosintetizado: es un proceso de multiples pasos, catalizado por enzimas, en el que los

sustratos se convierten en productos mas complejos en los organismos Vvivos.
- Brécteas: hojas modificadas situadas cerca de las flores compuestas, propias de las

plantas angiospermas.

- Colofonia: Resina s6lida, transllcida, pardusca o amarillenta, e inflamable, que se
obtiene de la destilacién de la trementina del pino y se emplea en cosmética, farmacia,
etc.

- Esqueje: Tallo, rama o retofio de una planta que se injerta en otra o se introduce en la
tierra para reproducir o multiplicar la planta.

- Fluido Supercritico: es cualquier sustancia que se encuentre en condiciones de presion
y temperatura superiores a su punto critico, lo que hace que se comporte como un
hibrido entre un liguido y un gas, es decir, puede difundir como un gas (efusion), y
disolver sustancias como un liquido (disolvente).

- Germinacion: es el proceso mediante el cual un embrion se desarrolla hasta convertirse
en una planta.

- Herbicida: es un producto fitosanitario utilizado para eliminar plantas indeseadas.

- Hidrosoles: es una suspension coloidal (hidrosol) de aceites esenciales, asi como de

componentes hidrosolubles obtenidos por destilacion de vapor o hidrodestilacion de

hierbas/de plantas.

- Imbricadas: poner una serie de cosas iguales de manera que se superpongan
parcialmente.

- Lactona: es un compuesto organico del tipo éster ciclico. Se forma como producto de la

condensacion de un grupo alcohol con un grupo acido carboxilico en una misma

molécula.

- Morfoldgico: la palabra morfologico es un adjetivo que se utiliza para hacer referencia a
aquellos elementos, fendmenos o situaciones que tengan que ver con la morfologia. La
morfologia es el estudio de las formas que tienen diferentes cosas.

- Odorifico: que tiene buen aroma.
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- Oreo: accion de ventilar, orearse.

- Patdgeno: que causa o produce una enfermedad

- Plantin: plantas en pequefias macetas listas para su trasplante, generalmente para uso
comercial.

- Punto de Ablandamiento: se considera como el valor promedio de las temperaturas, a
la cuales los dos discos se ablandan lo suficiente.

- Raigrés: Es una planta forrajera que se cultiva en muchos paises para usarla como

alimento para el ganado bovino.

- Sesquiterpenos: son los terpenos de 15 carbonos (es decir, terpenoides de un
monoterpenoide y medio).

- Sumidades Floridas: rama con flores o botones florales de las plantas.

- Terpenos: son una vasta y diversa clase de compuestos organicos derivados del

isopreno (o 2-metilbuta-1,3-dieno), un hidrocarburo de 5 4tomos de carbono.

- Verticilos: Conjunto de ramas, hojas, flores, pétalos u otros érganos que nacen al

mismo nivel alrededor de un eje.
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