
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXOS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXO I 

ANÁLISIS FISICOQUÍMICOS REALIZADOS 

A LA MATERIA PRIMA Y EXTRACTO 

CONCENTRADO 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Análisis Fisicoquímico, frutilla variedad San Andreas, 1 día de post cosecha 

 

 



 

 

 

 

Análisis Fisicoquímico, frutilla variedad Albion, 1 día de post cosecha 

 

 

 



 

 

 

 

Análisis Fisicoquímico, frutilla variedad San Andreas, 3 días de post cosecha 

 

 



 

 

 

 

 

Análisis Fisicoquímico, frutilla variedad Albion, 3 días de post cosecha 

 



 

 

 

 

 

 

Análisis Fisicoquímico, extracto de Antocianinas de Frutilla 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXO II 

ESPECIFICACIONES DE LOS EQUIPOS 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Balanza Analítica 

Marca: Balanza OHAUS Adventure Pro AV2101C 

Tensión: 220-240 V 

Máximo: 2100gr 

Mínimo: 0,001 

Error: 0,001gr 

Rango de temperatura:10-30°C 

Lugar de ensayo y Propiedad: 

Servicio Departamental Agrario, 

Laboratorio de Suelos  

Fuente: Sedag- Laboratorio de Suelos 

pH metro 

Marca: WTW, Inolab modelo pH730 

Margen de medición del pH: 2.0…20.0±0,1 pH  

Exactitud: ±0,005 unidades de pH 

Margen de medición de la temperatura: -

5,0…+150,0  C 

Calibración: 1-, 2-, 3- WTW buffer, DIN/NIST 

buffer  

Tensión: 240 V 

Amper: 400mA 

Frecuencia: 50 – 60Hz 

Dimensiones (A*H*L): 230 x 210 x 70 mm 

Peso: 0,85kg Fuente: Laboratorio de Suelos, 

SEDAG- 2021 



 

 

 

 

Lugar de Ensayo y Propiedad: Servicio Departamental Agrario, Laboratorio de 

Suelos      

Extractora 

 

Marca: Oester Speed 12 

Accesorios: Envase de plástico 

Rango de velocidad:1-12 velocidades 

Material: Acero inoxidable 

Potencia:700 watts 

Lugar de ensayo y Propiedad: Servicio 

Departamental Agrario, Laboratorio de Suelos; 

propiedad del estudiante 

Fuente: Elaboración Propia, 2021. 

Centrífuga 

 

Marca: Fisher Scientific Model 225 

Accesorios: Juego de cubetas 

Tiempo: 0-30 min 

Frecuencia: 1000 – 10000 rpm 

Tensión: 110V 

Amper: 5A 

Dimensiones: Diámetro 0,406m * 0,36m de 

alto 

Peso: 25kg 



 

 

 

 

Lugar de ensayo y Propiedad: Servicio Departamental Agrario, Laboratorio de 

Suelos, SEDAG   

Fuente: Laboratorio de suelos – SEDAG, 2021 

Rota-evaporador 

Marca: Heidolph 

Tipo: Heizbad HB digit                                                     

Accesorios: Condensador, mangueras, 

dos balones, bomba y baño maría 

Frecuencia: 50 – 60 Hz 

Tensión: 230/240 V 

Temperatura: 30 – 180 °C 

Voltaje: 230 

Lugar de Ensayo y Propiedad: UAJMS-

LOU (laboratorio de Operaciones Unitarias) 

                                            Fuente: LOU- UAJMS, 2021 

 



 

 

 

 

Espectrofotómetro UV-VIS 

 

Marca: Ivymen, VR-2000 

Accesorios: Dos pares de cubetas 

Frecuencia: 50 – 60 Hz 

Tensión: 230/240 V 

Amper: 112 mA 

Lugar de Ensayo y Propiedad: UAJMS-

LOU (Laboratorio de Operaciones 

Unitarias) 

                                                   Fuente: LOU – UAJMS, 2021 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXO III 

GALERÍA DE FOTOS  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Selección y lavado de la frutilla 

 

Preparación de soluciones 

 

 

 



 

 

 

 

Control de grado alcohólico de etanol utilizado en la parte experimental 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Grado alcohólico del alcohol recuperado en la fase de evaporación 

 

Etapa de centrifugación y filtración 

  



 

 

 

 

Concentración del extracto 

 

Extracto concentrado 

 



 

 

 

 

Análisis del extracto concentrado en el espectrofotómetro 

 

Extracto de antocianinas concentrado, a la izquierda con buffer de pH 1; a la 

derecha buffer pH 4,5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Aplicación en alimentos 

Yogurt 

Aplicación de 1ml de extracto concentrado sobre 10ml de yogurt sabor coco, Marca Pil 

            Día 1                                                                                        Día 3                               

 

                  Día 5                                                                                       Día 7 

 

 



 

 

 

 

Helado 

Aplicación de 3,5ml de extracto concentrado a 150g de helado de coco 

Día 1 

 

Día 2 

 

 

 

 



 

 

 

 

Día 3 

 

 


