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CONCENTRADO



Andlisis Fisicoquimico, frutilla variedad San Andreas, 1 dia de post cosecha
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UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO™ Teleds ey AW,
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™ 1 .
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO "CEANID™ i
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes i
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos _mEroaa
Red Nacional de Laboratorios de Micr i
Laboratorio Oficial del "SENASAG™
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
ﬁ"ﬂt Cinthia Rosario Choque Ofia
Solicitante: |Cinthia Rosario Choque Ofa
|Direccion:  |Barrio Lourdes
[Teléfono/Fax{6 1866418 | correa-e | [ codgo |  avoaam
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
[Descripcion de la muestra: Frutilla "San Andrea”
Codigo de muestreo: M2 l‘“” de lw: cesesnn
Fecha y hora de muestreo: 20210216 Mr 1600
Procedencia (Locadsd/von/ Dprel Yesera - Cercado - Tarja  Bolwia
Lugar de muestreo: Yesera
Responsable de muestreo: Cinthia Rosano Choque Ofa
Codigo de la muestra: 159 1Q 120 Fecha de recepcion de la muestra: 20210217
Contidad recibida: 500 8 Fecha de ejecucion de ensayo: De 202102-17 31 20210226
Ill. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLE
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD |  RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min, Max. LOS UMITES
Acidez (como ac citrico) NB 22998 % 0,9 Sin Referencia Sn Referenca
Azucares totales NGB 3803306 » 6,60 Sn Reterenca Sn Referencia
Ceniza NB 39034 10 % 0,42 Sin Referencia Sin Referenca
Fibra Gravimétrico % 0,22 Sin Referencia Sin Referencia
Grasa N8 313019:06 * 012 Sin Referenca Sin Referenca
Hidratos de Carbono Calculo % 8,24 Sin Referencia Sen Referenca
Humedad NB 31301005 % 89,90 Sin Referenca Sin Referenca
pH (20°C) SM 4500 H B 3,64 Sin Relerencia Sen Referenca
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968 108 % 1.1 Sin Referenca Sin Referencid
S6lidos solubles NB 3600302 "B 9.3 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Keal/100 g 3844 Sin Referencia Sin Referencia
(N8 Nuema Buivane P BO Orpimeses e smpven swnsl 8¢ Wevemipie o=
N porcentaye P omen
103 resultados reportados se remiten J Ta mucsira ensayada en el Laboratorno
2) £l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con 1 Jutoruacion del CLANID
3) Los datos de la muestray el muestreo, lueron suministrados por of chente
Tarija, 26 de febrero del 2021
Ongeal Clante
Copa CHAND
Ciencas y lecnologes Zona "L Tege” Lol 15910 18) wASLAE
Direccion Campus unmulv-o'xuﬂadw wonoas y s TARIIA BOUIVIA R

Fax (59\)(0)6“)00] tmail (eavgdSua)ms eou bo



Andlisis Fisicoquimico, frutilla variedad Albion, 1 dia de post cosecha
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I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Cinthia Rosario Choque Ona
Solicitante: |Cinthia Rosario Choque Oia

Direccién:  [Barrio Lourdes

|Teléfono/Fax{51866418 [ correcwe | LI [ cooo | AL 034721

1l. INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcién de la muestra: Frutilla "Albion"

Codigo de muestreo: ™M1 |Fecha de vencimiento: eavannt Ilute: wresane

Fecha y hora de muestreo: 2021-02-16  Hr.: 16:00

Procedencia {iocahdsd/oroni Dptel Yesera - Cercado - Tarija Bolwia

Lugar de muestreo: Yesera

Responsable de muestreo: Cinthia Rosario Choque Ofa

Codigo de la muestra: 158 FQ 119 Fecha de recepcion de la muestra: 20210217
Cantidad recibida: 5008 Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-02-17 al 202102 26

I1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES)
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Acidez (como ac.citrico) NB 229:98 % 0,96 Sin Referencia Sin Referencia
Azucares totales NB 38033:06 % 6,82 Sin Referencio Sin Referencla
Ceniza NB 39034:10 % 0,42 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimeétrico % 0,31 Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 % 0,20 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Calculo % 8,81 Sin Relerencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 89,30 Sin Referencia Sin Referencia
pH (20°C} SM 4500-H-B 3,62 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 0,96 Sin Referencia Sin Referencia
Sélidos solubles NB 36003:02 “Brix 9 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calcula Kcal/100 g 40,88 Sin Relerencia Sin Referencia
Mool Koorororars B0 Orgonacon laeerascoana de Normokzotoan

NE Novme Sounana

G gromos

N, poveentop

1] Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Labaralorio

2) €l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o tolal, con la autorizacidn del CEANID

3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el chente

Tarija, 26 de febrero del 2021

Orgings Chente

Capve: CEANID

Direccion: Campus Universitano Facultad de Ciencias y Tecnofogia Zona “El Tejor® 1el. {591) {41) 6645648

Fax; (59

1) (4) 6643403 - Emaik: ceanid@uajms edu bo - Casilla 51

TARIA  HOUIVIA
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Andlisis Fisicoquimico, frutilla variedad San Andreas, 3 dias de post cosecha
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UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD OF "CIENCIAS ¥ TECNOLOGIA" o
CENTRO DF ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO "CEANIL”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficistes de Andlisis de Alimentos -
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Lahoratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

ek conm

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Cinthia Rasario Chogue Oy
Solicitante: | Cinthia Rosario Chogue Ona
Direccién: Barrio Lourdes
Teléfono/Faxi6 1866418 | correo-e | sxesasuene | codiga | AL 039/21
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra; Frutilla “San Andrea”
Codigo de muestreo: M2 lFecha de vencimiento: oot [Lo(e: g
Fecha y hora de muestreo: 20210216 Hr.: 16:00
Procedencia i1,/ Dpta) Yesera - Cercado  Tanja Bofivia
Lugar de muestreo: Yesera
Responsable de muestreo: Cinthia Rosario Chogque Ofa
Codigo de la muestra: 172 FQ 132 Fecha de recepcion de la muestra: 2021-02-1%
Cantidad recibida: 230g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-02-19 3! 2021-03 43
I1l. RESULTADOS
UMITES PERMISIBLES T
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min, Max. LOS LIMITES
Acidez (como ac citrico) NB 22998 % 0,91 Sin Referencia Sin Referencia
Azacares totales N8 38033:06 % 4,71 Sin Referencia Sin Referencia
Ceniza NB 3903410 % 0,52 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimétrico % 0,24 Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 0,01 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Calculo * 1,60 Sin Reterencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 90,76 Sin Referencia Sin Referencia
pH (20°C) SM 4500-H-8 362 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total {Nx6,25) NB/ISO 8968-1.08 % 0,87 Sin Referencia Sin Referencia
Solidos solubles NB 36003:02 “Brix 8,3 Sin Referencia Sin Referenca
Valor energetico Cilculo Keal/100 g 33,97 Sin Referencia Sin Referencia
T T — Kegl xuroiorius 50 00g0mzargn imternocones 3¢ Ndemans e
N povieniope ¥ Gremay
1) Los resultados reporados se remiten @ la muesirg ensayads en ¢l Laborgleono

2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial yfo 1ota!, con la sutorizacién det CEANIS
3) Los dates de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por of chente

Tarija, 03 de marzo del 2021



Analisis Fisicoquimico, frutilla variedad Albion, 3 dias de post cosecha
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CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID"
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Anilisis de Alimentos
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Red Nacional de Laboratarios de Micronutrientes AT
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Cinthia Rosario Choque Ofia
Solicitante: |Cinthia Rosario Chogue Ofia
Direccion:  |Barrio Lourdes
Teléfono/Fax{61866418 | correc-e | seervasaas | codige | AL 039/21
1l. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Frutilla "Albion"
Codigo de muestreo: M1 lFecha de vencimiento: s Jlote: RS NR
Fecha y hora de muestreo: 2021-02-16 Hr.: 16:00
Procedencia (Lecalgad/Prov/ Dptal Yesera - Cercado - Tarija  Bolivia
Lugar de muestreo: Yesera
Resp ble de reo: Cinthia Rosario Chogue Ofa
Cédigo de la muestra: 171 FQ 131 Fecha de recepcion de la muestra: 2021.02-19
Cantidad recibida: 230g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-02-19 al 2021-03-03
111. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLE!
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD | RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max, LOS LIMITES
Acidez (como ac.citrico) NB 229:98 % 0,94 Sin Referencia Sin Referencia
Azicares totales NB 3803306 % 5,89 Sin Referencia Sin Referencia
Ceniza N8 39034:10 % 0,42 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimetrico % 023 Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 o 0,02 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Caleulo % 9,84 Sin Referencia Sin Reierenc-ja
Humedad NB 313010:05 % 88,57 Sin Referencia Sin Referencia
pH (207C) SM 4500-H-8 3,64 Sin Refevenqa §~n Rc:e‘rinfta
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 0,92 Sin Referencia Sin RL:";“‘”\‘-:‘I
Solidos solubles NB 36003:02 “Brix 10,8 Sin Referencia 5_"‘- Rejerencia
- Calculo Kcal/100 § 43,22 Sin Referencia SioReferenca
Valor energetico — PR ——T———
NS Normo Bolmena et
* parcentae

1) Los resultados reportadas se Ternilen a la muestra ensayada en ef Laboratosio b
2) £l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial yfo total, con (3 aulorization det CL

3) Los datos de fa muestsa y el muestreo, fueron suministrages por el chiente

Tarija

.03 de marzo de! 2021




Analisis Fisicoquimico, extracto de Antocianinas de Frutilla

C(AND FOR 88
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UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO™ Tocha do emminn: 201610 11
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA® gl
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO "CEANID" 4
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes % = |
Red de Laboratorios Oficiales de Anilisis de Alimentos N ,’RELQAB
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes %
Laboratorio Oficial del "SENASAG™
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Cinthia Rosario Chogue Ofa l
Solicitante:  [Cinthia Rosario Chagque Ofa ‘l
Direccion: Barrio Lourdes l
Teléfono/Fax{51866418 | correoe | seseansnss [ codigo | AL 052/21 |
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcién de la muestra: Extracta de antocianina de frutilla
Codigo de muestreo: M1 fFecha imie . R TR ‘ Treates
de vencimiento: Lote:
Fecha y hora de muestreo: 2021-02-25 Hr.: 08:00
Procedencia (:acasdadtroef Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Laboratorio de Operaciones Unitarias - UAIMS
Responsable de muestreo: Cinthia Rosario Choque Ofa
Cadigo de la muestra: 231FQ175 Fecha de recepcién de la muestra: 2021-02-26
Cantidad recibida: 250 ml Fecha de ejecucién de ensayo: De 2021-02-26 312021-03-12
111. RESULTADOS
g LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Acidez (como ac.citrico) N8 229:98 % 25,75 Sin Referencia Sin Referencia
Aztcares totales NB 38033:06 % 4,61 Sin Referencia Sin Referencia
Ceniza NB 39034:10 % 0,39 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimatrico % n.d. Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313013:06 % n.d. Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbone Caleulo % 32,06 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 Y 67,24 Sin Referencia Sin Referencia
pH {20°C) SM 4500-H-8 1,60 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 0,31 Sin Referencia Sin Referencia
Solidos selubles NB 36003:02 "Brix o) Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calcule Keal/100 g 129,48 Sin Referencia Sin Referencia
M8 Mormo Salwide fea! Kocoknos 150 Drgadenaon nlermacaol de Normolzooan
% porceatae g gramos ad Nouetecroble

7 Tos resuliados reporlados se remilen a la muestra ensayada en el Laboraterio ;
2} €l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3] Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el chente

Tarija, 12 de marzo del 2021

Ongnat: Clante




ANEXO Il
ESPECIFICACIONES DE LOS EQUIPOS



Balanza Analitica
Marca: Balanza OHAUS Adventure Pro AV2101C
Tension: 220-240 V
Maximo: 2100gr
Minimo: 0,001

Error: 0,001gr

Rango de temperatura:10-30°C

Lugar de ensayo y Propiedad: Fuente: Sedag- Laboratorio de Suelos
Servicio  Departamental ~ Agrario,
Laboratorio de Suelos

pH metro
Marca: WTW, Inolab modelo pH730
Margen de medicion del pH: 2.0...20.0+0,1 pH
Exactitud: +0,005 unidades de pH

Margen de mediciéon de la temperatura: -
5,0...+150,0 °C

Calibracion: 1-, 2-, 3- WTW buffer, DIN/NIST
buffer

Tension: 240 V
Amper: 400mA

Frecuencia: 50 — 60Hz

Dimensiones (A*H*L): 230 x 210 x 70 mm

Peso: 0,85kg Fuente: Laboratorio de Suelos,
SEDAG- 2021



Lugar de Ensayo y Propiedad: Servicio Departamental Agrario, Laboratorio de

Suelos

Extractora

Marca: Oester Speed 12

Accesorios: Envase de plastico
Rango de velocidad:1-12 velocidades
Material: Acero inoxidable
Potencia: 700 watts

Lugar de ensayo Yy Propiedad: Servicio
Departamental Agrario, Laboratorio de Suelos;

propiedad del estudiante

Fuente: Elaboracion Propia, 2021.

Centrifuga

Marca: Fisher Scientific Model 225
Accesorios: Juego de cubetas
Tiempo: 0-30 min

Frecuencia: 1000 — 10000 rpm

Tension: 110V

Amper: 5A

Dimensiones: Diametro 0,406m * 0,36m de ﬁ,,
alto

Peso: 25kg



Lugar de ensayo y Propiedad: Servicio Departamental Agrario, Laboratorio de
Suelos, SEDAG

Fuente: Laboratorio de suelos — SEDAG, 2021
Rota-evaporador
Marca: Heidolph
Tipo: Heizbad HB digit

Accesorios: Condensador, mangueras,

dos balones, bomba y bafio maria
Frecuencia: 50 — 60 Hz
Tension: 230/240 V
Temperatura: 30 — 180 °C

Voltaje: 230

Lugar de Ensayo y Propiedad: UAJMS-
LOU (laboratorio de Operaciones Unitarias)

Fuente: LOU- UAIMS, 2021



Espectrofotometro UV-VIS

Marca: Ivymen, VR-2000 s | e "
Accesorios: Dos pares de cubetas '
Frecuencia: 50 — 60 Hz
Tensién: 230/240 V

Amper: 112 mA

Lugar de Ensayo y Propiedad: UAJMS-
LOU (Laboratorio de Operaciones
Unitarias)

Fuente: LOU — UAIMS, 2021



ANEXO Il1
GALERIA DE FOTOS



Seleccién y lavado de la frutilla




Control de grado alcohdlico de etanol utilizado en la parte experimental




Grado alcohdlico del alcohol recuperado en la fase de evaporacion

Etapa de centrifugacion y filtracion




Concentracion del extracto

=




Anélisis del extracto concentrado en el espectrofotometro

Extracto de antocianinas concentrado, a la izquierda con buffer de pH 1; a la
derecha buffer pH 4,5




Aplicacion en alimentos
Yogurt

Aplicacion de 1ml de extracto concentrado sobre 10ml de yogurt sabor coco, Marca Pil

Dial Dia 3

Dia5 Dia7




Helado

Aplicacion de 3,5ml de extracto concentrado a 150g de helado de coco

Dial




Dia 3




