ANEXOS



ANEXO 1: Fotografias de la materia prima
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ANEXO 2: Andlisis fisico — quimico de los granos de maiz, trigo, cebada, quinoa,

cafiahua, haba, y arveja

CLANID FOR 88
Vervion 01
Fecha de emivon: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"

v
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" '. L\
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID" | L
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes ) é
Red de Laboratorios Oficiales de Anlisis de Alimentos _,_ﬁ B-ONA

Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Rafael Gustavo Alfaro Aleman
|Solicitante: |Rafael Gustavo Alfaro Aleman ____
Direccion: Barrio San Bernardo
Teléfono/Fax{69317074 I Correo-e ] s I Codigo l AL 048/21
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Harina pre cocida de maiz
Codigo de muestreo: M-1 lFe:ha de vencimiento: hegaustey ]lole: e
Fecha y hora de muestreo: 2021-02-18
Procedencia (1ocasad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Mercado Campesino
Responsable de muestreo: Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Codigo de la muestra: 201 FQ 150 Fecha de recepcion de la muestra: 2021-02-23
Cantidad recibida: 5008 Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-02-23 al 2021-03-12
11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Ceniza NB 39034:10 % 1.54 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimetrico % 0,29 Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 % 4,89 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Calculo % 82,60 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 2,75 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 7,93 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 406,13 Sin Referencia Sin Referencia
NB Normo Bohwona Keal Kdoalonas 50 Org de
5. porcentaye n & No deicctode

1) Los resultados reportados se remiten a Ta mucstra ensayada en el Laboratorio
2) €l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CLANID
3) Los datos de fa muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 12 de marzo del 2021

Orginal Chiente

Copta CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Cienaias y Iecnologia Zona "LI Tey
Fax: (591) (1) 6643403 - Email: ceanid@uajms.cdubo - Casilla 51 Scanned by TapScanner



CLANID FOR &%
Version 01
Fecha de emiion. 1016-10-33
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" T/l‘—\
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” | 1
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes )
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos ’J_J';EL"-“‘-‘
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Solicitante: |Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Direccion: Barrio San Bernardo
Teléfono/Fax{69317074 ] Correo-e I g l Codigo I AL 048/21
1l. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Harina pre cocida de trigo
Codigo de muestreo: M-2 |Fecha de vencimiento: Faoeeess |Lote: sse0ss
Fecha y hora de muestreo: 2021-02-19
Procedencia (Localdsa/viov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija  Bolivia
Lugar de muestreo: Mercado Campesino
Resp ble de eo: Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Codigo de la muestra: 202 FQ 151 Fecha de recepcion de la muestra: 2021-02-23
Cantidad recibida: 500 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-02-23 al 2021-03-12
11l. RESULTADOS
LIMITES nmnsmes{
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Ceniza NB 39034:10 % 1,81 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimétrico % n.d Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 % 3,34 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Caleulo % 81,92 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 1,83 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx5,83) NB/ISO 8968-1:08 % 11,1 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 402,14 Sin Referencia Sin Referencia
%8 Norma Bokwano Kcol Kiocolonas 50 CLl o
% porcentope n d No detectobie

1) Los resultados reportados se remiten a la mueslra ensayada en el Laboratorio

2) €l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID

3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 12 de marzo del 2021

Onginal Chente

Cop CLANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y lecnologia Zona L legar” Tel (591
Fax: (591) (1) 6643403

tmail: cconid@uajms.cdu.bo

Casilla 51

1) 6615618

Scanned by TapScanner




CLAMID 1O% &8
Varsion 01
Fecha de wmision 2016 36- 1)
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISALL SARACHO" /
FACULTAD DL "CIENCIAS Y TECNOLOGIA® a2 9
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” f X,
Lab io Oficial del io de Salud y Deportes 1 L
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos - ArELonn
Red Nacional de Lab i0s de Micr i
Laboratorio Oficial del "SENASAG™
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
bleme: lnalael Gustavo Alfaro Aleman
Solicitante:  |Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Direccion: Barrio San Bernardo
Teléfono/Fax{69317074 | correo-e | e | codigo | AL 048/21
1I. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Harina pre cocida de cebada
Codigo de muestreo: M-3 IFccha de vencimiento: 40606055 Ilote: oot
Fecha y hora de muestreo: 2021-02-19
Procedencia (Locatdad/Prov/ Doto) Tarija - Cercado - Tarlja Bolivia
Lugar de muestreo: Mercado Campesino
P ble de eo: Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Codigo de la muestra: 203 FQ 152 Fecha de recepcion de la muestra: 2021-02-23
Cantidad recibida: 500 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-02-23 al 2021-03-12
I1Il. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES)|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Ceniza NB 39034:10 % 2,14 Sin Ref ia Sin Ref ia
Fibra Gravimétrico % n.d Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 % 418 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Calculo % 81,19 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 3,40 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx5,83) NB/ISO 8968-1:08 % 9,09 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 398,74 Sin Referencia Sin Referencia
N8 Normo Bohwano Keol Kidocoloros 150 Org
N porcentoye n d No dretectoble
1) Los resultados reportados sc remiten a la muestra ensayada on of Laboratono
2) tl presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con |a autorizacion del CLANID
3) Los datos de la muestra y ¢l muestreo, fueron suministrados por of chente
Tarija, 12 de marzo del 2021
Onginal Cliente
Copia. CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y 1ecnologia Zona “tl Teja

Fax: (591) (1) 6643403 - Lmail coumd@uajms.cdu.bo - Casilla 51 - Scanned by Tapscanner




CEANID FOR &8
Version 03
' mision 5
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO" e ot aley

Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del “"SENASAG"

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" //l -
! 4
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “CEANID" I tq
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes \ é
| IrELoan
Ve

INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Solicitante: |Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Direccion: Barrio San Bernardo
Teléfono/Fax{69317074 | correoe | [ codigo | AL 048/21
1l. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Harina de haba tostada
Codigo de muestreo: M-4 |Fecha de vencimiento: seshbues |Lote: vivies
Fecha y hora de muestreo: 2021-02-18
Procedencia (Locsldad/Prov/ Dpto) Potosi Bolivia
Lugar de muestreo: Mercado
Responsable de muestreo: Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Codigo de la muestra: 204 FQ 153 Fecha de recepcion de la muestra: 2021-02-23
Cantidad recibida: 500 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-02-23 al 2021-03-12
I1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Ceniza NB 39034:10 % 3,16 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimetrico % n.d Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 % 332 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Calculo % 61,89 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 6,08 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 25,55 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 379,64 Sin Referencia Sin Referencia
N8 Norme Solwana Neo! Milocaloras 150 Orgomzonion internoconyl de Normohrocon
N porcentoe n d No detectoble

1) Los resultados reportados se remiten a la-muestra ensayada en el Laboratono
2) €l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 12 de marzo del 2021

Orginal Chente

Copia. CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Teenologia Zona “Ll 1o iaetd a1l 4564

Fax: (591) (1) 6643403 - Lmail: ceanid@uajms.edubo - Casilla 51

Scanned by TapScanner




CEANID.FOR- 58
Versidn 01
Fecha de emision; 2016-10-31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" ?/L-\_
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” { "..,
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes \ }
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos f..,./';-'-':‘--‘o-“ &
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO

1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Solicitante: |Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Direccion: Barrio San Bernardo
Telélono/iax{69317074 ] Correo-e l L I Codigo l AL 048/21

Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Harina de arveja tostada
Codigo de muestreo: M-5 ]Fecha de vencimiento: i Il.o(e: 7t
Fecha y hora de muestreo: 2021-02-17
Procedencia (iocslaaa/vrov/ Dpto) Potosi Bolivia
Lugar de muestreo: Mercado
Responsable de muestreo: Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Codigo de la muestra: 205 FQ 154 Fecha de recepcion de la muestra: 2021-02-23
Cantidad recibida: 500 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-02-23 2l 2021-03-12

I1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Ceniza NB 39034:10 % 2,36 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimétrico % n.d. Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 % 2,29 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Calculo % 63,03 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 6,16 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 26,16 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 377,37 Sin Referencia Sin Referencia
(N8 Normo Bolwana Kcol Kilocolonar 150 Orp de
% porcentoye n. & Nodetectodie

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) £l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacién del CLANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 12 de marzo del 2021

Onginal: Cliente

Copa CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y 1ecnologia Zona “El Tejar”

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla 51 -

Scanned by TapScanner




ANEXO 3: Ficha técnica del producto: siete semillas

PROGRAMA
BUENAS
'| FICHA TECNICA DE HARINA DE SIETE | PRACTICAS  DE
‘| SEMILLAS MANUFACTURA
BPM
PROGRAMA DE
Molino CONTROL  DE
MACCITO PROVEEDORES
Preparado por:
Aprobado por: J. ) N
BERNARDO Fecha: 19 abril 2017 | Version: 1.0
) BRAVO
URRUTIA DIAZ
NOMBRE DE LA

MATERIA PRIMA Y/O
INSUMO

HARINA DE SIETE SEMILLAS

DESCRIPCION
FISICA
PRODUCTO

DEL

Es un

producto
asimilable y con buen perfil

nutritivo,  tiene
digestivas, activa
Conveniente  para

altamente

propiedades
el higado.

el sistema

nervioso, es depurativa, diurética y
remineralizante. Ténico cardiaco.

Rica en calcio, potasio y fésforo




INGREDIENTES

Harina de arveja tostada (41%), Cebada (44%), Kiwicha (3%), Maca

PRINCIPALES (1%), Quinua (3%), Tarwi (3%), Trigo (5%).
INGREDIENTES )
No aplica
SECUNDARIOS
Apariencia
Color Marron claro
CARACTERISTICAS Olor Caracteristico
FISICAS DE LA
PRIMA Y/O INSUMO Sabor Caracteristico
pH 6-6.2
Textura Suave

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICOS
DE LA PRIMA Y/O
INSUMO

Libre de excrementos de roedores

- Libre de infestacion de insectos vivos, muertos o presencia de mohos

o levaduras.
Liquido
ESTADO DE LA i _
Sélido Solido
PRIMA Y/O INSUMO
Gaseoso
EMPAQUES Y|
Fibra

PRESENTACIONES

CANTIDAD

500 gr




ROTULADO

Los envases del producto deberdn llevar rotulado, en
forma destacada el nombre del producto y las siguientes
indicaciones en caracteres legibles, segun lo sefialado en
el articulo 117° del D.S. N° 007-98-SA “Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas”, articulo 14° de la R.M. N° 451-2006/MINSA
“Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a
Base de Granos y Otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion”, los mismos que deberan
concordar con la NMP 001:1995 “PRODUCTOS
ENVASADOS: Rotulado”, 'y NTP  209.038
“ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado” y Codex
Stan 1-1985 “NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE ALIMENTOS PREENVASADO” -
Adoptada 1985, enmendada 1991, 1999, 2001, 2003,
2005, 2008 y 2010, segln corresponda:

a) Nombre del producto.

b) Forma en que se presenta.

c) Declaracion de los ingredientes y aditivos (indicar
nombre especifico y codificacion internacional, en caso
de contener) que se han empleado en la elaboracion del
producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y
en orden decreciente segun las proporciones empleadas.
d) Peso del producto envasado.

e) Nombre, razén social y direccién del fabricante.

f) Sistema de identificacion del lote de produccion.

g) Fecha de produccién y fecha de vencimiento.

h) NUmero del Registro Sanitario.

i) Condiciones de conservacion.

J) Valor nutricional por 100 gramos del producto.




El rétulo se consignara en todo el envase de presentacion
unitaria, con caracteres de facil lectura, en forma
completa y clara. Para la impresion de estos rétulos
debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la

que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento

ni manipuleo.
VIDA UTIL
12 Meses
ESPERADA
Bolsas de polietileno de alta densidad de minimo 2 milésimas de
espesor, los mismos que deben cumplir con lo establecido en los
ENVASE articulos 118° y 119° del D.S. N° 007-98-SA “Reglamento sobre

Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” y articulo 34°
de la R.M. N° 451- 2006/MINSA “Norma Sanitaria para la
Fabricacion de Alimentos a Base de Granos y otros, destinados a

Programas Sociales de Alimentacion”.

TEMPERATURA DE
ALMACENAMIENTO

Ambiente Entre 29-30°c

Refrigeracion

Congelacién

NORMATIVIDAD
QUE RIGE LA PRIMA
Y/O INSUMO

Certificados de conformidad emitidos por laboratorios de la Zona, 0
laboratorios acreditados ante INDECOPI Sistema N° 07, de requisitos
fisicoquimicos y microbioldgicos. En el caso de micronutrientes se

debera evaluar contenido de hierro.

CONSIDERACIONES
Y
RECOMENDACIONES

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en
los articulos 70° y 72° del Titulo V Capitulo I del “Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” (D.S. N° 007-
98- SA).




DE
ALMACENAMIENTO

Fuente: Norma Técnica Nacional. 1986. ITINTEC .205-027

Decreto Supremo N°- 008-2005-SA: Aprueban Reglamento de Ley N° 28314 que
dispuso fortificacion de harina de Trigo con micronutrientes.

RM 615-2003-SA/DM
Manual de Control de Calidad de Alimentos de la FAO. 1992, Tabla 33, pag. 309

Codex Stan 176 -1989 (Rev. 1-1995)
Codex Stan 152-1985 (enmendada en 1991)
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ANEXO 4: Materiales y equipos usados

\EVERA QUINCA ;.,‘




ANEXO 5: Proceso de obtencidn de la harina pre cocida formulada a partir de granos

de cereal y leguminosas

Produccion de harina precocida formulada

Fase

Procesamiento individual de la materia prima

NO00

b0

Recepcién de la materia prima

% wu

Limpieza y seleccion de
la materia prima

%

Triturado

En el horno rotativo o tostador
rotativo es clave determinar las

temperaturas de pre coccién de
los granos de cereal y las
legumbres

Tostador rotativo de
granos de cereal

Secado

Proceso conjunto

En el
mezclador sera
la parte clave
para realizar
un balance de
materia, sera
la parte donde
realizaremos
nuestra
formulacidn.

Mezclador

©

Molino de martillos

Tamiz

\

N/

N /

Filtro 1

Filtro 2

, QO

Envasado

Fuente: Elaboracion propia, 2020.



ANEXO 6: Resultados del analisis proximal al producto final

CEANID-FOR 88

Version 01
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO" (3% o
FACULTAD DE “CIENCIAS Y TECNOLOGIA" T

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” | L\

Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes \

Red de Laboratorios Oficiales de Anilisis de Alimentos \ ~,.{;¥5LQA5
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes i
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Ralael Gustavo Alfaro Aleman
Solicitante: |Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Direccion: Barrio San Bernardo
Teléfono/Fax{69317074 | correo-e | «es [ codigo | AL 064/21
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion della migstras Harina compuesta de cereales y leguminosas (maiz, cebada, tngo, quinua, canahua, haba y
arveja)
Codigo de muestreo: M-1 ]Fecha de vencimiento: Seseesee Ilom: seseeee
Fecha y hora de muestreo: 2021-02-26
Procedencia (iocaidad/prow pro) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion
Responsable de muestreo: Rafael Gustavo Alfaro Aleman
Codigo de la muestra: 273 FQ 207 MB 135 Fecha de recepcion de la muestra: 2021-03-15
Cantidad recibida: 500 8 Fecha de ejecucion de ensayo: De 2021-03-15 al 2021-03-26
Ill. RESULTADOS
p LIMITES PERMISIBLESW
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Ceniza NB 39034:10 % 2,23 Sin Referencia Sin Referencia
Fibra Gravimeétrico % n.d Sin Referencia Sin Referencia
Grasa NB 313019:06 % 2,44 Sin Referencia Sin Referencia
Hidratos de Carbono Calculo % 74,5 Sin Referencia Sin Referencia
Humedad NB 313010:05 % 4,86 Sin Referencia Sin Referencia
Proteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 15,97 Sin Referencia Sin Referencia
Valor energetico Calculo Kcal/100 g 383,84 Sin Referencia Sin Referencia
Coliformes totales NB 32005:02 UFC/g 75x10"! Sin Referencia Sin Referencia
Mohos y levaduras NB 32006:03 UFC/g 2,0x10 A Sin Referencia Sin Referencia
INB Norma Bokwana Kcol Kdocoloran 150 Organocon internacionol de Normokzocion
% porcentaye g gramos < Menos aue
UFC/9 Umaodes formadoras de colomes por gromo 8 S eservindesarnath o oot

1) Los resultados reportados se remiten a fa muestra ensayada en ¢l Laboralorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con 1a sutorizacion del CEANID
3) Los datos de fa muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 29 de marzo del 2021

Orgunal Chente

Copla CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “LI 1 ojar”

Fax: (591) (4) 6643403 - Lmail: ceand@uayms.edu bo Casilla 51

Scanned by TapScanner




ANEXO 7: Resultados de las pruebas organolépticas

FORMULARIO - PRUEBA HEDONICA

Nombre: & Jlte floc/ar Sow sty
iy 2//%/?/,:)* Wwﬁ) ,
R e

Pruebe por favor la muestra e indique su nivel de agrado marcando el punto en la escala

que mejor describa su reaccion para cada uno de los atributos.

Muestra grado de Color  Olor : Textura Sabor | Apal'ieilcia ’ Dureza |
Aceptabilidad } J
Me gusta mucho ’ ; ’ . .‘
Me gusta moderadamente [/ V | [/ | 7 ' L,_, ;
Me gusta poco E S T = T A 3 ;7 T ; //
No me gusta ni me disgusta | V | | ; | '
Me gusta poco 1 V

Me disgusta moderadamente ‘

|

| oY

\

[

|

Me disgusta mucho :

e i s
Hornzy ol § 4r0> )allah [oy 2

| e arfaund. o
MUCHAS GRACIAS

Scanned by TapScanner



FORMULARIO - PRUEBA HEDONICA

Nombre: 3q atte Alemen Delgadto
Fecha: 4 _ ~Ny— 92024
Edad: 9 q_

Pruebe por favor la muestra e indique su nivel de agrado marcando el punto en la escala

que mejor describa su reaccion para cada uno de los atributos.

Muestra grado de Color Olor Textura Sabor | Apariencia Dureza
Aceptabilidad | !

Me gusta mucho P 1/ - 17 o f V
Me gusta moderadamente ¢ i '

Me gusta poco R 7 NESE D T v i

No me gusta ni me disgusta

Me gusta poco T
Me disgusta moderadamente

Me disgusta mucho’

i | ( otor ) mbtnasle, con —IEZ/’IQ*Z&TJC‘}_JE‘“
sclgo mas de c®lor crema -y fombitn
porel sadC pav que S8 mas
agadadle ,

MUCHAS GRACIAS

Scanned by TapScanner



FORMULARIO - PRUEBA HEDONICA

Nombre:

De la /—ll@mon/D o.do
Fecha: &4 1o} 224 ] % :
Edad: L/ i» .

Pruebe por favor la muestra e indique su nivel de agrado marcando el punto en la escala

que mejor describa su reaccion para cada uno de los atributos.

Muestra  grado de Color Olor Textura Sabor Apariencia Dureza
Aceptabilidad

Me gusta mucho \/ \/ \// G \/ { \/ :
Me gusta moderadamente . \/ ‘
Me gusta poco ERSE S e o
No me gusta ni me disgusta

Me gusta poco

Me disgusta moderadamente

Me disgusta mucho

Observaciones:

(Que Temﬁo cthloelq
(Pcﬂr‘ck Saver q’oa ComTgme

MUCHAS GRACIAS

Scanned by TapScanner




FORMULARIO — PRUEBA HEDONICA

Nombre: é)O%Q /U() Man /J;)@‘gool()

Fecha: 2’( /Cf// 2{
Edad: 38

Pruebe por favor la muestra e indique su nivel de agrado marcando el punto en la escala

que mejor describa su reaccion para cada uno de los atributos.

Muestra grado de Color Olor : Textura Sabor | Apariencia | Dureza
Aceptabilidad ‘ ‘ i

Me gusta mucho Vg » i P4 i 2 7o R
Me gusta moderadamente ‘ j
Me gusta poco 7 1 — FY v Tagy, e l

No me gusta ni me disgusta | i

Me gusta poco ’ e i - t
Me disgusta moderadamente ' ' : ; E :
Me disgusta mucho 1

Observaciones: " un poe mds de dolce .

goe acienta.

MUCHAS GRACIAS

Scanned by TapScanner



FORMULARIO — PRUEBA HEDONICA

Nombre: non10 plesant
94 -04 - 2021

Fecha:

Edad: :2 5

Pruebe por favor la muestra e indique su nivel de agrado marcando el punto en la escala

que mejor describa su reaccién para cada uno de los atributos.

Muestra grado de
Aceptabilidad

Me gusta mucho

Me gusta moderadamente
Me gusta poco

No me gusta ni me disgusta
Me gusta poco

Me disgusta moderadamente

Me disgusta mucho

Observaciones:

Guoe se mas
congertrade

MUCHAS GRACIAS

Color Olor Textura Sabor Apariencia = Dureza

/ V|V v | /

Scanned by TapScanner



FORMULARIO — PRUEBA HEDONICA

Nombre:Ciﬂ)‘ a Te ca : , A 7 e
Fecha: 2/(,(;_(‘22)8 B RO

Edad: 276 ST ; ; 5 £

Pruebe por favor la muestra e indique su nivel de agrado marcando el punto en la escala
que mejor describa su reaccién para cada uno de los atributos.

Muestra grado de Color Olor Textura Sabor Apariencia Dureza
Aceptabilidad

Me gusta mucho \/

Me gusta moderadamente / v 4
Me gusta poco

No me gusta ni me disgusta 7 V4

Me gusta poco

Me disgusta moderadamente

Me disgusta mucho

Observaciones:

MUCHAS GRACIAS

Scanned by TapScanner



FORMULARIO - PRUEBA HEDONICA

v A | XA ALEA AL

Edad:

Pruebe por favor la muestra e indique su nivel de agrado marcando el punto en la escala

que mejor describa su reaccién para cada uno de los atributos.

|

Muestra grado de Color Olor  Textura Sabor Aphrienrciiraﬁ Dureza

Aceptabilidad
Me gusta mucho

Me gusta moderadamente

Me gusta poEb T

No me gusta ni me disgusta '

‘Me gusta poco
Me disgusta moderadamente
Me disgusta mucho

Observaciones:

MUCHAS GRACIAS

V

i g A

Scanned by TapScanner



FORMULARIO - PRUEBA HEDONICA

Nombre: Ela\ne olemon
Fecha: 24/0Y2)
Edad: 10

Pruebe por favor la muestra € indique su nivel de agrado marcando el punto en la escala

que mejor describa su reaccion para cada uno de los atributos.

Muestra grado de Color Olor Textura Sabor Apariencia Dureza
Aceptabilidad ‘ t

Me gusta mucho s i J \{ J

Me gusta moderadamente Fd ‘

Me gusta poco ' e

No me gusta ni me disgusta
Me gusta poco | ‘ .» R
Me disgusta oderadamente ‘ |

Me disgusta mucho

Observaciones: Todo Bien o

MUCHAS GRACIAS

Scanned by TapScanner



FORMULARIO - PRUEBA HEDONICA

Nombre:

Hooaweo PS0SL flemans
Fecha:

A1/ 64 L
Edad: g

2.\ ___akok

Pruebe por favor la muestra e indique su nivel de agrado marcando el punto en la escala

que mejor describa su reaccion para cada uno de los atributos.

Muestra grado de Color Olor Textura Sabor Apariencia Dureza |
Aceptabilidad ; i
] |
Me gusta mucho J '
g Y | 7
Me gusta moderadamente / o |
Me gusta poco ' S "

No me gusta ni me disgusta /

Me gusta poco i
Me disgusta moderadamente
Me disgusta mucho 1

Observaciones:

MUCHAS GRACIAS

Scanned by TapScanner



FORMULARIO - PRUEBA HEDONICA

Nombre: "DOBQ(\Q Alfard  Aleman
Fecha: 21 el Oq_;lol,j
Edad: 214

Pruebe por favor la muestra e indique su nivel de agrado marcando el punto en la escala

que mejor describa su reaccion para cada uno de los atributos.

Muestra grado de Color Olor Textura Sabor Aparienéia ' Dureza
Aceptabilidad | |

Me gustamucho v : | “ ‘

Me gusta moderadamente 1 R | A ' S
Me gusta poco 7 7 | 3 I 3 '
No me gusta ni me disgusta
Me gusta poco G
Me disgusta moderadamente !
Me disgusta mucho

Observaciones: i 7Mé 3"‘5}70‘ cOn  agua

MUCHAS GRACIAS

Scanned by TapScanner



FORMULARIO — PRUEBA HEDONICA

o Mavga vida ALewman Delgado —

Rechin: {95900 Jong 4 SV TR s S GRS
Edad: || o

Pruebe por favor la muestra e indique su nivel de agrado marcando el punto en la escala

que mejor describa su reaccién para cada uno de los atributos.

Muestra grado de Color Olor Textura Sabor | Apariencia iiliureza
Aceptabilidad | |

Me gusta mucho W ’ 0/ ! o | 3 ‘ /
Me gusta moderadamente v ' ‘ 1] A
Me gusta poco

No me gusta ni me disgusta '
Me gusté poco ] ] i
Me disgusta moderadamente

Me disgusta mucho

Observaciones: Me 3u5ta Con fQ(',he

Me gusta Sin @sucav

MUCHAS GRACIAS

Scanned by TapScanner



FORMULARIO - PRUEBA HEDONICA

Nombre: 'ﬁ.’i}rﬂa)’v M PEL po&)’zg

Fecha: Q//sz&./ 20 2/
Edad: w AW

Pruebe por favor la muestra e indique su nivel de agrado marcando el punto en la escala

que mejor describa su reaccion para cada uno de los atributos.

Muestra grado de Color Olor Textura Sabor Apariencia EDureza
Aceptabilidad ‘ ?

=

Me gusta mucho

Me gusta moderadamente / ./ / |
Me gusta poco : ; / ‘ _/ i
No me gusta ni me disgusta |

Me gusta poco ' ; ' 7 &7 7

| ! ‘
Me disgusta moderadamente M ol 2 W °
Me disgusta mucho /Zg W W i :

Observaciones:

\

R DN —

MUCHAS GRACIAS
Scanned by TapScanner



ANEXO N°8: Llenado de encuestas
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