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LISTA DE SIMBOLOS

AE. Aceite Esencial.

pulg. Pulgadas.

cm. Centimetros.

etc. Etcétera.

min. Minutos.

mm. Milimetros.

ml. Mililitros.

L. Litro.

EFS Extraccion por fluidos sUper criticos.
CEANID Centro de Analisis, Investigacién y Desarrollo.
LOU: Laboratorio de Operaciones Unitarias.
UAIMS Universidad Autonoma Juan Misael Saracho.
°C Grados Centigrados.

m Masa.

\ Volumen.

o Caudal.

p Densidad.

R Rendimiento.

gr. Gramos.

kcal. Kilo calorias.

kar. Kilo gramo.

S. Segundos.

Q. Calor.

Cp. Capacidad calorifica.

A. Calor de vaporizacion.

hr. Hora.

km. kilometro
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