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LISTA DE SÍMBOLOS 

 

AE. Aceite Esencial. 

pulg. Pulgadas. 

cm. Centímetros. 

etc. Etcétera. 

min. Minutos. 

mm. Milímetros. 

ml. Mililitros. 

L. Litro. 

EFS Extracción por fluidos súper críticos. 

CEANID Centro de Análisis, Investigación  y Desarrollo. 

LOU: Laboratorio de Operaciones Unitarias. 

UAJMS Universidad Autónoma Juan Misael Saracho. 

°C Grados Centígrados. 

m Masa. 

V Volumen. 

φ Caudal. 

ρ Densidad. 

R Rendimiento. 

gr. Gramos. 

kcal. Kilo calorías. 

kgr. Kilo gramo. 

s. Segundos. 

Q. Calor. 

Cp. Capacidad calorífica. 

λ. Calor de vaporización. 

hr. Hora. 

km. kilometro 
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