Figura 11-34.

Layout de distribucion de las areas de produccion de la fabrica CHALO
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Fuente: CHALO, 2022.
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Fecha: 05/11/2022

Carnicos Artesanales “Chalo”

Dibujado por

Luz Mary Sandoval Colque

Comprobado por:

Fabiana Arellano Duran

Aprobado por:

Gonzalo Arellano Arce

Escala: 1:11
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