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ANEXO A 

PROPIEDADES FISICOQUÍMICAS Y 

MICROBIOLÓGICAS DE LA MATERIA 

PRIMA Y PRODUCTO 
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ANEXO B 

TEST DE ACEPTABILIDAD DEL 

PRODUCTO FINAL 

 

 

 

 

 

 
 



 
 

TEST PARA ELEGIR EL PRODUCTO FINAL DE HARINA DE OCA 
AMARILLA 

NOMBRE: ……………………………………………………………………………. 
FECHA: ……../......../……..               CARRERA: …………………………………. 
Por favor pruebe las muestras e indique su nivel de agrado o desagrado en base a la 
siguiente escala: 

ESCALA HEDÓNICA 
PUNTAJE NIVEL DE ACEPTACIÓN 

5 Me gusta mucho 
4 Me gusta moderadamente 
3 Ni me gusta ni me disgusta 
2 Me disgusta moderadamente 
1 Me disgusta mucho 

 
Muestra 1 Atributo  5 4 3 2 1 
 
T=55˚C 
t= 7 Hrs. 

Olor       
Color       
Textura       
Sabor       

Muestra 2 Atributo  5 4 3 2 1 
 
T=55˚C 
t= 8 Hrs. 

Olor       
Color       
Textura       
Sabor       

Muestra 3 Atributo  5 4 3 2 1 
 
T=65°C 
t= 7 Hrs. 

Olor       
Color       
Textura       
Sabor       

Muestra 4 Atributo  5 4 3 2 1 
 
T=65˚C 
t= 8 Hrs. 

Olor       
Color       
Textura       
Sabor       

 
OBSERVACIONES:…………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………… 
 
 

FIRMA 
                                                MUCHAS GRACIAS….!!!
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ANEXO C 

RESULTADOS DE LAS ENCUESTAS DEL 

TEST DE ACEPTABILIDAD DEL 

PRODUCTO FINAL 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 

 



 
 

 



 
 

 

 



 
 

 



 
 

 



 
 

 

 



 
 

 

 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 


