UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”

CEANID-FOR-88
Version 01
Fecha de emisién: 2016-10-31

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”

FACULTAD DE "CIENCIAS Y _TECNOLOGIA" Jk\ % 3
B
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes \!
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos \"./" ﬁ\é&c’!\
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

ente: José Luis Anagua Zegarra
licitante: {José Luis Anagua Zegarra
eccidn: | Calle Hugo Lopez Dolz s/n - Barrio Lz Loma de San Juan
léfono/Fax] 76191921 | correoe | | cogigo | ar3ieys
II. INFORMACION DE LA MUESTRA
scripcion de la muestra: Frutilla
digo de muestreo: et lFecha de vencimiento: NSV [Lote; servae
thay hora de muestreo: 2016-11-14 Hrs. 08:30
)eedencia (Locaiidad/Prov/ Doto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
1ar de muestreo: Lugar de venta
sponsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
figo de la muestra: 944 FQ 578 MB 570 Fecha de recepcion de la muestra: 2016-11-14
rtidad recibida: 1300 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2016-11-14 al 2016-11-23
IIl. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE

DE ENSAYO Min, Max. LOS LIMITES
liza NB 39034:10 % 037 Sin Referencia Sin Referencia
I} Gravimétrico % 0,64 Sin Referencia Sin Referencia
sa NB 313019:06 % 0,40 Sin Referencia Sin Referencia
ratos de Carbono NB 313010:05 % 923 Sin Referencia Sin Referencia
nedad Calculo % 89,31 Sin Referencia Sin Referencia
teina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 0,69 Sin Referencia Sin Referencia
or energetico Calculo Kcal/100 g 43,28 Sin Referencia Sin Referencia
terias aerobias mesofilas NB 32003:05 UFC/g 29x10° Sin Referencia Sin Referencia
formes totales NB 32005:02 UFC/g 16x10° Sin Referencia Sin Referencia
hos y levaduras NB 32006:03 UFC/g 40x10" Sin Referencia Sin Referencia
Bema Boliviana 150: Orgomuzacion Internaciona! de Normateacan Keal. Kilocolorios
eentoje UFC: Unidad formadore de colonias

s resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratoro
aresente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con I3 autorizacion del CEANID
15 datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

2rija, 23 de noviembre de 2016

¥ Ciente
EaNID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona "Ll Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uaims.edubo - Casilla 51 - TARIJA - BOLIVIA Paginalde 1




CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” s A

CEANID-FOR-88
Versién 01
Fecha de emisién: 2016-10-31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" :4\
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del “"SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

e Jose Luis Anagua Zegarra

ante: |Jose Luis Anagua Zegarra

ién:  [La Loma Hugo Dols

ino/Fax{761191921 [ Correo-e I xx | Codigo I AL 162/17
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
ipcion de la muestra: Pimenton
o de muestreo: sl ]Fecha de vencimiento: il b ILote: b
y hora de muestreo: 2017-07-09
dencia (Localidad/Prov/ Dpto) Tarija Bolivia
de muestreo: Mercado Campesino
insable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
o de la muestra: 1320 FQ 1045 MB 377 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-07-11
1ad recibida: 700 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-07-12 al 2017-07-20
11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

3 NB 39034:10 % 0,43 Sin Referencia Sin Referencia
rdad NB 313010:05 % 90,50 Sin Referencia Sin Referencia
ina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 1,21 Sin Referencia Sin Referencia
rmes totales NB 32005:02 UFC/g <10(*) Sin Referencia Sin Referencia
richia Coli NB 32006:02 UFC/g <10(*) Sin Referencia Sin Referencia

na Boliviana

ntaje

UFC: Unidod formadoro de colonios ( * ) = No se observa desarrolio de colonias

< : Menor gue

resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
resente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 21 de Julio de 2017

|: Cliente
ZEANID

_QRODER,
A

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edubo - Casilla51 - TARUA - BOLIVIA Pagina 1de 1



CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”

TIIII———————»©o

CEANID-FOR-88
Version 01
Fecha de emisién: 2016-10-31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"

Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG”

INFORME DE ENSAYO

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

ente: Jose Luis Anagua Zegarra
itante: |Jose Luis Anagua Zegarra
=ccién:  |La Loma Hugo Dols
ono/Fax{ 76191921 | correo-e | sekerrate | codigo | AL162/17
IIl. INFORMACION DE LA MUESTRA
=scripcion de la muestra: Mermelada de Frutilla Fortificada con pimenton
“2digo de muestreo: EETS IFecha de vencimiento: SEIEXEN LIS ILote: AEEELNS I
2cha y hora de muestreo: 2017-07-11
acedencia (Localidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
zar de muestreo: Lugar de elaboracién
=sponsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
2digo de la muestra: 1318 FQ 1044 MB 375 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-07-11
Lantidad recibida: 350g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-07-12 al 2017-07-20
Ill. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min, Max. LOS LIMITES
=niza NB 39034:10 % 0,27 Sin Referencia Sin Referencia
< Gravimétrico % 3,18 Sin Referencia Sin Referencia
NB 313019:06 % 0,86 Sin Referencia Sin Referencia
=ratos de Carbono Célculo % 61,43 Sin Referencia Sin Referencia
smedad NB 313010:05 % 33,64 Sin Referencia Sin Referencia
mteina total (Nx6,25) NB/ISO 8968-1:08 % 0,62 Sin Referencia Sin Referencia
2lor energetico Célculo Kcal/100 g 255,94 Sin Referencia Sin Referencia
2n0s y levaduras NB 32006:03 UFC/g 1,9x10° Sin Referencia Sin Referencia
‘Formes totales NB 32005:02 UFC/g <10(*) Sin Referencia Sin Referencia
erichia coli NB 32005:02 UFC/g <10(*) Sin Referencia Sin Referencia
\Sarma Boliviana Keol: Kilocalorias
bSaeatoje 150: Organizacion Internacional de Normalizacion

=< resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio :
aresente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
2= datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 21 de julio de 2017

Chente

CEANID

Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARIA- BOLIVIA
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CEANID-FOR-88
Version 01
Fecha de emision: 2016-10-31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” : L 2
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes a
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos A RELOAA

Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
|. INFORMACION DEL SOLICITANTE

nte: Jose Luis Anagua Zegarra
itante: |Jose Luis Anagua Zegarra
ccién: | Calle Hugo Lopez Dolz N° 1459 - Barrio Lz Loma de San Juan
fono/Faxi6665374 | Correo-e [ bhdddbidddd | Cédigo I AL131/17
II. INFORMACION DE LA MUESTRA
iripeion de la muestra: Mermelada de frutilla fortificada con pimenton *
igo de muestreo: M1 IFecha devencimiento: ~ *rrExErrEres ILote: Taes
12y hora de muestreo: 2017-06-18
iedencia (wocalidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
ir de muestreo: Lugar de elaboracién
Jonsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
lgo de la muestra: 1102 FQ 851 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20
lidad recibida: 200g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
IIl. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

los solubles (20°C) NB 36003:02 *Brix 754 65 NB 36018:09
rma Boliviana

s resultados reportados se remiten a la muestra ensayada &
presente informe solo puede ser reproducido en forma parcia

s datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente
s parametros corresponden a Analisis Fisico Quimico

‘ égs\s\NVEST/GA%p

“ep B A\

Tarija, 20 de junio de 2017 é’ §~ANID g‘

2 fudd 3

I y ’Q

AR, 6\/‘

/
Cliente.
EANID

Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARIA - BOLIVIA Paginalde 1




CEANID-FOR-88
Versién 01
Fecha de emision: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial de! Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficizles de Analisis de Alimentos \ L ARELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
|. INFORMACION DEL SOLICITANTE

nte: Jose Luis Anagua Zegarra
itante:  [Jose Luis Anagua Zegarra
ccién: | Calle Hugo Lopez Dolz N° 1458 - Barrio Lz Loma de San Juan
fono/Faxi6665374 l Correc-e | e | codigo | AL131/17
IIl. INFORMACION DE LA MUESTRA
tripeién de la muestra: Mermelada de frutiiz fortificada con pimentdn
igo de muestreo: M2 ;m deyencimiento:  FEEREEEREEsEs |Lote: RRRE
12 y hora de muestreo: 2017-06-18
‘edencia (Locaiidad/Prov/ Opto) Tarija - Cercado -
ir de muestreo: Lugar de elz n
yonsable de muestreo: Jose Luis A 2
igo de la muestra: 1103 FQ 852 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20
tidad recibida: 200¢g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
Ill. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD |  RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
jos solubles (20°C) NB 36003:02 *Brix 65,2 65 NB 36018:09
ma Boliviana
s resultados reportados se remiten a la muestra boratorio

presente informe solo puede ser reproducido

1s datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por 2 chente
1s parametros corresponden a Analisis Fisico Quimico

Tarija, 20 de junio de 2017

12k Cliente
LEANID

Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARIA - BOLIVIA Pagina1de 1




CEANID-FOR-88
Version 01

Fecha de emisién: 2016-10-31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes £
Red de Laboratorios Oficiales de Anlisis de Alimentos k‘. N./RAELQ!\A
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes ¥
Laboratorio Oficial del “"SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE

nte: Jose Luis Anagua Zegarra

itante:  |Jose Luis Anagua Zegarra

ccion:  |calle Hugo Lopez Dolz N° 14589 - Barrio Lz Loma de San Juzn

fono/Faxi6665374 | Correo-e ] sassssssee | Codigo I AL131/17
IIl. INFORMACION DE LA MUESTRA
iripcion de la muestra: Mermelada de frutill fortificada con pimentén
igo de muestreo: M3 |Fecha devencimiento:  *erersssssas |lote:  enexs
1ay hora de muestreo: 2017-06-18
iedencia (tocalidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
ir de muestreo: Lugar de elaboracién
sonsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
Igo de la muestra: 1104 FQ 853 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20
tidad recibida: 200g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
Ill. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD |  RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min, Max, LOS LIMITES

fos solubles (20°C) NB 36003:02 “Brix 59,4 65 | NB36018:09
rma Boliviana

s resultados reportados se remiten a la muestra ensayaca en &l Lzborat
presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con 2 autorizacion del CEANID

s datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente
s parametros corresponden a Analisis Fisico Quimico

Tarija, 20 de junio de 2017

o Cliente
LEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologfa Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARUA - BOLIVIA Pagina 1de 1




CEANID-FOR-88

Versién 01
-~ Fecha de emision: 2016-10-31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos RELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
l. INFORMACIEN DEL SOLICITANTE
fente: Jose Luis Anagua Zegarra
Micitante:  |jose Luis Anagua Zegarra
Feccion: | calle Hugo Lopez Dolz N° 1459 - Barrio L2 Loma de San Juan
#efono/Faxiee65374 I Correo-e | it I Cédigo I AL131/17
II. INFORMACION DE LA MUESTRA
sscripcion de la muestra: Mermelada de frutilla fortificada con pimentén
idigo de muestreo: M4 l;ed,a de vencimiento: FEEREARRRRRRR |l.ote: FRARR
£ha y hora de muestreo: 2017-06-18
peedencia (Localidad/prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
E2r de muestreo: Lugar de elaboracion
Sponsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
i#izo de la muestra: 1105 FQ 854 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20
ptidad recibida: 200 Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
Ill. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
figos solubles (20°C) NB 36003:02 °Brix 59,2 65 NB 36018:09
Wer=z Boliviana
2 resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio

F eresente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID

[2= datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente
{2 pzrametros corresponden a Analisis Fisico Quimico

Tarija, 20 de junio de 2017

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casillasl - TARIJA - BOLIVIA Psginalde1




CEANID-FOR-88
Versién 01
Fecha de emision: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos RELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del “SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

nte: Jose Luis Anagua Zegarra
icitante: |Jose Luis Anagua Zegarra
ireccion: | Calle Hugo Lopez Dolz N° 1458 - Barrio L= Loma de San Juan
eléfono/Faxi6665374 | Correo-e [ BEFSRErEi L l Cédigo | AL131/17
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
ripcion de la muestra: Mermelada de frutillz fortificada con pimentdn
igo de muestreo: M5 |rechadevencimiento:  *xwssssssrss e, weves
a y hora de muestreo: 2017-06-18
dencia (Localidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarijz Bolivia
r de muestreo: Lugar de elaboracion
nsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
igo de la muestra: 1106 FQ 855 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20
idad recibida: 200g Fecha de ejecucién de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD |  RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
os solubles (20°C) NB 36003:02 *Brix 62,4 65 NB 36018:09
Narma Boliviana

L0s resultados reportados se remiten a 3 muestra ensayaca en & _zborastorio
&l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con Ia autorizacion del CEANID

Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por e! chente
L0s parametros corresponden a Analisis Fisico Quimico

WS

FecEANID”
B

Tarija, 20 de junio de 2017

o
-
3

Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARIJA - BOLIVIA Pagina 1de 1



CEANID-FOR-88
Version 01
Fecha de emision: 2016-10-31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" ’/[\\
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” g A N
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Anélisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Fﬂm Jose Luis Anagua Zegarra
Eitante: Jose Luis Anagua Zegarra
b-eccién: Calle Hugo Lopez Dolz N° 1458 - Barrio Lz Loma de San Juan
Fﬁono/Fax 6665374 [ Correo-e ] l Codigo I AL131/17
II. INFORMACION DE LA MUESTRA
Bipdéﬂ de la muestra: Mermelada de frutilia fortificada con pimenton
EO de muestreo: M6 IFecha de vencimiento:  **E¥xexrsrnes ILote: AeERS
&y hora de muestreo: 2017-06-18
Eeedencia (Localidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
&f de muestreo: Lugar de elaboracién
fesconsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
Ladigo de la muestra: 1107 FQ 856 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20
Cantidad recibida: 200¢g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
IIl. RESULTADOS
|r ) LIMITES PERMISIBLES|
| PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
| DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
feiidos solubles (20°C) NB 36003:02 *Brix 64,4 65 NB 36018:09
& Seema Boliviana

| s resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
[ £ presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con Iz zutorizacion del CEANID
F 225 datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por &l chente
§ Los parametros corresponden a Andlisis Fisico Quimico

Tarija, 20 de junio de 2017

Penat Cliente
= CEANID
-

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARIJA - BOLIVIA Pagina 1de 1



CEANID-FOR-88
Version 01
Fecha de emision: 2016-10-31

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"

Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

1. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Jose Luis Anagua Zegarra

Jose Luis Anagua Zegarra

Calle Hugo Lopez Dolz N° 1459 - Barrio La Loma de San Juan
6665374 | correo-e | eeessssaany | cosigo | ALy

1. INFORMACION DE LA MUESTRA
de la muestra: Mermelada de frutilla fortificada con pimentdn
luestreo: M7 IFecha de vencimiento; ~ *¥¥*ExxakieEx |Lote: bt
+ de muestreo: 2017-06-18
Locakidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
lestreo: Lugar de elaboracion
+ de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
muestra: 1108 FQ 857 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20
sibida; 200¢ Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
1ll. RESULTADOS
. LIMITES PERMISIBLES|
[RAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

sles (20°C) NB 36003:02 *Brix 54,6 65 NB 36018:09

10s reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
nforme solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID

& la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente
tros corresponden a Analisis Fisico Quimico

20 de junio de 2017

Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARLA - BOLIVIA Pagina 1de 1




UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

CEANID-FOR-88
Versién 01
Fecha de emision: 2016-10-31

|. INFORMACION DEL SOLICITANTE

fente: Jose Luis Anagua Zegarra
dlicitante: | Jose Luis Anagua Zegarra
freccién: | Calle Hugo Lopez Dolz N° 1458 - Barrio Lz Loma de San Juan
sléfono/Fax 6665374 | correoe | rrrrranes | cogigo | aL1yw
II. INFORMACION DE LA MUESTRA
escripcion de la muestra: Mermelada de frutillz fortificada con pimentén
pdigo de muestreo: M8 I;m devencimiento;  FRHRRREREREEK |Lote: FEEER
scha y hora de muestreo: 2017-06-18
rocedencia (Locaidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
sgar de muestreo: Lugar de elzboracion
esponsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
pdigo de la muestra: 1109 FQ 858 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20
antidad recibida: 200¢g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
1Il. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD |  RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Blidos solubles (20°C) NB 36003:02 *Brix 60,8 65 NB 36018:09
B Normo Boliviana

] Cos resultados reportados se remiten a la muestra enszyacs en el Laboratorio
) €l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacién del CEANID

) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por &l cliente
) Los parametros corresponden a Andlisis Fisico Quimico

Tarija, 20 de junio de 2017

Prginal: Cliente
[opia CEANID

(0 M| AN
FHCEANID" g

\

Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo -

Casilla 51 - TARIJA-BOLIVIA
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CEANID-FOR-88
Versién 01
Fecha de emision: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes :
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos | JRELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

ente: Jose Luis Anagua Zegarra

licitante: |Jose Luis Anagua Zegarra

‘eccion:  |Calle Hugo Lopez Dolz N* 1458 - Barrio La Loma de San Juan

|éfono/Faxi6665374 l Correo-e I baddibiihaid I Codigo | AL 131/17 :
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
scripcion de la muestra: Mermelada de frutilla fortificada con pimentén
digo de muestreo: R1 |Fecha devencimiento:  *¥XEEEREERERX ILote: Fexer
tha y hora de muestreo: 2017-06-18
scedencia (iocaidad/prov/ Do) [Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
gar de muestreo: Lugar de elaboracion
sponsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
digo de la muestra: 1110 FQ 859 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20
ntidad recibida: 150 ¢ Fecha de ejecucién de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
1Il. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD |  RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

lidos solubles (20°C) NB 36003:02 “Brix 71,2 65 | NB36018:09

Norma Boliviana

Los resultados reportados se remiten a [a muestra ensayada en el Laboratorio
£l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con Iz autorizacion del CEANID

Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente
Los parametros corresponden a Andlisis Fisico Quimico

Tarija, 20 de junio de 2017

JEFE DEL @EANID

pnal: Cliente
#2:CEANID

Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARIJA - BOLIVIA Pégina 1de 1




CEANID-FOR-88
Version 01

Fecha de emision: 2016-10-31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" N
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” L] -

Am=u

Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes

Laboratorio Oficial del "SENASAG" |

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

nte: Jose Luis Anagua Zegarra

sitante: |Jose Luis Anagua Zegarra

ccion:  [calle Hugo Lopez Dolz N° 1459 - Barrio La Loma de San Juan

fono/Fax{6665374 ! Correo-e l ety | Codigo I AL131/17
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
tripcion de la muestra: Mermelada de frutilla fortificada con pimenton
igo de muestreo: R2 lFecha devencimiento: ~ *FErEEEEEEREs ILote: e
13 y hora de muestreo: 2017-06-18
redencia (tocalidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
ir de muestreo: Lugar de elaboracion
sonsable de muestreo; Jose Luis Anagua Zegarra
igo de la muestra: 1111 FQ 860 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20
tidad recibida: 150¢g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
IIl. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD |  RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

{os solubles (20°C) NB 36003:02 *Brix 72,6 65 NB 36018:09

»rma Boliviana

s resultados reportados se remiten a la muestra ensayacda en & Lzdoratorio
presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con |2 autorizacion del CEANID

15 datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por &l cliente
1 parametros corresponden a Analisis Fisico Quimico

‘\@Tem

Tarija, 20 de junio de 2017

al: Cliente
CEANID

Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARIJA - BOLIVIA Paginalde 1




CEANID-FUK-8%
Version 01
Fecha de emision: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

inte: Jose Luis Anagua Zegarra

icitante: |Jose Luis Anagua Zegarra

eccion:  |Calle Hugo Lopez Dolz N° 1459 - Barrio La Loma de San Juan

éfono/Faxi6665374 ] Correo-e I bbbt ] Codigo I AL131/17
II. INFORMACION DE LA MUESTRA ]
scripcion de la muestra: Mermelada de frutilla fortificada con pimentén
digo de muestreo: R3 ‘Fecha devencimiento: ~ *¥r¥xexEEEEEX |Lote: sraes
tha y hora de muestreo: 2017-06-18 i
dcedencia (ocaldad/Prov/0pto) [ Tarija - Cercado - Tarija Bolivia k
gar de muestreo: Lugar de elaboracion
sponsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
digo de la muestra: 1112 FQ 861 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20 ‘
ntidad recibida: 150 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
1ll. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICAy/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

lidos solubles (20°C) NB 36003:02 *Brix 724 65 NB 36018:09 “
Norma Boliviana
705 resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio ‘

£l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con |a autorizacion del CEANID

L0s datos de [a muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente
Los parametros corresponden a Analisis Fisico Quimico

NESTIGAR S
\__"\\5\“ C/ay

FUCEANID" %

Tarija, 20 de junio de 2017

Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARIJA-BOLIVIA Pagina1de 1




CEANID-FOR-88
Versién 01
Fecha de emision: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” g A
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes \(‘ o
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos i L
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del “SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
T. INFORMACION DEL SOLICITANTE

inte: Jose Luis Anagua Zegarra

[citante:  |Jose Luis Anagua Zegarra

eccién:  |Calle Hugo Lopez Dolz N° 1458 - Barrio La Loma de San Juan
éfono/Faxi6665374 | Correo-e | PRV EERALLES l Codigo ] AL131/17
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
scripcion de la muestra: Mermelada de frutilla fortificada con pimenton
digo de muestreo: R4 ‘Fecha devencimiento; ~ ¥XXEEEEEEXXXX ‘Lote: b
:ha y hora de muestreo: 2017-06-18
scedencia (Localidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia i
gar de muestreo: Lugar de elaboracion
sponsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
digo de la muestra: 1113 FQ 862 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20 i
intidad recibida: 150¢g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
11l. RESULTADOS
3 LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Jlidos solubles (20°C) NB 36003:02 °Brix 72,6 65 NB 36018:09
| Norma Boliviana

ITos resultados reportados se remiten a Ta muestra ensayada en el Laboratorio P
| El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con i3 autorizacion del CEANID
| Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por €l cliente

) Los parametros corresponden a Analisis Fisico Quimico

Tarija, 20 de junio de 2017

.
"

“CEN

Seginal: Cliente
Zzpa:CEANID

ultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

Direccion: Campus Universitario Fac
Casilla51 - TARUA-BOLIVIA pagina 1de 1

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo -

_



UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

\CATUR"00
Versién 01
Fecha de emision: 2016-10-31

B N
< b

%2‘31/
am

T. INFORMACION DEL SOLICITANTE

inte: Jose Luis Anagua Zegarra
citante:  [Jose Luis Anagua Zegarra
eccion:  [Calle Hugo Lopez Dolz N° 1459 - Barrio La Loma de San Juan
éfono/Fax{6665374 l Correo-e | MmO [ Codgo | ALY
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
scripcion de la muestra: Mermelada de frutilla fortificada con pimenton
digo de muestreo: RS lFecha devencimiento; ~ *errREEREEses |Lote: L bid
‘ha y hora de muestreo: 2017-06-18 K
ycedencia (Localidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
jar de muestreo: Lugar de elaboracion
sponsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
digo de la muestra: 1114 FQ 863 Fecha de recepcion de fa muestra: 2017-06-20 ]
ntidad recibida: 150¢g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD |  RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

lidos solubles (20°C) NB 36003:02 *Brix 7186 65 NB 36018:09
Norma Boliviana

Tos resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el L2

£l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y n la autorizacion del CEANID

Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por &l ciente
Los parametros corresponden a Anélisis Fisico Quimico

Tarija, 20 de junio de 2017

[pginal: Cliente

. 2

[poia:CEANID

Direccidn: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo -

Casilla51 - TARUA-

BOLIVIA Pagina 1de 1



CEANID-FOR-88
Versién 01

Fecha de emision: 2016-10-31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" K/R
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes 5
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos . _JRELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Jose Luis Anagua Zegarra

icitante:  [)ose Luis Anagua Zegarra

Calle Hugo Lopez Dolz N° 1459 - Barrio La Loma de San Juan

eléfono/Faxie665374 I Correo-e I SEaEEhe ke I Caodigo I AL 131/17
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
cripcion de la muestra: Mermelada de frutilla fortificada con pimentén
igo de muestreo: R6 IFecha de vencimiento:  ***xkkwkrxkrx |Lote: b
ha y hora de muestreo: 2017-06-18
cedencia (tocslidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Elgar de muestreo: Lugar de elaboracién
Eponsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
k:’)digo de la muestra: 1115 FQ 864 Fecha de recepcién de la muestra: 2017-06-20
kantidad recibida: 150 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
11l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Solidos solubles (20°C) NB 36003:02 °Brix 65,8 65 NB 36018:09

T Norma Boliviana

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayads en el Laboratorio
2] El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion de! CEANID

3] Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente
4] Los parametros corresponden a Analisis Fisico Quimico

\\NEST@
oA
“CEANID” "g)
Tarija, 20 de junio de 2017 -
-]
=2/
I~
\ *
* 3
ez ¥
NI
Original: Cliente
Copia:CEANID
Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARIA - BOLIVIA Pégina 1de 1



CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”

CEANID-FOR-88
Versién 01
Fecha de emision: 2016-10-31

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"

\

Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes

TR

Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos RELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL smﬁ'ﬂms
inte: Jose Luis Anagua Zegarra
icitante: {Jose Luis Anagua Zegarra
eccion: | Calle Hugo Lopez Dolz N° 1459 - Barrio La Loma de San Juan
éfono/Faxi6665374 | Correo-e I Liihibad i | Codigo | AL131/17
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
scripeion de la muestra: Mermelada de frutilla fortificada con pimenton
digo de muestreo: R7 IFecha devencimiento; ~ **FEETEEesess |Lote: sont
:ha y hora de muestreo: 2017-06-18
scedencia (Locaiidad/Prov/ Dpto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
zar de muestreo: Lugar de elaboracion
sponsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
digo de la muestra: 1116 FQ 865 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20
ntidad recibida: 150 ¢ Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
IIl. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES|
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
lidos solubles (20°C) NB 36003:02 “Brix 64,4 65 NB 36018:09
Norma Boliviano

T0s resultados reportados se remiten a la muestra ensayaca en el Laboratorio
£l presente informe solo puede ser reproducido en form cial y/o total, con la autorizacion del CEANID

3

Los datos de la muestra y el muestreo, fueron sumin os por el cliente

Los parametros corresponden a Analisis Fisico Quimico

Tarija, 20 de junio de 2017

Jrgnat: Cliente
f

[ CEANID
Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648 “

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARIJA - BOLIVIA

Pagina 1de 1



CEANID-FOR-88
Version 01
Fecha de emision: 2016-10-31
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" }/\
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” X e -
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes i 70y
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos | AJRELOAA
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Jose Luis Anagua Zegarra
Solicitante:  |Jose Luis Anagua Zegarra
Direccién:  |Calle Hugo Lopez Dolz N° 1459 - Barrio La Loma de San Juan
Teléfono/Faxg665374 | Correo-e l REERERRER 4 | Codigo ] AL 131/17
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Mermelada de frutilla fortificada con pimer{tén
Codigo de muestreo: RS lFecha devencimiento;  ***¥exxerxeex Il.ote: e
Fecha y hora de muestreo: 2017-06-18
Procedencia (Locaidad/prov/ pto) Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion
|Responsable de muestreo: Jose Luis Anagua Zegarra
Codigo de la muestra: 1117 FQ 866 Fecha de recepcion de la muestra: 2017-06-20
Cantidad recibida: 150¢ Fecha de ejecucion de ensayo: De 2017-06-20 al 2017-06-28
Ill. RESULTADOS
. LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Solidos solubles (20°C) NB 36003:02 “Brix 54,2 65 NB 36018:09
W& Norma Boliviana :

2 Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
{21 El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacién del CEANID

21 Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente
1 Los parametros corresponden a Anélisis Fisico Quimico

Tarija, 20 de junio de 2017

[geal Cliente
EsaceanD

Direccién: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARIJA - BOLIVIA Pagina 1de 1







ANEXOB.1
TEST DE EVALUACION SENSORIAL PARA ELEGIR EL METODO DE
ELABORACION DE LA MERMELADA

I nstrucciones;

Utilizando la escala que se detalla a continuacion, anote la puntuacion que mejor
describe cuanto le gusta o le desagrada en las dos muestras presentadas. Tenga
presente que usted es €l juez y € Unico que puede decir lo que e gusta, nadie sabe si
este alimento debe ser considerado bueno, malo o indiferente. La sincera expresion de
Su sensacion personal nos ayudara adecidir sobre €l trabajo experimental.

(9) GUSTA MUCHISIMO

(8) GUSTA MUCHO

(7) GUSTA MODERADAMENTE

(6) GUSTA LIGERAMENTE

(5) NI GUSTA NI DISGUSTA

(4) DESAGRADA LIGERAMENTE

(3) DESAGRADA MODERADAMENTE
(2) DESAGRADA MUCHO

(1) DESAGRADA MUCHISIMO

MUESTRAS COLOR AROMA SABOR TEXTURA

X

Y




ANEXO B.2

TEST DE EVAL UA}CION SENSORIAL PARA DETERMINAR LA
DOSIFICACION DE INSUMOS DE LA MERMELADA

I nstrucciones;

Utilizando la escala que se detalla a continuacion, anote la puntuacion que mejor
describe cuanto le gusta o le desagrada en cada una de las ocho muestras presentadas.
Tenga presente que usted es € Juez y €l Unico que puede decir lo que le gusta, nadie
sabe s este alimento debe ser considerado bueno, malo o indiferente. La sincera

expresion de su sensacion personal nos ayudara a decidir

sobre € trabgo

experimental .
(9) GUSTA MUCHISIMO
(8) GUSTA MUCHO
(7) GUSTA MODERADAMENTE
(6) GUSTA LIGERAMENTE
(5) NI GUSTA NI DISGUSTA
(4) DESAGRADA LIGERAMENTE
(3) DESAGRADA MODERADAMENTE
(20 DESAGRADA MUCHO
(1) DESAGRADA MUCHISIMO
MUESTRAS COLOR AROMA SABOR TEXTURA
X1
X2
X3
X4
X5
X6
X7
X8




~ ANEXOB.3
TEST DE EVALUACION SENSORIAL DEL PRODUCTO FINAL

Instrucciones:

Utilizando la escala que se detalla a continuacion, anote la puntuacion que mejor
describe cuanto le gusta o le desagrada en e producto final presentado. Tenga
presente que usted es € Juez y €l Unico que puede decir |o que le gusta, nadie sabe si
este alimento debe ser considerado bueno, malo o indiferente. La sincera expresion de
Su sensacion personal nos ayudara adecidir sobre € trabajo experimental.

(9) GUSTA MUCHISIMO

(8) GUSTA MUCHO

(7) GUSTA MODERADAMENTE

(6) GUSTA LIGERAMENTE

(5) NI GUSTA NI DISGUSTA

(4) DESAGRADA LIGERAMENTE
(3) DESAGRADA MODERADAMENTE
(2) DESAGRADA MUCHO

(1) DESAGRADA MUCHISIMO

MUESTRAS COLOR AROMA SABOR TEXTURA

X3




ANEXO C.1

METODOLOGIA PARA LA RESOLUCION DEL TESTSDE DUNCAN

Segun (Ramirez, 2011), para redlizar € andlisis estadistico de la prueba de Duncan

consta de | os siguientes pasos:
1.- Planteamiento dela hipdtesis

Hp: No hay diferencia entre tratamientos (muestra).

Ha: Al menos unamuestra es diferente de las demas.
2.- Nivel de significancia: 0,05 (5%) 6 0,01 (1%)
3.- Prueba de significancia: “F” de Snedecor.

4.- Suposiciones:

Los datos siguen una distribucion normal (~ N).
L os datos son extraidos de un muestreo a azar.

5.- Construccion del cuadro de ANVA:

Pararealizar la construccion del cuadro de ANV A, se tom0 en cuenta las expresiones
matematicas (C.1), (C.2), (C.3) y (C.4).

» Suma de cuadrados totales SC(T):

2

SCTy =) ¥E - C.1)




» Sumade cuadrados del tratamiento SC(A):

Zyi oo (€.2)

SC(A) = b P

» Suma de cuadrado de los jueces SC(B):

n

SC(B) = T

Donde:

a= Es & nimero de tratamientos o muestras
n = Es e nimero de jueces

» Sumadel cuadrado del error SC(B):

SC(E) = SC(T) — SC(A) — SC(B) (C.4)

Los criterios de decisién atomar en cuenta son:
s SeaceptalaHp s Fca < Ftab (no serealizala prueba de Duncan)
¢ SerechazalaHp s Fcal > Ftab (serealizala prueba de Duncan)

6.- Desarrollo dela prueba estadistica de Duncan:

Determinar € valor de la varianza muestral de s%/y

S? CME
7= T (C.8)

7.- Construccion del cuadro de Andlisisde Varianza (ANVA)



TablaC.l
Cuadro deandlisisdevarianza

Fuentede Suma Grados Cuadrados Fisher Fisher
variacion de de medios calculado tabulado
(FV) cuadrados | libertad (C™m) (Fcal) (Ftab)

(SC) (GL)
Total SC(T) na-1
_SCA CM (A v,  Glgca
Muesras(A) |  SC(A) @1y | MY | oM@ | v olan
_ C(B) CM (B) v,  Glecs
Jueces (B) x(B) -y | MO=G | omE | e
_ C(B)
Error <E) | (a-n-19| MO n-s@-1

Fuente: Ramirez, 2011




ANEXO C.1

TablaC.1-1
Evaluacion sensorial del atributo color paraelegir e método de elaboracion
Jueces Muesiras Total
X Y
1 8 6 14
2 6 8 14
3 8 7 15
4 7 9 16
5 8 7 15
6 9 8 17
7 7 7 14
8 8 7 15
9 7 7 14
10 8 8 16
11 7 8 15
12 6 7 13
13 9 7 16
14 8 7 15
15 7 7 14
X 7,53 | 7,33 | 14,87
XY 113 | 110 | 223

Fuente: Elaboracion propia

De acuerdo a las expresiones matematicas (C.1), (C.2) y (C.3), serediz6 € céculo

del andlisis de varianza de los diferentes tratamientos.

* Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T)=1677 - 25 = 19,37
15%2

+* Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

24869 2232
——=20,30
15 15%2

SC(A) =




* Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) =22 — == = 7,87

1542

* Suma de cuadrados del error SC(E)
SC(E) = (19,37 — 0,30 — 11,20) = 11,20

En base a los resultados obtenidos de la tabla C.1-1, se construye el andlisis de
varianza (tabla C.1-2).

TablaC.1-2
Andlisisdevarianza del atributo color para elegir el método de elaboracion
Fuente de Suma de Grados de Cuadrados
varianza cuadrados libertad medios Fca F i
Fv SC GL MC

Total 19,37 29
Muestras 0,30 1 0,30 0,38 | 4,60
Jueces 7,87 14 0,56 0,70 2,48
Error 11,20 14 0,80

Fuente: Elaboracion propia




ANEXO C.1

TablaC.1-3
Evaluacion sensorial del atributo sabor para elegir e método de elaboracion
Jueces g(/l ue;tr?(s Total
1 7 4 11
2 8 7 15
3 9 8 17
4 7 8 15
5 9 8 17
6 4 5 9
7 7 7 14
8 7 6 13
9 7 8 15
10 8 7 15
11 8 6 14
12 7 8 15
13 9 8 17
14 7 8 15
15 9 8 17
X 7,53 | 7,07 | 14,60
XY 113 | 106 | 219

Fuente: Elaboracion propia

De acuerdo a las expresiones mateméticas (C.1), (C.2) y (C.3), serediz6 € caculo
del andlisis de varianza de | os diferentes tratamientos.

+ Sumade cuadradostotales SC(T)

2
SC(T) =1647 — = = 48,30

4+  Sumadecuadradosdel tratamiento SC(A)

24005 2197

SC(A) === — === 1,63




+  Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) === — —— = 3580

15%2
+ Sumadecuadradosdel error SC(E)

SC(E) = (48,30 — 1,63 — 35,80) = 10,87

En base a los resultados obtenidos de la tabla C.1-3, se construye el andlisis de
varianza (tabla C.1-4).

Tabla C.1-4
Andlisisdevarianza ddl atributo sabor para elegir e método de elaboracion
Fuente de Sumade Grados de Cuadrados
varianza cuadrados libertad medios Feca F
FV SC GL MC
Total 48,30 29
Muestras 1,63 1 1,63 2,09 4,60
Jueces 35,80 14 2,56 3,28 2,48
Error 10,87 14 0,78

Fuente: Elaboracion propia




ANEXO C.1

TablaC.1-5
Evaluacion sensorial del atributo textura para elegir e método de elaboracion
Jueces )':A uestr$ Total
1 7 8 15
2 8 7 15
3 9 8 17
4 6 8 14
5 9 6 15
6 7 7 14
7 8 8 16
8 7 8 15
9 6 6 12
10 9 7 16
11 7 9 16
12 7 8 15
13 7 8 15
14 8 6 14
15 8 5 13
X 7,53 | 7,27 |14.80
XY 113 | 109 | 222

Fuente: Elaboracion propia

De acuerdo a las expresiones matematicas (C.1), (C.2) y (C.3), serediz6 € céculo

del andlisis de varianza de | os diferentes tratamientos.

* Suma de cuadrados totales SC(T)

222

SC(T) =1674 — == = 31,20
15%2

+* Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

24650 2222
- = 0,53
15 15%2

SC(A) =




* Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) =¥ _22 _ 1120

15%2
* Suma de cuadradosdel error SC(E)
SC(E) = (31,20 — 0,53 — 11,20) = 19,47

En base a los resultados obtenidos de la tabla C.1-5, se construye € andisis de
varianza (tabla C.1-6).

TablaC.1-6
Andlisisdevarianza dd atributo textura para elegir e método de elaboracion
Fuente de Sumade Gradosde | Cuadrados
varianza cuadrados libertad medios F e F o
Fv SC GL MC
Total 31,20 29
Muestras 0,53 1 0,53 0,38 | 4,60
Jueces 11,20 14 0,80 0,58 | 2,48
Error 19,47 14 1,39

Fuente: Elaboracién propia




ANEXO C.1

Tabla C.1-7
Evaluacion sensorial del atributo olor para elegir el método de elaboracién
Jueces g(/l uestr?(s Total
1 9 8 17
2 7 8 15
3 8 8 16
4 6 6 12
5 6 7 13
6 9 8 17
7 7 7 14
8 6 5 11
9 8 9 17
10 9 8 17
11 8 7 15
12 8 7 15
13 8 8 16
14 7 8 15
15 7 5 12
X 7,53 | 7,27 | 14,80
XY 113 | 109 | 222

Fuente: Elaboracion propia

De acuerdo a las expresiones mateméticas (C.1), (C.2) y (C.3), serediz6 € caculo

del andlisis de varianza de | os diferentes tratamientos.

* Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) =1678 — =— = 35,20

* Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

24650 2222
—_— = 0,53
15 15%2

SC(A) =



* Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) =222 — 2= = 28,20

* Suma de cuadradosdel error SC(E)

SC(E) = (35,20 — 0,53 — 28,20) = 6,47

En base a los resultados obtenidos de la tabla C.1-7, se construye el andlisis de
varianza (tabla C.1-8).

TablaC.1-8

Andlisisdevarianza dd atributo olor para elegir el método de elaboracion

Fuente de Sumade Grados de Cuadrados

varianza cuadrados libertad medios Fea F i

Fv SC GL MC

Total 35,20 29
Muestras 0,53 1 0,53 1,15 | 4,60
Jueces 28,20 14 2,01 437 | 2,48
Error 6,47 14 0,46

Fuente: Elaboracion propia




ANEXO C.2

TablaC.1-9
Evaluacion sensorial del atributo color para determinar la dosificacion de
insumos
Muestras
JECES w1 x2 X3 x4 X5 X6 X7 xg @
1 8 6 8 7 7 7 8 7 58
2 9 8 8 9 7 7 8 8 64
3 9 5 7 8 7 5 5 5 51
4 8 8 9 7 9 7 7 8 63
5 6 7 8 7 6 5 6 5 50
6 8 7 7 7 9 7 6 7 58
7 7 8 8 8 7 7 7 7 59
8 9 7 6 8 8 7 7 6 58
9 7 5 7 8 9 7 8 8 59
10 7 7 9 8 8 8 7 7 61
11 6 7 7 8 8 8 8 8 60
12 9 7 8 8 6 6 6 6 56
13 6 6 6 8 7 7 7 7 55
14 8 6 7 7 8 8 6 5 52
15 8 5 5 7 7 7 6 6 51
XY 99 | 115 | 115 | 110 | 114 | 103 | 102 | 100 | 858
X 6,60 | 7,67 | 767 | 7,33 | 7,60 | 6,87 | 6,80 | 6,67 | 57,20

Fuente: Elaboracion propia

De acuerdo a las expresiones matematicas (C.1), (C.2) y (C.3), serediz6 € caculo
del andlisis de varianza de | os diferentes tratamientos.

+* Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) =6227 — 2% = 113,30
158

* Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

91751 8582
——=22,63
15 15%8

SC(A) =



* Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) =222 — 22 = 30,55

8 158

* Suma de cuadrados del error SC(E)
SC(E) = (113,30 — 22,63 — 30,50) = 60,12

En base a los resultados obtenidos de la tabla C.1-9, se construye € andisis de
varianza (tabla C.1-10).

Tabla C.1-10
Analisisdevarianza de atributo color para determinar la dosificacion de
insumos
Fuente de Sumade Grados de Cuadrados
varianza cuadrados libertad medios Fca F a0
FV SC GL MC

Total 113,30 119
Muestras 22,63 7 3,23 529 | 2,84
Jueces 30,55 14 2,18 357 | 2,78
Error 60,12 98 0,61

Fuente: Elaboracion propia
* Desarrollo dela prueba estadistica de Duncan

Calculando € valor de varianza muestral del experimento:

S2 _ CME

y - n

S2 0,61

—_= /— = 0,20
y 15



+ Valores de amplitudes estudiantizadas de Duncan con un nivel de
significacion a = 0,05. Tabla de Duncan (Anexo E).

TablaC.1-11
Amplitudes estudiantizadasy limites de significancia de Duncan

Promedio |AES(D) |ALS(D)
2 2,76 0,58
3 2,77 1,72
4 2,80 1,74
5 2,82 1,75
6 2,84 1,76
7 2,87 1,78
8 2,89 1,80

Fuente: Elaboracion propia

Latabla C.1-12, muestra los valores promedio de las muestras ordenados de mayor a

menor obtenidos de latabla C.1-9.

TablaC.1-12
Ordenamiento delos valores promedio delos tr atamientos
X2 X3 X5 X4 X6 X7 X8 X1

7,67 7,67 7,60 7,33 6,87 6,80 6,67 6,60
Fuente: Elaboracion propia

En base alatabla C.1-11 y tabla C.1-12, se procede a redlizar € andlisis estadistico
gue se muestran en latabla C.1-13.



TablaC.1-13
Andlisis estadistico de Duncan ddl atributo color

X2-X3 0,00 < 0,58 No hay significancia
X2-X5 0,07 < 1,72 No hay significancia
X2-X4 0,34 < 1,74 No hay significancia
X2 - X6 0,80 < 1,75 No hay significancia
X2 - X7 0,87 < 1,76 No hay significancia
X2-X8 1,00 > 0,78 Hay significancia

X2-X1 1,07 < 1,80 No hay significancia
X3-X5 0,07 < 0,78 No hay significancia
X3-X4 0,34 < 0,84 No hay significancia
X3 - X6 0,40 < 0,89 No hay significancia
X3-X7 0,80 < 0,89 No hay significancia
X3-X8 1,07 > 0,97 Hay significancia

X3-X1 1,13 > 0,97 Hay significancia

X5-X4 0,07 < 0,99 No hay significancia
X5-X2 0,27 < 0,78 No hay significancia
X5—- X7 0,67 < 0,84 No hay significancia
X5-X6 0,94 > 0,89 Hay significancia

X5-X8 1,00 > 0,92 Hay significancia

X4 - X6 0,46 < 0,95 No hay significancia
X4 - X7 0,53 < 0,97 No hay significancia
X4 - X8 0,66 < 0,99 No hay significancia
X4 - X1 0,73 < 0,78 No hay significancia
X6 - X7 0,07 < 0,84 No hay significancia
X6 - X8 0,20 < 0,89 No hay significancia
X6 - X1 0,27 < 0,92 No hay significancia
X7—-X8 0,13 < 0,95 No hay significancia
X7-X1 0,20 < 0,97 No hay significancia
X8-X1 0,07 < 0,99 No hay significancia

Fueste: Elaboracion propia



ANEXO C.2

TablaC.1-14
Evaluacion sensorial del atributo sabor para determinar la dosificacion de
insumos
Jueces Muestras Total
X1 X2 X3 X4 X5 X6 X7 X8

1 7 6 8 7 8 7 9 6 58
2 6 8 7 8 7 8 8 8 60
3 4 8 8 7 8 7 7 4 53
4 6 7 9 6 5 8 5 7 53
5 6 6 6 4 8 5 6 6 47
6 7 7 9 8 8 6 7 7 59
7 7 8 7 7 8 8 8 7 60
8 7 9 8 7 6 6 6 6 55
9 9 6 8 6 8 6 8 7 58
10 7 7 9 8 8 7 9 8 63
11 6 9 6 5 7 7 7 7 54
12 6 9 6 8 9 7 7 5 57
13 6 5 6 8 6 5 6 5 47
14 5 8 8 8 6 7 8 6 56
15 5 8 7 8 7 5 7 6 53
XY 94 111 | 112 | 105 | 109 | 99 | 108 | 95 833

X |627 |740| 747 |700|727| 660 | 7,20 | 6,33 | 5553

Fuente: Elaboracion propia

De acuerdo a las expresiones matematicas (C.1), (C.2) y (C.3), serealiz6 € céculo

del andlisis de varianza de |os diferentes tratamientos.

4  Sumade cuadradostotales SC(T)

8332

SC(T) =5955 ——=172,59
15x8
%+  Sumadecuadradosdel tratamiento SC(A)

87097 8332
— ——= 24,06
15 15%8

SC(A) =



+  Sumade cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) =22 — 2= = 38,97

+ Sumadecuadradosde error SC(E)

SC(E) = (172,59 — 24,06 — 38,97)

En base a los resultados obtenidos de la tabla C.1-14, se construye el andlisis de
varianza (tabla C.1-15).

Tabla C.1-15
Andlisisdevarianza del atributo sabor para determinar la dosificacién de
insumos
Fuente de Sumade Grados de Cuadrados
varianza cuadrados libertad medios Fea F i
F SC GL MC

Total 172,59 119
Muestras 24,06 7 3,44 3,07 | 284
Jueces 38,97 14 2,78 248 | 2,78
Error 109,56 98 1,12

Fuente: Elaboracion propia

+ Desarrollo dela prueba estadistica de Duncan

Calculando €l valor de varianza muestral del experimento:

S |CME
y B n
SZ

= |22 =027
y 15




+ Valores de amplitudes estudiantizadas de Duncan con un nivel de
significacion a = 0,05. Tabla de Duncan (Anexo E).

TablaC.1-16
Amplitudes estudiantizadasy limites de significancia de Duncan

Promedio |AES(D) |ALS(D)
2 3,17 0,86
3 3,34 0,90
4 3,46 0,93
5 3,56 0,96
6 3,63 0,98
7 3,70 0,99
8 3,76 1,01

Fuente: Elaboracion propia

Latabla C.1-17, muestra los valores promedio de las muestras ordenados de mayor a
menor obtenidos de latabla C.1-14.

TablaC.1-17
Ordenamiento delos valores promedio delos tratamientos
X3 X2 X5 X7 X4 X6 X8 X1

7,47 7,40 7,27 7,20 7,00 6,60 6,33 6,27
Fuente: Elaboracion propia

En base alatabla C.1-16 y tabla C.1-17, se procede a redlizar e andlisis estadistico
gue se muestran en latabla C.1-18.



Tabla C.1-18

Andlisis estadistico de Duncan del atributo sabor

X3-X2 0,07 < 0,86 No hay significancia
X3 - X5 0,20 < 0,90 No hay significancia
X3 - X7 0,27 < 0,93 No hay significancia
X3-X4 0,47 < 0,96 No hay significancia
X3 - X6 0,87 < 0,98 No hay significancia
X3-X8 1,14 > 0,99 Hay significancia

X3-X1 1,20 > 1,01 Hay significancia

X2 - X5 0,13 < 0,86 No hay significancia
X2 - X7 0,20 < 0,90 No hay significancia
X2-X4 0,40 < 0,93 No hay significancia
X2 - X6 0,80 < 0,96 No hay significancia
X2 - X8 1,07 > 0,98 Hay significancia

X2-X1 1,13 > 0,99 Hay significancia

X5 - X7 0,07 < 0,86 No hay significancia
X5-X4 0,27 < 0,90 No hay significancia
X5- X6 0,67 < 0,93 No hay significancia
X5-X8 0,94 < 0,96 No hay significancia
X5-X1 1,00 > 0,98 Hay significancia

X7—-X4 0,20 < 0,86 No hay significancia
X7 - X6 0,60 < 0,90 No hay significancia
X7—-X8 0,87 < 0,93 No hay significancia
X7-X1 0,93 < 0,96 No hay significancia
X4 - X6 0,40 < 0,86 No hay significancia
X4 -X8 0,67 < 0,90 No hay significancia
X4-X1 0,73 < 0,93 No hay significancia
X6—-X8 0,27 < 0,86 No hay significancia
X6-X1 0,33 < 0,90 No hay significancia
X8 - X1 0,06 < 0,86 No hay significancia

Fuente: Elaboracion propia




ANEXO C.2

Tabla C.1-19
Evaluacion sensorial del atributo textura para determinar la dosificacion de
insumos
Muestras
JECES  y1 X2 X3 x4 X5 Xx6 X7 xg 'o@
1 8 9 8 8 7 8 8 8 64
2 7 7 6 6 8 8 8 7 57
3 7 7 7 7 8 7 7 7 57
4 7 6 7 6 5 7 6 7 51
5 5 6 7 6 6 5 6 6 47
6 7 6 6 7 6 5 6 7 50
7 7 6 7 6 5 4 4 5 44
8 8 8 9 8 8 7 7 8 63
9 4 8 5 5 5 4 6 5 42
10 9 5 9 8 9 8 9 7 64
11 4 8 7 8 7 6 7 7 54
12 7 7 7 7 7 7 7 7 56
13 9 7 8 7 8 7 8 7 61
14 8 8 8 7 8 9 8 7 63
15 5 7 6 6 4 7 8 9 52
XY 95 99 |114| 110 | 91 | 94 | 101 | 89 793
X 6,33 | 6,60 |7,60| 7,33 | 6,07 | 6,27 | 6,73 | 5,93 | 52,87

Fuente: Elaboracion propia

De acuerdo a las expresiones matematicas (C.1), (C.2) y (C.3), serediz6 € céculo

del andlisis de varianza de |os diferentes tratamientos.

* Suma de cuadrados totales SC(T)

7932

SC(T) =5509 — — = 284,59
158
* Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

78725 7932

— = 36,99
15 158

SC(A) =



* Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) =22 — 2% = 93,22

* Suma de cuadrados del error SC(E)

SC(E) = (284,59 — 36,99 — 93,22)

En base a los resultados obtenidos de la tabla C.1-19, se construye € andlisis de
varianza (tabla C.1-20).

Tabla C.1-20
Analisisdevarianza dd atributo textura para determinar la dosificacion de
iNnsuMos
Fuente de Suma de Grados de Cuadrados
varianza cuadrados libertad medios Fea F i
Fv SC GL MC

Total 284,59 119
Muestras 36,99 7 5,28 334 | 284
Jueces 93,22 14 6,66 422 | 2,78
Error 154,38 98 1,58

Fuente: Elaboracion propia

+ Desarrollo dela prueba estadistica de Duncan

Calculando €l valor de varianza muestral del experimento:

CME

n
/@ = 0,32
15




+ Valores de amplitudes estudiantizadas de Duncan con un nivel de
significacion a = 0,05. Tabla de Duncan (Anexo E).

TablaC.1-21
Amplitudes estudiantizadasy limites de significancia de Duncan

Promedio |AES(D) |ALS(D)
2 2,81 0,90
3 2,95 0,94
4 3,05 0,98
5 3,12 1,00
6 3,18 1,02
7 3,22 1,03
8 3,26 1,04

Fuente: Elaboracion propia

Latabla C.1-22, muestra los valores promedio de las muestras ordenados de mayor a
menor obtenidos de latabla C.1-19.

TablaC.1-22
Ordenamiento delos valores promedio de los tratamientos
X3 X4 X7 X2 X1 X6 X5 X8

7,60 7,33 6,73 6,60 6,33 6,27 6,07 5,93
Fuente: Elaboracion propia

En base alatabla C.1-21 y tabla C.1-22, se procede a redlizar € andlisis estadistico
gue se muestran en latabla C.1-23.



TablaC.1-23

Andlisis estadistico de Duncan ddl atributo textura

X3-X4 0,27 < 0,90 No hay significancia
X3 - X7 0,87 < 0,94 No hay significancia
X3-X2 1,00 > 0,98 Hay significancia
X3-X1 1,27 > 1,00 Hay significancia
X3-X6 1,33 > 1,02 Hay significancia
X3-X5 1,53 > 1,03 Hay significancia
X3-X8 1,67 > 1,04 Hay significancia
X4 - X7 0,60 < 0,90 No hay significancia
X4 - X2 0,73 < 0,94 No hay significancia
X4-X1 1,00 > 0,98 Hay significancia
X4 - X6 1,06 > 1,00 Hay significancia
X4 - X5 1,26 > 1,02 Hay significancia
X4 - X8 1,40 > 1,03 Hay significancia
X7—-X2 0,13 < 0,90 No hay significancia
X7-X1 0,40 < 0,94 No hay significancia
X7—-X6 0,46 < 0,98 No hay significancia
X7-X5 0,66 < 1,00 No hay significancia
X7-X8 0,80 < 1,02 No hay significancia
X2-X1 0,27 < 0,90 No hay significancia
X2 - X6 0,33 < 0,94 No hay significancia
X2-X5 0,53 < 0,98 No hay significancia
X2-X8 0,67 < 1,00 No hay significancia
X1-X6 0,06 < 0,90 No hay significancia
X1-X5 0,27 < 0,94 No hay significancia
X1-X8 0,40 < 0,98 No hay significancia
X6—-X5 0,20 < 0,90 No hay significancia
X6-X8 0,34 < 0,94 No hay significancia
X5-X8 0,14 < 0,90 No hay significancia

Fuente: Elaboracion propia




ANEXO C.2

TablaC.1-24
Evaluacion sensorial del atributo olor para determinar la dosificacion de
insuMos
Muestras
JECeS T X2 [ X3 | x4 | X5 | X6 | x7 | xg | '@
1 8 7 8 8 9 6 7 6 51
2 7 7 7 7 7 8 8 7 51
3 8 4 8 7 5 5 6 4 39
4 5 6 9 6 6 8 7 7 49
5 7 7 7 7 7 9 6 4 47
6 7 8 8 8 8 7 6 7 52
7 8 8 7 8 8 8 8 8 55
8 7 8 7 6 6 6 7 6 46
9 6 4 5 8 6 7 8 7 45
10 7 7 8 7 8 9 7 7 53
11 6 8 7 7 7 8 6 5 48
12 8 8 7 8 6 8 7 6 50
13 7 5 6 5 5 6 6 7 40
14 7 5 7 6 6 6 6 6 42
15 8 7 8 6 6 6 5 5 43
XY 106 99 | 109 | 104 | 100 | 107 | 100 | 92 817
X 707 | 660 |7,27|693|6,67]|713|6,67 | 6,13 | 54,47

Fuente: Elaboracion propia

De acuerdo a las expresiones mateméticas (C.1), (C.2) y (C.3), serediz6 € célculo

del andlisis de varianza de los diferentes tratamientos.

+* Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) = 4955 — 2= = 152,59
158

* Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

83647 8172
——=14,06
15 15%8

SC(A) =



* Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

34029 8172
———=42,22
8 15%8

SC(B) =

* Suma de cuadrados del error SC(E)
SC(E) = (152,59 — 14,06 — 42,22)

En base a los resultados obtenidos de la tabla C.1-24, se construye € andlisis de

varianza (tabla C.1-25).

Tabla C.1-25
Analisisdevarianza del atributo olor para determinar la dosificacion de
iNnsuMos
Fuente de Sumade Gradosde | Cuadrados
varianza cuadrados libertad medios Fca F tab
Fv SC GL MC

Total 152,59 119
Muestras 14,06 7 2,01 205 | 2,84
Jueces 42,22 14 3,02 3,08 | 2,78
Error 96,31 98 0,98

Fuente: Elaboracion propia




ANEXO C.3

Tabla C.1-26
Evaluacién sensorial delosatributos del producto final
Jueces Muesiras Total
Color | Sabor | Textura| Olor
1 7 9 7 8 30
2 7 9 7 8 32
3 7 6 9 7 29
4 6 8 8 6 31
5 9 8 8 8 31
6 8 8 7 8 31
7 7 8 8 8 31
8 8 7 9 8 31
9 9 8 7 8 30
10 7 7 6 9 30
11 8 8 8 5 29
12 7 8 8 7 30
13 8 8 9 7 31
14 9 9 8 8 32
15 9 8 8 9 32
XY 116 119 117 114 466
X 7,73 7,93 7,80 7,60 | 30,67

Fuente: Elaboracién propia

De acuerdo alas expresiones matematicas (C.1), (C.2) y (C.3), serealizd € calculo

del andlisis de varianza de | os diferentes tratamientos.
* Suma de cuadrados totales SC(T)

2
20 _ 48,73
15%4

SC(T) =3668 —

* Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

54302 4662

SC(a) 52 - 47 = 07



* Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) =222 2% — 11,73

4 154

* Suma de cuadradosdel error SC(E)

SC(E) = (48,73 -10,87 —11,73)

SC(E) = 36,13

En base a los resultados obtenidos de la tabla C.1-26, se construye la tabla de andlisis
de varianza (tabla C.1-27).

Tabla C.1-27
Andlisisdevarianza delos atributos para € producto final
Fuente de Sumade Gradosde | Cuadrados
varianza cuadrados libertad medios Fca F i
Fv SC GL MC
Total 48,73 59
Muestras 0,87 3 0,29 0,34 | 2,83
Jueces 11,73 14 0,84 0,98 | 191
Error 36,13 42 0,86

Fuente: Elaboracion propia




ANEXOD.1
PROCEDIMIENTO PARA REALIZAR EL DISENO FACTORIAL 2°

Segiin (Montgomery, 1991), @ procedimiento a seguir del disefio factorid 2° es d

sguiente:

1.- Planteamiento dela hipotesis

Hp. No existen diferencias entre los tratamientos (muestras).

Ha. Si existen diferencias entre las muestras (tratamientos).

2.- Nivel de significancia:
0,05 (5%)

3.- Tipodepruebadehipétess.
Fisher

4.- Suposciones.

L os datos siguen una distribucién normal

Los datos son extraidos de un muestreo aeatorio a azar
5.- Criteriosde decision:

Se aceptalaHp s el Fcal<Ftab
SerechazalaHp s € Fca>Ftab



Se procede a plantear lameatriz experimental delas variables dd disefio experimenta y los
niveles delos factores

TablaD.1-1
Disefio experimental
Corridas c(:mtt)ma.cm{] de Factores |Réplica| Reéplica Respuesta
ratamientos a b | I Yi
1 (1) -1 -1 RI-1 RIl-1 RI-1+ RII-1
2 a 1 -1 RI-2 RII-2 RI-2 + RII-2
3 b -1 1 RI-3 RII-3 RI-3 + RII-3
4 ab 1 1 RI-4 RIl-4 RI-4 + RII-4

Fuente: Montgomery, 1991

DETERMI NACION DEL CONTRASTE PARA EL EFECTO PRINCIPAL DE
INTERACCION

ContraseA=ab+a-b-1
ContrasteB =ab+b-a-1
ContrasteBA =ab+1-a-b
Construccion dd cuadrado de ANVA:

El andlisis de varianza, se cdculaen base alas s guientes expresiones matematicas.

e Sumatotaesde cuadrados:

YZ
SS(T) = 2:12=1 ij=1zi=1Yi§k'E Ecuacion: 1

e Sumadecuadradosde A

_ (contrasteA)2 L
SS(A) = " Ecuacion: 2



e Sumadecuadradosde B

_ (contrasl.“eB)2 L
SS(B) = Ecuacion: 3
e Sumadecuadradosde AB
_ (contmstemg)2 .
SS(AB) = Ecuacion: 4
e Sumatotd dd error
SS(E):SS(T)_SS(A)—SS(B) - SS(AB) Ecuacién: 5
6.- Construccion dd cuadrado ANVA
TablaD.1-2
Andlissdevarianza
Fuentede Sumade | Gradosde Cuadrados
variacion cuadrados libertad medios Fa) Ftan)
(FV) (S0) (GL) (CM)
Totd SS) na-1
CM(A) A _ GLsc(ay
_ SSea) Va  GLgeqry
Factor (A) SSp) () CMA) =55 CM(E)
_SS®) CM(B Vi, Glses
Factor (B) SSg) (b-2) cM(B) = 2 (B) - GLSCEE;
CM(E)
Interaccion(AB) SSas) (@1 (1) | cmaB= s | CM(AB) | 1 (;LSC(AB)
CM (E) Vv, LSC(E)
Error SSp ab(r-1) CM(B) = uljfg)

Fuente: Montgomery, 1991




RESULTADOS DEL

ANEXOD.1

DISENO EXPERIMENTAL DEL TIEMPO DE
ESCALDADO PARA L EXTRACCION DE LA PIEL DEL PIMENTON

EnlatablaD.1-3, se muestran los resultados del tiempo de escaldado del pimentén para

la extraccion de lapiel

TablaD.1-3
Resultado del tiempo deescaldado para la extraccion dela piel del pimenton
Factores Réplicas
Corridas Combinacién T R, R, Respuesta
de Tc (°C) | (min) | (min) (Yi)
tratamientos
1 ( 1) Cuartos longitudinales 85 80 82 162
verticales
2 Tc Mitades longitudinales 85 95 90 185
verticales
3 T Cuartos longitudinales o3 35 35 70
verticales
4 Tc*T Mitades longitudinaes 03 40 41 81
verticales
Tota 498

Fuente: Elaboracion propia

Donde;

Tc = Tipo de corte del pimenton
T = Temperatura de escaldado (°C)

min = minutos

Con los resultados obtenidos de la tabla D.1-3, se procede a congruir la tabla D.1-4, de

andisis de varianza paralas variables de operacion del tiempo de escaldado del pimentdn.

Calculando los contr astes:

Contraste Tc=81+185-70- (162) =34



Contraste T =81+ 70— 185- (162) =- 19
Contrae Tc*T = 81 + (162) — 185 70 =- 12
Yi =162+ 185+ 70+ 81 = 498

e Sumatotaesde cuadrados:
SS(ry = (807 + 82 + 957 + 97 + 357 + 367 + 407 + 41%) - 222 = 497950

e SumadecuadradosdeTc

2
GV _ 14450
4%2

SS(TC) =

e Sumadecuadradosde T

_ 2
SSiry = =L = 4802

42

e Sumadecuadradosde Tc*T

(-12)* _

—=18
4%2

SS (TexT) =
e Sumatotal dd error
SS)= 4979,50 — 144,50 - 4802 - 18 = 15

Caculando F4, detablas de Fisher (Anexo E).



TablaD.1-4
Andlissdevarianza dd tiempo deescaldado para la extracciéon dela piel del

pimentén
Fuentede Sumade | Gradosde | Cuadrados
variacion cuadrados | libertad medios Fea) | Fab)
(FV) (SC) (GL) (CM)
Total 4979,50 7
Tipo de corte 14450 1 144,50 38,53 7,71
(To)
Temperatura 4802,00 1 4802,00 128053 | 7,71
)
Interaccion 18,00 1 18,00 4,80 7,71
(Tc*T)
Error 15,00 4 3,75

Fuente: Elaboracion propia



ANEXOD. 2
REPRESENTACION DE LA MATRIZ EXPERIMENTAL
Seglin (Ramirez, 2007), el disefio experimental de 2%, donde el 2 son los niveles y k
son los factores se la presenta en una matriz experimental combina entre simbolos

geométricosy letras para 8 corridas.

TablaD.2-1
Matriz experimental del disefio factorial 2°

EarilsinEden Interaccion delos
e Factores efectos Respuestas
Corridas| tratamientos| a | b || c ([ab | ac | bc | abc Yi
1 (1) o T s O I O IO I o A I Y1
2 a +1)-1(-1]-1] -1 | +1 | +1 Y2
3 b 1/ +1)-1(-1)+1 ) -1 | +1 Y3
4 c +1(+1-1|+1| -1 | -1 | -1 Y4
5 ab 11 +1 (41| -1 -1 |+ Y5
6 ac +1|(-1|+1|-1|+1] -1 | -1 Y6
7 bc 5 I T s A o A I Y7
8 abc +1 | +1|+1 | +1| +1 | +1 | +1 Y8

Fuente: Ramirez, 2007

DETERMINACION DE LOS CONTRASTES PARA LOS EFECTOS
PRINCIPALESE INTERACCIONES

La suma de cuadrados de los efectos pueden ser obtenidos facilmente ya que a cada
una le corresponde un contraste y un solo grado de libertad. Por lo tanto la suma de
cuadrados de cualquier efecto de un disefio 23 con “n” replicas, vendra dada por el
contraste correspondiente al cuadrado entre € total de |as observaciones.

(contraste)?

SS =
8n



L a suma de cuadrados para los difer entes efectos principales e interacciones son

las siguientes:

» Sumade cuadrados del factor A

(Ecuacion: 1)
(contraste ,)*
SS(A) = 4
8n
» Sumade cuadrados del factor B
(Ecuacion: 2)
(contraste,)*
SS(B) = B
8n
» Sumade cuadrados del factor C
(Ecuacion: 3)
(contraste .)?
SS(C) = ¢
8n
» Sumade cuadrados de las interacciones AB
(Ecuacion: 4)
(contraste )2
SS(AB) = 4B
8n
» Sumade cuadrados de las interacciones AC
(Ecuacion: 5)

2
(contraste, )

SS(AC) =

8n



» Sumade cuadrados de las interacciones BC

(Ecuacion: 6)
(contraste,, )*
SS(BC) = =
8n
» Sumade cuadrados de las interacciones ABC
(Ecuacion: 7)
(contraste 2
SS(ABC) = - a50)
n

La suma de cuadrados totales y la suma de cuadrados del error son los

siguientes:

» Sumade cuadrados del total delosfactores T

Xy, )?
SS(T) = ¥, V2, -—1—

ijk = oken
> Sumade cuadrados del error de los factores E

SS(E) = SS(T) — SS(A) — SS(B) — SS(C) — SS(AB) — SS(AC) — SS(BC) — SS(ABC)

PRESENTACION DE ANALISISDE VARIANZA (ANVA) EN EL DISENO 2°

LatablaD.2-2, muestrael andlisis de varianza (ANVA) para un disefio factorial de 2°
aplicando la prueba estadistica de Fisher.



TablaD.2-2
ANVA para ¢ disefio 2°

Fuentede | Sumade | Gradosde Cuadrados
Variacion | cuadrados | libertad medios Fea,) Fab)
(FV) (SC) (GL) (CM)
Total SS(T) n2’-1
Factor A SS(A) (a - 1) CM (A):SS(A) CM(A) E:GLSS(A)
(a-1) CM(E) V2 GLss(k)
Factor B SS(B) (b-1) CM(B):SS(B) CM(B) V1_GLssB)
(b-1) CM(E) V2 GLss(E)
Factor C SS(C) (c-1) CM (C)ZSS(C) CM(C) V1 _GLss(c)
(c-1) CM(E) V2 GLss(E)
Factor AB SS(AB) (ab-1) CM( AB)ZSS(AB) CM(AB) | Vi_6Lsswup)
(ab-1) CM(E) V2 GLssk)
Factor AC SS(AC) (ac-1) CM( AC):SS (G CM(AC) | "_GLssuo
(ac-1) CM (E) V2 GLss(E)
Factor BC SS(BC) (bc-1) CM (BC):SS (BO CM(BC) | Wn_GLssio
(bc-1) CM—(E) V2 GLss(E)
Factor ABC | SS(ABC) (abc- 1) CM( ABC)ZSS(ABC) CM(ABC) | "1_GLss(aBo
(abc-1) CM(E) V2 GLss(E)
Error SS(E) n2xt CM(B)=2®)
experimental nzk=1

Fuente: Ramirez, 2007
ALGORITMO DE YATESPARA UN DISENO FACTORIAL DE 23

Como se puede observar latablade ANV A, para encontrar los contrastes de suma de
cuadrados de los efectos, los métodos utilizados se complican a medida que K va

creciendo al igual que latabla de signos (Ramirez, 2007).

Y ates propone una técnica eficiente para calcular la estimacion de los efectos y las
correspondientes suma de cuadrados para e disefio de 2¢ en e cual se elabora un

cuadro de algoritmostabla D.2-3 y va disefiado de |la manera siguiente:



TablaD.2-3
Cuadro de algoritmo de yates para el disefio factorial 2°

combinacion
de Columna Columna Columna
tratamientos || (Y;) 1 2 3
1 Y1 YitY, Yo Yot Yo Y17 Yiz+ Yis Yos
A Yo Ya+Yy Y10 Yu+Ys Yis Yo+ Yoo Y26
B Y3 Ys+Ye Yu Yiz+ Y Y19 Yot Yo Yo7
AB Ya | Y7+ Ys Y12 Yis+ Yie Y20 Yozt Yo Yos
c Ys | Yo-Y; Y13 Y10- Yo Yo Yi8-Yi7 Y29
AC Yo | Ya-Y3 Yia Yi2-Yn Yo Y20-Yio Y30
BC Y7 | Ye- Y5 Yis Yia- Y13 Y3 Y2-Yu Y3
ABC Yg | Yg-Ys Y16 Yi6- Y15 Yo Y2u-Y3 Y3

Fuente: Ramirez, 2007

La primera columna estd compuesta por |as combinaciones de | os tratami entos

escritos en orden estandar.

La segunda columna (respuesta Y) contiene las observaciones correspondientes a

las combinaciones de tratamientos del reglon.

Se calculala siguiente columna sumando los valores de la columna respuesta por
pares adyacentes y la segunda mitad cambiando el signo del primer valor de cada

par de columna respuesta 'y sumando |os pares adyacentes.

Se creala columna 1 de lamisma forma que la columna respuesta aumentando el
nimero de factores. Asi se van creando mas columnas hasta completar e nimero
de factores de estudio.



ANEXO D.2

DISENO EXPERIMENTAL DEL CONTENIDO DE SOLIDOSPARA LA
MERMELADA DE FRUTILLA FORTIFICADA CON PIMENTON

En la tabla D.2-4, se muestran los resultados de los andisis de laboratorio
(CEANID, 2017), (Anexo A) para € contenidos de solidos de las muestras de

mermel ada de frutilla fortificada con pimenton.

TablaD.2-4
Disefio experimental en el proceso del contenido de solidos parala mermelada de
frutilla fortificado con pimentén

Corridas | Combinacion Factores Réplica | Réplica | Respuestas
A B C I I Yi
1 Q) -1 -1 -1 ] 7540 71,20 146,60
2 Pim. 1]-1|-1] 6520 72,60 137,80
3 Pec. -1 1 | -1 ] 5940 72,40 131,80
4 Pim.* Pec. 1 1 | -1 | 5920 72,60 131,80
5 Az(c. -1 -1 1 62,40 77,60 140,00
6 Pim* AzGc. | 1 | -1 | 1 | 64,40 | 6580 130,20
7 Pec* AzGc. | -1 | 1 | 1 | 5460 | 64,40 119,00
8 Pim.* Pec.* 1 1 1 60,80 54,20 115,00
Azlc.
Total 1052,20

Fuente: Elaboracién propia
Donde:

Pim. = Piment6n
Pec. = Pectina

Azuc. = Azlcar

En latablaD.2-5, se muestra el desarrollo delamatriz del algoritmo de Y ates.



TablaD.2-5

Desarrollo dela matriz de algoritmo de yates del contenido de sdlidos parala

mer melada defrutilla fortificada con pimentén
Combinacién | Respuesta | Célculo | Columna | Céculo | Columna | Céalculo | Columna

Y 1 I 2 I 3 Il
1 146,60 1+2 | 28440 | 9+10 | 548,00 | 17+ 18 | 1052,20
Pim. 13780 | 3+4 | 26360 | 11+12 | 504,20 | 19+20 | -22,60
Pec. 131,80 | 5+6 | 270,20 | 13+ 14 -8,80 21+22 | -57,00
Pim.* Pec. 131,80 | 7+8 | 234,00 | 15+16 | -13,80 | 23+24 | 14,60
Azlc. 140,00 2-1 -8,80 |10-9 -20,80 | 18-17 | -43,80

Pim* Azdc. | 130,20 4-3 0,00 12-11 | -36,20 | 20-19 -5,00
Pec.* Azlc. | 119,00 6-5 -9,80 14-13 8,80 22-21 | -1540

Pim.* Pec.* 115,00 8-7 -4,00 16-15 5,80 24 - 23 -3,00
Azlc.

Fuente: Elaboracion propia

De acuerdo a las expresiones matematicas mencionadas en € (Anexo D.2), serediza
los calculos del disefio experimental 2° de las muestras de la mermelada de frutilla

fortificada con pimentén, en base alos contrastes y 1os resultados de latabla D.2-5.

» Calculodelasumade cuadradosde factor (Pim.):

_ 2
SS(Pim.) = % =31,02 (Ecuacion: 1)

» Calculodelasumade cuadradosdel factor (Pec.):

SS (Pec) = % = 203,06 (Ecuacion: 2)

» Calculodelasumade cuadradosde factor (Pim.* Pec.):

(14,60)2

SS (Pim.* Pec.) = @)

=13,32 (Ecuacion: 3)



» Calculodelasumade cuadradosdel factor (Azuc.):

(—43,80)2

SS(Azuc.) = @)

=119,90 (Ecuacion: 4)

» Calculodelasumade cuadradosdel factor (Pim.*Azuc.):

(=5,00)?

SS(Pim.*Azlc.) = D

=1,56 (Ecuacion: 5)

» Calculodelasumade cuadrados del factor (Pec.*Azdc.):

_ 2
SS (Pec.*Azlc.) = % =14,82 (Ecuacién: 6)

» Calculodelasumade cuadradosdel factor (Pim.* Pec.*Azuc.):

_ 2
=39 _ 056 (Ecuacion: 7)

SS (Pim.* Pec.*Azlc.) = O

» Sumadecuadrados del total delosfactores (T):
SS(T) = 75,407 + 71,202 + 65,202 +............ + 60,807 + 54,207 - 12220 = 781 94

Suma de cuadrados del error delosfactores (E):

SS(E) = SS(T) - SS(Pim.) - SS(Pec.) - SS (Pim.*Pec.) - SS (Az(c.) - SS (Pim.*Azlic.) -
SS (Pec.*Azdc.) - SS (Pim.* Pec.* Azlic.)

SS(E) = 781,94 - 31,92 - 203,06 - 13,32 - 119,90 - 1,56 - 14,82 - 0,56

SS (E) = 396,80



» Sumadegradosdelibertad

GL(T) =n*2¢'=15 GL(Pim.*Pec.) = (Pim.*Pec.) -1=1
GL(Pim.)=Pim.-1=1 GL(Pim*Azlc.) = (Pim*Azdc.) -1=1
GL(Pec.) =Pec.-1=1 GL(Pec.*Azlc.) =(Pec.*Azuc.) -1=1

GL(Azlc)=Azic.-1=1 GL(Pim.*Pec.*Azlc.) = (Pim*Pec*Azl(c) -1=1

GL(E)=8
> Suma de cuadrados medios

ss(pim.)

CM(Pec.) = % = CM(Pec.) = 203,06
CM (Pim.* Pec.) = S3Fim-xbec) = CM (Pim.*Pec.) = 13,32

(Pim.xPec.—1)

CM(Azic.) = (SjZ(AT?) = CM(Azic.) = 119,90
CM(Pim.*Az(c.) = % = CM(Pim.*Az(c.) = 1,56

CM(Pec.*Az(c.) = SLecrazic) = CM(Pec.*Azic.) = 14,82

(Pec.xAzlc.—1)

CM(Pim.* Pec.* Az(ic)) = S2Pim=PecxAzlic) — _, CM(Pim.* Pec.* Az(c.) = 0,56

(Pim.xPec.xAzuc.—1)

SS(E)
n(r—1)

CM(E) = = CM(E) = 49,60



» Deter minacién de Fisher calculado

CM(Pim.)
CM(E)

Fea (PiIM.) =

CM(Pec.)

ch,(Pec.) = CM(E)

CM(Pim.xPec.)

Fea.(Pim.*Pec.) = HE)

CM(Azuc.)

ch.(AZUC.) = M)

CM(Pim.xAzuc.)

Fea.(Pim.*Azlc.) = TN

CM(Pec.xAzuc.)

Fea.(Pec.*Azlc.) = CHE)

CM(Pim.xPec.xAz1c.)

Fea.(Pim.*Pec.* Azlc.) = M)

Fea.(Pim.) = 0,64

Fea.(Pec.) = 4,09

Fea.(Pim.*Pec.) = 0,27

Fea (AZUC.) = 2,42

Fea.(Pim.*Azuc.) = 0,03

Fea.(Pec.*Azuc.) = 0,30

Fea.(Pim.*Pec.* Azlc.) = 0,01

El caculo de Fap, Serecurre alatablade Fisher (Anexo E).

En latablaD.2-6, se muestra el andlisis de varianza parala mermelada de frutilla

fortificada con pimenton.



TablaD.2-6
Andlisisdevarianza para €l contenido de solidos de la mer melada de frutilla
fortificada con pimenton

Fuente de Sumade | Gradosde | Cuadrados
variacion cuadrados libertad medios Fea. Fiap.
(Fv) (SC) (GL) (CM)
Total 781,94 15
Factor (Pim.) 31,92 1 31,92 0,64 | 532
Factor (Pec.) 203,06 1 203,06 409 | 532
Interaccion 13,32 1 13,32 0,27 | 5,32
(Pim.* Pec.)
Factor (Azlc.) 119,90 1 119,90 242 | 532
Interaccion 1,56 1 1,56 0,03 | 5,32
(Pim.*Azac.)
Interaccion 14,82 1 14,82 0,30 | 5,32
(Pec.*Azuc.)
Interaccion 0,56 1 0,56 0,01 | 5,32
(Pim.*Pec.* Az(c.)
Error experimental 396,80 8 49,60

Fuente: Elaboracion propia



“ouryv A ZOpieA BIOMEg euel) sod eperoqe|l

8zy'L BEV'L s¥L yorL 8Lv'L verL LIS'E LES'L zss’) 215°: S09°L 8E9°L 949°L €ZL}) 08L'L €S8°L 0s6’L 6802 80€°C Lz 000L
SEV'L Sl 8syL LivL Sev'L LoS'E 81S°L LES'L 6SS°L €854 ZL9'L oL €89°L ezLt a8l 6S8°L 956’1 S$60°Z €LET oKLz 00S
8syL 89v’L o8yl €6¥°L L0S°+ 2zZS'E 8ES°L 8551 845°L €09'L LES'L €99°L LOL' ivi'L y08°L 9.8°L €46°L Lire 62€°2Z €Lz 00z
y6P°L S0Ss°L 21S°L 828’1 [42"N 3 4SS°L €454 z6s’t 219t 8€E9’L €99°L S69°L CEL'L 8LL°1 veEs’L 9064 2002z 6EL'Z 9SE'T osLe 00t
€0S°L €iS°L ¥ZSE 9€S’L 0SS’ $¥oS°L 18S°L 66S°L 0z9't EVO'L 049°L Z0L'L 6ELL S8LL 8L r4%-02 8002 vz €9€°2 zoL’ez 06
1120 €2S°L vES'L o9PS’L 6Ss’L vis'L 08S°L 609°L 629°L €S9°L 089t (3 948 8vLL €644 6¥8°L 1Z6°L g0z S’z ozgez 9Lz o8
9zs'L 9ES’L 4¥S°L 6SS°L ZLiS')L 48S°L €09°L Lzo'L oL S99°L 169°L €zL) 08L’L voe’L 098’L LEEL 4202 yoL’z 08E'Z 6eLLZ oL
EPSL €SS°L ¥9S°L 9.5 685’1 €09t 6L9°L LE9'L 459°L 089’L 40L°¢ 8EL'L Sl 6Le'L Si8°L ovE’L Loz Lz EBE'Z 1642 09
895°L 845°L 88s’L 009t €194 429°4 EVO’L 099°L 089°L €044 6zLL 092°L 96471 ore’L S68°L 996°L 1802 461°2 zZwwe 6082 0s
S09°L Si9°L SzZ9'L S€9'L 6¥9°} ze9'L 8.9°L S69°L SiL'L LEL'Y €9L°L €647 628°L €L8°L 426} 46671 L60°Z gzz'z ovv'e Se8'Z ov
499°L 949°L 989°L 469°L 604 zzLE LEL°L PSLL €427} veL'L 618t 6v8°L ¥88°L 426°L 086°L 6¥0°Z zvir'e aLz'z [-1°2 gt 4 188°Z2 oe
9.9°L S89°L S689°L S0L’L PAY A LEL'L Syt coL’L 18471 zo8’: 28°L 58°L z68°'L SEG’L 886°L 1802 (14 %4 €822 S6¥'T 1882 62
S89°L y69°L voL'L SLLL 9zL'L orLL ¥SLTL LY o844 L8t o9£8’L sor’L 006°L EVE'L 966" L ¥80°2 s’z iez'z £0S°Z 682 8¢
S69°L yOoL'L vl yzLL 9EL’L svL’L ¥oL’L 084t 66474 ozeg't Sye'L Vi 80671 2s6'L S00°2 €202 soL'z 66z LSz 106’2 L2
904t SiL't vZLL SEL’L Lvi'L o9L'L viLL 0o6L’'E 6081 oEg’L sse’L ves'L 616°L 19671 vioz zZ802 viLve PAL >N A 6iSZ 6062 9z
81LL 9zL'L S9EL’L syt 8SL’L L S8l zo8e’: oze't Lve'L 298°L S68'L 626°L L26°L vzo'z zeo'z 8L’z LeT 82S°C 8162 sc
0EL’ L BEL'L 8¥LL 6SL'L oLL'L €8L°L 46474 vig'L ce”'L €S8°L 4.8°}) 906°L LPE'L €867} S€o0'z €012 S6L'Z i2e°T 8€SZ zZ6°z vz
L €SL'L 2oL’ cLLL 8Lt 96L°4 Lie'L ze°L Sye’lL 298’} 068’1 616°L €S6°L S66°1 PA 4 St Loze B6EET 6¥S°Z LE6'T €2
B6SL°L 89L'L L42°) 48L°L 8641 Lie'L sze'L Lye'L 6s8’L 088’} +¥06°L €E€6°L 49671 8002 oso'z 8zLe éLzz 12124 1952z 6v6°Z cZ
9L 8L €6L°L €08°L S8t 28t LyeL 458°L Sie'L 268’1 0zZe'L eve’L z86°L €20C si0Z zvL'e €€z S9E°2 sis'z 1962 Lz
P6L’L 208°L Lig'L 1ze’L €€8'L SPe’L 658°L Si8°L zc6e8’L €16°} 1£6°L S96°L 66671 ovoz L1602 851’2 evz'z 08€Z 6852 Si6°2 oc
vie'L zze’L LES'L 8L zs8’L S98°L 848°L v68°L zZ18°k ZEB'L 956°L 86’1 L0 8S0C 60L'Z " 91T [e9z'z 462 8092 066°Z2 61
LEB'L Syl yS8L 9871 Si8°'L 488°L 0064 916} €€86°L vS6°'L 426°L soo'z 8€0C 62072 oeLr'z o812 o8z’ 1% 4 yzoz 00 8L
o8t 0i8°L 648°L 688°L 006'}L Zci6’L S2TE°L or6’L 8s6°1 8.6°1L loo'z 8z0'z L1902 oL’z zsr'e 8iz’e 80E°Z LEV'T Syoz 9z0't VA X
L68°L 66871 806°L 416 8z6’L ore’L €S6°L 896°L S86°1L soo'z 8z0z sso'z 880°Z ezLz 81’z wz'z EEET zov'z 899°Z eyo’'e (=19
veeL ZEB'L e 0se’L 196°L 2i8°L S86°L 0oo'Zz L10'c LEO'Z 6S0°2 9802 13 A4 8sL’e 80zZ'z €Lz’e L9e°Z osv'z sS69°C €20t Si
296°L 0467} 846°L 886°L 866°) oLo'z zzZo0'z 480°C »S0°T €02 S60°2 [<4 4 141 x4 €612 eve'e o0e°z sS6ee'z zzs'z /ezLZ 2041’ L
4002 vio'z €202 zeoz Zy0'Z €S0z 990°Z Q80 480°C sz BELZ vyoL'e S61L°C veZ'T €822 Ly¥ET veEVY'Z 09s'z £€9L°2 SEL’E €L
0so'z 4902 sL02 ¥80°2 ¥80°C soL'e LLv'e LEL'T v’z 991’z g8L'z viz'e syzz €822 lee’z veez osy'Z 2092 oLz LLVE Zi
ezZr'e OEL'Z BEL'Z ivi'z asL'z 9z B8LL°Z €6L°T soz'z zzz 8yzz viz'z o€z zve'z 68BE'Z 13- &4 9EST 0892 098°Z szz'e L
lozz 80z'z sige vzz'z €€z yvee ssz'z 69z'z vez'e coe’z €2eT ivEZ Le°ez viv'e 121 24 ezse so09'C 8zLZ vZe'z S8Z°E oL
88z’ SO0EZ [4 3 >44 oze'z oee'z orez Lse'z voE' [-7A>¢4 96€'C aiLve ovv'e 69v°Z sosz 1ss’e L1192 €692 €182 900°€ o9e’e 6
sZv'z LEP'Z BEV'Z o'z Sv'z v’z Sive 88v'Z 20s'z 61SZ 8ES'Z 1952 685°Z 2oz 8992 gzLz 208 veez ELL'E 8SY'E 8
S6s'z Log'z 409 S92z €z9z cE9T £€Y9°T ¥s9°C 899°Z ¥89°2 €oL'e szrz zsLe s8Le 282 €882 1962 vi0'E 4STE 68S'E L
9€E8'C zvec 8ye'T ss8'2 €982 LBz 1882 z6e8'c S06°Z ozez L£6°2 8562 €86°C vio'e SS0'e 80L'E 8L’ 68zt E9¥'E olL'E 9
L0Z°E ziz’e L1z €2Z°E oez'e 8€Z°E L¥ZTE LST°€ 89Z°¢ zZ8T€E L62°E k=13 55 4 6EEE 89€°€ Sov'e ESP'E 0zZs'e 6L9°€E o8L’E 0S0'v S
et 8ye'e €S8 8S8'E y98°E [sFA- >4 8.8t o988t 268°C 106 ozs'e 9€6'E SS6°E 6.16°€ ooV 1SO¥ 04y i8L°¥ SZEV SYe'v i 4
»8L°S i481°S 06L'S €61L°S 961°S 00zZ's so0z's oiz’s g1z's cze's 0€Z’S ovz's z2se’s 29zZ's S82's 60E'S EPE'S L6E°S zZor'Ss BES'S €
L¥v'6 6EV'S SEV'E €EV'E [-74 &) SzZv'e ozy'e Siv'e 80¢'6 Lov'e zZ6e'8 18€'6 49€°6 6vE'S ozeE's €626 EVZ'6 Z9L'6 000°6 9zs'8 rA
OPL'19 B8S9°'L9 99519 SOP'L9 OSE'I9 0ZZI9 EL0L9 20609 SOL09 E€Ly09 S6L09 JSB6S 6EPES O06'8S $OZES OPZLS E€8'SS €6SES 00S6F PI98'6E 13
oz 61 8l i gl St i €L r4% (33 oL 6 8 & 9 S v € t4 13 ) u

(“"“*339)d=e-}
60=e-|

Jopeujouap |ep peueql ap sopeib = %u
Jjopesawinu [ep pepeqi] op sopes = ty

HWIAHSIHA 3A 4 NOIDNFIRNLSIA V1 3a 4 STH0O1IVA 'S elgel



‘osejv A ZTOPEA BPOHIRd Sues) Jod eprioqgell
$80°L E€O0L'L SPL'L  461°L Z0ZF @LZL 2€ZEL  O0SZL €220 VOEL OSE’L  9SE°L  2Z9E'L  69EL 9.8k €8€L L6EL 66eL 80vL  8ivL | 000L
201°L 2ZZL'L 09L°L 60Z'F 8IZL 62Z'L E€¥ZL 0921 ZHZ'L E€IEL  BSEL  POE'L  OLEL  LZIEL $8EL  L6EL 66k 0¥k  9i¥L  Szri | 00S
ISi'L 891t 6BL°L 2Z¥ZL O0SZTL 192'L €2ZF 68ZL OLEL BEEL €8E€L 8BEL PEEL O00¥L ZOVE viPL Z2Z¥L  OEPL  BEYL 8¥rL | 002
€221 2EZTL 4SZL €6ZL LOEL OLEL LZEL 9EEL SSE'L  ZBE'L €2ZPL  82Z¥L  PEVL OFPE  9vPL  ESPL  09¥L  89¥L 9L S8yl | OOL
2€2°L SPZ'L 69Z°L POl  ZIEL LZEL ZEEL OPEL  SOE'L  16EL  ZEPL  ZE¥L  Z¥PL SPPL  SSPL  19FL  89v L 9P PEYL  €6pL 06
€SZ'L 192Z°L $82°L 8IEL SZEL V¥EEL PPEL BSEL ZZEF €O¥VL EPPL  8PPL  ESPL  6SPL  S9¥L  ZL¥L  64¥L  I8BYL S6¥L  €0S'L o8
€4Z°F 18Z'FL 2ZOEL SEEL ZPEL OSEL L9EL  PLEL  Z6EL BL¥L  ISPL  ZOVL I9¥L EL¥L 6.¢¥L 98FL €6¥1L 00SE 80SL LIS'L oL
66Z°'L 90EL 9ZEL BSEL POEL  ZTLEL ZTEL S6EL  ELPL  LEPE  9ZPL  L8PL  98b'L 2Z6¥L 86¥L $OSL  LISE 8ISL 92SL  PESL 09
€EEL OPE'L 6SEL 8BEL SBEL ZOVE Zi¥L PSHL  LpPL  SOFL  2ZOSL  Z0SL 2ZISL  ZIS'L  €2SL B82Sk 9ESE  E€vSh  LSSL €SSt oS
€8€°L 68S'L 90Vl PEPL 6E¥L  Ib¥L SSHL  29PL €8bL 90SFk LPSL OSPSL  1SS'L  9SSL  ZOS'L 89S L #2SL  LgSL  88S'L 9651 ov
Zov'L Z9¥'L Z8¥L 10SL ZIS'L  6iSL  22ZSL BESL 2ZSSE €45k 909°L LL9L 919F 1Z9L 92Z9L ZE9L SE9L  $POL  LS9L  6S9°L o€
Ziv'L Bi¥E EBVL  ZLSL 2ZZSL B62ZSL  LESL  Z¥SL  29S'L €8SF 9191 02Z9L GZ9L OE9L SE9L O¥9L Zp9L €S9L 099k 8991 82
v8b'L 68FL POS'L B82SL EESL BESL ZbSL  8SSL 2ZLSE 2Z6SE S2Z9°L DE9L HESL  6B£9L PPO’L  0S9°L  9S9°L  ZO9'L 6991 1191 8z
96¥'L  LOSL SISL BESL PPSL  0SS'L 8SSE 6951 €8SF €09F 9€9°L O¥9’L S¥9'L  6¥9L  SSO'L 099k 999t €29°F 089°F 189°L 1z
60S'L PLSL B2SL LSSL 9SSL ZOS'L O5L L8SL PESL SL9L  ZpOL  1S9°L 959'L 099L 999°L 129t 2/9F €891 0691 8691 oz
€25t 22SL 2ZPSL S9S'L 69SL 9I9L €85L €65L Z09'F 229 6S9°L €99°L 899°L ZL9°L B29'F €89°L €689°L S69L 2Z0ZL OLLL sz
BES'L 2ZPSL 99SL B4SL ¥8SL O06SL Z6SL Z09°L LZ9F LPOL  Z29F 929L 189°F 9891 169°L 969'L ZOLL BOLL SLLL ZZLL vz
$SS'L  BSSL  22SL P6SL 665k S09L E£19F 2291 9€9°F SS9°L 989°L 169°L S69'L 002+ SOZ'L OLLL  9LLL  ZETL'L 62LL 9ELL €Z
1S 94SL 08S't LI9L 919°L ZZ9L 629L BEYL ZSYL 129  ZOLL  90L'L  LLL SkZL OZZL SZLL LEL'L LEL'L vPLL LSLL zz
16S'L S6SL 809t O0E9'L PE9L OP9'L L¥9L ZSOL  0L9'F €89L 6LLL €220 BZLL TELL  LELVW  ZYLL  8PLL  $SLL L9LL  89L°L Lz
Z19'L 919L 629k 0S9'L SS9k 099°L 299°L 2290 069F 80ZF 8E€2F 2Z¥LL S¥LL LSV 9SZF W92V Z9L°)V  €22'v  6LLL  98L'L oz
GE9'L BE9°L 2SOL €29'F L29F €89°F 069°F 669°L LiZ'L OSZL 6SLL  €92°) L9LV  TLLVY L2V ZBLL  Z8L°F  €6LFL 008'L  L08'L 6L
199°L S99°F 849°F ©69°F 0L LOLZL wLZVL  €ZZL  9SLV  ¥SLL  €8L°F  282°F L6LL S6ZL 008'F SO8L O0O18F 9L8L €281 628°L 8L
069k $69°L 902L 9ZLZL OELL SELL ZHLL  WSLL €94°F  18ZL 608°L E18°L  ZISL 128 92Z8'L LE®L 9€8L ZpE'L - 8¥9'L  SS8L yas
Zzl'L 9ZLL  SELZL  2SZ'L V8LL  992L €42V ZBLL €644 LI8L 6€8°L E€P8L LBl LS8L SS8L 098'L 999'F 1281 281 881l oL
BSL°L €94°L ¥2ZL €6LF 26 ZO8'L SBOBL L1881 8ZTB8L SPE'L €281 9481 0881L SBE'L 688L $68L 668L S06'L LISl Z16'L SL
108°L SO08'L 918°L PE8L SE\B'L E€¥8L 6¥8L 2S8°L 698°F S88'L ZI6L ©916'L 6i6L €261 BZ6'L €€6'L 8E6'L E©P6'L 6¥6’L  SSE'L L
0Ss8’L €S8'L $98°L 289l ©988L 068} 968F PO6'L GSL6L LE6'L 8S6'L 1L968L S96'L 696L €26'L 826'L €86'F 8861 ¥$66'L 0002 €L
206'L LI6L 1261 8E6L I¥6L 9veL 2S6L 096k 0.6k 9861 LIOZ SLOZ BL0Z 2TZOZ 22Z0Z LEOZ 9E0Z LPO'Z L¥OZT €SOZ zL
G/6°L 646'L 6861 S00Z 6002 €L0Z 6L0Z 920Z 9E0Z 2502 9202 080Z €80 LBOZ 1602 G60Z O00L'Z SOL'Z LLLZ 2142 L
6S0'Z 2902 L20Z 280 O060Z G60Z OOLZ 20L'Z LZLLV'Z ZEL'Z SSL'Z BSL'Z 2Z9OL'Z 9912 OLL'Z wZL'Z BZL'Z €8L'Z 68L'Z $6L'Z oL

[4-1 04 s91’z vive 6812 zeL'z 9612 zoz’T 8oz’ gLze zcezz gsze 8szc [ 2-Tar4 s9z'z g9z'2 cLee ez g8’z i82°C zez'z 6
sez'z 862’z Lo0e'e Lze'z vze'z |8ze'e E€EET 6EE'T 8veE’T Lee'z €8€°2Z 98E°T 68E'T zee’z 96E°2 ooz yor'e 602 riv'z 1% a4 8
1>74 4 8iv'Z yev'z 46v'2 005z yos'z 8052 vise €2TSZ SesZ SSS2Z 8S5°2 L9sz ¥9S2Z 89ST ti5°2 sis’c 08s'Z ¥8S°2 68S°C VA
sziLe zeLre veELZ avL'Z 6vLZ esLe 9si’e caL’e oLz 13 7Ar4 008z €082 s08°C 8082 [ 22: 4 sige 8182 cze'e 4282 Le|’z 9
4OV'E 601’ SLL'E oZL'e 6ZL'E ZELV'E SEL'E Oovi'E ivi'e 4SL'E vLiLE SLL'E 6iLt'€E iei’e ¥8L°E 48L°€ I6L°E ¥eL'E 88L°E zoz'e S
zZoL’E POL'E “69LE 8LLE osLe zZ8L’E 98L't osL’e S6L°E ¥08'E 18 618t ze'e €zZ8'E 9zZ8't 8z8'e LESE yE|'E LET'E LPe'E v
SEL'S 9€EL’S 6EL’S LS Svi's ivL'S 6¥L'S LSL'S SSI1'S 09L’'s 89L’s 691L°S oLL’s LS €418 SLL'S oLL'S 8LL'S o8L’s 28L'S €
o6¥'6 68’6 98v'6 Lev'e osv'e 8.Lv'6 L.¥'6 SLv'6e Liv'6 99¥'6 8sy'e LSV'6 95v'6 ¥Sv'é €S¥'6 LS¥'6 osv'e 8vv'e arv'e v¥v'e 4
96Z°€E9 POTE9 LOL'ES LOD'E9 <T.6C9 JLZTBZO9 LI8T9 PELZTO 8BO'CO 6ZSCY SOCT9 6ZZ'T9 68L'T9 BrL'ZY9 €0L'Z9 SSOT9 200T9 S¥6'Ll9 E8B'L9 SiI8'LO L
0004 00S 0oz 004 06 o8 (s VA 09 0os oy o€ 62 82 i oz sz ve €z cz iz g

(Y 339)d=e-}
60=e-|

UIHSIH 3A 4 NOIDNGIRILSIA VT 3d 4 STHOTVA S ejqel



‘osejv A ZopfeA BPLIRd Suel) Jod epeioqels

185} 265°) vio'L €E9’} ¥So'L 2.9'} oL’k oeL’L z9L'L 86L°4 ove’L 688} 86’} 610 8012 a4 1BEZ 14254 S00°€ tse'e | 000L
z65°} 109'L szo'L £ve’) vo9'L 289°4 (4943 orL's L 808°L 0S8’ 668°1 196°L 8202 e zezT 06€EZ €292 vi0€ 098'€ 00S
€29') 6E9'} 9s59'L v v69°L pAY A (2783 69L°) o8’ LE8°) 8.8'1 28t S86°L 9502 iz esz'e AR &4 0s9Z Wo'E 888°¢ 00z
9L9'} 169°4 80L°L 9zL) oLl 8L} zeL’L (1247 0s8’L 288°L 126°} S6°} zZe0Z €01’z Lz S0E'T €9¥'Z 969'Z 80°¢ 9€6'e 0ot
889’} €0L°L ozLL L8274 8271 8LL') €08} oee’L Le8’s 169°L 8€6°L 986't EvO'Z €z tozz 13w 4 €T 20LT 860°€ LYEE 06
A 8iLL vELL 8L [2 73 €6L°) 218t S¥e'L S48°% 0L6°4 1S6°1 666} 950 ozi'e rvize 6ze'T 98Y'Z BLLT e 096'€ 08
zzLh LEL°L €SLE L) 08L'L zie'h oe8’L €98°L €681 8z6°tL 696°L L10C v02 vz 1ezz oreET 05T 9ELZ 8zL'e 8.6 0L
arLl €9L't 8LLE 86L°1L st 9E8’} 098't 188°L 1167} 256°L €66°L ovoz 1602 942 vsee 89€T sz8°C 85.LT osie 00’y 09
oLt 8671 gL LE8°L ose’L (7447 seg’t 126°L 2561 986°L 920'C €L0C oEL'Z 66LC 98z'Z oov'z 2882 082 £8LE veo'y 0s
6ee’) €S8l 898'L S88’L 08’} vz6'L 8¥6'L vi6'L €002 8€0'Z 2202 vzre o8L'z 6vZ'Z 9eeT 6¥P'Z 909 B6EBT zeTe S80'Y ov
zZe6’t Sve'L 096} 96°) S66° 5102 LE0T €902 60T o9zr'e soL'z ez 29Z°2 yEEZ 2444 vEST 0692 [24:x4 9lEE (3% 4 (]
Sv6'L 8S6°L €L6°L 686°} 200Z 2202 o0so'z sL0z yoL'e 8EL'T e €zze B8LZ'Z oveT ZEev'e S¥S'Z oLz vE6Z 8ze'e €8’y 6z
656°L et 486°L €002 Lzo'z o2 ¥90'Z 6802 8Lz (314 08L'Z 9€zT 6z'z 65eZ Eledd 8552 viLz LYBT oveE'Ee 26L'v 8z
vi6'L 186'} 2007 810z 9€0Z 9502 8.0 €012 zere 99’z yoz'e oszz S0EZ €8T 6sve 28T 8zLe 0962 ySEE oy Lz
066°L €002 8102 e’z 250 zL0e v60°2 6Lz 8rie 13-4 ozzz s9zT 1zez B88ET vive 1852 EvLZ S.6°C B69E°E sezy oz
2002 rzoz SE0Z 1s0°Z 6902 6802 e 9EL'Z soL'z 861'Z 2€z'T z8zT pA> x4 SO¥'T 06r'z €092 6esLz 166°C SBEE ey -74
220 ooz ¥S0C 002 880 8012 oeL'e ssiz €812 aiz’z sszz 00EZ SSET €e2Zr'e 80ST 129z eLLe 600°€ EOv'E oz ve
8r0T 80z s.0C 1602 601z 8z1L'T o051z sz yoz'e 9€2T size ozez SLET e 828C orez 96LT 820°€ zzv'e 6.2V €z
120z 802 8607C vz ELZ (3154 €Lz 8612 ozzz 8sz'Z 622 ez 2682 v’z 6vs'Z 1992 182 6v0e EPPE LOE'Y t44
960 601’2 454 BEL'Z 961z a1z 81T zee o0szz €82'Z Lzee 99€C ozv'z 88¥T €8T 989 o8 zwoe L9v°€ szeY {74
vZLe 2812 (3134 912 8Lz €0zT seze oszez 8Lz oLe'z 8VE'T e6ET v sz 6652 Lz 998'C 860 £6¥°E LSE'Y (74
SSLT 891’z z8Lez 8612 siz'z veZ'Z asz'T o8z'z 80€Z ez 8LET ezr'e vz ws'z 829 orLz S68'Z @zve zse 3-8 4 (13
214 €0z'z aze €€2T oszz 69Z'2 oezz viez ZveT viET cwe osv'e oisz 282 1992 €122 8262 ooL'e §sSe vy 81
oezz eve'z 82T ez 882 80€°T 6zee €se'T 18€°C 13 44 osv'e vev'e 8¥ST 9z 6692 o8z S96'Z L61E 265 LSty pA
Tz 88z2 208 182 €EET z5eT €282 1682 szv'e sy ver'e 8EST 1652 892 ez 282 200°€ BEZ'E yE9'E ver'y 13
8zeT ore'z £SET 89€°2C S8ET e0¥'Z vev'e s¥v'e SLve 2052 ws'e 88SC o'z 0Le 0622 (1 -x 4 9S0'E 182°€ z89°E EVSY S
88ET oov'z ez 8er'e Sz e9'eT rev'e 2052 ves'z S95°Z 209 ovo'T 669C yoLe 8ye'z 8962 Zi'e YEE BEL'E 009'v vi
esyz (22 £4 v8re 661'Z SISZ £€S'T ysse usze 092 SE9T (72: x4 vize 92T zZe82 S16Z szoe [-74 %> LYE 808°€ 199°F% €l
sz §892 8952 €852 885z 2192 €92 0992 89T 1Lz €sL'T o98LT ey8'z €16°C 966'C o0LE 6sze 06¥°€ S88°€ ivly r43
ez 859'Z Loz s89°C oLz 61LZ 6eL'z oLz 88L'2 8182 ¥S8°Z 268Z 8¥e'z zZio'e S60'€ voz'e L5€°€ 286°€ Z86'E ey L
viLe s8Lz 86LC zi8'z 828’z SY8'Z S98'C 1882 €182 EVE'Z 8.6'C o0zo'e z.woe SEL'E Lize 9zZe'e 72 4 80L'E E0L'Y S96'Y oL
9€6'T 8r6'Z 096C vi6'2 886Z 900°€ szo'e 8¥0'E €20°€ 20be LEVE B6L1'E oez'e €62°€ viEE zev'e EE0E £98°E s’y PAA] 6
osie 19VE ELLE 8L°E z0z'e 81z¢e LE2°E 6SZ'E vez'e EIEE LYE'E 88E'E BEV'E 00S°€ i8s°e 889°E 8E€8°E 290°% 65’y 81€'S 8
SYve SSY'E 97’ o8r'e Yer'e LiSE 6zse 0SS'E S.8°€ €09'E LE9E 419°€ ozLe 82°€ 998°E ZL6°E ozL'y LYE'Y LELY 18S°S L
vi8'€ ves’e 968’ B06'E zzee BE6'E 9S6'€ 9I6'€ 000 120’y 090°% 660'% PAd 4 202°% ey L8EV vESY P74 EVL'S 186'S 9
855V 89SV 6.5 08S'¥ Y09’y 6ioy o€y SS9V 8.9y YoL'Y SELY zLLY sie'y U8y 0s6'y 0S0'S Z6L'S 60v'S 28L'S 809'9 S
£€08'S LH8's 1z8's  -zes's vre's 8S8'S €8S 168'S z18's 9€6'S v96'S 666'S 0’9 609 €919 9s2'9 88€9 1659 w69 60L°L v
099’8 2998 S.9'8 £89'8 269’8 £0L'8 siee 6zL'8 svle £9L'8 S8L'8 ziee sre's 888 We'8 €106 pASA ) .26 255'6 8z1°0k €
ovb'6L EPPEL OVP'BL LEPEL  CEVEL BZ¥6L  YZVEL 6L¥6L  ZLPEL SOV6EL 96E'6L SBE'6L  LE'6L E€SE'BL 6ZE6L 9626 LbZEL  ¥OL'6L  000'6L E1S8L 4
9L0'BYZ  889'LYZ VZELPZ LLE6'OPZ 9OV'OVZ 6YE'SYZ CO9ESYZ 069'vPZ SOB'EVZ 186'TPT 28B'IPZ EVS'OPZ PBS'BEZ L9L'9EZ BBG'EEZ  091°0EZ €8SHTZ L0L'SIT 66V'66L O¥¥I9L |3
ozl er B 2 te el owy Tetaoiet o) 6 8 L 9 s v € z A NG

Jopeujwouap [9p peuaq) ep sopesb =  Zu
lopesswinu [9p pepaqy ap sopelb =  ty

(““3349)d=e-}

s60=¢e-|

UIHSIH 3a 4 NQIDNAINLSIA V1 3a 4 STHOTVA S BlqeL

-,



‘osejiv A ZopjeA BiolEd Buey Jod epRIcqR|]

oLL'E vEL'L 0614 09z'L €L} 6821 80€°L [4>0>0 E9E°) 20¥°L (2343 6Ly} 88yl 16V°) 205°) 215°)L 8zs’k ovs'L €951 9951 0004
eeL’L 8SL'L oiz't sz 88zt €0E’L zze’L SYE'L 9281 Biv'L z8v'L 06¥’L 66¥'L 805’ 81S°L 825°L BES'L 1SS°L £95°L p¥i-gl 00s
soz'L 12z €9Z'4 12e°L [4>0>4 ] ove'L voE'L 98€°L SvL ssSy'L 915°) ¥zs'L >0 Zvs'h 1SS°L 19571 zs' €8S} 965°} 609°L 0oz
962} 80€E’L el Z6E°L cor'L Siv'L 0¥t osv'L vl SIS°L £45°) Les’t 685’1 865} 209°} 919'L £29'4 8E9'L 0s9't €99°4 0oL
vIE'L 9ze'L 8SE’L 2071 pAL d’ ezy'L S Sov'L 161 8251 285'L €6S°1 o9t 0L9°tL 619°L 629'L BE9'} 059’ z99°L Si9'tL 06
9ee’t LYE'L 6LE°L ozr'L 9EV'L 8vv'L eov'L zsr'L 80S°) S¥S'L 209'L 609°L L19°L 9z9'} vES'L oL ¥S9'L S99°L .9'0 689°L 08
vot’L VLE'L Yov'E osv'L 8S¥'L (72 4% 98¥'L S0S°L 0es’} 995} 229') 629°L 189°L ovo’L vso'h ¥99°L vi9'L S89°L 969'L 60L°1 0L
66€'} 60¥'} 8EY'L 18¥'L L6’} 205} 13-4 vES'L 885’} ¥6S°L 6y9’L 259°L ¥99°'L zi9't 189°4 069°} 004} L zeLr SEL'L 09
8vy'L Sv'L eyt sesh vES'L sl 8ss't 95°) 665°L Vet 489'} ¥69'L 20L°4 01’4 8LLt Z2L LEL°) 8vLL 6sL'L LY 0s
2154 9z8°L 1SS°L 6851 165°L 809°L zo's 189°L 099°L €69°L Ll LSLL 6SL'L 29t SiL) £8L°1 6L} €08} rig'L eze'L oy
09’} LE9°L 099°L S69°L €0L°} L vel'L orL'L 1924 zeL'L el Lv8h vse'L zo8't 08't 8.8°} 188°1 168°} 806} 616°L oe
SYo'L €59°L SL9'L oLL'L PAYA 9zl 8EL'} ¥SLL SLL) 9208°L 8L 3-8 898'L S28°L £88°L 1681 108’ 016°4 1z6°k 2es’L 62
299’1 699°L 169°L szl EEL') VLl vSL'L 69L°L 064} oze'L 698'L Si8'h z88'L 688°L 68°L 906°L Si6°4 ¥Z6'L SE6'L ove'L 82
6.9°L 989°L 80L°¢ [4 281 6rLL 8SLL 0LL'L S8L'L 908} 9€8’L vee't 168t 868'L S06° 10 1ze’t 0es’s ore’s 0S6'L 196°L 12
869°L SOL°L 9zL'L 092} 9L} oLL'L 88L'L €08°L £28°tL £58°L L0684 206°L vi6'L 1z6°L 626°L 8€6°L e’} 956'L 996°L 8.6°1L oz
sLLL szl L'l BLL°) 8L°) 96L'L 208°4 zze’L el zi8'L 616°L 9z6'; ZE6'L 6€6°L iv6°) S56°L 7961 vi6'L ¥86°1 S66°L sc
orL'L PAZA 0 894°L 008’} 808°} :12- 4 828t zve’L €98°}L 268’} 626} Sve'L zS6°L 6561 296} SL6°) ¥86°1L £66'L €002 S0 vZ
oLl L 6LL €28’} 08’} 6E8°L 0se’L S98°L S88°L vi6'L 196} £496°L €26°L 186°L 886°} 966’} S00C vi0Z sz0e 9802 €2
06L°L 81 L18°L 6v8'L 958} ¥98°'L Si8'4 688°L 608°} - v86°L 066°t 166°L 002 zioz 0zoz 820 8E0T 8v0'Z 6502 r44
8181 sze'L Sy8'L 8.8’} £88°1 1681 206°L O16°L 9E6’1 S96°L ooz aio0z €z0z 0€0'Z LE0T SyoC ys0C €902 €20 ¥80Z 1z
058’ 968’ S8°L 206°} €16} 2z6°L ze6’'L SYE'L 996°} 66} 680 SY0Z zs0'z 650°C 990 v20T T80T z60C 204 (43 ¥4 [¢74
¥88°L 1681 (+1%-33 ore’L ivE'} SS6°L 996°L 086°L 666°L 920z Loz 1.0 ¥80'Z 060°Z 8602 801’z rivz €zZr'e €EL'Z iz (1%
£€26'} 626} 8ye’L 8L6°L S86°L €66} €002 2102 SE0'T £€90C 01T ELre L1154 ezi'e vELZ wiLe oSz 8sL'ez 89’z A4 8L
1961 €46} 166°1 0zo'z 20T SE0T S0z 8S0Z 10T voL'z 8ri'e sz osL'z 81T vz 12:14 061’z 66L'C 80z'Z 61z L
a0z zzoe 6£0C 890°Z sL0z €802 €602 9012 vzLe sz 141 %4 ooz'z 90z'z ziee ozzz Lzee =>4 we'e vszZz yoz'z 9L
[210r4 84072 S60°Z [ x4 %4 0eL'e LELT e (134 :7A 4 voze e gszz esze s9z'e e o08z'e 882'C 62T 20€eC 91€T 1%
9€EL'T (4434 6S1'C 842 €61 rozz oizz €zeT wz'z 992C 80€°C viee ozez aze'T €EET Wwe'z 6YET iS€T 1982 182 vl
zze 81z vezZ ez'e L9z sizz  -v8ZT 622 vIET BEET 08EZ 98EZ z6eT 862 sor'z e ozve [:14 &4 8EY'T 8y’ €L
20eT 20€2 €2 0se'z 95E'C €9€T ziee ¥8E'2 wore 9aZve °9v'z wve L:7A 44 v8v'e 16vZ 86¥'Z 5052 visz €282 €EST 4%
oz Sz Eve 25vC (4 &4 89v'z 82 osv'z 20582 LEST 08T 9.5 z85'C 889T ¥8S'Z o8’z 6092 192 9z9'z 9€9'Z [
evs'e 8ys'e €95 88ST ¥6ST 1092 6092 [ T4 x4 1£9C [2: k4 ooLe soLz orLe 9Lz €zLT 0eL'T L82T svLe ¥SL'2 voLZ (o]}
e PAY NS Lz 9sLT 8Lz 89LZ oLz 8L2 €08T ozee v98'C 698 vi82C 0882 9882 £68°C 0062 806 2162 oz6'e 6
(4> ¥4 LE6'T 1862 SL6'T 086z 286'Z 662 S00°€ 0zo'e EVOE 620°€ ¥80°E 060 S60°E z0L'e 80L°E Si'e £zre LELVE orL'e 8
veZE B6EZE 2sT€ SLTE 08Z°€ 982'c v6Z'E YOE'E 6IEE ove'e et Ise’e 98€'E L6EE LBEE vov'e oiv'e BI¥E o9zZy'e SEVE L
£29'€ 8.9°€ 069°€ ziLe 9LL’E zzLe OEL'E orL’e ¥SL'e viLE 808°¢ €i8'e 818t £28°C 628°¢ SES'E et 6¥8°E 9s8'E S98't 9
69E'Y ELEY S8E'Y Sov'y 60v'Y S’y vy eV Rasad vory BY'Y 00S'¥ SO0S'y 124 4 SISy 1zsy 35y YES'Y We'r 6¥Sy S
2e9's S€9'S 9p9°S vo9'S 899'S €L9°S 6.9'S 889'S 669°S PAYA) LS 0sLs ¥SL'S 6sL'S €9L°§ 69L°S viLs 18L°S 28L°S S6L°S 14
6258 2es8 oys'e vSS'8 4598 195’8 9998 288 185s8 eS8 4198 0z9'8 £€z9'8 9z9'8 0e9'8 veo's 8E9'8 €¥9'8 8¥9'8 ¥s9'8 €
S6¥'6L ¥6V'6L LBY'EL 98¥'6L S8YEL €BY'6L LBY6L 6L'6L 9.v6L  LI¥EL  €9¥'6L LOVEL 09¥'6L 6SP'EL ISP6L OSY'EL  YSY'EL  2ZSPEL  OSvEL 8r¥6L c
98L'¥SZ T90'YST 9LO0'€ST EVO'ESZ 868'ZST €2LTSZ B6¥TST 964'2ST  PLLISZ ¥¥L'LSZ 960'0SZ  LSE'6YZ B6L6VZ LEO6VC ESPEYZ 09Z'6¥Z TSO6VZ ETVBYZ 6LS'8PZ  LOE'SHE 3
000L  00S 00z 0oL 06 08 0L 09 0s oy o 62 8z Lz 14 14 ve €2 (44 iz £ u

(““*334)d=e-}
s60=e-|

¥IHSI4 30 4 NQIDNAINLSIA V1 3A 4 STHOTVA " elqel

"



“ose1y A Z0pieA ejoped oues) Jod eprioqe;s

zeL EVLL SoL'L 68L'} a18'L o8t 6.8°L 9164 85671 200 180T 9z vozz 00eT (2444 6452 66L2 621'e €0L'E 6€0's | 000}
9EL’} LS4} 8LLL £09°L oee’t 658} 2681 626°L LL6°) 6L0z vL0'C BELT ze ELE2T veEY'Z z6s°Z ez Zri'e OILE ¥S0's 00s
8LL) 86L°) oze'L el 0.8} 006'} zee’t 696t 0L0'Z 850 €Lz 81T 9sze isez euve 0e9z 0s8'C Z8L'E 8SL'€ 001'S 00z
6ve’} 898°L 068’} €16° B6E6’L 896} 000C 9€0'2Z L0e veve 74 %4 ez izez PAL &4 L£ST 969 2162 0sz'e 828 6L1'S 0oL
»oe’L o8l S08°L 8ze’L SS6°L €86°} sioz Lso'z z80'Z v’z véL'e BSZ'Z 9€e'T Z2Ev'e z88°T Lz Ze6'T soz'e ve'e 281'S 06
et v06'L S26°) 86’ vi6'L €00Z Se0z Loz iz 85tz eze Lee ssez osv'e Lsz oeLrz 0s6Z v8z'e ¥98°E 81Z'S 08
0164 626°L 0S6°L vi6'L 666°L 8202 6502 60T 9EL'Z €8T 82T 20eT 6.£C vive S65°T vsLz S6'C 60E'E 068°€ ivTs oL
Laaal v96°L S86°L 800C €E0'T 1902 €602 6zL'z 681’2 a1z olze VveEEZ zwwe 2082 1z9C 98L2 800°€ EVE'E SZ8'E 98Z'S 09
£66°1 zioz €€0'2 950'C 180°2 60Le ov'z oLz 9ize €9zT LIE'T 18€z 8SYT €952 vL9'C €E8'Z ¥S0°€ 06E'e SL6°E ore's 0s
8902 9802 0v'e 6z1'z vSL'z z84'C elzez 8vz'z 882'Z vee'z 88€'T zsr'e 625 ¥29'2 iz ¥06'Z szL'e E9P'E 1S0'¥ vZv's oy
SBLT E1zz €T’ sszT 08z'Z 2082 8EET zieT zZwe 8s¥Z sz S.8°T 1592 ovLZ 198'C 8z0'e 0sze 68s'e r4: 1% 4 89SS oe
€eizz ez (3-74¢4 eLze 862'C szee SSET 06E'Z OEV'Z SLre 6z9T z68C 699°C €9L'2 ve8e PPO'E 192°¢ L09°€ ozy 8855 62
[ > 44 isz'z oize zezT LIEZ ez viET 6ov'Z 8’z ¥z 99T Loz 1892 z8LT £€06'2 €90°€ 98Z°E 92Z9'E zzy oLg's 82
€sze ez 6z'z ELee LEET yoE'T S6ET ezy'e 69'Z visT 895°Z €92 0Le 2082 €262 €80°€ L0E°€ LYOE zvey £€9°S iz
auzT vez'z viEZ SEEZ 09€Z 88T e 2sv'e ¥’z 95T 08sT €992 ezLz veee S¥6'2 SOL'E 62zee 09¢ soz'y 659’ 9z
00€'Z BIEZ BEET 09E°Z v8E'T 3% &4 e ave SISZ 0952 €19Z 4292 €sLT 88z 6962 ezL'e ESEE ¥69'E (244 989'S 14
L2eT SYE'Z S9ET 98ET (12 &4 LEVT 89¥'C 20sC 3.°x4 98S'Z o¥oz €oLz 8L vige S66'C SSL'E (7258 zre BLEY PAYA-} vz
4SET viET ¥6eE'T av'e orv'e 29¥'T 6v2C lese sz S192 8992 eLe 808'C 206 €20t e8L’e 80v'e 0SL'e 6VEY 0sL's €2
68€°C L0r'e ezv'e 8r'z wv'e 86¥'Z 8zsz €952 z09Z 99T ooLsz e9Lz 6e8'z YE6'Z SS0'E siz’e orv'e E8L'E £8EY 28L'S zz
szv'e vve ove £8¥'T 2058°C ¥EST $9S'2 86S'C L1892 z89C SeLT 86LT vi8'T 696C 060°€ osze Siv'e 618'E ozry 128'S 174
vor'e 8y 10sT €25'2 5T €8T €09 €92 99T lere vLLe Le8°C €16T 200°€ ezL'e 682°€ Sis'e 698'€ lov'y L8 oz
6052 9zsT wsT 99T 185C 2192 iv9T 1892 o0zLz S9L'ZT 182 088 9962 1S0E e EEEE 6sSe E06°E B80S'¥ zZ26'S 61
8SSZ 9se 965 1192 ooz 1992 2692 0eL'Z 682 ¥i8C 9982 6z6c S00'€ 00L'E Lzze [4: >8> 809°€ ¥S6°€ 095’ 8.6'S :1%
219 €€9T z89T €29 69T €zLe €sLz 98L'2 5282 08T 2zeT 86T 180'e 9S1L'E L12e BEV'E S99°€ Loy -12-0 4 zvo'e L
189C 8692 PAY XA 8ELZ 13744 88L7 182 1s8z 6887 ve6'T 986Z 6v0°€ SZL'E 6iZ°e LPEE z0se 6zLe L0 89'% Sk :15
9sL'e €LLe c.8L'T €18 9€8'T 2982 68z sze'z €96C 800°€ 090°€ €2Z1'e 661°€ €62°E SIVE 9.SE vo8'E ESL'Y soL'y 00Z'9 St
ez le8°C 6.8C 006'Z £€26'C 6¥6'7 6.6 zioe 0S0'€ S60°E ivL'E 60z°¢ S8z'e 08E'E L0S'E €99°E 268t vy 258y 8629 143
8Y6T S96°2 €862 vo0'e Lzoe £S0€ zeo'e SHLE E€SIL'E LBVE osz'e ZIee 88e'e €8Y'E Y09'E 29 966'€ LYEY S96°% viv'e >3
£L0°€ 060°€ 80L'e 6Z1'e 251’e LLVE 20z’ B6EZ°E Lze Lzee vLEE 9EV'E CISE 209°€ 8zLE 168t zZvy viv'y 960°S 559 (43
ozz'e evz'e Loz’e z8Z'€ voe'e 0EE'E 6SE'E Z6E'e OEV'E vive 0zZs'e 889°€ o9’ B6SL°E 188°E o'y sy [ 0sZ's vzLe (33
13 4 SEV'E ESY'E viv'E 261'E zzse oss'e €8S€ 1z9'¢ S99'E PAYA] 6LL€ ss8'e 0S6°E (218 4 9eT'Y esv'y [24-44 9s¥'S 1869 oL
499°¢ £89°€ oL’e zzLE vrLE 69Le B86L°E IEBE 898°E (422> ¥96°E 920°Y 204’y 61 oze'y ery 8LLY 820°S SiLs 60Z'L 6
666°€ oLo'v eV S0y 9.0 oL’y 0EL'¥ 9L’ 00z’ ey S6z'v LSEY EEVY 625’y zs9'Y L18'% €S0'S oS 6509 bSsL 8
9%y esr'y oSV 125’y EVS'Y 89S'Y 96S'¥ 8z9'y 999'% 60L'Y oLy {>4:8 4 668y S66'Y 6LLS s8z's €25°S 068°S zvse €208 L
891°S ¥81°S 202's zze's vrZ's 69Z'S 162'S 6ze's 99¢€'S oLv's Lov's €25’ 009's 569 0ze's 886'S 4229 6659 09z'L €18'8 9
6ze'9 vve'9 Z9E9 18€'9 €0t'9 8zZ¥'9 9sr'9 88’9 5259 8959 619’9 t89'9 4829 €989 8269 avi'L 8872 yoL’L vEv's 40004 S
0958 S.5°8 2658 toe €e9'8 2598 89’8 siLe sLe v6L'8 ee s06'8 086’8 V.06 1616 voE's 096 6.6'6 6y90L 8iZT1 14
291°v) I8L'YL 96L°VL  ELZVL  ZETPL  ESTYL  LLZVE  SOEPL  LEEVE  vwIEVE  6iv¥L ELVVE OPSPL ¥ZOVL SELPL S88'WL LOLV'SE  6EP'SE  #¥O9L  EVPLL €
SYP'6E  OVPEE ZYY'BE 6EPEE OEKEE LEV'EE LZVEE  LZYBE SIYEE  LOPBE BBEBE  [BE'6E ELE'6E 9SE'6E  LEE'BE B6ZBE BYZEE 99L'6E 000'6E  90S'8E t4
LB0'E66 008’166 SYE'D66 SLL'BB6 LI6'986 #.8'yB6 SPSZB6 6EB'6L6 STL'9L6 BZO'EL6 PEOBO6 BLZ€96 EP9'9S6 €0Z'8¥6 ¥IL'LE6 GEB'LZ6 665668 LSL'V98 ZBY'66L ©€6LLp9 3
oz et Bp T 8L st e er lze 4 oo 6 8 L 9 S v € z T NG

Jopeujwousp |ap peusq| ap sopesb =  Zu
Jopesawinu |op peueq) op sopesb =  ty

(""" 334)d=e-}

Sl60=€e-|

UIHSI4 3a 4 NOIDNEIRILSIA V1 3a 4 SIHOTVA S BIqeL

"



“ose)iv A ZopieA BiaRd Sue) Jod epeioge;y

ZEL'E 2941 0€Z’L aie’L ZEE') (283 9Le°} [0r'L StyL 66¥°1 18S°L +6S°1 €09°} vk £29'} oro'L ¥s9'k 049°4 989°} £0L°L 0001
2914 z64°4 vSZ'h 9€E’} 1SEL OLE'L veE'L €zy'L z9v'L SIS'L 9651 8094 219°L 629°tL o'l SS9'L 699'L 894 0oL’ PAYA 00S
ose'h 69z'} oze'L €6€°} 0¥} Sev'h Lyv'L vivh LS z98°L oro'L 0s9'L L1991 €9} S89°L 869°1 (4781 ezL't (4 2783 B8SL°L 00z
€9€°4 8LE'L ozv's 1> 26¥°L Zis'h 2eS’L 8ss’L 2651 oro’L SL2L seLL SeL’t ovLL 8SL°) oL’ velLt B862°1 rig'l oee’L 0oL
98e’L Lor'L WL €0S°} o15°L 243 1SS°L 8.8°L 019'L 189°L LEL'L Wl (4741 €9L'} vLLb 8L°1 008’L vig'L 0€e’t o8’ 06
viv'e 8zy') 1974 £25°) ors’h SSS'L viSTL 6651 ze9'L 629°L esLE 2Lt oLLy €84t S6L°4 108} oze'L SEB'L 0se’L 998°L 08
Ll €9¥') 00s° 895"} 08°k SBSL ¥o8°'L 8z9°'L 099°L L0470 6LL°L 68L'L 66L°} [+12: 82 (74: 43 EES'L L¥eL 2:: 43 9.8’} 268°L 0L
S6v'L 108°} EvS'E 665°} (32- 43 Szo'k €¥9°L 4894 669°L Ll Sie’L sze'k SER'L Sve'L 25874 6981 z8e’l 9684 L6 z28') 09
489°) 695} €09'} 959°L 299'L 189°L 869°L (2242 s 9%6LL 9981 SL8°1 <S88L <68’ 208°4 6i6°L 1E6°L S¥E'L 096°L 96°L 0s
8vo’L 659°} +69°L (3 Z3% SLE voL'L 1821 €08'L ZER'L S8°L EVE'L 286°L z96°L ZL6°L £86°1 661 1002 ozo'z S€0Z S0z oy
8L°) 2081 See’t 88’} z6e’t v06'L 0z6'L ove'L 8964 6002 v20Z €802 2602 z0L'Z zZLz vZre o€z 6¥LZ €94z 8.1z 01>
2184 28’ sse't +06°L L6’ €26°1L 6€6°L 656°L 218671 8z0z 260'C o'z oLLe ozv'z 12> e vsre 31z 2154 9612 62
B6E8°L 8yt e zze’) Ze6') e’ 656} 086°L 2002 8y0'Z [(43%4 zre 0EL'T ovl’Z oStz e vz 812 toz'z azz 8¢
z98'L et 006 Sv6°L vS6'1 996°L z86'L 2002z 6202 6902 €EL'Z t44%4 12154 1214 |72 %4 €842 S6L'T 8022 zzTe 1822 1z
8881 169'L Sze'L 696°L 6.6°L 166°L 8002 9zoz €502 £60'Z 81T soL'z vive 8L’z ¥61°2 soz'z Lee 0ez'z wz'z 852 9z
S16°) vZe'L zs6't 266°} S00Z 1102 zZe0'z zs0'2 6202 8Lz 8Lz 08LZ 6612 80zz 6122 oez'z e ssz'z 69zz ¥8z'Z =14
S¥e'L vSe'L 186°1 vzo'z ve0'Z SYo'z 0902 0802 2012 'z 60z aze 9zzT o€z owzT PAT A 69zZ'z z8z'2 96ZC HIEZ vz
L.6°} 986°F €102 950 $90T L2102 1602 Lz LELT oLre 6ez'z wee 9se'T 99z'T 9ze 82T 662°Z ZIEZ szeT oveT €2
zio0z 1zo'z 902 0602 680 bz sere Sy (7A%4 oizz ez 08z'z 682 662'Z 60€°Z oze'z zeez we'z 8SET €LET (44
S0z 0902 9802 8zr'e eV arLz €91z z8re 8022 avzz 80€°Z LIE2 SZeT SeET SYe'Z 9Se'Z 89€°C 08E'Z v6eT 6oz 1z
v60'2 eor'z 8Z1'Z oLz 612 0612 soz'e €zze 6¥2°Z 82T 6ve'T 4522 99eZ SLE°T S8ET 96€°2 80¥'Z ozv'e veY'e 8r¥re oz
vz oS’z e 1z azz'z L8227 isz'z oze S6z'Z EEEZ ¥ee'Z 20v'e Lve ozve 0EV'T 13444 sr'e Sov'Z 8L¥'Z E€6¥'Z 61
S6L'Z yoze ezee 89z’ 822 eezez €0E2Z Lzez e v8e'z Sv¥'e es¥re 12144 Lz 8ve 18v'z €0sZ S18°T 68282 ersT 81
9sz'z yezz 68z 6zeT LEET 8YET z9eT ose'z sove [42 44 208'C 01T 618 825C 8€ST 8ysT ‘09S°Z 28T 89T 0092 PA
vze'z €EET 18€2 96EZ sov'e Sive 6zvez wve wuve 60SZ 8952 982 852 v65T €09 142X sz9e LE9T 1592 $99Z oL
eov'e Lve SEVZ viv'e z8r'e €6y 90SZ v2sz 6¥sZ S8S°Z o'z 259 099Z 6992 6492 6892 oLre £rLz 9zLez ovLz S
S6v'T €0ST 9ese §95°C €482 €892 165 vioz 8€9T vioz zeLe orLez 6vLz 8SLZ 9.2 8LLT 68LZ 108z ri8z 8282 vi
€09'C (32: 4 ez Loz 0892 0892 €L ozLz Lz o08Lz 4£8°C S¥82Z €S8'T z98°Z z8T z88'2 €68 S06'2 8L6Z [4>:x4 €L
geLe ovLee €aL'Z 008’z 808'C 8182 e8'z 88z 12872 9062 £96C ez 6.8°C 886 866'2 800'€ 6L0°€ Le0'e £r0°€ 250°€ (43
0682 868°2 oze'z 956'C 962 vi62 486 $00'e 120t L90°E 8LLE szZL'e EEL'E Zri'e zse'e Z81'e €LL'E veL'e L61°€ tze (33
480°€ ¥80°€ 9LLe zsLe ogL'e 691°€ z8r'e 861°¢ izze ssTe LHEE 6LEE L2e°¢ SEE'E SYE'E SSEE S9g'e L28°¢ 0sg’e Eor'e oL
ovE'E LYE'E 89EE €ov'e 33 4> Izv'e EEV'E evv'e uve SO0S°E 0sse 895°€ 9.5°E v8se vese v09'€ Vi9E 9z9€ 8E9°E z259'¢ 6
u9e v89'€ S0L'E 6EL'E ivl’e osL’e 89’ veLe 208 or8’e ¥68'E 106’ 606'E 816€ Lz8°¢ LE6'E Lv6'E 6S6°E LL6°E S86°E 8
B¥LY sy L7404 ozy 81z 2y 6ETV yse'y 9Ty 60E'V Z9EY 17358 4 8LEY 98e’y -0 4 Sov'y Sivy o9zr'y 6EVY 2sv'y L
958’y zo8'y 88y S16'v €26V [4>:3 4 EVEY 696’V 086'Y 2i0's S90'S 208 080'S 880°S 460 201’ AR 8ziL's s 518 9
zz0'9 820’9 8r0'9 080'9 4809 2609 L0t'9 £2Z1'9 Lad] SL1'9 229 veZ'9 zve's o0sz'e 8sz'9 892’9 829 68z'9 toe's vie9 S
voz'e o0zz'e 88z'e BIEB oze's SEe8 oavE'8 ose’8 18€'8 Liv's 19v'8 89v'8 SLv'8 €8r'e z6v'e Los'e LS8 z2s8 €S8 oavse 14
BOB'EL ELEEL 6Z6°EL 9S6°EL 296'E} 0L6°EL 6L6°EL Z66'EL 0L0'¥E 9€0'VL 180°%1 980°F1L €607} 00FPL  Z0LPL  SLVPLE VEZEVLE VELYE bRLVL SSLvL €
L6¥°6€ 26v'6E £6v'6e 88Y'6¢ 8v'6E 98¥'6E Y8¥'6E 18v'ee 8.v'6E €Lvee Sov'ee €9¥°6E 29¥'6€ LOr'6E BSY'EE BSP'6E LSP'BE SSP'EE ZSY'EE  OSP'EE t4
19L°2L0L  LEZT'LLOL  ¥ZL'SIOL  €9L'ELOL  OL9'ZIOL LI6'LLOL 600°LLOL  2ZBZ'600L 860'800L 96S'S00L SOV’ LOOL €Z8'000+ 0vZ'000, Z¥S'666 €v8'866 L80'866 Z/ZL66 LYE'966 1SE'S66  EOE'¥66 13
000k 005 00z  0OL 06 o8 oL 09 0s oy oe 6z ez iz ez @ 9 & = N

UIHSIH4 3A 4 NQIDONERILSIA V1 30 4 STHOTVA ‘S E[qeL

(“"“y34)d=e-}

Sl60=e-|

"N



‘osej|y A zopieA Bjoined eues| Jod epeioge|l
69°L £€26'} zs6'} E86°L 8102 9802 6602 L1454 €oz'e s9zz BEE'T szv'e 629C 1892 ozg'z SE0'E BEE'E Lo8'e 29z9y 0g9'9 | 000}
Sie’L vl 0.6} 2002 9€0'C S.02 pAS 4 2912 ozz'z €822 9Se'T e¥rvre 99T S92 8€8Z ¥S0'E 4LSE'E izee 8yo'y 989’9 00s
16°L 266°} 9z0'Z 4802 160C 6z1'z e ozez sz 8EET Lvz L6¥Y'T 1092 oeLz £68'2 0bL'E rive 188°€ ey €929 00z
2902 2602 ozvez 21 %4 S8’ €zz'e S8z €I1£T 89€'2 0EP'Z €0S°T 06ST v69°Z £28'C 886'2 20Z'e €1S'E ¥86'E vze'y S68'9 0oL
8802 vz (4 x4 e 80z yvez 98z veE'T 68€'z sv'z ¥esT Loz -1 VA4 144 600°€ 8zz'e SES'E 2007 6Ye'y S26'9 06
Stz [14%4 6912 6612 €€z e €IET ee°z Sz 8L¥Z 13-4 1892 vLe [ 74: ¥4 9E0E gsz'e €9S°€ 9E0'Y 3-8 4 £96'9 08
oSz 724 voz'z veZTT 89z2 90€'2 BYET S6e°C osy'z t4%-x4 $8S°C 29T wure 906 Li0€ 16Z°€ 009 Y0V e’y HoL 0L
8612z gzze szz 82T siee TSET ¥6€°T (4444 96¥'Z 6SS'Z z2€9'CT 8LL'Z €282 £96°C BLLE 6EEE 6¥9'E 92zL'y 6% 0L 09
s9zz 06Z'Z 81e2 8YeET 28ET (13 4 (3: 144 8052 €952 sz9T 869'C s8L°C 068'2 o0zo'e 98L°E 80¥'E ozLe 661’y 250°S (YA 0s
6982 v6eT zve sv'e ere [24°K4 €952 [32: K4 S99'C azLe 108’z 888'C £66'C vZL'e 162°€ 1422 82Z8°E EIEY 8LL'S VIEL oy
6¥SZ €i5T 0092 0E9'Z €992 ooL'z LT B68L°C EV8'Z 206'Z 6.6°C 290°€ ELL'E SOE'E ELV'E 669°€ 80V 01s'y 06E'S 298, oe
vise 665 929C 959'C 689 ezLe 9L vi8z 898 LE6'Z S00°€ z60°€ 86L°€ 0ee’e 66¥'e szLe SOy BES'Y ozv's 86S°L 62

ze9C 9892 €892 ez ovLZ €8L2 vZ8'Z zi8C 9z6'C 886'C 290°¢ 6¥LE 95Z'€ 88€'E B8SS'E SBLE 0Ly Los'v 88¥'S L9°L 2
v99Z 8892 SiLe SviL'T 8LLT S8’z 158 y06Z 8S6°C lzoe ¥60'E zBlL'E 88Z°€ lzv'e i16s°t 818'E ovi'y LES'V ozs's eLL 9z
669°C vzLre 3744 0822 €182 0S8’z 268 6€6Z £66'C 9S0°€ 6ZL'E ze vZet LSP'E 129'¢ SS8'€ LLvy SL9v 899°S 0LLL 174
8€LT [4:7 x4 682 618’z 2882 6882 0€6'Z 1162 2e0°€ ¥60°E 89L°¢ 9sz'e E9E'E 96¥'E L99°E S68'€ 8izZy 8Ly 19 €28'L vz
o08Le S08'2 z€8'T 198°2 68 €62 €62 ozo'e ¥L0E L81°€ Hze e6ze 20v'e 6€9°E oLL’e BE6'E yozT'y soL'y ¥99°'S 1882 74
Lz8C 2882 6.8'C 806°Z Wwe'z 826'2 BI0'E 190°¢ zi'e y8LE 8SZ'E ovE'E ESY'E 485 89l 886'E EIEY L18'v B8iL'S S¥6'L (44
088°C v06'2 1e6°C 0962 €66'C 0£0'E 2L0'e 6LL'E €L 9ETE ole'e B86E'E 905’ oro'e Z18E (448 4 69€°Y vig'y 08L'S Z10'8 X4
8E€6°C 2962 686'C 810'e L1S0'E 880°C 0EL'E L Lez’e veze 89€'€ LSV'E vose 669°C [ 74: 4> €0L'¥ Ev'y BE6'Y 6Y8'S 9608 (174
£00°€ 420 vsoe ¥80°€ 9tL'E ES1LE S6L°E wTe L62°€ o9e’e YEV'E €25 LE9'e S9L’E 6£6°E (725 4 00S'¥ 010'S 926'S seL'e 61
L20€ LoL'e 8zZL'e 8s1'e 06L'E izze 69Z°E 91€°E Lee YEV'E 80S°€ L6S€ SOL'E H8'e SLov i d 6.5V 260°S €109 s8z'8 81
z91°e 98L'E zize ZvTe size Ziee €SE'E LOv'E SSY'E 8LS'E €6S°E Z89'€ 16LE 26 o'y 9EE'Y 699y S8L'S zZi's oov's Lb
esze €82°€ ole’e 6ee’e ziee 60¥'E ISY'E 86v'E €SS'E 919 169°E 08L°€ 068'€ 9z0'y zoz'y LEV'Y €LY z26Z'S 9zz'9 Les'e 213
ziee 96E'E €Zye cSY'E S8v'e 229 ¥9S'E ZI9°€ 999°¢ oeL'e S08'€ S68°€ yo0'y vy L3>3 4 2985V £68'Y Lv'S 65€'9 €898 Si
S0S°E B6ZS'E 9s5°e 989 619°€ 9S9°€ 869°€ SYLE oos'e ¥98°E B6E6'E 0E0'V orL'y 8Ly 9sr'y S69'v SE0'S v9S's S19'9 z98'8 143
S89°E 689t oILE SvL'e 8LL€ SI8E LS8'E S06'E 096'¢ szo'vy 0oL’V 1118 4 20€'% 3444 0zZo'y z98'v S02's BEL'S oL'e vi0'6 €L
8S8°E €88 016°€ 6€6°E (213> oK'y zs0v 00}’ SSL'y ozzv 96T'¥ 8BE'Y 66¥'y oo’y ze'y ¥90°S (434 £96'S 1269 0EE6 (43
860V X478 4 sy +:1% 4 L4 g 3-74 4 £6ZY (404 L6EV zory BES'Y zZEe0'Y iy 288’y 690°S ale’s 899°S 1z'9 80Z°L ov9'6 L

Sov'y oEr'y sy 87’y 0zs'y 8SS¥ 109y 059’y 0Ly zLy Y8’y zZye'y 1509 00Z's 98E'S 9€9'S ¥66°'S z95'9 6ssZ  vvo0L | Ob
808'% £E8'Y 098’y 068’y ¥Z8'y Z96'% S00°'S SS0'S LS 8LL'S 152°S 1SE'S 29%'S £19'S zo8's 1509 zzv'e z66'9 zz0'8  Z9S'0b 6
6SE'S ¥8E'S Zir's Zyr's 2¥'S SiS'S 855'S 609'S 299'S YEL'S vi8's LE'S 620'9 8L1'9 (V23] ze9'9 9002 165°L 6v9'8  6SZ'LL 8
ssi'9 181’9 602'9 orz'e sL2'9 PIED 6se'9 oLr'9 69¥'9 8€5'9 0z9'9 8LL'9 ove'9 £66'9 18LL 0s¥'L el Is¥'8 w86 9vZTL &
968°L zzv'L ISYL €82 615 659'L S09°L 59, 8LLL 08L'L vi8L oL6'L zo1'8 09z'8 99’8 ovs8 8vL'e 08L6  SZ6'0L  SHLEL 9
£55°6 0856 6096 £v9'6 089'6 zzL's 0LLs 9z8'6 888'6 €96'6  1SO0L  BSL'0L  6820L  9SPOL  ZJ9°0L  L96'0L  TEE'LL  090°Z  pIZEL  8STOL S
6L0FL  8POVL  6L0PL  vLL'PL  ¥SL'PL B6L'PL 6¥Z¥E  90EWL  WIEVE  2ZSPYL  9pS¥L  BS9FL  B6L¥L  9.6'vk  L0Z'SL  ZZSSL  L.6'GL  ¥69'9L  000'8L 86112 v
069'9Z 61292 LSL'9Z 98L'9Z 9Z9'9C TLE9Z YI6'9Z €86'OZ 2SOLZ ZEVLZ  BZTLZ  SYELZT  68VLZ  ML9LZ  LM6LZ  LET8ZT  OMLL'SZ  IS¥'6Z 980T 9LL'VE €
8Yy'66 8YY66  FYY'E6  LyvB6  LEVE6  EEV'B6  9Zr66  ZZyes  6Ly'66 B0¥66  LBE'E6 O0BE'G6  SLE'66  LSE'B6  LEE'B6  Z0E'66 15266  ¥91'66 00068 20986 z
799°80Z9 9v.'00Z9 ZEV'LEL9 BEL'IBLO ZLO'0ZL9 ¥26'95L9 POO'EYLO PIL'SZI9 2Z89'9019 66E'EB09 GZ6'9S00 ZBEZZ0S YG6'0B6S YEC'SZ6S 0S6'8S8S SS6'EOLS LSZTHZIS YES'EOYS Ove666y Serzsor| |
|
(74 6L 8L A ol St vi 118 ck L ot 6 8 L 9 S v € (4 2 W 4
JOpEUILLIOUSP [9p peusqy op sopesb = Zu (" z3)d=e-}
Jopeiownu jop peuaq) ep sopesb =ty 660=2-}

¥IHSI4 3a 4 NQIONSINLSIA V1 30 4 STHOTVA S BlgeL

",



‘oseliy A zopjeA BonRd suel) sod eprioqe|3
6SL°E S6L°L 8L2'1L €8E°L yov'L -4 4 8S¥'L S6Y'L st €191 =174 3 ezL'L evLL 8SL'L VL' 8Lt oie's 628'L 0s8’L zi8'L 0001
oz's ZET'L 80€°} 80¥'L :14 zsP'L 18¥'i PR3 89S°L €E9°L SEL'} 8¥L'L €L’ BLLL veL'L (13- 43 628'h 88’1 698°L 168°L 00S
POE'L 8ze’L 16€°L 8L 86¥°L 1zs'L 8¥s’L €8S°L 829} v69'L 6Lt 108°} 2443 9e8’} Lse’t 898'1 988'L S06°4 S26°L Ly6°L 00z
PAe s 29v'L 8151 8651 vi9'L vED'L 6S9°L z269°L SEL’L 6L°1 €68} 906} 616'L vE6'L 6v6°1 S96°L €864 Lo’z 2oz EPO'Z 0oL
UYL vev'L ovs'L €29°L BE9'L 699°L ¥89°L oL esLt ozeg'L 9164 8261 zve'L 956°1 (748 186°L 002 €zo0C EV0'T $90°2 06
ZIS'E 0ES'L 625°1 SS9°L 9L 069°L vl ovL’L 88L1 6v8°L Ra g 956} 6961 €867} 666+ S0z ze0'C 0so0'z 002 z60°2 08
8SS°L viS°L zz9'L S69°L L 0EL’}L PS4 S8LL ozg'L 988°L 086°1 z66°} S00T 60z ve0'z 0s0°Z 480°C 980°C 201°C zve 0L
L19°L EE9°L 829°L B¥LL oLt €824°4 208°1 oEe’L 8L 9€6°L 8202 oz ¥S0'Z 8902 €80T 8602 s’z vEL'T £S1°C sive 09
869+ €L 4SL°L gze'L B6ER’L i88°L 0884 606'L 6v6°L 2002 8602 oz €zre 9€LT 314 291°2 £81L°C coze Lzze zvee 0s
618°F £E8°L V8L 8E6°L Z96°L 696°L 166°¢ 610°C 8s0'Z vz €0z size 8Tz wz'z sz ez 8822 20€E'C sze'T o9ve'T ov
6L0C 2e0T 00T [1>15¢4 'z oo’z 8L’z 8022 S¥ZZ 66z'C 98EC 86€C o'z €zr'e LEV'T ESY'T 69¥°Z i8¥'C 9082 925’z (0]
Ly0T 0802 4602 851’2z 17354 842 0z vEZZ wee sTET (43 44 4 &4 9EV'Z Llaad P x4 :73 44 S6v'Z [42-x4 1€S°C (44 62
20z 0602 &zve 8L'e oozz 9ize 9€TT €9z'z o0oe'z ¥SeT orv'e s’z vor'e uve 16¥°2 80sZ {44-44 orse 8552 6.5 82
6012 zzve 6sL'e 8iz’e ez wee oz vez'e 0EET v8eT oLve 13:1 44 e’z 0sC izse 9€ST 29sT 05T 6852 8092 L2
Lz 9s1L'Z €612 z5z°C soz'z 18z'z LoE'Z 282 ¥ee'Z e €082 ris'e 925’z ors'z ¥s5°2 69S°Z S8SZ 2092 Lzo'z [44:x4 o9z
z8L'e 14134 0€zZ 682°C zo0e'e Le2 LEET voET oov'z 154 &4 8EST 0ss'e 2952 L7444 8852 ¥09°C oz9c 8€9°C 1892 29T 74
€zz'z sez'e ez 8ze'z zve'z 4882 EeT Py g4 orv'e z6¥'e 8T 68SZ 109z vioz 829Z eva'Z 859°C 8.9C S69°C 912z ve
89zC o8zz 21e°2 €872 98€°Z ore zv'e Lve £8YT 9€9°2 oz9'z [4% k4 v¥o'e 1592 ez 989C z0LT 6Lz 8ELT 8SL'C €2
212 (-r4>x 4 s9E'e zv'e vEV'Z osve 69¥'Z S6v'T 244 €892 199'C 6.9 1692 vore 8LL'Z €ELT 6vL'e 99.'2 S8LT so8'z (44
zieeT ¥8E'Z BL¥'Z 9iv'e 88Y'Z £0S°Z €z 8ysT 852 9€9C ozLz LeLe EvLZ 98L°2 0Lz S8LT o8’z 8182 188C 882 Lz
EEV'T Sy BL¥'T Ses'T 8¥s'z €952 28ST 809C €v9T S69Z 8LLT 0642 2082 S8 6z8'C EV8T 658°C uee S68°C 916 074
Losz [42-x4 sz 209z rioz 0e9e 6vy9'e voz eoLre aLz ez S88°2 8982 088’z 68T 606 sze'e Ve’ 196°C 1862 61
282 6852 €292 8.9'C 0692 soLz vzLe 24 8LZ SE8T 616'C 0e6'z {4444 S96°2 896C £86°C 666°C 910 SEO'E SS0'E 81
¥99°'Z 99 80L°2Z voLZ 8LL'T 6Lz 018z SEBT 698'2 ozez €00°€ ¥10°€ 9z0'e B6EO'E €S0 890°E €80 loL'e BLL'E BELE pAS
¥oLZ siLe 808 £98'2 Si82 688°2 8062 €€6'T 1962 810°€ or'e ZH'E vZLE LE1€ 0sL'e S9L°E 18Le 86L°€ oize LE2°€ 9l
0882 68’z €26 86°c B686°C v00'€ z20e L¥0'€ 180°€ ZELV'E vize szze LETE 0sz'e voz'e 8L2°¢ v6Z'e LIEE oee'e 0se'e St
S0 920°e BSO'E ZLLE vZL'e BEL'E LSv'e 18L’e size 29z'e BYE'E 6SE'E LLEE E€8EE L68€ Ziv'e @3y'e e £9V°E > 145
8L1'E 48L°€ 8iz’e ZiTE v8c'e 86z LEE WE'E SiE'E SZY'eE L0S°E 8ISE 0esE EPSE 9SSt LiS°E 485°€ v09'€ 229°¢t £$9'E €l
zLEE z28E'C vive L9%°€ 8LVE E6Y'E LHse SESE 695 619°E oL'e ZILE vzLre 9ELE osze soL'e 08Le 86L°€ 918 9e8't zi
€19°€ 29t 959°€ 80L°E BILE YELE 2sLe SLLE oLg'e 098¢ Le'e z56'E V96'E 116°E 066'€ S00'¥ Lzov 8E0'¥ 150'% LL0v 122
0z6'e 0E6E 296°€ vio'y SZo'v 6E0°Y 8S0'Y z80v Sy SOL'Y PAZAd 8sT'y (V24 4 €82V 8s6zv LIEY LZEY ey €9EV EBEY oL

ze'y ZEEY €9E'V Sy ozZv'y 13444 8SY'Y £8Y'V LISV 195 69V 099'% ZL9¥ 89’y 869’V ELLY 6ZLY iy s9L'y 98L'Y 6
698V 088’y L6V €96'Y Si6'v 686°% 200'S ZEO'S S90S oLL’s 861°S 60Z°S 1zz's YEZ'S 8¥Z’s €92°'S 6.2'S 462G 9LE'S 9EE'S 8
099°S L9's 20L°S SSL'S 99L°S 18L°s 66L'S ¥28'S 8g98's 806'S c66'S €009 9109 6209 €v0'9 8509 ¥20'9 2609 L9 2EL'9 L
1689 1069 ¥€6°'9 186’9 8669 €L 2e0°L LS0°2 160°L EVLL ezl orzZ'L €STL 29Z°L [3:7 96Z°L EIEL LEeL 1SE°L cLEL 9
Ze0'6 Zy0'6 SL0°6 0EL'6 [4 430 LS1'6 LA 2026 BEZ'6 1626 6.£°6 16€°6 vov'e 8L¥'6 EEVE 6¥'6 29¥'6 S8¥'6 9056 8256 S
SLvEL o98v'El ozsEr LUS'EL 06S°EL S09°El 9zZ9'EL ZS9°EL 069°EL SYLEL BEB'EL 0S8'El YoBEL 8L8°EL ¥e8'E} Li6'EL 626'El BVE'EL 0L6'E} V66'EL v
LEL'OZ -1 4% 74 €819 ez €529 69292 68292 91€°92 vS€'9Z Livoz ¥05°'92 41592 Les'9Z 9¥s'9Z T95°9Z 64592 46592 21992 6£9'92 ¥99'9Z €
6666 B66¥°66 L6166 16¥'66 88v'66 v8y'66 ver'e6 ¥8¥'66 Llv'66 LLv'66 99766 29v'66 Z9r'66 29v'66 Z91'66 65166 SSP'66 SSv'66 SSP'66 L5v'66 k4
964'Z9€9 9ES'6SED LSL'G6VED SZE'EEED S990EEY v.P'9ZED 988°'0ZES OL6'ZTIED 09Z'ZOE9 LZTH'98Z9 0SE'09Z9 160°LSZ9 0067529 ¥#.L'6¥Z9 BLS'vPZ9 |198'6EC9 ELZVETO SB9'8ZZO LBO'ETZY €11'9L29 2
000} 00S 00z 0oL 06 (0] 0L 09 0s oy o€ 6c 8c 2 74 14 ve €2 (44 |74 o u

("3 3a)d=e-}
660=©-|

¥IAHSIH 3a 4 NQIONAINLSIA V1 3d 4 STHOTVA S BlaeL

“



ANEXO F

Materia prima
frutilla

Materia prima
pimenton

Tipo decorte
mitades longitudinal
verticales

Tipo decorte
cuartoslongitudinal
verticales



Etapa del escaldado

Pulpa de pimenton

Pulpa defrutilla

Escaldado delos
frascos de
vidrio



Frascos esterilizados
para el envasado

Etapa de concentracion
dela
mer melada

Evaluacion sensorial de la
mer melada defrutilla
fortificada con pimenton

Mermelada de frutilla
fortificada con
pimentén
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