Prow ThepMun. i (et Cantidad v tpe de teclpiente:
Proveedor ¥ By o slado de la nuesia
Fochu demucstreo | 23/05/240 18 | |Fecha recepeion de mnestra
RESULTADOS DE AMNALISES- — i Fecha del andliss;
NUMERQ | TIPO DE ANALISIS | siMBOLOGIA | UNIDADES
Andlisis Dranolepico
L Adpecln
| 2 Olpr e No determinado
3 Sabar No detorminadod
Andlisis Fisicos
4 pH |pH O Mo determinndod
) Color _ TICT MSA No derermimada
] Denaidad relativa a 207 n Mo determinndo
7 Humednd H % 64.40)
1 = R Humedad v moterisles velitiles Hirmry % Mo determinada
o ‘atora scoa | s B 3560}
n Ceniza (Base seca) SF % s0
i Solidns solubles (Brix) Ss “Birre No determmnado
12 Polarieacicn P Mo delamminmdo)
13 Indice de relfiociim Ir Mo detmrminmlog
Analiviz Qruimicos
14 Acidéz titulable B At Waeido N determi
15 Indice de perdxido Tp R ~ Nodetcrminads
16 Rancides R mgfl Mo determi
17 Cituten hivmeda Gh h Mo detcrminadol
s Gluten seco |Gs % No determinado)
12 Prowing total* m % 13.90]
20 |Materia grasa* Mg % |
) Filsra* Tk s
.4 Carbohidraios* Ch b5
| Wabir l:ni.‘l'gdm_;u H_Cﬂ| HiCI_iL":l (H} pr
24 Fluor _|H gy
i Bromato de potasic (cualitative) KBr(), g
26 |Hiem Fe mafe
7 Clomre de sodia Mall mgsg
28 Benssato By riyg/l
9 Ciclamalos CCs iyl
. Ciclamato de Sodio L ghn o
k]| Colorantes L gl
32 Sacaring Bac mgl
o 33 Azocares otales A me'g
34 Acide ascorbico (Vi C) As mp
Aniliuiz Microbiologicos 7
A5 Bactenas serdhias mesofilas | Bam UFCig
o Coliformes feonles Cf NMP/g
37 Coliformes totales Ct MNMPg
3% Escherichia eali Fa MM
39 Mahoe M UFC/g
4 Levaduras L UFC/g
41 Salmonells Sl M P
COBSERVACIONES:
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UNIVERSIDAD AUTOMNOMA “JLAM MISAEL SARACHOY

FACULTAD DE "CIENCIASY TECNOLOGIA" ;. 4
SENTRO DE ANALISES, INVESTIGACION ¥ DESARROLLD "CEANID"
Laboratorio Oficial del Ministerio do Salud y Deportes _
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos _,_.'r.F.‘_Fﬂ:" pE i
Red Macional de Laboratorios de Micronutrientes :
Laboratorio Oficial de! "SENASAG™
INFORME DE ENSAYO

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
|Clisnte: Liliana Diaz Mi-atbs
Solicitante:  |Liliere Diaz Mi-aosl
Direccion: Barrio Ma~cisp Campera
Teléfono/Fax ] 7TRI202RE | carren-o I , ot i Cadign | AL 330118 |

I, INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muastra: Mortadels anriguecida con proteina de 50y= |
Codigo de muastreo: P/ RE | Fecha de vencimicnto: pilniiog ] Lote: P
Fecha y hora de muestreo: 20080308 B
Procedencia ecsidail/Prog T Tarijz - Cercado - P ya Bolivia
Lugar de muestreo: LA ARG
Respensable de muestreo: Lillenia Diaz Miraoal
cadigo de la muestra; pas roasl Fecha de recepcitn de la muestra: 20.8-03-02
Cantidad recibida: 1 g Fecha de ejecucign de ensayo: e 038-03-0F gl 018 T3 14 |

I1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBL
PARAMETRD TECHICA v/o METORCD| UNIDAD RESULTADC REFEREMCIA DE
DE ENSAYD nin. Max, LGS LIMITES
Huemedad ME 31301005 i 58,64 Sin Referencia Sin Referenda
|

NI i ke O J

11 Lcs resuitados roparkadet e remier 3 -1a mugulra g isdaeadd 20 & lacoretone
21l presents i cforme selo paede ser cepemdutizo e forma pardin gfo ot con 13 zuterizecitn du’ CTAMID
3} Los datoy i ‘o rrisstra v al musstrea, uron sl iistrados por al cigete

Tarija, 14 de marzo de 2018

rginpl ey
Crpia; TEAKID

DFrecclon: Camaus Univessitasia Fac tad de Dengany Terrgiope Tona "El 1eee Tel 4581] (4 6803094
Faw: (G20} (45 SRA3NT - Emeil: oo @ e, on Cosllanl - TARUA - BOLIVIA Pagea 1t
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UNIVERSIDAD AUTONOMA “IUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS ¥ TECNOLOGIA e N
ENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO "CEANID" e =
Laboratoric Oficial del Ministerlo de Salud v Deportes b |
Red de Laboratorios Oficlales de Andlisis de Alimentos
Rod Macional de Laboraterios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

L ==, '.II
| RELoaa
[

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Clienta:

Lilizna Diaz Mirabe

Sollcitante;

Lillzrma DBiaz Mirabe

Direccion: Barrno Narciso Campero

Telefono/Fax] 78220334 | correc-e | b Codgo | ALO30/18
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripeion de la muestra: Maradela eariquecidn con arotelna d= sova

Codigo de muestrec: MP/8 | Fecha de vencimiento: sk | Lote: Pty

Fecha y hora de muestreo: 20LE-03-08

Procedencia (s idal M Tl larijz - Cercado - Tanja Bolivia

Lugar de muastreo: LTA LIAIME

Responsable de muestrea:

Liliara Drae % ek

Codigo de la muestra;

OB £ 0480 Fecho de recepadn.de fa muestra: 201E=03-09

Cantidad recibida:

100 ¢ Fecha de ejecucion de ensayo: 0 EETR=D308. 4 200314

. RESULTADOS

LIMITTES PERRAISIEL
PARAMET RO TECNICA wia METODD | UNIDAD RESULTADD REFEREMNCIA DE
DE ENSAYO in. ax. LOS LIMITES
Humezad NE 313010:005 % 53.95 5in Reigrencea Sin Feteran e
e Dokae e = lighs ra

1) LC% MealAadns reportatos 56 remiten A @ moestra fTsavan: 80 & Leboretono
21 El argsente Irtorme solo ouece ser reproducics oo farma pasciolyia Letal, coti o autnsrands cel CEAN L
) bos dates de Ly muediea y ol maostren, féoro soivlrigtrados oo =l cliante

Taria, 14 de marzo de 2018

gt Lliewo
Loma - CEAKT

Tiraccian: Campus Usivers Laria Fac. el de Ciest do g Tecntlogia Fans “E| Tejar” Tl 1591) (49) Sh 5045

O T N e T T

Canlig 57 TIRIO - B WA,

mai £FEn dmuams sdi. oo
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LUNIVERSIDAD AUTONOMA "JLAN MISAEL SARACHD

FACULTAD DE "CIENCIAS ¥ TECMOLOGIA" el

SENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLD “CEANID" - L
Laberatorio Ofical del Ministerio de Salud y Deportes o
Rod do Laboratorios Oficiales de Analisis de Alimentos L JRELOA A
Red Nacional de Laboratoring de Micsonutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYD
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Liara [az Miraba’
Solicitante: || llarna Diaz Mirsha!
Direccion: Bairics Marcigs C'rlr'l[jl.'r;
TelefonofFak] fsliUERs ] Correa-g | L J Codipo | AL D307 1R
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Daoscripcion de la muestra; Miartanels aqrigquecida con aroteing da soya
Codigo de muestreo: MP/RT | Fecha de vencimiente: Sk Nt | lote: b
Fecha y horz de muesiren: FOSH05-08
Procedentia e datiess Soe) Tarija Cercada - Taria Balivia
Lugar de muostreao: LTA LIAIME
Responsable de muoestreo: Lillena Diaz Miratal
Codigo de la muestra: &3 10945 Fecha de recep;ia;_n'e 1a muestra; 2028-03.09
Cantidad recibida: 100 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2058-03-09 a2l 20180311
1. RESULTADDS
lumaires PeRMISIE
PARAMETRO TECHICA /o METODO| UNIDAD RESULTADOD | REFEREMNCIA E
DE EN5SAYD min, IEES LOS LINMITES

Humedac NEB 3102808 % a1l Sin Belesanua Sin Beferencia
Faff. Fdos o Hovgidnia L T n T
1} s ceseltados reooriados se renpten 2 |3 musstra gnsaysda e @ Latosatosin
2} = presente intorme soio pugde e reprodie di i (G a Sermial v toial, ca- o aulorizacion dol CEANIL

1% _og datoy da la muestray e muestran, fuerr sismesboae e par ol elients

Tarija, 14 de marso ge 2018

DRI Ll
Capis CRAKID

Direcsans Campus Unngrstang Facalma de Cencas  Teenelogia £ane "B 0w o 1331 1Ay 305010
Spmc {5910 4] ARAA4ESE - coar ceen d@uajmasd. Do Pasilba st - TANAA - BOLVIA sqgne | pa T

P —————— 0 O T T T IR B e o o e

e
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UNIVERSIDAD AUTOMNOMA “IUAN MISAEL SARACHD™
FACULTAD DE"CIENCIASY TECNOLOHGIA" il
ZENTRO DE ANMALISES, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “CEANID" _
Laboratario Cficial del Ministerio de Salud y Departes el
Red de Laboratarios Oficiates de Andlisis de Alimentos T RELOA A
Red Maciondl de Laboratarios de Micronutrientes '
Laboratorio Oficial de!l "SEMASAG"

INFORME DE ENSAYO
I, INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Lilizaa Niaz Mirabal i
Soficitante:  |Liliens Oiae Mirakal
Direccign:  [Barris Naisa Campero
Teléfona/Fax]{ FE2 20980 Correc-g | |, Codigo | Al B3E 1R
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA =
Descripeion de la muestra: M attadelz enngqaotida can proveira ds soya
Codigo de muestroa: - MR/ ] Fecha de vencimiento: e i Lote: bty
Fecha y hara de muestreo: ;'-[t- LE-03-08
Procedencia i a i hon Doal tarijg - Cercada - Tarks Bolivia
Lugar de muastren: LTa LA s
Responsable de muestrea: |ilizna Dizz Miratal
Eﬁd]sg de la muestra: 082 o048 Fecha de recepeian de la muestra: JIR-03-09
Cantidad recibida: 100 g Fecha de ejecucion de ensayo; | 2oz oo aizmsosae |
. RESULTADOS

[ LIMITES PERMISIBY

PARAMETRO TECNICA y/o METODO | UNIDAD RESLLTADO RLCFLRENCIA DE

DE ENSAYD Mim, b, LOS LIMITES

Furredan %3 FI3010:0% 2 T St Refersncia Lin Refer=ndm

M Wi Ratheea L Hgregnraie

1] Lo mescltados seperizdos s 12 mben o i meesies ersavade €1 el Leburalonn
21 Bl preseote Intarme solo pusds ser repmducico er Sara pa il y/o teal car i actorkaoon deel CLANED
) L e catog dé [a veessra vl i esirse (e samimistrados porel che

Tarija, 14 ce mario de 2018

/ 1 f!ff _

ifi Acpitungh

Crigipal Clerea
il TEAN T - _—

Difmecidn- Caspos Linwversitanio Faculled dd Ciosd gy Ternolegia Zomu "L oo (el (9011 1) BEA5045
Cawe B9 (NPEEA303 Lzl ceangd@uaymeeda e TasikE 21 TRALA - FT A Fayinn & oe |




UNIVERSIDAD AUTOMNOMA “JLIAN PMISAEL SARACHD"
FACULTAD DE"CIENCIASY TECNOLOGIA"

SENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLOD "CEANID"

Laboratario Oficial del Ministerio de Salud y Dopoites
Red de Laboratorios Oficiaies de Andlisis do Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrigntes
Laboratorio Oficial de! "SEMASAG"

INFORME DE ENSAYO

FIRTCrA THTEIE R L R S R P e A et CE L O T AR I

i CARIAPOR-AR
Warikidn 01
Firciva de seminior 20561031

—
' o |
N RELOAA

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Clienta: Lisiara Dier Mirabal
Salicltante: |lidara Rizz Mirabal
E?Euldn Barrio MNarciss Campern
Teléfono/Fax] 8220283 | Correo-e byt l Codipn ] AL 30V 1B

Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Wortacela anriquetizo can profaira ge soyv
Codige de muestren: MP/RE | Fecha de venc_i:‘n_ienu:.l-:. LRE | Late pik
Fecha y hora de muestreo: A018-03-08 =
Procedencia i ecalidad Fres Dpta) Tarija = Cercado  Larija Bolivie
Lugar de mupstren: LFA UAINS
Responsable de muestren: Littara Ciaz hiirabal _ |
'[mj;ga de la muestra; 081 Fo047 recha de recepcion de la muestra: = 23T8-G3-08
Cantidad recibida: 0 g Fecha de ejecucion de ensayo: (32 JOLE-03-09 of 201E-03-149

1. RESULTADOS

LINITES PERMAISIEL
PARAMETRO TECHICA /o METCUDO| UNIDAD RESULTADD REFEREMCIA DE
DE ENSAYD min. Mlax. LO% LIMITES
Hurngsetad ME 313010:05 i a8:70 Sin Refurencia Sir Referencla
AT Rnrmg TonnanG berren e
1} bas resultacos reporlaces 50 ramiter ala muest-a emiayada on e Laboraiosa
) O prosente ntorme salo poeoe ser cpprodusde 2o ferme peroial yiantal cun & autorizasias el CEANID

34 Los datoeda fa muesles ¢ Bl muastran, SiEron summnidlrados gar e clisnts

fard, 14 demarze e 208

Dirigival Clartn
Coph Chs

ng.

io Aceitunn
FT DCLCEA

Treceihs Campus Universitario —asuitad de Ceecias o leendingia fonz B Tejas" Tel (391 1) 6E55LE

Fane |RHT1 (40 ERA3433 - Emall ceanid@uajms adu. oo

asFEE AT -

TaRid SO0

Fag |

el

el

P ———
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UNIVERSIDAD AUTOMNOMA "JUAN MISAEL SARACHD"
FACULTAD DF "CIENCIAS Y TECNOLOGIA'

ENTRO DE ANALISS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO "CEANID™

Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Dapaortes

L A Rt

CEANID FOR-HE
¥errefin 07
Facna de s FEE- 1011

Codigo de muestreo:

P /&

| Fecha de vencimiento:

Red da Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimontos ____.‘R-'jf'—.‘?-"‘?‘ o
Red Nacional de Laberatarios de Micronutrienkes
Laboratario Oficial del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
l. INFDHM&CIdN DEL SOLICITANTE
Chente: Lifana Dlaz Mirabal )
Solicltante: (| llara Dias Mirabl
Direcgion: | Barr l.;i"\luluf-ﬂ CArTpEEra
Telélono/Fax] 72220358 | Correo-é I s | Codies | AL 0F000E
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA o
Descripeidn de la muestra: Horiadela eiriguecida con prolamz die sayad
R LA N

] Lote:

Fecha y hora de muestreo:

2184308

Procedencia /Lo som 2w e

Tariia - CErcato

larja Bolivia

Lugar de musstrea:

ETA AR

Responsable de muestreo:

|Eana Diaz Mirsbs

Codigo de la musstra: TR0 FO 046 ‘echa de recepcion de la muestra: 201 5-0308
Cantidad recibida: 100 @ Fecha de ejecucion de ensayo: De 20189%:0% o) F01E-04-1
. RESULTADOS
: LINMITES PERMISIRL
PARANMETRO TECHICA /o METODD| UNIDAD HESULTADO REFERENCIA DL
LE EMNSAYD Plin, filax. LOS LIMITES
Fumedad MG 313018:05 4 £1.1% st Rotersncia G Bpfprencin

NN Sy

Wamsprpme

l
10 [o6 rost bAdos reporizdos s¢ ren hen 2 @ muestra artwvads o0 el | ahoratono

21 Bl presesteinonme solo pusds ser reproducics er farmaparcial y/o tela, cor 13 auterizacicn del CLANID

31 Log catos de la mpsiod y ol meestres, lgsron jurminidivedos por el ciesle

Tarija, 14 remarin de 2018

arginy Cerels
sapin £ RIS

Dirscziam Campos Lnieersitaro Faculad 0o Densiasy Tetraogd Jonz TEl Tear” T
Fax: (%91) [4] EEA3903

el IF'H'II-.']I_E'.JH_'II'_-.'."J R =

Casilla 53

1321 40) GEALECE

TAILA - BOLYTA Fam

Tdel
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UNIVERSIDAD AUTOMNOMA “JIUAN MISAFL SARACHO
FACLULTAD DE "CIEMCIAS Y TECHMOLOGIAY Vo
ENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLD "CEANID" L

Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Labaratarlos Oficiales de Andlisis de Alimentos

—_.
e Sof W i Fo R o

Hed Nacionalde Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SEMASAGY

INFORME DE ENSAYO

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Clienate: Lilara Dias Mirabal

Salicitanta:  [Lilara Blaz Mirabal

Direccign: Barrin Marcise Carmpura

Teléfono/Fan] 78220465

| Correo-g

[

= ] Codeo | Al 030/18

1. INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de |a muestra: Mortadeis enriguecida Lo protema e says
Codige de muestreo; WP/ RS | Foecha de vencimiento; Eenne | Lote: brhii |
Fecha y hora de muesireo; b 18-’-1 ;)
Procedencla (e eoe o) e, Jarpa - Cercago - Tarija Balivio
Lugar de mugstioo: LTa AIS
Responsable de muestreo: Lilans Draz Mirabs =
Codigo de la muestra: 078 PO 045 Fecha de recepcion de la muestra: Jataf3-aa =
Cantidad recibida: 100§ Fecha de ejecucion de ensayo: | De 2018070 41201802 14
[1l. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBL
PARAMETRO TECNICA y/o METODD| UNIDAD RESULTADO REFEREMNCIA DE
DE EMSAYD Mlin, MMax, LDE_I_.IMHEE

Fumesae NB ILI01E0E % 0 | Sin Referanda in Relerandcd

y LB R LT TR

§ Hoe-upione

1} Lo resallados reportad de s Fernnbon 3 50 muestrs gnaydss o o lazoratono

24 2 presente infurimesolo oueds ser roprod icidi 8o farma parsial yhirtotal cos 'a auloriacsn dol CLAND

i} Lng daros da la muesira v & muestrec, fuprcn sisiaiEiFRons por e ciest

Tarlia, 14 démarze de 2018

Cap rwl Clanie
Lapa CEAWIL

Dirie e i Carmsns Univers basia Facilbad d= Clarcies y |oenohopia Zoaa T Tewr Tel (584114 05648

Fax: 1521} (31 hea5a03

Emsai coamdmusmaedu bo - Casila 51 TR0 - BULIVIA "EE

—
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UKIVERSIDAD AUTOMOMA "IUAN MISAEL SARACHO" _
(ﬁ:ﬂ;ﬂ 5 FACULTAD DE "CIENCIASY TECNOLOGIA" -. _
|% w SENTRO DE ANALISIS, INVCSTIGACION ¥ DESARROLLO “CEAMID" ! L
w Laboratoria Oficial del Ministerin de Salud y Deportes TR,
ws Red de Lzbaratorios Oficiales de Andlisis de Allmentos g JERERE LA
Red Macianal de Labaratorios de Micronutrizntes '
Laberatorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO .
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Clignte: Lillama Diar Miraaa
gﬂllc':tantﬁ; L Hana Diar MWirsaal
Direccion: Farria Narciso Campera
Telefono/Fax] /8220388 | correo-e | 43 Codige | ALasg/ig
I, INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: toradel: errguecids con proteiva do soya
Codigo de muestreo; MFSS | Fecha de vencimienta: S | 7. _In:ntE: bl |
Fecha y hora de muestreo; 2018:03-08 I
Proeedancia ol ey Tl Torijr - Cercada - Tarija Golivia
Lugar de muestren: CTA LLAIMS
Responsable dE"r.nuestreu: iana fHaz Mirabl I
Codipo de la muestra: 078 P B4a Fecha de recepoion de la muestrat 2018 05 09
Cantidad recibida: W tocha de piecucion de ensayo: Do 20A-03-00 8l FRIET5 A8
IIl. RESULTADDS :
LIMITES PERMISIEL [
PARAMETRD TECHICA /o METODO| UNIDAD RESULTADCD REFERENCIA [E 1
DE ENSAYO Min.  Max LOS LIMITES 1
Hurmadad MBI 301000 o 554 e Reforepcia-—] Sin Referencio I
J s
Fafi - N SR ¥ Aireptoe ]
11 Loz resuitado: ropartados ip ramiten @ 2 musstra ensayeds grool _rharatcrn :i
21 Bl proseate imforme soic pueds ser reprndicido en Tormm aare al yfatotal, con e autes zacion do TTANID

4] Los dates oo lo niestta ¢ el muestron, fusnar sapirismradey pe elol eate

[zrija, 14 cemarm da 2018

Delgoal Dledne
Coag CIawi = I
[Birete oW Campus Lnivarsitasia Fazultad da Clercizsy Tocnleeia Zoa VE Tejar” TRl (h5L) 18] B3E5RAS l

Faw: 1591 0LE43457 « Emadlccean:d@uajmsadubo Casilly =1 Tais - BUvlA el e
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CEANID-FOREN
e——h
UNIVERSIDAD ALUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO" S B
FACULTAD DE "CIENCIAS ¥ TECNOLOGIA"
CENTRO DE AMNALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “CEANID™
Laboratario Ofical del Ministerio de Salud v Deportes
Rud de Laboratorios Ofdales de Analisis de Alimentos ¥ dREL osa o
Red Nacional de Labaratorins de Micronutrientes
Laboratoric Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Liliana Diaz Mirabzl
Solicitante: |liliana Diaz Mirabal
Direccidn: Barric Marciso Campero
Teléfono/Fax{78720283 | Correo-& | MRl SRk | Codigo I ALO1Zf18
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA .
Deseripeidn de la musestra: Mortadels con proteina de sova |
Codigo da muestren: MFP/RA ] Fecha de vencimienio: pa— I Lote; bl
Fecha y hara de muestreo: 2018-02-20
Procedencla @ cosidad/ ooy tata) Tarija - Cercado - Tarlja Bolea
Lugar de muestreo: LT LIAIRAS
Responsable de muestreo: Lilianz Diaz Mirabal
Codigo de la muestra: 030 Fly 021 echa de recepcion de la muestra; Z018-02-20
|Cantidad recibida; 100 g Fecha de ejacucin de ensayo: D 2078-02-20 a1 2018:02-18
lil. RESULTADOS 1
LIMITES PERMISIBL
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| yNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE EMSAYO Min. Max. LOS LIMITES
Humedad NB 313010:05 % £1.60 5in Referencia 5in Referenclz
NE: o Badioro B Aacerrme

1} Los resulsados reportadas s remiten 4 la muestra ensayada en ol Laboratong
2} El presents [nfarme solo puede sar reproducida en forms parcial Yo total, con la sutorzaclan del CEANID
) Lu= datos o la muestra y 8l muestres, fueren suministrados por o dienbe

Tarija, 28 de febrero de 2018

7 ) E#q,%u
‘¥ “CEANID" -rg},\

E——

Orginal: Clhantn
Lopia: CEANID

Direccion: Campus Uriversitaria Facubtad de Ciencias v Tecnologia Zora “El Tejar” Tel (591) [4) EB45648
Fam [591) |a) ARA3A03 - Fmail: ceanld@uajmeadu be - Casilla 51 - TARLA - BOLIVIA S Lde 4




Tkrie it DOER 1]

(RS e o b L e e e LR T B R R

UNIVERSIDAD AUTOMOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE"CIENCIAS ¥ TECNOLOGIA™

Laboratorio ﬂﬂdnl del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficizles de Andlisiz de Alimentos

Red Macional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial dal "SEMASAG"

INFORME DE

ENSAYO

CEANIE FOR-BE

‘Vierskhn 011

Fecha dw wmksicdn #016-10-5

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Liliarma Digz Mirahal

Solleitante: ||ilizna Diaz Mirabal

Direccidn: | Barrio Narciso Campero

Teléfono/Fax| 78220388 | correoe | iisinnse | codigo | AL012/18
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA

Dezcripeidn de la muestra: Mortadala con proteina de soya

Codige de muestreno: MP/R i Fecha de vencimlente: ikl | Lote: -

Fecha y hora de muestreo: 2018-02-20

Procedencla | ooy toio) Tarl|a : Cercado - Tariia Bolivia

Lugar de muestreo: LTA UAIMS

Responsable de muestren: Litiana Diaz Mirabal

Cadigo da |a muestra: 029 FO 020 Fecha de recepcldn de la muestra; 2018-02-20

Cantidad recibida: 130 Fecha de gjecucion de ensayo: Da 201802-20 al 2018-02-28

1ll. RESULTADOS

LIMITES PERMISIBL
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD | RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO M. Max. LOS LIMITES
Humedad ME 313010:05 H 58.29 Sk Referencia Sin Referencia

K- Merm Boluona

B Porcosban

1} Los resuliados reportados se remiten  ln Muestra entayada on ol Laboratono
2) El prasente informe salo puede sar repraducida en forma parcal y/o total, éon 13 avtorizacidn del CEANID

3} Los datos de la muestra y of muestreo, fuaron sureiristrados por 2 cliente

Tarlfa, 28 de febrero de 2018

Urgpnsl: Cliansa
Cuigsa: CEANID

Direceidn: Campus Universitarle Facultad de Clencias ¢ Toono'ogla Zona "El Tejar” Tel. (551) [4) GE45648

Fau: 591} (4) 6643403 - Fmall: cearld@usjms ediubo - Casitla 51

- TARLA - BOLIVIA
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Fecha de evniion: 2EER-10:31

UNIVERSIDAD ALTONOMA “JUAN MISAEL SARACHD"

FACULTAD DE “CIENCIAS ¥ TECNOLOGIA™ e
FENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “CEANID" |-\ '\_"
Laboratorio Oficlal del Ministeric de Salud y Deportes s *‘F 'y
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos \,ﬁ.&.ﬂ.‘_‘#

Red MNacional de Labaratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficlal del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliante: Liliana Digz Mirabal
Salicitante: |Lillana Diaz Mirabzl
Direcelén:  |Barrio Marclso Campero

Teléfono/Fax| 78220388 | correce | e, | cadign | AL 012/18
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de [a muestra: Martzdela con proteina de soya
Codigo de muestreo: MP/R2 ] Fecha de vencimiento: ki I Lote; g
Fecha y hora de muestrao: 2018-02-20
Procedencis iLocabdad/Prov) fota! Tarifa - Cercads - Tarija Balivia
Lugar de muestrea: LTA LIAINAS
Responsable de muestreo: Lillanz Diaz Mirabal
Codigo de la muestra; (25 F1 019 echa de recepcion de la muestra; 2018-02-20
Cantidad recibida: 100g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2048-02-20 a1 2018-07-24
Ill. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBL]
PARAMETRO TECHICA yfo METCDO| UNIDAD RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYD MWikn. Pz, LOS LIMITES

Humedad NB 313010:05 S 59.13 5in Referencia 5in Reforencla

WiF: B v [ ——

11 Las resultados reportedas se remitan 2 [3 MUestrs Ensayans en € Laporaano
1) Ei prosante Informe solo puede sar reproducide en forma pareial y/'e totml, ton 2 suterdzadon del CEANID
3] Losdatos de la muestra y ef muastrea, fueron suministrades por &l ciente

Tarija, 28 de febrero d= 018

Eripmed: Cleris
Conliad: CEANEN

Direccion: Campus Unlversitario Facultad de Clencias y Tecnologla Zona “El Tejar” Tel, (391) (4] 6645645
Faw: [591) (4] 6643403 Ermail: ceanid@oajmsadubo - Casillz51 - TARILA - BOLIVIA [T
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UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"

‘ENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLD “CEANID”™ ‘H-T— )
Laboratorio Oficlal del Ministerio de Salud y Deportes P o
Red de Laboratorios Dficiales de Andlisis de Alimantos

Red Macional de Laboratorins de Micronutrientes

Laboratorio Oficlal dal "SEMASAG"
INFORME DE ENSAYO

bl e I e R N S Rt e e e e

CEAMID-FOR-B3
Wi T
Fchy e dirasin] 2016-00.31

1. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Liliama Diaz Mirabal

Solicitants:  [Lliliana Dlaz PAlrabal

Direccién:  |Barrio Narciso Camparo

Teléfono/Fax| 78220388 | corrac-e | FrevsEAes | codiga | ALn12/18
1l. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Maortadels con proleina de sova
Codigo de muestren: MP/R1 f Fecha de vencimiento: iy ’ Lote: G i
Facha y hora de muestren: 2018-02-20
Pracedenda | awmidad/ro tpim) Tarija - Cercado - Tarila Boliviz
Lugar de muestreo; LTA UAIMS
Responsakble de muestrea: Liliana Diaz Mirabal
Cddign da |3 muestra: 027 £0 018 echa de recepcion de la muestra: 2018-02-20
Cantidad reciblda: 100 g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2018-02 20 al 2018-02-28
lll. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBL
PARAMETRO TECNICA y/fo METODO| UNIDAD |  RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYD Min. Max. LOS LIMITES

Humedad NEB 313016hD5 % o864 5in Referencia Sin Referencia
AL Moo Ba\ssann ¥ 1 Fovoentae

1) Los resultados reportados se remiien o la mucstra onsay=ds &n &l Labarstoris
2 El presente informe solo pucds ser repraducicn sr farema parcial oo total, con Iz autarizackdn del CEANTD
3} Los dates de | muestra y el muestreq, fuenon suministrados por el cliente

Tarija, #8 de febrero de 2018

Ongnal; Cheeta
Caa: TEAMTY

Direccidn; Campus Universitaro Facultsd de Clensizs y Tecnologiz Zona "Bl Tejar™ Tel. {591) [4) 6645648

Fax: (591) (4} 6843403  Emali: ceanid@aajmaadicba  Casiliasl - TARUA - BOLIVIA

_
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CERNID - FOM-84
Viradan 0

Facha Fdakan: -3
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO” p——

FACULTAD DE "CIEMCIAS Y TECNOLOGIA" ‘."rpl
{ENTRO DE AMALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLD “CEANID" f L 2 n
Laboratorio Oficial del Ministerfo de Salud v Deportes v} : 2
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos PR O

Red Naclonal de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del “SENASAG"

INFORME DE ENSAYD
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Liliana Dfaz Mirabal
Solicitante: |Liliana Diaz Mirabal
Direccion; Barmo Marciso Campero

Teléfono/Fax| /8220388 | correo-e | ] | cadiga | AL012/18
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de [a muestra: Mortadels con proteina de soya
Codigo de muestrea: MP/4 ] Fecha de vencimiento: orsgmy ] Lote: ol
Fecha y hara de muestreo: Z0:18-02-20 |
Procedendia itectsd/ v/ Tntnl Tarlja - Cercado - Tarija Bolivia -I
Lugar de musstres: LTA LIAINS
Responsable de muestreo: Liliara Diaz Mirabal
Cddigo de la muestra; |o26 PO 017 techa de recepcidn de la muestra: 2018-02-20
Cantidad reciblda: 100 g Fecha de ejecuridn de ensayn: De 201202-20 al 201803 28
Il. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBY
PARAMETRO TECNICA yfo METODO| uUNIDAD RESULTADD REFERENCIA DE
DE ENSAYD Min. Max. LO5 LIMITES

Humedad ME 313010:05 % 61.35 5in Referencia sin Referencia
i Agwrrey flfnsang W PO

1} Los rosultados reportados s& remiton a la mUesta ensayada en e Lahoretono
2) Bl presenite tnforme solo puede ser reproducida en forma parcia) y/o total, con la autorlzacldn del CEANID
3} Los datos de la muestra v el muesties, fuoren suministrados por ei clients

Tarija; 28 de febrero de 2018

Oiriginal: Cliapis

Soper et

Drecehdr: Campus Universitaria Facu/tad de Clencias y Tecnologis Zoma “E Tejar” Tel. (591) (4) 6645548
Faui (591) [4) 6643403 - Emall: ceanid@uajme.edubo.  Casilla 51 - TARILS - BOLIVIA Pz 1 e
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CEANIDF0R-42
Warkide 0L
Facha de-emision: Tl 10-32

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"

ENTRO DE AMALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
fed de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos

Red Macional da Laboratorios de Micranutrientes
Laboratorio Oficial de! "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliante: Lifiana Diaz Miraba!
Solicitante:  |Liliana Diaz Mirabal
Direcgidn:  |Barno Narciso Campero
Teléfono/Fax| 78220388 | correo-e | RANEER NS | cadigo | ALO12/18
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la musestra; Maortadela con proteina de soya
Codigo de muestreo: MP/3 [ Fecha de vencimiento: v ] Lote: i
Fecha y hora de muestren: 2018-02-20
Procedencla (aaitsdra Sam) Tarija - Cercada - Tarija Balivia
Lugar de muestrao: LTA UAIMS
Responsable de muestreo: Uliana Dizz Mirabal
Cdodigo de la muestra: 025 FQ 06 fecha de recepcidn de la muestra; 2018-02-20
Cantldad racihida 100g Fecha de ejecucidn de ensayo: D 2018-02-20 &l 2018-02-28
11l. RESULTADOS
) LIMITES PERMISIBL]
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD | RESULTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYD M. Mak. LOS LIMITES

Humedad ME 313010:05 9% 5958 Sin Referencia Sin Referancia
A8 B Helbmanir, ¥ Frerentape

1} Los resullados reporados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2} El presente informe solo pueds ser reproducide en forma parcial y/o total, con |3 sutorizacidn del CEANID

3) bas datos de (a musstray el muestrao, fusros surministrados por of clonte

Tarija, 38 de febrero de 2018

Crigaiak: Chintilis
Copu: CEANED

S WETRAC

A CEANID" "G,
‘Fh

Direccién: Campus Universltario Facultad de Ciencias y Tecnaologls 2ona "El Tejar” Tel, (591} |4) 6645648

Fax: (581} (4} 6643303

Email; ceanid@ieajms.edube - Caslila 51

TARLA  BOLIVIA Paginad de 1
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CEAMID-FOR A8
Warsian 01
Feiths g mmmitne ZFEE-10-33

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAM MISAEL SARACHT"

y

FACULTAD DE “CIENCIAS Y TECNOLOGIA" T/
§] ENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “CEANID” |
Vi Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes o

Red de Laboratorios Oficiaies de Andlisis de Alimentos
Red Naclonal de Labaratorios de Micronutrientes
Labaratorla Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cligrta: Liliana THaz Mirabal
Solicitante: |liliana Diaz Mirabal
Direccidn:  |Barrioc Narciso Campero

Teléfono/Fax| /8220388 | corrao-e | wraEENEELe | conigo | AL D12/18
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcian de la muestra: Mortadela con prateina de soya
Codigo de muestreo: mMP/2 | Fecha de vencimiento: THw LY | Lote: i
Fecha y hora de muestreo: 201E8-03-20
Procedencla (corad P Tahe Tarija - Cercado - Tarlja Bolivia
Lugar de musstrea: LTA LAIMS
Responsable de muestreo: Liliana Diaz Mirabal
Codigo de 13 muestra: 024 FCE 025 echa de recepcidn de Iz muestra; 2018-02-20
Cantidad reciblda: oo g Fecha de ejecucion de ensayo: D 2018-02-20 4l 2018-02-28
1. RESULTADDS
LUIMITES PERMISIBL
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD |  RESULTADD REFERENCIA DE
DE ENSAYD Wrim. Max, LOS LIMITES

Humedad B 313010:05 kS 5958 5in Relerencla Sin Referencla
A frorme Sativiong & - Parcreaie

1j Los resulledos 1 eportedos s rerniten 8 I3 muestra enssyada on el Llaboratordo
2} El presents informe solo puade ser reproducido en forma parcial yfo total, con lz aueorizacian del CEANID
3) Loz datos de la muestra ¥ e muestres, fueron suministrades por gf cliente

Tarija, 78 de febrero de 2018

Cuiginat: Clanta
Crapia; CEAHID

Dhreocian: Carmpus Universitarie Facultad de Clencias y Tecwologlz Zorz "Bl Tejar” To. (551) [4) 6645648
Faas {5015 (4) 6643403 Emall: coanld@uajms.edube  Casllla®l  TARUA BOLIVIA Rigina 1 o 1
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UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIASY TECNOLOGIA"

ENTRO DE AMALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID"

Laboratario Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Analisis de Allmentos
Red Naclonal de Laboratorios de Micronutrisntes
Laboratorio Oficial del "SEMASAG"

INFORME DE ENSAYO

CEANID-FOR-61
Veriddn 01

Farchai s bt J00E-10-31

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Lillana Diaz Mirabal
Solicitente:  (Liliana Diaz Mirzbal
Direccién:  |Barrio Narclso Campers
Teléfono/Fax| 78220388 | Correc-e | CRENEARELS | chdigo | ALD12/18
il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcidn de la muestra: hartadela con proteina de soya
Codigo de muestreo: MP/1 | Fecha de vencimiento: i | Lote: e
Fecha y hora de muestreo: 2018-02-30
Procedencha ilacsitea/srow tats)| Tarija - Cercade - Tarija Bollvia
Lugar de muestreo: LTA UAIMS
Responsable de muestreo: Liliana Diaz Mirabal
Codigo de la muestra; 023 FO 014 echa de recepcion de la musstra: 1018-02-20
Cantidad recibida: 100 g |Fecha de ajecuridn da ensayo: D& MR-00-20 &l 2018-02-78
lll. RESULTADOS
LIMITES PERMISIBY
PARAMETRO TECNICA vfo METODO| UNIDAD RESLILTADO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Iwtin. [LETR LOS LIMITES

Hurmedad MB 313010:05 o 55.50 Sn Referencla 3ln Referencia
Bl W Brneien W Parcaringe

1} Los resultados reportados se remiven a la mucstra ensayada en el Laboratonio
2} El prosento intorme solo puede ser repraducido an forma parcial yfo total, con ls sutorizacidn del CEANID
3) Los datos de |la muestra v el muestran, Susfon suministrados por & clisnte

Tarija, 28 de febrero de 2018

Codginnad; il

Lirfra: LEARID

Direcclon: Campus Universitario Facdltad de Ciencias y Tecnologla Zona "El Tejar” Ted (591) (4] 6645648

Faxz {591 (4) 6844403 Emall: ccanldi@ uajms.cdu.bo

Caslila 51

TARLA - BOLIVIA

Fagina 1 da 1
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UNIVERSIDAD AUTONOMA “IUAN MISATL SARACHO"
FACULTAD DE"CIEMNCIAS ¥ TECNOLOGIA"

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLD "CEANID™
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de laboraterios Miciales de Analisis de Alimcntos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes

Laboratoric Ofical del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

e SRt il gt S s s = IR S

CEmsILFUR-E
Websinn 02
Fecha deasiislie - 20510 38

=i oA
= £

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Procedencia |amabdsd e Tl

Tarijg - Cercaco

Tariia Balea

Cliente: Liliana Jiar Mirabal

Solicitante: || {liane Dlae Mirahal

Direccian: Farric Marciso Campess

Teléfono/Fan] 782 20384 | correo-e | Paesevmeay | codige | AL 341717
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA

Deseripeidn de la muesta: Martadeia con proleina de vaya -

Codigo de muestrec: abl | Fe:ha.de vencimlanto: T [Luter = o Sl

Fecha y hora de muestreo: 017-11-14

Lugar de muestreo:

L. T. A LIAKAE

Respansable de muestren:

Liliama Praz 8 rukel

Codigode la ITIuE-SIIH:

2068 FQ 1564 MB 109

Fecha de recapricn de la muestra:

ZUTH1T-1%

Cantidad recibida:

10030 g

Fecha de ejecucidn de ensayo:

e 200211015 al 2017-12-08

HI. RESULTADOS

LIMMITES PERPMISIELES

1§ Les resuftades repartadot 5o ramiter a la mueilsa emsayada g0 ol Laberatdgrioe
v

PARAMETRO TECMICA yvin METODD | UNIDAD RESUITADG REFFRFMCIA DE
DE EN5AYO M. Piax. LS LIMITES

Ceniza MR FEORL10 * 427 Lin Referencia Sin Betererca
Fibra Gravimetrico ¥ 107 Lin Reforenca Sin Referercia
Grasa NP 313019:};# % 1692 sin Heferencig i Relerercia
Hidratos = Carbono Caloulz i 8,58 sin Heferenced N Keferencia
Humadad MNE 313010:0% u G4 54 Sin Refprencia Sin Foferapcia
Prateina Lolal {Mxk, 25) MBS0 RIES- 108 W 14,6 Sin Referencia Sim Referencia
Valur energetico Calculy Healf 108 2 2108 Sin Referancia Sir Feferancia
Bacterias aercbias mesafilas MB 32003:55 LR L : w0 Beferencia SinHEeferencis
Califormes facales ME 3200502 UFC/s 1/ 152 Sin Refarnncia Sirs Roforancia
Fscherichia coli M 3200507 ] ||=n,. 8% 10 = Sin Referancia Sin Beferengia
Salmonels WE 3200705 i R Ausencia Sin Referancia i Keferencia
AU HanT Sattong Flid dnma (] AN e 1l
A gt n Mkt 1500 Ak LN, R T A A Alarsvalhsngs PR o B e B i

21 El gresante irforme sala peece ser repraducide e farma parid wlonatal Can (1 sotorizacion del CTaNiD
3} cos datas d= la maestre yoel rmuestreg, leers sureiristreday por el coere

Tarija, 08 oe dicembre de 2017

Crgral Clere

Cupm CEANIC

Lheeccion: Campos Wnversitaro Farolad de Cieacas v Tecnolomia dama ™f
[ame 15590 04) BE43403

Eemdis cosmd @ udirms ado, bo

Lasilla-=l

FARLA - ULV

Fajar” ol 1597) 121 655048

U TR TR

—

sy

[ ——

T




LINIVERSIDAD ALUTOMOMA "IUAN MISAEL SARACHD"

CEARD FOR-BA
Wearakdi {11
Ferks deemdsidn: 20.6-1031

FACULTAD DE "CIENCIAS ¥ TECNOLOGIA" '?.x k -
CENTRO DE AMALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “"CEANID” ; -LI:_.
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud v Deportes =
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos .___.,J'R B A
Red Macional de Laboratarios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SEMASAG"
INFORME DE ENSAYO

|. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Lilana Dizaz Mirabal
Solicitante:  |Lifana Diz: Mirabal
Direccion: Barrio Marcisa Carmpero
Teléforo/Fax] 182202838 | Correo-e | vasmanenie | codigo | AL 288/17

Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripclén de la muestra: Carne de cardo
Codigo de muestrea: it | Fecha de wvencimionto: e |I ote: il el
Fecha v hara de musstraa: 2017 1017
Procedencia oo 2o Tarija - Cercado - Tarijz Baliviz
Lugar de muestreo: Mercado Lampesing
Responsable de muestreo: Lilizz az Mirabal
Cadigo de la muestra: 1886 FO 1456 Fecha de recepcion de la muastra: 2017 1018

Cantidad recibida;

50¢

Fecha de ejecucion de ensayo;

De 2017-10-18a 2017-11-13

I RESULTADOS

LIMITES PERMISIELES
PARAWETRO TECNICA y/fo METODC| LUNIDAD RESULTADD REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

Ceniza ME 3203210 % 1,27 Fin Referencid S Beferencia
Fibsra (Fravimar ca L k! Sin Referernid Sin Referencia
(Grass ME 213012:06 B 520 5in Refarencia Siny Beferencia
Hidratos de Carozno Caloulo u 03a T';'.in .R.E'FEFFHC;.F.I Sin Referencia
Humecad MB 21301005 b 1177 Sin Referencia sin Referencia
pH A ME 338006:09 3.55 %in Referenca Sin Reterencia
Proteira total (MN=&,25) MBS0 BO6H 1:08 e 2137 in Referencia Sin Referoncia
Valar energetico ) Caiculo Keal 100 8 133,584 sin Fv‘.e-Terenc!a Gin Referencia
MNA Mg Baliiaan e Nooaiarias
%o Wodaterends B0 Degmaasds inrgriacanm de Mol

1] Les resulades reportadas se remitan 2 Tz muestra ensavadsz en ol Laban ratoris

7} El presente informe sele puede ser reproducidn en forma parcial yfo total, corla aulorzacicn del Coakin
3F Los dztos oe la muessra y el musstren, lusror surmicistrados oo el cherte
Taria, 13 de noviembre e 2017

\'qlp___quST
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Arginal Ciente
Copa CLANID
Tireczian: Carpus Uneersitaris bacultad de Clercias y Ternelegia fong TL ofa" Tal. [591) {4) bed5aEd
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UMNIVERSIDAD AUTOMNOMA “IUAN MISAEL SARACHD"

FACULTAD DE "CIEMCIAS ¥ TECNOLOGIA" e =
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “"CEANID" ‘.: |1
Laboratorio Oflicial del Ministerio de Salud v Deportes b 1
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i
A

Red de Laboraterios Oficiales de Analisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Chienke: Liliara Diae Mirabal
Solicitante: |liliana Diaz Wirzhs

Cantidad recibida:

50

Fecha de ajecucion de ensayao:

Direccian; Barrg Marcise Campero

Teléfono/Fax] 16220388 | correc-e | Trysy=ra= | cosiga | AL298p7 ;
Il INFORMACION DE LA MUESTRA :

Descripcion de la muestra: Carne de pollo

Codigo de Fasstrec: oo | Fecha de vendmiento:  *** |LulE: D

Fecha y hora de muestreo: 2017.30-37 I

Procedencia _coidad Fra Lot Tarija - Cerczde - Tarija Boliviz

Lugar de muestreo: Meorcodo Campeosing

Respansable de muestreo: Liliara Qi Wirabal

Codigo de la muestra: 1Ess F 01455 Fecha de recepcidn de |a muestra: 201 -10-18 ,r

R ZOT T TR A P01 T111%

lll. RESULTADOS

LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO TECMICA /o METODG UNIDAD RESULTADD REFEREMNCIA DE
DE ENSAYD Min. hax. LOS LIMITES
Cenlra NB 3903410 X% 1,11 Sin Retarencia Sin Referencia
Filsra Gravimetrico % s S5in Aefarencia Sin Referentia
arasa ME 31302906 E &.66 Fin Refarencia S Relerencia
Hidratos de Carbono Calcuo % 10,08 Sin Refarencia S Heferenca
Husedad MB 3130005 * E;rJ.E?_ Sin Befarencia Sin Reterencia
ph [2orc) ME 33830600 ] Sin Heforenci §in Referencia
Proteing tata (Nx6,25) NB/ISOBS6E- 108 | % 21,06 3in Referencia 5in Referencia
Valor energetico Calcuo Eeal/ il g 186 4 in Keferencia 5in Reterencia
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1) Las resultados reportados =2 rerviter 3 la muestra erseyida e e iharator
1) Elareserty idTarre <ol puede sne e arndiucida en fooma parcizl o total, con i@ suterizo onde! CLANID
4] Las datos de ls muestra y el muest-eo, fueton sumon stadgos par e cliente

larja. 13 de roviembre de 2017

Urigiral: Lhente

Coiar LR

-jr f o2 o =
/RS < )
epuiieiin
I?‘é;-j falid AceitungCaceres
[ [ JEFE DFL BEANID

&
e

Bz

Direce 8o Carmpus Uiniversitanio Farulted de Ciarcizs y Tornolsgia foan Y
=axe 15591) (40 6643403 ¢ Email reanid@uajmsaadubo - Casilla 51

TaRLA - FOLE

lajar” Tal $597) 14] E545598

Paping | gel

e O D TN e o a o mme mUR e s LN gt T T i

LT L it B R R M e



EVALUACION SENSORIAL DE “MORTADELA ENRIQUECIDA CON
PROTEINA DE SOYA”

Nombre: Fecha:
Lugar: Hora:

Para degustar el producto, tomese el tiempo necesario y analice detenidamente cada una de
las caracteristicas que se detallan en el siguiente instructivo.

A continuacion, se presentan dos muestras de mortadela enriquecida con proteina de soya,
marque con una sola “X” la alternativa de su preferencia de acuerdo a la escala presentada
para las caracteristicas de cada muestra.

MP2
ALTERNATIVA

COLOR |AROMA

EXELENTE
MUY BUENO
BUENO
REGULAR
MALO

MP7
ALTERNATIVA

COLOR |AROMA

EXELENTE
MUY BUENO
BUENO
REGULAR
MALO

OBSERVACIONES:



TEST DE EVALUACION SENSORIAL DEL PRODUCTO TERMINADO
“MORTADELA ENRIQUECIDA CON PROTEINA DE SOYA”

Nombre: Fecha:

Lugar: Hora:

Para degustar el producto, tomese el tiempo necesario y analice detenidamente
cada una de las caracteristicas que se detallan en el siguiente instructivo.

A continuacion, se presenta el producto “mortadela enriquecida con proteina de
soya”, marque con una sola “X” la alternativa de su preferencia de acuerdo a la
escala presentada para las caracteristicas de cada muestra.

MUESTRA MPF
©

ALTERNATIVA |2 | @ | § | g | £
8 | 9| < | 9| g
g

EXELENTE

MUY BUENO

BUENO

REGULAR

MALO

COMENTARIOS:



TEST DE EVALUACION SENSORIAL

“Mortadela enriquecida con proteina de soya”

NOMBRE COMPLETO:
FECHA:

INTRODUCCION
Para degustar el producto, tdmese el tiempo necesario y analice detenidamente cada una de las caracteristicas que se detallan en el siguiente instructivo.

Marque con una sola “X” la alternativa de su preferencia de acuerdo a la escala presentada para las caracteristicas de cada muestra.

MUESTRAS MP 1 MP 2 MP 3 MP 4
o o .S o

ALTERNATIVA | 5 « s | § . s |5 . s | S - ©
2ls|E|ls|l2|€|s5|E|s|2|8|5|E|ls|2|€|5|Els)3
sl 2|8 |||l |8|&5|al|ld|g | slalal 2|2 &
(S8 |z |8 |<|8|2|8|k|<2|8|<|8 |kB|g|8|< |88

EXELENTE

MUY BUENO

BUENO

REGULAR

MALO

Observaciones:



TEST DE EVALUACION SENSORIAL

“Mortadela enriquecida con proteina de soya”

NOMBRE COMPLETO:

FECHA:

INTRODUCCION: Para degustar el producto, témese el tiempo necesario y analice detenidamente cada una de las caracteristicas que se detallan en el

siguiente instructivo.

Marque con una sola “X” la alternativa de su preferencia de acuerdo a la escala presentada para las caracteristicas de cada muestra.

MUESTRAS MP 5 MP 6 MP 7 MP 8
© © © ©
g o c © c © c ©
ALTERNATVA | ¢ | | e | o | S| ¢e| . [e|s|S|e|.|g|s|5|2|-|¢g|s|S5
32|55 |82 |c|8|5|8|2|cs|2|5|8|2|s|2]|5
< | Oo|l<| S|l |<|Oo|l<|8|F|l<|o|l<<|B | |<|Oo|l<]|8B|F
EXELENTE
MUY BUENO
BUENO
REGULAR
MALO




TEST DE EVALUACION SENSORIAL PARA ELEGIR LA MUESTRA PATRON
“Mortadela enriquecida con proteina de soya”
Nombre completo:
Fecha:
INTRODUCCION

Para degustar el producto, tomese el tiempo necesario y analice detenidamente cada una de
las caracteristicas que se detallan en el siguiente instructivo.

Marque con una sola “x” la alternativa de su preferencia de acuerdo a la escala presentada
para las caracteristicas de cada muestra.

APARIENCIA: Es una general del producto del cual se analizara la superficie, debe estar
exenta de materias extrafias y no ser pegajosa.

DEFECTOS: separacion de agua y sustancias gelatinosas.

MUESTRAS
ALTERNATIVA |MP1|MP2|MP3

EXELENTE
MUY BUENO
BUENO
REGULAR
MALO

COLOR: El color debe ser agradable a la vista del consumidor y caracteristico a la
mortadela de pollo.

MUESTRAS
ALTERNATIVA |MP1|MP2| MP3
EXELENTE
MUY BUENO
BUENO
REGULAR

MALO




AROMA: Caracteristico a la de un producto fresco debe ser agradable y no penetrante.

MUESTRAS
ALTERNATIVA |MP1|MP2|MP3

EXELENTE
MUY BUENO
BUENO
REGULAR
MALO

SABOR: agradable al paladar, caracteristico de la mortadela.

DEFECTOS: Insipido, simple, salado, sabor amargo o rancio, muy condimentado.

MUESTRAS
ALTERNATIVA |MP1|MP2|MP3

EXELENTE
MUY BUENO
BUENO
REGULAR
MALO

TEXTURA: debe ser firme, consistente y no desmenuzable cualquiera sea el corte debe
guardar su homogeneidad de forma.

MUESTRAS
ALTERNATIVA |MP1|MP2|MP3

EXELENTE
MUY BUENO
BUENO
REGULAR
MALO

Observaciones:



ANEXO C
RESULTADOS DE LOS ANALISIS
ESTADISTICOS



ANEXO C.1
METODOLOGIA PARA LA RESOLUCION DEL TESTS DE DUNCAN

Segun (Ramirez, 2011), para realizar el andlisis estadistico de la prueba de Duncan

consta de los siguientes pasos:

1.- Planteamiento de la hipétesis
Hp: No hay diferencia entre tratamientos (muestra).
Ha: Al menos una muestra es diferente de las demas.

2.- Nivel de significancia: 0,05 (5%).

3.- Prueba de significancia: “F” de Snedecor.

4.- Suposiciones:

Los datos siguen una distribucion normal (~ N).

Los datos son extraidos de un muestreo al azar.

5.- construccion del cuadro de ANVA:

Para realizar la construccion del cuadro de ANVA, se tom0 en cuenta las expresiones

matematicas

+ Suma de cuadrados totales (T):

2

SCTy =) ¥E - €.1)

+ Suma de cuadrados del tratamiento (A):

Lyi O’

SC) = b bxn

(C.2)

+ Suma de cuadrado de los jueces (B):

5 o
SC(B)=%—% (€.3)



+ Suma del cuadrado del error

SC(E) = SC(T) —SC(A) —SC(B) (C.4)
TablaC.1
Cuadro de analisis de varianza
Suma de Grados de Cuadrados
FUENTE DE cuadrados libertad medios F cal
VARIANZA SC GL MC
_Mc )
SC (A) (n-1) MC (A) ~ MC (E)
. MC (B)
SC (B) (b-1) MC (B) ~ MC (E)
SC (E) (n-1)(b-1) MC (E)
SC(T) n*b*-1
Donde
SC (4)
_ C.5
MC (8) =—— (C.5)
SC (B)
= C.6
MC(B) = —— (€.6)
__ SCE) (€.7)
MC(E) = (n—1)(b-1)

6.- Desarrollo de la prueba estadistica:

Determinar el valor de la VVarianza muestral

SZ_ CME
y (C.8)



Encontrando los valores de las amplitudes estudiantizadas de Duncan (AES (D)) con
un nivel de significacion a=0,05; se determina el limite de significacion de Duncan

(ALS (D)) en base a la ecuacion (C.8).

2

S
ALS (D) = AES (D) * 3 (€.9)

- Ordenamiento de los promedios de mayor a menor.

- Determinacion de la existencia de las diferencias significativas



ANEXO C.2

En la tabla C.2 se muestran los resultados obtenidos de la evaluacion sensorial del
atributo apariencia para elegir la muestra patron de mortadela enriquecida con
proteina de soya.

Tabla C.2

Evaluacion sensorial para elegir la muestra patrén del
atributo apariencia

Jueces Muestras Total(Y:)
MP1 MP2 MP3

1 4 4 2 10
2 2 4 3 9
3 4 3 5 12
4 3 3 4 10
5 2 5 3 10
6 2 3 3 8
7 3 4 3 10
8 2 3 4 9
9 3 4 5 12
10 3 5 3 11
11 4 4 4 12
12 4 3 5 12
13 2 3 4 9
14 2 3 4 9
15 3 4 4 11
16 3 2 4 9
17 2 3 3 8
18 2 5 3 10
19 2 4 3 9
20 4 3 3 10

Total (Y;) 56 72 72 200
X 2,8 3,6 3,6 10

Fuente: Elaboracion propia

+ Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SCT(T) =710 — 22X = 43,33
3x%20

+ Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

13504 2002
= ——=8,53

T 20 3%20

SC(A)



+ Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) =222 — 22- = 10,66

+ Suma de cuadrados del error SC(E)
SC(E) = (43,33 -8,53 -10,66) = 24,14

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de analisis de varianza

(Tabla C.3).

Tabla C.3

Analisis de varianza para elegir la muestra patron del atributo apariencia
Fue_nte_ §ie Suma de G_rados de Cuadr_ados E cal E tab
variacion cuadrados libertad medios

Total 43,33 59 - - -
Muestras 8,53 2 4,27 6,67 5,22

Jueces 10,66 19 0,56 0,88 2,43
Error (E) 24,14 38 0,64 - -

Fuente: Elaboracion propia.

Como se puede observar en la tabla C.3; Fcal>Ftab (6.67 > 5.22) para los tratamientos
(muestras), por lo tanto se rechaza la hipotesis y puede decir que hay diferencia

significativa y nos lleva a realizar la prueba de Duncan.

+ Desarrollo de la prueba estadistica de Duncan

Calculando el valor de varianza muestral del experimento:

§* |CME _ 064 _ g
y | n 20 7

+ Valores de amplitudes estudiantizadas de Duncan con un nivel de

significacion a = 0,05

Tabla C.4



Amplitudes estudiantizadas y limites de significancia de Duncan
N° de Promedios AES(D)  ALS(D)

2 3,8378 0,691
3 40016  0,7202
4 4,112 0,7402

Fuente: elaboracion propia.

La tabla C.5, muestra los valores promedio de las muestras ordenados de mayor a

menor obtenidos de la tabla C.2.

Tabla C.5
Ordenamiento de los valores promedio de los tratamientos

MP2 MP3 MP1
3,6 3,6 2,8
Fuente: Elaboracion propia.

En base a la tabla C4 y tabla C.5, se procede a realizar el analisis estadistico que se
muestran en la tabla C.6.

Tabla C.6
Analisis estadistico de Duncan del atributo sabor
ANALISIS DE
TRATAMIENTOS VALORES EFECTOS
MP2-MP3 0 < 0,691 No existe diferencia significativa
MP2-MP1 0,8 < 0,7202 Si existe diferencia significativa
MP3-MP1 0,8 < 0,7402 Si existe diferencia significativa

Fuente: elaboracion propia.



ANEXO C.3

En la tabla C.7 se muestran los resultados obtenidos de la evaluacion sensorial del
atributo color para elegir la muestra patrén de mortadela enriquecida con proteina de
soya.

Tabla C.7

Evaluacion sensorial para elegir la muestra patrén del
atributo color

Jueces Muestras Total (Yi)
MP1 MP2 MP3
1 3 4 2 9
2 2 2 4 8
3 3 3 5 11
4 2 3 4 9
5 2 5 3 10
6 2 3 4 9
7 2 4 4 10
8 2 3 4 9
9 3 5 4 12
10 2 4 2 8
11 2 4 3 9
12 3 5 5 10
13 2 3 2 7
14 3 4 2 9
15 2 3 5 10
16 3 4 2 9
17 2 4 3 9
18 3 3 4 10
19 2 4 2 8
20 3 2 2 7
Total () 48 69 66 183

X 2,4 3,45 3,3 9.15

Fuente: elaboracion propia.

+ Suma de cuadrados totales SC(T)

1832

SC(T) =615 — — = 56,85
3%20



+ Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

11421 1832
20 3%20

SC(A) = =129

+ Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) =22 — 1=- = 9,52

+ Suma de cuadrados del error SC(E)

SC(E) = (56,85 — 12,9 — 9,52) = 34,43

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de analisis de varianza (tabla
C.8).

Tabla C.8

Analisis de varianza para elegir la muestra patron del atributo color
Fuente de Suma de Grados de Cuadrados F cal F tab
variacion cuadrados libertad medios

Total 56,85 59 - - -
Muestras 12,9 2 6,45 7,09 5,22

Jueces 9,52 19 0,50 0,55 2,43
Error (E) 34,43 38 0,91 - -

Fuente: Elaboracién propia.

Como se puede observar en la tabla C.8; Fcal>Ftab (7,09 > 5.22) para los tratamientos
(muestras), por lo tanto se rechaza la hipétesis y puede decir que hay diferencia
significativa y nos lleva a realizar la prueba de Duncan.

+ Desarrollo de la prueba estadistica de Duncan

Calculando el valor de varianza muestral del experimento:

§* |CME _ 091 _ .
y | n 20

+ Valores de amplitudes estudiantizadas de Duncan con un nivel de
significacion a = 0,05




Tabla C.9
Amplitudes estudiantizadas y limites de significancia de Duncan

N° de Promedios AES(D) ALS(D)

2 3,8378 0,691
3 4,0016 0,7202
4 4,112 0,7402

Fuente: elaboracion propia.

La tabla C.10, muestra los valores promedio de las muestras ordenados de mayor a

menor obtenidos de la tabla C.7.

Tabla C.10
Ordenamiento de los valores promedio de los tratamientos

MP2 MP3 MP1
3,45 3,3 2,4
Fuente: Elaboracién propia

En base a la tabla C9 y tabla C.10, se procede a realizar el analisis estadistico que se
muestran en la tabla C.11.

Tabla C.11
Anadlisis estadistico de Duncan del atributo color
ANALISIS DE
TRATAMIENTOS VALORES EFECTOS
MP2-MP3 0,15 < 0,691 No existe diferencia significativa
MP2-MP1 1,05 < 0,7202 Si existe diferencia significativa
MP3-MP1 2,4 < 0,7402 Si existe diferencia significativa

Fuente: elaboracion propia.



ANEXO C 4

En la tabla C.12 se muestran los resultados obtenidos de la evaluacién sensorial del
atributo aroma para elegir la muestra patron de mortadela enriquecida con proteina de

soya.

Tabla C.12

Evaluacion sensorial para elegir la muestra patron del
atributo aroma

Jueces Muestras Total(Y;)
MP1 MP2 MP3

1 2 3 2 7
2 2 5 3 10
3 4 3 2 9
4 2 3 3 8
5 4 4 3 11
6 3 2 4 9
7 2 4 5 11
8 3 2 4 9
9 4 3 4 11
10 4 3 4 11
11 3 3 4 10
12 5 3 4 12
13 4 3 3 10
14 2 4 3 9
15 2 3 4 9
16 3 2 4 9
17 3 2 4 9
18 4 3 5 12
19 1 2 4 7
20 3 2 4 9

Total (Yj) 60 59 73 192
X 3 2,95 3,65 9.6

Fuente: Elaboracién propia.
+ Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) =666 — — = 51,6
3x20

+ Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

12410 1922
—_— =6,1
20 3%20

SC(A) =



+ Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) =22 — - =12,93

+ Suma de cuadrados del error SC(E)
SC(E) = (51,6 — 6,1 — 12,93) = 32,57

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de analisis de varianza (tabla
C.13).

Tabla C.13
Anélisis de varianza para elegir la muestra patron del atributo aroma

Fuente de Suma de Gradosde  Cuadrados F cal F tab
variacion cuadrados libertad medios
Total 56,1 59 - - -
Muestras 6,1 2 3,05 3,55 5,22
Jueces 12,93 19 0,68 0,79 2,43
Error (E) 32,57 38 0,86 - -

Fuente: Elaboracion propia.

Como se puede observar en latabla C.13; Fcal<Ftab (3,55<5,22); para los tratamientos

(muestra) se acepta la hipotesis planteada. Por lo que no existe evidencia estadistica de
variacion entre los valores promedios para p>0,05.



ANEXO C.5

En la tabla C.14 se muestran los resultados obtenidos de la evaluacion sensorial del
atributo sabor para elegir la muestra patron de mortadela enriquecida con proteina de
soya.

Tabla C.14

Evaluacion sensorial para elegir la muestra patrén del
atributo sabor

Jueces Muestras Total (Yi)
MP1 MP2 MP3
1 1 4 2 7
2 1 4 2 7
3 3 4 2 9
4 3 3 4 10
5 3 5 3 11
6 3 2 4 9
7 3 3 5 11
8 3 4 5 12
9 4 2 5 9
10 4 3 5 12
11 3 2 2 7
12 5 3 3 11
13 4 2 3 9
14 2 4 3 9
15 3 4 5 12
16 2 3 4 9
17 4 2 5 11
18 2 5 4 11
19 4 2 4 10
20 4 2 3 9
Total (Y)) 61 63 71 195

X 3,05 3,15 3,55 9.75

Fuente: Elaboracién propia.

+ Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) =701 — 1= = 67,25

+ Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

12731 1952
20 3520

SC(A) =

2,8



+ Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) =%5)1 _ 1 _ 1658

3%20

+ Suma de cuadrados del error SC(E)
SC(E) = (67,25 — 2,8 — 16,58) = 47,87

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de analisis de varianza (tabla
C.15).

Tabla C.15

Anélisis de varianza para elegir la muestra patron del atributo aroma
Fuente de Suma de Grados de Cuadrados F cal F tab
variacion cuadrados libertad medios

Total 67,25 59
Muestras 2,8 2 14 1,11 5,22

Jueces 16,58 19 0,87 0,69 2,43
Error (E) 47,87 38 1,26

Fuente: Elaboracién propia

Como se puede observar en la tabla C.15; Fcal<Ftab (1,11<5,22) para los tratamientos
(muestra) se acepta la hipotesis planteada. Por lo que no existe evidencia estadistica de

variacion entre los valores promedios para p>0,05.



ANEXO C.6

En la tabla C.16 se muestran los resultados obtenidos de la evaluacion sensorial del
atributo textura para elegir la muestra patrén de mortadela enriquecida con proteina de
soya.

Tabla C.16

Evaluacion sensorial para elegir la muestra patrén del
atributo textura

Jueces MP1 Mlﬁj;tzr as MP3 Total (Y3)
1 2 3 2 7
2 2 2 4 7
3 5 4 2 9
4 4 3 3 10
5 3 5 4 11
6 2 3 4 9
7 4 4 3 11
8 3 3 5 12
9 4 3 3 9
10 4 2 4 12
11 3 2 3 7
12 4 3 2 11
13 4 2 3 9
14 3 3 4 9
15 2 3 4 12
16 2 3 4 9
17 5 2 5 11
18 3 2 5 11
19 3 3 3 10
20 4 2 3 9

Total (Y)) 66 57 71 194
X 3,3 2,85 3,55 9.7

Fuente: Elaboracidn propia.

+ Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) =682 — —— = 54,73

+ Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

12646 1942
——=175,03

20 20%3

SC(A) =



+ Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) == — - =10,73

20%3

+ Suma de cuadrados del error SC(E)

SC(E) = (54,73 — 5,03 — 10,73) = 38,97

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de analisis de varianza (tabla
C.17).

Tabla C.17
Anélisis de varianza para elegir la muestra patron del atributo textura

Fuente de Suma de Grados de Cuadrados F cal F tab
variacion cuadrados libertad medios

Total 54,73 59 - - -
Muestras 5,03 2 2,51 2,43 5,22

Jueces 10,73 19 0,56 0,54 2,43
Error (E) 38,97 38 1,03 - -

Fuente: Elaboracion propia.

Como se puede observar en la tabla 4.14; Fcal<Ftab (2,43<5,22) para los tratamientos
(muestra) se acepta la hipotesis planteada. Por lo que no existe evidencia estadistica de

variacion entre los valores promedios para p>0,05.



ANEXO C.7

En la tabla C.18 se muestran los resultados obtenidos de la evaluacion sensorial del
atributo apariencia en las muestras de mortadela enriquecida con proteina de soya en
base a la dosificacion de insumos.
Tabla C.18
Evaluacion sensorial del atributo apariencia

Jueces Tratamientos Total
MP1L MP2 MP3 MP4 MP5 MP6 MP7 MPS

J1 3 3 3 2 4 3 3 4 25
J2 4 4 4 3 2 2 2 2 23
J3 4 4 4 3 4 5 3 5 32
J4 4 4 3 4 2 2 3 5 27
J5 3 4 3 2 5 5 5 5 32
J6 4 3 3 3 2 2 3 2 22
J7 3 3 3 5 5 5 4 4 32
J8 4 5 4 4 4 2 3 3 29
J9 3 3 3 3 2 3 3 4 24
J10 5 5 5 4 4 4 4 3 34
J11 4 3 3 2 5 3 2 3 25
J12 4 4 4 3 4 3 5 3 30
J13 3 4 4 4 4 2 3 5 29
Ji4 4 3 4 3 4 4 5 4 31
J15 4 5 4 3 5 3 3 3 30
J16 3 4 3 2 4 4 4 5 29
J17 3 4 4 3 3 3 4 4 28
J18 4 5 3 2 3 4 3 5 29
J19 3 4 3 3 4 5 4 4 30
J20 2 4 2 3 4 3 5 4 27
Suma 71 78 69 61 74 67 71 77 568
Promedio 3,55 3,90 3,45 3,05 3,70 3,35 3,55 3,85 28,40
Suma de 261 314 247 199 294 247 269 315 2146
cuadrados

Fuente: Elaboracién propia.

+ Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) =4739 — == = 113,79

+ Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

69563 7452
= ——=12,33
15 15%8

SC(A)



+ Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
37137 ﬂ — 16,92

SC(B) = 8 158
+ Suma de cuadrados del error SC(E)

SC(E) = (113,79 — 12,33 — 16,92) = 84,55

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de analisis de varianza (tabla
C.19).

Tabla C.19
Analisis de varianza del atributo apariencia en el proceso de dosificacion de
insumos
Suma Grados de Cuadrados
li/L,JAiI\IIXEZD E de cuadrados libertad Medios F cal F tab
SC GL MC

Tratamientos 10,700 7 1,529 2,173 2,087
Jueces 25,350 19 1,334 1,897 1,674
Error 93,550 133 0,703 - -
Total 129,600 159 - - -

Fuente: Elaboracién propia

Segun los resultados obtenidos del andlisis de varianza del atributo apariencia el valor
de Fcal > Ftab (2.17 > 2.09) para una probabilidad de 0,05, se acude a la prueba de

Duncan para el atributo apariencia de las muestras de mortadela.

+ Desarrollo de la prueba estadistica de Duncan

Calculando el valor de varianza muestral del experimento:

52 CME 0,703
— = = = 0,188

y n 20

+ Valores de amplitudes estudiantizadas de Duncan con un nivel de
significacion a = 0,05



Tabla C.20
Amplitudes estudiantizadas y limites de
significancia de Duncan

Promedio AES(D) ALS(D)

2 2,782 0,522
3 2,928 0,549
4 3,027 0,568
5 3,098 0,581
6 3,155 0,592
7 3,201 0,600
8 3,24 0,608

Fuente: Elaboracion propia

La tabla C.21, muestra los valores promedio de las muestras ordenados de mayor a
menor.
Tabla C.21

Ordenamiento de los valores promedio de los
tratamientos

MP2 MP1 MP3 MP4 MP7 MP8 MP6 MP5
3,75 3,65 3,60 3,55 3,45 3,35 3,00 2,95
Fuente: Elaboracion propia

En base a la tabla C.20 y tabla C.21, se procede a realizar el andlisis estadistico que se

muestran en la tabla C.22.



TRATAMIENTO
S

MP2-MP1
MP2-MP3
MP2-MP4
MP2-MP7
MP2-MP8
MP2-MP6
MP2-MP5
MP1-MP3
MP1-MP4
MP1-MP7
MP1-MP8
MP1-MP6
MP1-MP5
MP3-MP4
MP3-MP7
MP3-MP8
MP3-MP6
MP3-MP5
MP4-MP7
MP4-MP8
MP4-MP6
MP4-MP5
MP7-MP8
MP7-MP6
MP7-MP5
MP8-MP6
MP8-MP5
MP6-MP5

Tabla C.22
Anélisis estadistico de Duncan del atributo apariencia

ANALISIS DE
VALORES
0,100 < 0,522
0,150 < 0,549
0,200 < 0,568
0,300 > 0,581
0,400 > 0,592
0,750 > 0,600
0,800 > 0,608
0,050 < 0,522
0,100 < 0,549
0,200 < 0,568
0,300 < 0,581
0,650 < 0,592
0,700 < 0,600
0,050 < 0,522
0,150 < 0,549
0,250 < 0,568
0,600 < 0,581
0,650 < 0,592
0,100 < 0,522
0,200 < 0,549
0,550 < 0,568
0,600 < 0,581
0,100 < 0,522
0,450 < 0,549
0,500 < 0,568
0,350 < 0,522
0,400 < 0,549
0,050 < 0,522

Fuente: Elaboracidn propia.

EFECTOS

No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
Si existe diferencia significativa

Si existe diferencia significativa

No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
Si existe diferencia significativa

Si existe diferencia significativa

No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
Si existe diferencia significativa

Si existe diferencia significativa

No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
Si existe diferencia significativa

No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa



ANEXO C.8

En la tabla C.23 se muestran los resultados obtenidos de la evaluacion sensorial del
atributo color en las muestras de mortadela enriquecida con proteina de soya en base a

la dosificacién de insumos.

Tabla C.23
Evaluacion sensorial del atributo color en el proceso de
dosificacién de insumos
Jueces Tratamientos Total
MP1 MP2 MP3 MP4 MP5 MP6 MP7 MP8

J1l 3 4 4 2 4 3 3 4 27
J2 3 4 4 2 2 2 2 2 21
J3 4 3 3 2 4 3 3 4 26
J4 3 4 2 3 5 2 2 2 23
J5 3 3 3 2 4 4 4 4 27
J6 4 4 4 4 2 1 2 1 22
J7 3 3 3 5 4 4 4 3 29
J8 4 5 4 3 4 4 3 3 30
J9 3 3 4 3 2 2 3 3 23
J10 4 4 4 4 3 3 4 3 29
J11 4 3 3 3 3 5 3 2 26
J12 3 5 4 3 3 3 4 2 27
J13 3 4 3 3 3 3 4 2 25
J14 3 5 3 3 4 4 4 4 30
J15 3 3 4 3 5 3 3 3 27
J16 3 4 2 2 4 5 4 5 29
J17 3 4 3 3 3 3 4 4 27
J18 4 4 3 3 2 3 4 4 27
J19 4 4 3 3 3 4 3 3 27
J20 3 4 2 2 4 3 4 4 26
Suma 67 77 65 58 68 64 67 62 528
Promedio 335 38 325 290 340 320 335 310 26,40
Suma de 229 305 221 180 248 224 235 212 1854
cuadrados

Fuente: Elaboracion propia.

+ Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) =1854 — 2% = 111,60
20x8



+ Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

35060 5282
T 20 20+8

SC(A) = 10,60

+ Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
14062 _5& — 15’35

T8 20+8

SC(B)

+ Suma de cuadrados del error SC(E)
SC(E) = (111,60 — 15,35 — 10,60) = 85,65

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de andlisis de varianza (tabla
C.24).

Tabla C.24
Analisis de varianza del atributo color en el proceso de dosificacion de insumos
FUENTE DE Suma de Grados de Cuadrados  Fcal F tab
VARIANZA cuadrados libertad medios
SC GL MC

Tratamientos 10,600 7 1,514 2,351 2,087

Jueces 15,350 19 0,808 1,255 1,674

Error 85,650 133 0,644 - -

Total 111,600 159 - - -

Fuente: elaboracion propia

Segun los resultados obtenidos del analisis de varianza del atributo color el valor de
Fcal > Ftab (2,35 > 2.09) para una probabilidad de 0,05, se acude a la prueba de Duncan

para el atributo color de las muestras de mortadela.

+ Desarrollo de la prueba estadistica de Duncan

Calculando el valor de varianza muestral del experimento:

52 CME 0,644

Yy | n | 20

+ Valores de amplitudes estudiantizadas de Duncan con un nivel de
significacion a = 0,05

=0,179

Tabla C.25



Amplitudes estudiantizadas y limites de
significancia de Duncan

Promedio AES(D) ALS(D)

2 2,782 0,499
3 2,928 0,525
4 3,027 0,543
5 3,098 0,556
6 3,155 0,566
7 3,201 0,574
8 3,24 0,581

Fuente: Elaboracion propia

La tabla C.26, muestra los valores promedio de las muestras ordenados de mayor a

menor.

Tabla C.26
Ordenamiento de los valores promedio de los
tratamientos

MP2 MP5 MP1 MP7 MP3 MP6 MP8 MP4
3,85 3,40 3,35 3,25 3,25 3,20 3,10 2,90
Fuente: Elaboracion propia

En base a la tabla C.25 y tabla C.26, se procede a realizar el andlisis estadistico que se

muestran en la tabla C.27.



Tabla C.27

Anélisis estadistico de Duncan del atributo apariencia

TRATAMIENTOS

MP2-MP5
MP2-MP1
MP2-MP7
MP2-MP3
MP2-MP6
MP2-MP8
MP2-MP4
MP5-MP1
MP5-MP7
MP5-MP3
MP5-MP6
MP5-MP8
MP5-MP4
MP1-MP7
MP1-MP3
MP1-MP6
MP1-MP8
MP1-MP4
MP7-MP3
MP7-MP6
MP7-MP8
MP7-MP4
MP3-MP6
MP3-MP8
MP3-MP4
MP6-MP8
MP6-MP4
MP8-MP4

ANALISIS DE
VALORES
0,450 < 0,499
0,500 < 0,525
0,600 < 0,543
0,600 > 0,556
0,650 > 0,566
0,750 > 0,574
0,950 > 0,581
0,050 < 0,499
0,150 < 0,525
0,150 < 0,543
0,200 < 0,556
0,300 < 0,566
0,500 < 0,574
0,100 < 0,499
0,100 < 0,525
0,150 < 0,543
0,250 < 0,556
0,450 < 0,566
0,000 < 0,499
0,050 < 0,525
0,150 < 0,543
0,350 < 0,556
0,050 < 0,499
0,150 < 0,525
0,350 < 0,543
0,100 < 0,499
0,300 < 0,525
0,200 < 0,499

Fuente: Elaboracién propia.

EFECTOS

No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
Si existe diferencia significativa
Si existe diferencia significativa
Si existe diferencia significativa
Si existe diferencia significativa
Si existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa
No existe diferencia significativa



ANEXO C.9

En la tabla C.28 se muestran los resultados obtenidos de la evaluacion sensorial del
atributo aroma en las muestras de mortadela enriquecida con proteina de soya en base

a la dosificacion de insumos.

Tabla C.28
Evaluacion sensorial del atributo aroma en el proceso de
dosificacion de insumos

Jueces Tratamientos Total
MP1 MP2 MP3 MP4 MP5 MP6 MP7 MPS

Jl 2 2 3 3 3 3 3 5 24
J2 2 2 3 4 2 3 3 2 21
J3 2 2 3 4 3 4 4 3 25
J4 3 3 3 4 2 1 5 2 23
J5 2 4 3 2 2 3 3 3 22
J6 3 3 3 4 3 2 2 2 22
J7 3 3 3 4 4 3 4 3 27
J8 4 3 4 4 4 5 5 3 32
J9 4 3 3 4 2 3 2 3 24
J10 4 4 4 3 3 4 4 4 30
J11 3 3 2 3 4 3 1 5 24
J12 4 3 4 3 3 2 3 2 24
J13 4 3 3 3 4 4 2 3 26
J14 5 4 2 2 3 3 4 3 26
Ji5 2 3 3 3 3 3 5 5 27
J16 2 3 3 3 3 4 4 5 27
Ji7 2 4 2 2 3 2 3 5 23
Ji8 3 3 4 3 2 3 2 4 24
J19 4 3 3 4 5 3 3 4 29
J20 4 4 3 3 3 4 4 3 28
Suma 62 62 61 65 61 62 66 69 508
Promedio 310 310 305 325 305 310 330 345 2540
Suma de 210 200 193 221 199 208 242 261 1734
cuadrados

Fuente: Elaboracién propia.

+ Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) =1734 — 2 = 121,10
20%8



+ Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

32316 5082
T 20 20+8

SC(A) = 2,90

+ Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

13060 5082
= ——=19,60
8 20%8

SC(B)
+ Suma de cuadrados del error SC(E)
SC(E) = (121,10 — 19,60 — 2,90) = 98,60

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de andlisis de varianza (tabla
C.29).

Tabla C.29
Analisis de varianza del atributo aroma en el proceso de dosificacion de insumos
Suma de Grados de Cuadrados
E/L,JAII:?,\ITEIIZD E cuadrados libertad medios F cal F tab
SC GL MC

Tratamientos 2,900 7 0,414 0,559 2,087
Jueces 19,600 19 1,032 1,391 1,674
Error 98,600 133 0,741 - -
Total 121,100 159 - - -

Fuente: Elaboracion propia

Segun los resultados obtenidos del analisis de varianza del atributo aroma el valor de
Fcal< Ftab (0,559 < 2, 087) para una probabilidad de 0,05 por lo tanto no existe

diferencia significativa entre las muestras.



ANEXO C.10

En la tabla C.30 se muestran los resultados obtenidos de la evaluacion sensorial del
atributo sabor en las muestras de mortadela enriquecida con proteina de soya en base a
la dosificacién de insumos.

Tabla C.30

Evaluacion sensorial del atributo sabor en el proceso de
dosificacion de insumos

Jueces Tratamientos Total
MP1 MP2 MP3 MP4 MP5 MP6 MP7 MP8
Jl 2 3 3 4 3 4 5 5 29
J2 2 3 4 5 3 2 2 2 23
J3 2 3 2 2 3 3 4 5 24
J4 3 3 2 2 3 1 5 4 23
J5 2 4 2 3 4 4 4 4 27
J6 3 3 4 3 3 2 2 2 22
J7 3 5 5 3 4 3 3 4 30
J8 4 2 3 4 5 4 4 4 30
J9 4 3 3 4 5 4 4 4 31
J10 3 4 5 3 3 4 4 4 30
Ji1 4 3 3 2 5 2 4 2 25
J12 4 4 4 4 3 3 3 2 27
J13 3 2 4 4 5 5 3 2 28
Ji4 4 3 2 3 5 4 5 5 31
Ji5 3 4 3 4 3 3 4 3 27
J16 2 4 3 3 4 4 4 5 29
Ji7 3 5 4 3 4 3 2 5 29
Ji8 4 3 3 3 3 3 4 4 27
J19 3 3 3 4 3 3 5 4 28
J20 4 5 3 3 3 4 5 4 31
Suma 62 69 65 66 74 65 76 74 551
Promedio 3,10 345 325 330 3,70 3,25 3,80 3,70 27,55
Suma de 204 253 227 230 288 229 308 298 2037
cuadrados

Fuente: Elaboracidn propia.

+ Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) =2037 — = = 139,49



+ Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

38139 5512
= - = 9,44
20 20%8

+ Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

SC(A)

2
SC(B) === — 2= = 19,12

+ Suma de cuadrados del error SC(E)
SC(E) = (139,49 — 19,12 — 9,44) = 110,93

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de andlisis de varianza (tabla

C.31).
Tabla C.31
Analisis de varianza del atributo sabor en el proceso de dosificacion de insumos
Suma de Grados de Cuadrados
li/L,JA\II:?l\II,I\Elg E cuadrados libertad medios Fcal Ftab
SC GL MC

Tratamientos 9,444 7 1,349 1,617 2,087
Jueces 19,119 19 1,006 1,206 1,674
Error 110,931 133 0,834 - -
Total 139,494 159 - - -

Fuente: Elaboracién propia.
Segun los resultados obtenidos del analisis de varianza del atributo sabor (tabla 4.28),
el valor de Fcal < Ftab (1.617 < 2, 087) para una probabilidad de 0,05 por lo tanto no

existe diferencia significativa entre las muestras.



ANEXO C.11

En la tabla C.32 se muestran los resultados obtenidos de la evaluacion sensorial del
atributo textura en las muestras de mortadela enriquecida con proteina de soya en base

a la dosificacién de insumos.

Tabla C.32
Evaluacion sensorial del atributo textura en el proceso de
dosificacién de insumos
Jueces Tratamientos Total
MP1 MP2 MP3 MP4 MP5 MP6 MP7 MP8

J1l 2 3 3 3 2 3 2 4 22
J2 4 3 4 4 3 3 4 2 27
J3 3 3 3 3 2 2 3 4 23
J4 4 3 3 4 2 2 2 4 24
J5 3 4 3 3 4 4 4 4 29
J6 3 4 3 3 2 2 2 1 20
J7 5 5 4 3 4 2 4 4 31
J8 4 3 5 5 4 4 2 3 30
J9 4 4 4 4 2 2 4 2 26
J10 4 4 4 4 4 4 5 4 33
J11 5 4 4 3 2 4 5 4 31
J12 4 4 3 4 4 3 3 2 27
J13 4 3 3 4 2 1 1 1 19
J14 2 3 3 4 4 4 4 4 28
J15 5 5 5 4 3 3 4 3 32
J16 3 3 3 3 4 5 4 5 30
J17 2 5 4 3 5 3 4 5 31
J18 5 4 4 4 1 2 2 3 25
J19 3 3 4 2 2 4 5 4 27
J20 4 5 3 4 3 3 5 4 31
Suma 73 75 72 71 59 60 69 67 546
Promedio 3,65 3,75 3,60 3,55 2,95 3,00 3,45 3,35 27,30
Suma de 285 293 268 261 197 200 267 251 2022
cuadrados

Fuente: Elaboracion propia.

+ Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) =2022 — 222 = 158,78
20%8



+ Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

38139 5512
= - = 9,44
20 20%8

Sc(4)
+ Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

15220 5462
= ———= 139,28
8 20%8

SC(B)
+ Suma de cuadrados del error SC(E)

SC(E) = (158,78 — 39,28 — 12,28) = 107,23

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de analisis de varianza (tabla
C.33).

Tabla C.33
Analisis de varianza del atributo textura en el proceso de dosificacion de
insumos
Suma de Grados de Cuadrados
li/L,JA\II:?l\II,I\Elg E cuadrados libertad medios F cal F tab
SC GL MC
Tratamientos 12,275 7 1,754 2,175 2,087
Jueces 39,275 19 2,067 2,564 1,674
Error 107,225 133 0,806 - -
Total 158,775 159 - - -

Fuente: Elaboracion propia.

Segun los resultados obtenidos del anélisis de varianza del atributo textura (tabla 4.30)
el valor de Fcal > Ftab (2,175 > 2.087) para una probabilidad de 0,05, se acude a la

prueba de Duncan para el atributo textura de las muestras de mortadela.

+ Desarrollo de la prueba estadistica de Duncan

Calculando el valor de varianza muestral del experimento:

S? _ |cME _ |0806 _ .
y | n ] 20 7

+ Valores de amplitudes estudiantizadas de Duncan con un nivel de
significacion a = 0,05




Tabla C.34
Amplitudes estudiantizadas y limites de
significancia de Duncan

Promedio =~ AES(D) ALS(D)

2 2,782 0,559
3 2,928 0,588
4 3,027 0,608
5 3,098 0,622
6 3,155 0,633
7 3,201 0,643
8 3,24 0,651

Fuente: Elaboracion propia

La tabla C.35, muestra los valores promedio de las muestras ordenados de mayor a
menor.
Tabla C.35

Ordenamiento de los valores promedio de los
tratamientos

MP2 MP1 MP3 MP4 MP7 MP8 MP6 MP5
3,75 3,65 3,60 3,55 3,45 3,35 3,00 2,95
Fuente: Elaboracion propia

En base a la tabla C.34 y tabla C.35, se procede a realizar el andlisis estadistico que se

muestran en la tabla C.36.



Tabla C.36
Analisis estadistico de Duncan del atributo textura

ANALISIS DE
TRATAMIENTOS VALORES EFECTOS
MP2-MP1 0,100 < 0,599 No existe diferencia significativa
MP2-MP3 0,150 < 0,631 No existe diferencia significativa
MP2-MP4 0,200 < 0,651 No existe diferencia significativa
MP2-MP7 0,300 > 0,667 No existe diferencia significativa
MP2-MP8 0,400 > 0,678 No existe diferencia significativa
MP2- MP6 0,750 > 0,688 Si existe diferencia significativa
MP2-MP5 0,800 > 0,696 Si existe diferencia significativa
MP1-MP3 0,050 < 0,599 No existe diferencia significativa
MP1-MP4 0,100 < 0,631 No existe diferencia significativa
MP1-MP7 0,200 < 0,651 No existe diferencia significativa
MP1-MP8 0,300 < 0,667 No existe diferencia significativa
MP1-MP6 0,650 < 0,678 No existe diferencia significativa
MP1-MP5 0,700 < 0,688 Si existe diferencia significativa
MP3-MP4 0,050 < 0,599 No existe diferencia significativa
MP3-MP7 0,150 < 0,631 No existe diferencia significativa
MP3-MP8 0,250 < 0,651 No existe diferencia significativa
MP3-MP6 0,600 < 0,667 No existe diferencia significativa
MP3-MP5 0,650 < 0,678 No existe diferencia significativa
MP4-MP7 0,100 < 0,599 No existe diferencia significativa
MP4-MP8 0,200 < 0,631 No existe diferencia significativa
MP4-MP6 0,550 < 0,651 No existe diferencia significativa
MP4-MP5 0,600 < 0,667 No existe diferencia significativa
MP7-MP8 0,100 < 0,599 No existe diferencia significativa
MP7-MP6 0,450 < 0,631 No existe diferencia significativa
MP7-MP5 0,500 < 0,651 No existe diferencia significativa
MP8-MP6 0,350 < 0,599 No existe diferencia significativa
MP8-MP5 0,400 < 0,631 No existe diferencia significativa
MP6-MP5 0,050 < 0,599 No existe diferencia significativa

Fuente: Elaboracion propia.



ANEXO C.12
En la tabla C.37 se muestran los resultados obtenidos de la evaluacion sensorial del
atributo color en las muestras (MP2) y (MP7) de mortadela enriquecida con proteina
de soya en base a la dosificacion de insumos.

Tabla C.37
Valores promedios del atributo color en el proceso de dosificacion de insumos

Jueces Tratamientos Total

<
o
N
<
0
-~

J1
J2
J3
J4
J5
J6
J7
J8
J9
J10
J11
J12
Ji3
Ji4
J15
J16
Ji7
Ji8

J19
J20
Suma 73 64 137
Promedio 3,65 3,20 6,85

Suma de 273 220 493
cuadrados

A A BB A BA AP PP OOLOWOWPELDOOPDOOOWW
W W W ol AW W W wNNPEowWw bk wowo b
~N N N O 00NN NN O N NN OO NN oo

Fuente: Elaboracion propia.

+ Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) =493 — 22 = 28,78
20%2



+ Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

9425 1372
20 2042

SC(A) = 2,02

+ Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
57 _ 11,28

961
SC(B) =2 " 20m2

+ Suma de cuadrados del error SC(E)
SC(E) = (2,02 —11,28 —28,78) = 10,48

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de andlisis de varianza (tabla
C.38).

Tabla C.38
Analisis de varianza del atributo color en el proceso de dosificacion de insumos
Suma de Grados de Cuadrados
T/L,i\i'\llzﬁ ? E cuadrados libertad medios Fcal Ftab
SC GL MC

Tratamientos 2,025 1 2,025 3,673 4,600
Jueces 11,275 19 0,593 1,076 2,484
Error 10,475 19 0,551 - -
Total 23,775 39 - - -

Fuente: Elaboracion propia.



ANEXO C.13
En la tabla C.39 se muestran los resultados obtenidos de la evaluacion sensorial del
atributo aroma en las muestras (MP2) y (MP7) de mortadela enriquecida con proteina

de soya en base a la dosificacion de insumos.

Tabla C.39
Valores promedios del atributo aroma en el proceso de dosificacion de insumos
Jueces Tratamientos Total
MP2 MP7
J1 2 2 4
J2 4 2 6
J3 5 2 7
J4 3 5 8
J5 4 5 9
J6 2 4 6
J7 5 4 9
J8 2 4 6
J9 2 4 6
J10 2 4 6
J11 3 3 6
J12 4 3 7
J13 4 3 7
J14 3 3 6
J15 3 4 7
J16 5 4 9
J17 4 4 8
J18 4 4 8
J19 2 5 7
J20 3 4 7
Suma 66 73 139
Promedio 3,30 3,65 6,95
Suma de 240 283 523
cuadrados

Fuente: Elaboracidn propia.

+ Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) =523 — =X = 39,98

20%2

+ Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)
+ Sypagediadiradift de josjueces SC(B)
20 20%2 ’



sc@) =22 -2 = 1548

20%2

+ Suma de cuadrados del error SC(E)
SC(E) = (1,23 — 15,48 — 39,98) = 23,28

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de analisis de varianza (tabla
C.40).

Tabla C.40
Anélisis de varianza del atributo aroma en el proceso de dosificacién de insumos
Suma de Grados de Cuadrados
E/L,JAII:?’\IIE ZD E cuadrados libertad medios Fcal Ftab
SC GL MC

Tratamientos 1,225 1 1,225 1,000 4,600
Jueces 15,475 19 0,814 0,665 2,484
Error 23,275 19 1,225 - -
Total 39,975 39 - - -

Fuente: Elaboracion propia.

Segun los resultados obtenidos del analisis de varianza del atributo aroma el valor de
Fcal < Ftab (1.000< 4,600) para una probabilidad de 0,05 por lo tanto no existe

diferencia significativa entre las muestras.



ANEXO C.14
En latabla C.41 se muestran los resultados obtenidos de la evaluacion sensorial de las
propiedades organolépticas del producto terminado mortadela enriquecida con proteina

de soya.
Tabla C.41

Evaluacion sensorial de las propiedades organolépticas del producto terminado
mortadela enriquecida con proteina de soya

Atributos sensoriales

Jueces Apariencia Color Aroma Sabor Textura Total
1 4 3 2 4 5 18
2 4 4 5 4 5 22
3 4 5 4 4 5 22
4 3 4 5 4 2 18
5 4 4 3 4 4 19
6 4 5 3 4 4 20
7 4 3 3 4 4 18
8 4 4 3 3 3 17
9 4 4 3 5 4 20
10 4 4 3 3 2 16
11 4 5 3 4 4 20
12 5 3 4 4 4 20
13 3 4 4 3 2 16
14 4 3 4 5 3 19
15 4 4 5 3 4 20
16 5 4 3 4 5 21
17 4 3 2 3 3 15
18 3 4 5 4 3 19
19 3 3 4 4 4 18
20 4 5 3 4 5 21

Sy 78 78 71 77 75 379
X 3,9 3,9 3,55 3,85 3,75 18,95

E;.-:_.- 310 314 269 303 301 1497

Fuente: Elaboracion propia.

+ Suma de cuadrados totales SC(T)

2
SC(T) =1497 — = = 60,59



+ Suma de cuadrados del tratamiento SC(A)

28763 3792
SC(A) = 20 2005 174

+ Suma de cuadrados de los jueces SC(B)

2
SC(B) === — 22 = 14,59

+ Suma de cuadrados del error SC(E)

SC(E) = (60,59 — 1,74 — 14,59) = 44,26

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de andlisis de varianza (tabla
C.42).

Tabla C.42

Analisis de varianza de la evaluacion sensorial final para determinar las
propiedades organolépticas del producto terminado

Suma de Gradosde  Cuadrados
'i}ii'\:;ﬁ g E cuadrados libertad medios F cal F tab
SC GL MC
Tratamientos 1,74 4 0,44 0,76  5,6754
Jueces 14,59 19 0,77 1,33  1,9594
Error 44,26 76 0,58 - -
Total 60,59 99 - - -

Fuente: Elaboracién propia

Como se puede observar en la tabla C.42; Fcal<Ftab (0,76<5,6754) para los
tratamientos (muestra) se acepta la hipotesis planteada. Por lo que no existe evidencia

estadistica de variacién entre los valores promedios para p>0,05.



ANEXO D

RESULTADO DEL DISENO
EXPERIMENTAL



PROCEDIMIENTO PARA LA RESOLUCION DEL DISENO FACTORIAL 23

Este procedimiento es dado segin (Urena — D" Arriego, 1999), para la prueba

estadistica:

1) Planteamiento de hipdétesis

Hp: No hay diferencia entre los tratamientos (muestras).
Ha: Al menos una muestra es diferente a las demas.

2) Nivel de significacion: 0.05
3) Prueba de significancia o tipo de prueba: “Fisher y Duncan”

4) Suposiciones

Los datos (muestras) siguen una distribucion normal (~N)
Los datos (muestras) son extraidos aleatoriamente de un muestreo al azar

5) Se procede a realizar la matriz experimental de las variables A, B y C del disefio

experimental y los niveles de variacion de los factores.

ENCONTRANDO LOS CONTRASTES PARA LOS EFECTOS PRINCIPALES
E INTERACCIONES

Para la estimacién de los efectos promedios de los factores principales e interacciones

se debe tomar en cuenta las siguientes expresiones matematicas:

EFECTOS

1
A=E[a—(1)+ab—b+ac—c+abc—bc]

1
B=%[b+ab+bc+abc—(1)—a—c—ac]

1
C=E[c+ac+bc+abc—(1)—a—b—ab]

1
AB=E[abc—bc+ab—b—ac+c—a+(1)]



1
[(1)—a+b—ab—c+ac—bc+ abc]

AC = —
4n

BC [(1)+a—b—ab—c—ac+ bc+ abc]

" n
1
ABC=E[abc—bc—ac+c—ab+b+a—(1)]

CONTRASTES

Ya que los contrastes son el resultado de lo que se encuentra entre paréntesis de los

efectos; se tiene:

Contraste , = [a— (1) +ab — b+ ac — c + abc — bc]
Contraste g = [b+ ab + bc + abc — (1) —a — ¢ — ac]
Contraste ¢ = [c + ac + bc + abc — (1) —a — b — ab]
Contraste 45 = [abc —bc+ab—b—ac+c—a+ (1)]
Contraste 4 =[(1)—a+b—ab—c+ ac— bc+ abc]
Contraste g =[(1)+a—b—ab—c—ac+ bc + abc]
Contraste 4gc = [abc —bc—ac+c—ab+b+a—(1)]
SUMA DE CUADRADOS

Suma de cuadrados del factor A:

(Contraste ,)?
$5,4 =
4 8n

Suma de cuadrados del factor B:

(Contraste g)?
$Sp =
B 8n

Suma de cuadrados del factor C:



(Contraste ;)?

SS, =
¢ 8n

Suma de cuadrados del factor AB:

(Contraste 45)*?

SSip =
AB 8n

Suma de cuadrados del factor AC:

(Contraste 4.)?
SSac =
AC 8

Suma de cuadrados del factor BC:

(Contraste gc)?

SSBC = an

Suma de cuadrados del factor ABC:

(Contraste 45¢)?

S$Sapc = an

SUMA TOTAL DE CUADRADOS

SUMA DEL CUADRADO DEL ERROR

SSp =SSy — SS, — SSg — SSc—SS45 — SSac — SSsc — SSanc



Fuente de
varianza
(FV)

Total

Factor A
Factor B

Interaccion
AB

Factor C

Interaccion
AC

Interaccion
BC

Interaccion
ABC

Error

TablaD.1
Tabla de analisis de varianza 23

Suma de Grados de
cuadrados libertad
(SC) (GL)
SS(T) abcn-1
SS(A) a-1
SS(B) b-1
SS(AB) (a-1)(b-1)
SS(C) c-1
SS(AC) (a-1)(c-1)
SS(BC) (b-1)(c-1)
SS(ABC) (a-1)(b-1)(c-1)
SS(E) abc (n-1)

Fuente: Ureta — D" Arriego, 1999

Cuadrados
medios
(CM)

CM(A)
CM(B)
CM(AB)
CM(C)
CM(AC)
CM(BC)
CM(ABC)

CM(E)

Fcal

CM(A)/ CM(E)
CM(B)/ CM(E)
CM(AB)/ CM(E)
CM(C)/ CM(E)
CM(AC)/ CM(E)
CM(BC)/ CM(E)
CM(ABC)/CM

(E)

Ftab

GLss(a)

/GLss(r)
GLss(g)

/GLssk)
GLss(aB)
/GLssk)
GLss(c)

/GLssk)
GLsscac)
/GLssk)
GLssBc)
/GLss (k)
GLssaBc)
/GLss(r)



ANEXOD.1

En la tabla D.1, se muestran los resultados de la variable respuesta (humedad)

expresada en porcentajes.

TablaD.1

Porcentaje de humedad en la mortadela enriquecida con proteina de soya

Corridas

(1)
S
P

SP
T

ST

PT
SPT

Variables
Proteina  Carne
desoya de pollo

S P
1% 38 %
1,5% 38 %
1% 44 %
1,5% 44 %
1% 38 %
1,5% 38 %
1% 44 %
1,5% 44 %
Total (yj)

Fuente: Elaboracion propia.

+ Efectos

Tocino de
cerdo
T

18 %
18 %
18 %
18 %
20 %
20 %
20 %
20 %

Replica
|

59,50 %
59,58 %
59,88 %
61,35 %
61,50 %
61,26 %
60,25 %
59,95 %
483,27 %

Replica
1

58,64 %
59,13 %
59,29 %
61,60 %
57,75 %
60,70 %
60,12 %
58,64 %
475,87 %

Total
(i)

118,14 %
118,71 %
119,17 %
122,95 %
119,25 %
121,96 %
120,37 %
118,59 %
959,14
%

A= ﬁ [118,71 — 118,14 + 122,95 - 119,17 + 121,96 — 119,25 + 118,59 —

120,37

A =0,66

¢ =0,15

[119,17 + 122,95 + 120,37 + 118,59 — 118,14 — 118,71 — 119,25

—121,96]

[119,25 + 121,96 + 120,37 + 118,59 — 118,14 — 118,71 — 119,17
—122,95]



1

AB = — [118,59 — 120,37 + 122,95 — 119,17 - 121,96 + 119,25 — 118,71
+118,14]
AB =-0,16
1
AC = 5 [118,14 — 118,71 + 119,17 — 122,95 — 119,25 + 121,96 — 120,37
+118,59]
AC = —0,43
1
BC = ;— [118,14 + 118,71 — 119,17 — 122,95 — 119,25 — 121,96 + 120,37
+118,59]
BC = —0,94
ABC = 7— [118,59 — 120,37 — 121,96 + 119,25 — 122,95 + 119,17
+ 118,71 — 118,14]
ABC = —0,96

+ Contrastes
Contraste A = 5,28
Contraste g = 3,02
Contrastec = 1,2
Contraste ag = -1,28
Contraste ac = -3,42
Contraste gc = -7,52
Contraste asc = -7,7

+ Suma de cuadrados

5282

SS(A) == =1,74




SS(B) = 3,027 = 0,57
( ) - 8*2 - )
1 2
=—_ =009
S8(C) =575 = 0,0
SS(AB) = (_1’28)2—010
( )_ 8*2 — Y,
SS(AC) = (_3’42)2—073
( )_ 8*2 - ]
SS(BC) = (£752)7 353
( )_ 8*2 - )
SS(ABC) = (_7’7)2—371
( ) - 8*2 — I

+ Suma total de cuadrados

959,142

SS(T) =57516,05 — ==

= 19,20
+ Suma total de cuadrados
SS(E) =19,20-1,74-0,57-0,09-0,10-0,73 — 3,53 — 3,71 = 8,73

En base a los resultados obtenidos se construye la tabla de analisis de varianza

(Tabla D.2) para un disefio factorial 23.



Fuente de Suma de

variacion cuadrados
(SC)
TOTAL 19,20
SS (S) 1,74
SS (P) 0,57
SS (SP) 0,09
SS (T) 0,10
SS (ST) 0,73
SS (PT) 3,53
SS (SPT) 3,71
SS (E) 8,73

Fuente: Elaboracion propia.

Tabla D.2
Anélisis de varianza para las variables de la mortadela enriquecida con proteina
de soya en la etapa de dosificacion

Grados de
libertad
(GL)
15
1

(o I N N N e

Media de
cuadrados
(CM)
1,74
0,57
0,09
0,10
0,73
0,53
3,71
1,09

cal

1,60
0,52
0,08
0,09
0,67
0,49
3,40

F
tab

5,32
5,32
5,32
5,32
5,32
5,32
5,32

Significancia

NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO



TABLA AZ. RECORRIDO SIGNIFICATIVO DE DUNCAN (NIVEL DE SIGNIFICACION g=5% )

T T T e M T § 7 g [ 8 T 10 [ 1 12 [ 13 [ 94 T 46 [ 20 | 25 [ 30 | &0 | 104 |
1 11?.9? 17.97 | 1787 | 17.57 | 17.97 | 17.97 | 17.97 | 17.97 | 17.97 [ 17.67 | 17.67 | 17.97 | 1787 | 17.97 | 1797 | 17.97 | 17.87 | 7.7 17.97 |
2 ' E.08S 18085 | 6.085 | 6.085 | 5.085 | 8.085 [ §,085 | 6.085 | 6.085 | 6.085 | 6.085 | 6.085 | 6.065 | 6.085 | 5.035 | 6.085 | 6.085 | 6.085 | G.ogs
3 | 2501 14518 | 4516 | 4516 | 4.516 | 4515 | 4515 | 4.516 | 4.576 | 4.516 | 4.516 | 4.516 | 4.516 | 4.516 | 45156 | 4.516 | 4516 | 4516 | 4515 |
4 | 3527 14013 | 4033 | 4033 | 4.033 | 4.033 | 4033 [ 4.033 | 4.033 | 4.033 [ 4033 | 4.033 | 4.033 | 4.033 | 033 | 4035 | 4033 | 4033 | 4033
5 | 3E35 /3749 | 3787 | 3814 | 3814 | 3814 | 3.814 | 3.814 | 3.814 | 3.614 | 5,514 | 3.814 | 3814 | 3E14 | 3814 | 3.814 | 3812 [ 3814 | 3814
| 3467 | 3587 | 3548 | 3804 | 3.694 | 3604 | 3,604 [ 3.684 | 3694 | 3,694 | 3.594 | 3.604 | 3.694 | 3.694 | 3.694 | 3.604 | 3.694 | 3894 | 3654
/| 5344 | 3477 | 3.548 | 5.588 | 3671 | 3622 | 3.626 | 3.626 | 3.626 | 3.625 | 3,526 | 3.526 | 5.626 | 3628 | 3625 | 3.626 | 3.625 | 3626 | 3 628
B 1326113399 | 3475 | 5.891 | 3521 | 3521 | 3.521 | 3.521 | 3529 | 3621 | 3.521 | 3.521 | a.521 | 3.521 | 3.521 | 3.521 | 3.521 | 3521 | 3521
S 12199 | 3338 | 342 | 3470 | 3502 | 3523 [ 3.536 | 3.544 | 3547 | 3.547 | 3.547 | 5.547 | 3.547 | 3547 | 3.547 | 3.547 | 3.547 | 3547 3.547
19 | 3.197 | 5293 | 3.078 | 3450 | 3465 | 5430 [ 3.505 | 3516 [ 3520 | 3.526 | 3.526 | 5.526 | 3.526 | 3.526 | 3.526 | 3.526 | 3.526 | 3526 | 3.525
11 | 3113 | 3.256 | 3.342 [ 3.357 | 3435 | 3.452 | 348 | 3.493 | 3501 | 3506 | 3.509 | 3570 | 3570 | 3510 | 2.51 | 357 | 5510 | 3.51 351 |
12 | 3.082 | 3335 | 3313 | 3.370 | 3410 | 3439 | 3.45 | 3474 | 3484 | 3491 | 3.496 | 5468 | 3.490 | 5.499 | 3456 | 2.498 | 3.455 | 3499 | 3499
13 12055 | 32 13289 |35.348 | 3,389 | 3419 | 3.442 | 3458 [ 3470 | 3484 | 3486 | 3.45 | 348 | 549 | 349 | 548 | 049 | 545 | 549
14 | 3033 | 3178 | 3.268 | 3.329 | 3,372 | 3.403 [ 3.426 | 3.444 | 3.457 | 3.457 | 3474 | 3470 | 3.487 | 3.484 | 3.485 | 3 45% 3485 | 3485 | 3.485
15 | 3.012 | 316 | 3.95 | 3.312 | 3.356 | 3.389 | 3.413 | 3.432 | 3446 | 3.457 | 3.465 | 3471 | 3.476 | 3.478 | 3.48° | 3.461 | 3481 | 3281 3.481 |
18 1 2998 13144 | 3235 1 5998 [ 3.343 | 3.376 | 3407 | 3.422 | 3437 | 3445 | 5.458 | 3465 347 | 3473 | 3.476 | 3476 | 3478 | 3476 | 3478
87 | 2S84 | 313 | 3.222 | 3.285 | 3,331 | 3.368 | 3.392 | 3.412 | 3429 | 3.441 | 3465 | 347 | 3473 | 3478 | 3478 | 3.476 | 3478 | 5473 | 5478
18 | 2971 | 3.118 | 321 |3.274 [ 3.321 | 3.358 | 3.385 | 3.405 | 5421 | 3.445 | 3.454 | 3.46 | 3465 | 3.462 | 3474 | 3474 | 3474 [ 34741 3.474
19 | 296 | 3107 | 5.196 | 3964 | 3.311 | 3.347 | 3.375 | 3.397 | 3415 | 3.429 | 3.44 | 3449 | 3456 | 3.462 | 5474 | 3474 | 3474 | 3475 | 3474
20 | 285 | 3067 | 318 | 3.255 | 3.303 | 3.339 | 3.36€ | 3.391 [ 340 | 3.424 | 3.436 | 3445 | 3453 | 3459 | 3.473 | 3474 | 3474 [ 3474 3472
25 | 2.923 | 3068 | 3.134 | 321 13271 | 331 | 334 | 3.366 [ 3.386 | 3.408 | 3.417 | 3425 | 3439 | 5.447 | 3.471 | 3.478 | 3475 | 3478 | 5.473
30 | 2.888 | 3035 | 3.'31 | 3199 | 3.25 | 3.20 | 3.327 | 3.349 [3.371 | 3.380 | 3405 | 3418 | 348 | 3439 | 3.470 | 3.483 | 3485 | 3436 | 3 486
40 | 2.B38 | 3006 | 3.°C2 | 5.171 | 3.924 | 3.2686 | 3.30C | 3398 [ 3350 [ 3.373 | 3.3¢ | 3405 | 3.418 | 3.429 | 3.465 | 3.485 | 3500 | 5502 [ 5 504
50 | 2.84 {20888 | 3.085 | 5.154 | 3.208 | 3251 | 3.286 | 3.315 [ 3341 | 3.367 | 3.381 | 3,397 | 5411 | 3.423 | 3.468 | 5.494 | 3509 | 3522 | 3521
60 | 2.823 | 2.876 | 3.073 | 3.143 | 3,195 | 3.241 | 3.277 | 3.307 | 3.333 | 3.355 | 3,374 | 3,391 | 3.406 | 3.41C | 3.467 | 3.497 | 3515 | 3537 | 3537
10 | 2.821 | 2965 | 3.065 | 2135 | 3.9 | 3.234] 3.271 | 3.301 [ 3328 [ 335 | 337 | 3387 | 3.403 | 5,418 | 3.467 | 3.495 | 3.52 | 3.548 | 4552
B0 | 2814 | 2961 | 3,059 | 3.130 | 3.185 | 3.228 | 2266 | 3.297 | 3.373 | 3.436 | 3.367 | 3,384 | 3400 | 3.4'4 | 3467 | 5501 | 3524 | 3558 1 3.564
0 | 281 | 2857 | 3.054 | 3.125 | 5,131 | 3.225 | 3.762 | 3292 | 332 | 3.343 | 3364 | 3382 | 3.908 | 3.412 | 3.467 | 3.502 | 3507 | 3.567 | 3575
100 | 2506 1 2.953 | 3.501 | 3.121 | 3.177 | 3.222 | 3.259 | 3.291 | 3.318 | 3.341 | 3.382 | 3.38 | 3,396 | 3411 | 3.467 | 3.503 | 3,529 | 3.574 | 3.585 |
= 1277212918 | 3017 | 3.089 | 3.146 | 3.193 [ 3.232 | 3.265 [ 3.294 | 3.37 | 5343 | 3363 | 3.387 | 3.300 | 3.468 | 3.544 | 3.5 | 384 13735

CURSO, Métodos Avanzados en Can

frof de Calidad
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Evaluacion sensorial para elegir la muestra patrén

Evaluacion sensorial del producto




Evaluacion sensorial para definir el color y aroma

Evaluacion sensorial para el producto terminado




Deshuesado de la carne de pollo para el analisis fisico




Molienda

Pesado de insumos




Insumos

Emulsificado




Masa de la mortadela

Embutido




Mortadela embutida

Producto envasado
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