
 

 

 

ANEXOS



 

 

ANEXO 1 

LAY OUT



 

 

 

 

 

 

 

ANEXO 2 

LAY OUT



 

 

ANEXO 3 

MANUAL DE BUENAS PRÁCTICAS DE 

MANUFACTURA DISEÑADO PARA EL 

CUMPLIMIENTO DE LOS REQUISITOS



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 

 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 

 



 

 



 

 



 

 



 

 

  



 

 

 



 

 



 

 

 



 

 

 



 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 



 

 



 

 



 

 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 

 



 

 

ANEXO 4 

INFORME DE ENSAYO DE ANÁLISIS 

FISICOQUÍMICOS Y 

MICROBIOLÓGICOS



 

 



 

 

ANEXO 5 

PROCEDIMIENTO DE QUEJAS Y 

RECLAMOS 

  



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 

 



 

 



 

 

ANEXO 6 

ÁRBOL DE DECISIONES



 

 

Árbol de decisiones

P2

P1

P3

P4

¿Existen medidas de 

control preventivo?

¿Es necesario el control en esta fase 

para la inocuidad
NO

Modificar la fase, el 

proceso o el producto

No es un PCC

SI

NO FIN

¿La fase esta pensada específicamente para eliminar la probable presencia de un 

peligro o reducirla a un nivel aceptable?

¿Podría producirse contaminación por peligros identificados por encima de los 

niveles aceptables o podrían estos crecer hasta niveles inaceptables?

No es un PCCNO FIN

SI

NO

¿Una fase posterior eliminará los peligros identificados o 

reducirá su aparición probable a niveles aceptables?

Punto Critico de 

Control

No es un PCCSI FIN

NO

SI



 

 

ANEXO 

INSTRUCTIVO DE LLENADO DE 

PLANILLAS  



 

 

 



 

 



 

 



 

 

ANEXO 7 

PROCEDIMIENTO AUDITORÍA 

INTERNA DEL SISTEMA HACCP



 

 

 



 

 



 

 



 

 

 

 



 

 

 



 

 

ANEXO 8 

INSTRUMENTOS PARA EL SISTEMA 

HACCP



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 

 


