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RESUMEN EJECUTIVO  

 

El presente trabajo,” PLANIFICACIÓN Y CONTROL DE LA PRODUCCIÓN PARA LA 

EMPRESA MANÍ ABREGO”. Tiene como objetivo general: Diseñar la planificación y control 

de la producción para la empresa MANÍ ABREGO, con el fin de solucionar sus problemas. 

La empresa Maní Abrego (productora, acopiadora y comercializadora de maní), inicio sus 

actividades en el año 1988 en la comunidad de Villa El Carmen-Yacuiba, con el objetivo de 

tener un sustento económico para mantener a su familia. 

El trabajo consta de 3 capítulos, en el primer capítulo, se desarrolla el marco teórico para 

sustentar el trabajo y abordar en la temática. Seguidamente el capítulo II, donde se realizó un 

diagnóstico para observar la situación actual de la empresa, e identificar problemas que le estén 

afectando a su crecimiento. 

En el capítulo III, se desarrolla la propuesta de planificación y control de la producción de maní, 

como resultado del desarrollo del diagnóstico, mediante el cual se plantean las estrategias para 

la siembra, acopio y procesamiento del maní, que ayudarán a mejorar la productividad de la 

empresa. 

Finalmente, el establecimiento de las conclusiones y recomendaciones del proyecto de 

investigación, se fundamentan en la información que se obtuvo en los capítulos desarrollados 

en el trabajo.  
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