
 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXOS



 

Anexo A 

Comparación de la producción de carne de llama con la producción de carne de 

res en el año 2019 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Anexo B 

Crecimiento de la producción de Carne de llama por departamentos 

 



 

Anexo C 

Registro sanitario de SENASAG 

 

 



 

Anexo D 

Producción de carne bovina, carne de ave parrillera, carne de llama y carne 

porcina en los años 2017, 2018 y 2019. 

 



 

 

En 1 tonelada (tm) existen 1000 kilogramos (Kg) 

27.272.020/1000= 27.272,02 tm 

29.293.769/1000= 29.293,77 tm 

29.528.698/1000= 29.528,70 tm 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

Anexo E 

Fuente de datos para la obtención de la muestra 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Anexo F 

Universidad Autónoma “Juan Misael Saracho” 

Facultad de Ciencias Económicas y Financieras 

Carrera de Administración de Empresas 

Embutidos y fiambre BUEN GUSTO 

CUESTIONARIO 

El presente de cuestionario tiene como finalidad reunir información acerca del 

consumo de embutidos y fiambres en la ciudad de Tarija, para implementar estrategias 

de marketing en la empresa Buen Gusto. 

Se pide conteste a las siguientes interrogantes con honestidad de acuerdo a sus 

experiencias vividas. 

1. ¿Conforme algún embutido o fiambre?  

SI                               NO 

Sí la respuesta es NO, aquí termina la encuesta 

2. ¿Qué factor es el más importante al momento de comprar embutidos y 

fiambres? Ordene del 1 al 7, siendo el 1 el más importante y el 7 el menos 

importante 

 Precio 

 Cantidad 

 Accesibilidad 

 Sabor 

 Valor nutricional 

 Diseño (tipo de empaque) 

 Origen de la carne (pollo, vaca, cerdo, llama) 



 

3. ¿Qué marcas tarijeñas de embutidos y fiambres conoce? 

 Conzelman 

 Buen Gusto 

 Bandy 

 Hesse 

 Gordo de oro  

 El rey  

 Zav 

 Ham 

 San Juan 

4. ¿En base a que carne prefiere que estén hechos los fiambres y embutidos? 

TIPO DE CARNE SI NO 

Pollo   

Vaca   

Cerdo   

Llama   

 

5. ¿Consumió alguna vez fiambres o embutidos en base a carne de llama? Si la 

respuesta es NO, pase a la pregunta 8 y en caso que la respuesta sea SI, 

continúe hasta la pregunta 7 

SI                                      NO 

6. ¿Qué producto en base a carne de llama consumió? 

 Chorizo 

 Salchicha 

 Jamón 

 Mortadela 

 Charque 

 



 

7. ¿Qué opinión tiene de los productos elaborados en base a carne de llama 

consumió? 

 Buen sabor 

 Buen precio 

 Fácil de adquirir 

 Buena presentación 

 Desagradable sabor 

 Demasiado costoso 

 Difícil de encontrar 

 Descontento con la presentación 

 Otro (mencione) ____________________________________________ 

8. ¿Por qué motivo no consumió algún producto elaborado de carne de llama? 

 No sabía que existían productos en base a carne de llama 

 No sé en qué lugar adquirir los productos 

 En sabor no me va a agradar 

 Pienso que la carne de llama no es apta para el consumo 

 Mala referencia por parte de un conocido 

 Otro (mencione) _______________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

                

Señor/a: Adriana Romina Miranda  

Empresa: 

TJ-210114-2AC5 

Jueves, 14 de Enero de 2021 

 
 

Marca: Induramax Modelo: Modelo: YH900-5 

Descripción Imagen 

Temperatura: 0°C-5°C Material: vidrio curvo, marmol Sistema desempañante Tipo de gas: R404a/250g 

Compresor: Embraco Voltaje: 220v-240v/50hz Consumo energia: 4kw/24h Poder: 400w Corriente: 3,6A 

Dimension: 980*720*1290m 

 

 

Cantidad: 1 

Precio Lista: $ 

1500.00 

Precio Especial: $ 1500.00 Total: 

$ 1500 

Producto: Balanza 30Kg*5gr mesa 
Marca: 

Clever 

 Modelo: ACS-468 

Descripción  Imagen 

Capacidad: 30kg división 5gr Balanza de mesa Color negro Medida: 36*34 cm Batería interna recargable 

Unidad de medida: kg-libras 7 memorias de precios Marca Clever Argentina Garantia 6 meses 

  

 

Cantidad: 1 

Precio 

Lista: $ 

89.95 

Precio Especial $ 89.95  Total:  

$ 89.95 

Anexo G: Cotización de maquinaria por parte de IMPORTADORA YULI SRL. 



 

 

Producto: Cortadora de fiambres  
Marca: 

Celme 

 

Modelo: FA-300 

Descripción  Imagen 

Cortadora de fiambres con disco de 300 mm FA300 industria italiana diámetro de cuchilla de 300mm con 

espesor de corte de 0 a 16 mm potencia 220W 220V 50 Hz, peros 16.50 kg motor profesional ventilado con 

protección térmica 

  

 

 

 

 

 

Cantidad: 1 

Precio Lista: $ 

250.00 

Precio Especia 

$ 250.00 

l: Total: $ 250.00 

Producto: Clipadora de embutidos 30 CM. 

Fierro 

Marca: Impulse Sealer. 

 
Modelo: FS-300 

Descripción  Imagen 

Selladora  de 65 0 cm tripa de fiambres,  térmica de palanca poder de impulso 300w Longitud de 
sello 300 mm Ancho de sello espesor 0.3 m ancho 2 mm Temperatura 2°-5° c Voltaje: 
220 w- 450w Frecuencia: 50/60hz Regulado de temperatura-tiempo. 

 

Cantidad: 1 

Precio 

Lista:$49.00 

Precio Especial:  $ 49.00 Total: $ 49 

VALIDEZ DE LA OFERTA: hasta el 21 de enero de 2021 

TIEMPO DE ENTREGA: previa coordinación 

COMENTARIOS: precios incluyen impuestos de ley ,garantía de 6 a 1 año dependiendo del producto ,entrega en tienda ,si son equipos grandes en 

domicilio dentro de la ciudad no tiene costo ,los precios son sujetos a modificación ,revise su fecha de vencimiento, gracias, nuestra nueva dirección es 

AAv. Cochabamba ,calle Núñez del prado y Venezuela nª1053 alado de la 1062 
Cualquier consulta o requerimiento no dude en comunicarse con nosotros 

Atte: Giovanni Antonio Ledezma 

Duran Asesor de Ventas 

        Teléfono:   7038-1880 



 

 

Anexo H 

Tarifario de los análisis de alimentos del CEANID disponible en su página web 

N° DETERMINACION ANALITICA PRECIO 

UNITARIO( 

BS.) 

 Análisis Microbiológico   

1 Coliformes fecales 100.00 

2 Coliformes totales 100.00 

3 Escherichia coli 100.00 

4 Bacterias aeróbias mesófilas 100.00 

5 Mohos y Levaduras 100.00 

6 Salmonella 130.00 

7 Staphylococcus aureus 130.00 

 Análisis Fisicoquímico  

1 Acidéz titulable 50.00 

Acidez titulable 40.00 

Acidéz titulable 30.00 

2 Acidez fija 50 

3 Acidez Volátil 10 

4 Antimonio* 180.00 



 

5 Arsénico* 180.00 

6 Azúcares reductores 90.00 

7 Azúcares totales 100.00 

8 Benzoatos 80.00 

9 Bromato de potasio 40.00 

10 Cadmio* 180.00 

11 Calcio* 180.00 

12 Ceniza 70.00 

13 Ciclamatos 40.00 

14 Colorantes 40.00 

15 Cloruro de sodio 40.00 

16 Cobalto* 180.00 

17 Cobre* 180.00 

18 Conductividad eléctrica 15.00 

19 Cromo* 180.00 

20 Densidad relativa a 20 ºC 40.00 

21 Extracto seco total 40.00 

22 Extracto etéreo 90.00 

23 Fósforo total 90.00 

24 Fibra Bruta 100.00 

25 Gluten húmedo 50.00 

26 Gluten seco 70.00 

27 Grasa 90.00 

28 Hierro total* 180.00 

29 Hierro total 100.00 

30 Humedad y materiales volátiles 40.00 

31 Impurezas Insolubles 70.00 

32 Indice de solubilidad 20.00 

33 Indice de peróxido 90.00 

34 Indice de refracción 15.00 

35 Litio* 180.00 

36 Lípidos totales 90.00 

37 Magnesio* 180.00 

38 Manganeso* 180.00 

39 Materia insoluble en agua 40.00 

40 Materia grasa 50.00 

41 Niquel* 180.00 

42 Nitritos 90.00 

43 Nitrógeno amoniacal 40.00 

44 Nitrógeno total 80.00 

45 pH 15.00 



 

46 Plomo* 180.00 

47 Potasio* 180.00 

48 Polarización (pureza) 60.00 

49 Proteína total 100.00 

50 Prueba de frío 10.00 

51 Pureza (como NaCl) 40.00 

52 Prueba  de amoniaco de eber 40.00 

53 Rancidez 40.00 

54 Sacarina 40.00 

55 Sacarosa aparente 10.00 

56 Sólidos insolubles 40.00 

57 Sólidos solubles (ºBrix) 15.00 

58 Sodio* 180.00 

59 Sólidos totales 40.00 

60 Sulfatos 100.00 

61 Vitamina A 150.00 

62 Yodo 60.00 

63 Zinc * 180.00 

 

 

 

 



 

Anexo I 

Tripa artificial para mortadela y jamón 

 

Anexo J 

Precio de alquiler para la apertura del punto de venta 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Anexo K 

Estructura metálica 

 

 

 

 



 

Anexo L 

Serigrafía y tesado del puesto de venta 

 

 

 

 



 

Anexo M 

Precio de carteles para los puntos de venta 

 

 



 

Anexo N 

NIT de la empresa Buen Gusto 

 

 



 

Anexo O 

Degustaciones 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 


