1 MARCO TEORICO GENERAL

1.1 INTRODUCCION

El fin de este trabajo como parte de un proyecto universitario en el Valle de los Cintis,
es rescatar los tradicionales métodos de arquitectura, como sus materiales de
construccion nativos. De este modo aportar a la identidad cultural y la autenticidad de

la Region.

Conociendo el concepto de cultura y paisaje, en el cual ambas definiciones han ido
evolucionando a lo largo del tiempo, podemos dar una aproximacién del concepto mas
certero para este proposito, “cultura” el término surgié en Europa, entre los siglos
XVIII y XIX, se indica, en sentido general, todo aquello con lo que el hombre afina y
desarrolla sus innumerables cualidades espirituales y corporales; procura someter el
mismo orbe terrestre con su conocimiento y trabajo; hace mas humana la vida social,
tanto en la familia como en toda la sociedad civil, mediante el progreso de las
costumbres e instituciones; finalmente, a través del tiempo expresa, comunica y
conserva en sus obras grandes experiencias espirituales y aspiraciones para que sirvan
de provecho a muchos, e incluso a todo el género humano. Y el paisaje cultural esta
encargado de estudiar la tierra, la historia, la poblacion, el lugar y el hombre, es la
percepciodn del paisaje del territorio, que nos brindan los atractivos turisticos, en este

caso de los municipios.

Después de una ardua investigacion del Cafion de los Cintis, como un lugar unico en
paisaje, cultura e historia, con un gran potencial productivo y turistico y sabiendo que
esta mancomunidad quiere volver a realzar la ya nombrada Ruta del Vino, es que nace

el proyecto en cuestion dirigido principalmente al municipio de Villa Abecia.

Requiriendo fortalecer el conocimiento de la produccion de la vid, como una de las
principales actividades econdmicas del lugar y generando un atractivo turistico se
plantea recuperar la hacienda “El Retiro” y volverlo a poner en valor como centro de

difusion y capacitacion vitivinicola en Villa Abecia (Camataqui), de forma que sea




viable financieramente, sostenible y que contribuya a la Region de Cinti (Chuquisaca)
para el cultivo de vid.

Enfocandonos en la Ruta del Vino y Las Haciendas es importante tomar en cuenta y
analizar el rol que juega el Municipio de Villa Abecia en el sur del Pais. Desde tiempos
de la colonia la localidad, ha posicionado su nombre en el ambito, fruta de calidad, a
este posicionamiento ha contribuido el camino carretero, las tradiciones se han
cultivado y trascendido a través del tiempo con caracteristicas propias del lugar y que
hoy en dia son consideradas como singulares en el mundo (cultivo de la Vid en el Molle

v vides de mas de 200 arios de vida).

Esto contribuye a que, con el centro de difusion y capacitacion vitivinicola, no solo se
ensefara las diferentes variedades de vino y su elaboracion, sino que se proporcionaran
recorridos por toda la hacienda para un conocimiento mas profundo infundiendo la
vitivinicultura desde la etapa inicial de desarrollo, empezando con el sistema de
produccion de la planta, todo el trabajo que requiere hasta la obtencion del producto,
estos estudios se realizaran en las diferentes épocas de trabajo. Para que los estudiantes

tengan la practica adecuada y el vocabulario acorde.

El interés por parte de la demanda turistica por practicar el turismo enoldgico y las altas
exigencias que tienen dichas personas del lugar ha generado la necesidad de contar con
este proyecto para poder mejorar el conocimiento de los comunarios, estudiantes y

turistas obteniendo mejores resultados en el producto final de la vid.

Principalmente “El Retiro” debe su nombre a que, en épocas de Semana Santa, se
realizaban retiros espirituales en dicha hacienda, ademas que ofrecia sus ambientes,
para acoger a todas las personas tanto para fiestas inolvidables del lugar como para los
viajeros cansados que requerian descansar, hoy en dia la hacienda se encuentra en

ruinas, pero quedan vestigios de lo que antes fue un lugar de encuentro y alegria.




12 DELIMITACION DEL TEMA

Los Cintis es un valle situado entre las Provincias Nor y Sud Cinti del departamento de
Chuquisaca, este territorio benigno para la agricultura, tiene como uno de sus ejes
articuladores la Mancomunidad de los Cintis conformada por los municipios de
Camargo, San Lucas e Incahuasi, de la provincia Nor Cinti; Culpina, Villa Abecia y
Las Carreras, de Sud Cinti. Por su ubicacion toda esta zona tiene mas relacion con

Tarija y Potosi.

Dentro de las actividades productivas mas importantes del Valle Central de Tarija y el
Caiion de los Cintis (Chuquisaca) se encuentran las producciones de uva y durazno.
Alrededor de ellas, se genera todo un movimiento econémico que demanda mano de
obra, venta de servicios, insumos y un sin numero de oportunidades, que reflejan un
crecimiento sostenido de estos sectores en los ultimos afios con €nfasis en la produccion

viticola.

Analizando esta informacion se hara un estudio de todas las comunidades existentes en
el municipio de Villa Abecia, para poder solventar el proyecto en curso sabiendo la
cantidad de bodegueros que se encuentran en dicha actividad como de los estudiantes
de nivel secundario que concurriran al establecimiento con una proyeccion de 20 afios
para poder cubrir las necesidades del equipamiento. También se tomara en cuenta la
cantidad de turistas que deseen conformar este grupo como bodegueros de los

municipios aledafios.

Uno de los principales problemas es el abandono de algunas haciendas que llevan
varios aflos sin ningin cuidado. Algunos hacendados han decidido abandonar sus
terrenos en busca de mejores oportunidades en el exterior. Dejando el predio a cargo

de algin familiar o pedn que no supo como incursionar en el mundo de la enologia.

De ahi que nace el proyecto de recuperar una hacienda enfatica y con mucho valor
cultural e historico, ubicada en Camataqui, para convertirla en un centro de difusion y

capacitacion vitivinicola, que ayude a la region académica y econdmicamente.




1.3 PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA
El municipio de Villa Abecia a pesar de ser un destino turistico que aglomera una
cierta cantidad de visitantes no cuenta con el cuidado y orientacidon necesarios para

enriquecer la convivencia cultural de los turistas y personas del lugar.

Algunas propiedades atn no estan saneadas es decir que cada familia desconoce a
ciencia cierta cuanto de terreno tiene, y en algunos casos los habitantes de la comunidad
tampoco conocen con cuanto de territorio se cuenta a nivel comunal. En sintesis, aln,
se carecen de titulos de propiedad.

Esto conlleva al abandono de algunas haciendas que llevan décadas sin cuidado alguno,
tanto que hasta la infraestructura se ve muy deteriorada debido a los factores
meteorologicos.

Existen varios predios abandonados, con facilidad de riego y suelos aptos para cultivo
de la vid ademas de otros factores favorables, pero que no son aprovechados como se
deberia por falta de conocimiento en la vitivinicultura, lo que deriva a la necesidad de
explotar la enologia en la region, por tener grandes extensiones de tierra apropiados

para generar la produccion de vid.

Pero por otro lado encontramos la carencia de un establecimiento, donde realizar la
capacitacion adecuada a los hacendados y bodegueros para fortalecer la elaboracion de
vinos de alta calidad. Ya que las pocas capacitaciones que se dan en lugares

improvisados no son suficientes para estar al tanto del tema.

Estas condiciones peculiares le proporcionan al municipio la posibilidad de pasar de
una ciudad de paso a un destino turistico. Por lo que activar un centro de difusion y
capacitacion vitivinicola orientado principalmente para estudiantes de nivel
secundario, bodegueros de la zona, o cualquier persona que esté interesado en la
temadtica, resulta muy factible en la comunidad de Camataqui, por la existencia de
varios vifiedos y parrales como bodegas, de esta manera se propone recuperar la
hacienda “El Retiro”, la cual afios atras era uno de los lugares mas enfaticos para las

diferentes actividades sociales de la zona.




1.4 HIPOTESIS

La recuperacion de la hacienda “El Retiro” como centro de difusion y capacitacion
vitivinicola en Villa Abecia (Camataqui) aportara a la construccion rescatable existente
un mejor manejo de sus espacios y disefio de nuevos ambientes propicios para las
actividades pertinentes, tanto en el area morfoldgica, tecnolégica y ambiental
respondiendo a la necesidad del sector social y productor, también se volvera a producir

la vid dando vida a la hacienda con el verde natural que caracteriza la vitivinicultura.

Generando de esta manera la atraccion de personas del lugar como turistas interesados
en la enologia que permita potenciar el turismo ademas de transmitir la educacion y

difusion del vino.

1.5 JUSTIFICACION DEL TEMA

El vino se expandié por el mundo como necesario complemento de sacrificios y
ofrendas, como en el caso de persas, fenicios, griegos, romanos, judios, ainos, hindues,
budistas y, por supuesto, cristianos. Y la religion se lo pagaria conservando su cultivo
en momentos dificiles, como hicieron los monasterios y abadias cristianas tras las

invasiones barbaras del Imperio romano y las incursiones musulmanas.

Que mejor rubro que incluir la enologia en el Valle De Cinti. Siendo este mismo el
principal incursor en la vitivinicultura de calidad.

Los cerros de color rojizo en el horizonte marcan el paseo por la ruta de los Cintis, un
paisaje espectacular que se disfruta durante el recorrido que se realiza a las bodegas de
vinos y singanis.

La ruta del vino y las haciendas fue propuesta para que se desarrolle en los municipios
de las provincias Nor y Sud Cinti,

Hoy en dia, este perfeccionamiento le ha proporcionado al municipio la posibilidad de
consolidarse en un centro de distribucion y eje de desarrollo en la region de los Cintis,
ya que cuenta con las facilidades en infraestructura y comunicacion vial adecuados para
este fin.

Queremos salvaguardar los paisajes de interés cultural y decimos salvaguardar porque

entendemos que este concepto engloba todas las acciones que van encaminadas al
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tratamiento adecuado de ese paisaje y esto incluye proteccidon, conservacion,
restauracion, estudio, investigacion y difusion.

Esto enfoca en que el tema de recuperacion de la hacienda estd muy ligado al concepto
de paisaje cultural por lo que se estima que beneficiara de gran manera a la comunidad
de Camataqui.

Pudiendo conservar y refuncionalizar, la hacienda que practicamente esta en ruinas por
el gran deterioro que sufri6 al pasar los afos.

La poblacion del Municipio de Camataqui Villa Abecia, es de 3,821 habitantes que
representa el 100% de la poblacion total en el 2015, se constituye mayoritariamente en
un municipio con una poblacién joven, ya que su composicion etarea tiene en su
mayoria personas menores de 39 anos, es decir un 71 % de la poblacion total.

De las cuales existen 12 personas duefias de bodegas y haciendas productoras de vid.

Grafico 1. Cultivos en el Municipio de Camataqui.
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En este grafico podemos observar que la produccion de uva se posiciona en el 4° lugar
siendo uno de los cultivos mas promovidos, lo que hace factible incorporar a la region
un centro de difusion y capacitacion vitivinicola, en el cual no solo asistiran bodegueros
y hacendados, sino también los estudiantes de nivel secundario.

El siguiente Cuadro nos indica el nimero de estudiantes en todo el municipio es de 552

alumnos de los cuales el 54 % son mujeres y el 46% corresponde a varones.
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Enmarcamos solo el nivel que asistird al centro. El total es de 263 estudiantes a nivel

secundario, eso sin tener en cuenta a los turistas y demas personas.

Grafico 2. Unidades educativas en el municipio de Camataqui-Villa Abecia por nucleo y nivel
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Lo positivo es que los habitantes de Camataqui, son personas que estan muy
predispuestos a los nuevos proyectos que se realizan en la zona, voluntariosos,
amables y que siempre extienden una mano a sus visitantes, por esta razon son los mas

interesados en este tipo de proyecto que promueva el turismo.
1.6 OBJETIVO

1.6.1 OBJETIVO GENERAL
Proyectar la reparacion, reutilizacion y disenio de nuevos espacios de la infraestructura
en ruinas como de su entorno, recuperando la hacienda “El Retiro” como centro de

difusion y capacitacion vitivinicola en Villa Abecia (Camataqui), logrando devolver




el valor que contemplaba la misma afios atras, con su riqueza viticola, paisaje cultural

e histdrico, vistas admirables, y la utilizacion de materiales naturales de la zona de

forma funcional y la morfologia acorde, beneficiando en cuanto a conocimiento y

productividad principalmente a los jovenes de nivel secundario, bodegueros y

hacendados de toda la region, turistas y personas interesadas en la viticultura.

1.6.2 OBIJETIVO ESPECIFICOS

o

1.7

Realizar a través de la propuesta de recuperar elementos identitarios que realice la
arquitectura que tiene relacion con la vitivinicultura.

Generar ambientes manteniendo la esencia de las ruinas, pero también transformar
nuevos espacios que puedan incursionar para el centro; configurando un lugar que
albergue la mayor parte de las actividades vinculadas al mundo del vino, logrando
conformarse como un punto de encuentro y centro de capacitacion para la dindmica
y progresista industria viticola.

Desarrollar areas de cultivo de vid que respondan a las nuevas técnicas y
conocimiento enologico, para contribuir al uso de suelo controlado, optimizar los
recursos, tanto para riego como el asolamiento de los vifiedos y un buen uso de la
cubierta vegetal para los factores de viento.

Facilitar recorridos e ingresos con visuales interesantes explotando los potenciales
turistico enologico, tanto paisajisticos como histéricos.

Hacer conocer y demostrar a las personas del lugar y visitantes las riquezas que

encontramos en El Retiro, Camataqui.

VISION DEL PROYECTO

El centro de difusion y capacitacion vitivinicola serd de caracter publico comunario,

fortaleciendo la imagen del vino Cintefio, como uno de los productos que identifican a

la zona, contribuyendo al desarrollo intrinseco de su cultura. Y facilitando la

adquisicion de conocimientos practicos aplicables en el campo vitivinicola.




1.8 MISION DEL PROYECTO

o Lograr llegar al disefio de recuperacion de la infraestructura apropiada al lugar
donde se insertara toda la tematica viticola para poder crear un cultivo mas
eficiente y un producto de calidad.

o Promover y establecer  capacitacion, investigacion e informacion en el
desarrollo de conocimientos viticolas, siendo un foco de importancia para la
industria turistica dentro de la comunidad, que logre potenciar la promocién de
las bondades de nuestro vino tanto a nivel interno como hacia el mercado
internacional.

1.9 METODOLOGIA

Para el desarrollo del proyecto a tratar en la tesis se llevo a cabo la identificacion de
los problemas existentes en el lugar, para luego plantear los objetivos que se deben
cumplir dentro de un plan de estudio y para esto se realizd una investigacion de las
necesidades y expectativas que se tienen en el sector en torno a las tecnologias que
ofrecen en la actualidad. Con esta informacion se constituy6 un esquema metodologico.

Segun el método combinado de investigacion, tanto documental como de campo, se

obtiene el proyecto, todo este proceso consistid en recopilar informacion sobre el objeto
de estudio o la tematica a desarrollar, posteriormente, comprobarla con la informacion

obtenida mediante el contacto con el ambiente donde es procesada y analizadas.




Por ejemplo, para analizar bodegas y vifiedos como aspectos patrimoniales se utilizd
este tipo de ficha que ayudo de gran manera a la recopilacion de la informacion

pertinente.




Obteniendo una ficha de identificacion final como la siguiente.
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De tal manera que, partiendo del conocimiento de la realidad, puedan sugerirse los

cambios, estrategias y acciones que dirijan el planteamiento del proyecto.

Para llegar a plasmar el presente documento fue necesario llevar a cabo un

proceso el cual se disefio de acuerdo al tema de estudio:

o UNIDAD I, Vision global del contexto actual.

o UNIDAD II, Marco Teobrico.

o UNIDAD III, Marco Conceptual.

o UNIDAD IV, Marco Historico

o UNIDAD V, Marco Geografico

o UNIDAD VI, Marco Normativo

o UNIDAD VII, Marco Demografico
o UNIDAD VIII, Marco Real




o UNIDAD IX, Introduccion al proceso de diseio.
1.9.1 ESQUEMA METODOLOGICO
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2 MARCO CONCEPTUAL

2.1

CULTURA

Conjunto de rasgos distintivos, espirituales y materiales, intelectuales y afectivos, que

caracterizan a una sociedad o grupo social en un periodo determinado. El término

‘cultura’ engloba ademas modos de vida, ceremonias, arte, invenciones, tecnologia,

sistemas de valores, derechos fundamentales del ser humano, tradiciones y creencias.

A través de la cultura se expresa el hombre, toma conciencia de si mismo, cuestiona

sus realizaciones, busca nuevos significados y crea obras que le trascienden.

2.2

2.2.1
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2.2.6

2.2.7

CARACTERISTICAS DE LA CULTURA

Aprendida y Ensefiada. - El individuo que nace en una sociedad adquiere los
rasgos culturales que le son propios. El mecanismo de transmision cultural es
el lenguaje.

Inculcada. - El hombre aprende a través del lenguaje y lo transmite todo lo
adquirido a sus sucesores.

Social y se comparte. - La cultura alcanza su verdadero valor cuando toda la
sociedad participa y se beneficia de ella.

Intangible. - Todo objeto cultural posee un significado o contenido espiritual.
Dinamica y cambiante. - La cultura no es estdtica, cambia segun las
necesidades que determinan circunstancias historicas o el desarrollo interno
de los grupos sociales.

Acumulada y conservada. - En muchas ocasiones nuestra cultura proviene de
un legado prehistorico.

Integrada y organizada. - Casi siempre una cultura constituye una unidad
cultural integrada, mostrando una tendencia siempre al cambio y a la

adaptacion.




2.3 TIPOS DE PAISAJES
2.3.1 Paisaje Cultural

Encargado de estudiar la tierra, la historia, la poblacion, el lugar y el hombre, es la
percepcion del paisaje del territorio, que nos brindan los atractivos turisticos de los
municipios.

La estética la forma la belleza del territorio, “el paisaje cultural da forma al hombre y

el hombre al paisaje” para concientizar y equilibrar el paisaje en base a lo que existe.

2.3.2 Paisajes claramente definidos, disefiados y creados intencionalmente por el
hombre

Comprende los jardines y los parques

2.3.3 Paisajes evolutivos
Son resultantes de condicionantes sociales, economicas, administrativas y(o)

religiosas, que se han desarrollado conjuntamente y en respuesta a su medio ambiente
natural. Comprenden dos subcategorias:

o Paisaje fosil o relicto, en el cual el proceso evolutivo lleg6 a su fin.

o Paisaje continto en el tiempo, que sigue teniendo un papel activo en la sociedad

contemporanea, conjuntamente con la forma tradicional de vida

2.3.4 Paisaje cultural asociativo
De los aspectos religiosos, artisticos o culturales relacionados con los elementos del
medio ambiente

Se ha establecido cuatro tipos de paisajes culturales:

2.3.5 Paisaje historico disefiado

Es un paisaje que fue disefiado conscientemente o proyectado por un arquitecto u
horticultor, de acuerdo con determinados principios de disefio, o realizado por un
jardinero aficionado dentro de un estilo caracteristico o tradicion. Ejemplos: campos,
parques o estancias.

2.3.6 Paisaje historico vernaculo
Es un paisaje que ha evolucionado a través de su uso por parte de las personas, cuyas

actividades y ocupaciones han perfilado el entorno. Mediante las aptitudes sociales y




culturales de individuos, familias y comunidades, el paisaje llega a reflejar las
caracteristicas fisicas, bioldgicas y culturales de la vida cotidiana. Ejemplo: una simple
propiedad de una finca; un grupo de propiedades, como un conjunto de fincas historicas
a lo largo de un rio o un valle; asentamientos rurales, complejos industriales y paisajes
agricolas.

2.3.7 Sitio historico
Es un paisaje que se destaca por su asociaciéon con un evento historico, actividad o
persona. Ejemplos: campos de batalla, propiedades de personalidades relevantes,
etcétera.

2.3.8 Paisaje etnografico
Es un paisaje que tiene una variedad de recursos naturales y culturales los que las
personas relacionadas con los mismos definen como recursos patrimoniales. Ejemplos:
sitios religiosos o sagrados, y estructuras geoldgicas masivas.
Como puede observarse, existen equivalencias entre los tipos de paisajes culturales que
ambas organizaciones han identificado. Solo que el NPS enfoca marcadamente el
componente historico en la definicion y clasificacion de los paisajes culturales

2.3.9 Patrimonio cultural

e Los monumentos: obras arquitectonicas, de escultura o de pintura monumental,
elementos o estructuras de caracter arqueoldgico, inscripciones, cavernas y
grupos de elementos, que tengan un valor universal excepcional desde el punto
de vista de la historia, del arte o de la ciencia.

e Los conjuntos: grupos de construcciones, aisladas o reunidas, cuya arquitectura,
unidad e integracion en el paisaje les dé un valor universal excepcional desde
el punto de vista de la historia, del arte o de la ciencia.

e Los lugares: obras del hombre u obras conjuntas del hombre y la naturaleza, asi
como las zonas incluidos los lugares arqueoldgicos que tengan un valor
universal excepcional desde el punto de vista histdrico, estético, etnolégico o

antropologico.




2.3.10 Patrimonio natural

e Los monumentos naturales constituidos por formaciones fisicas y bioldgicas o
por grupos de esas formaciones que tengan un valor universal excepcional
desde el punto de vista estético o cientifico.

e Las formaciones geologicas y fisiograficas y las zonas estrictamente
delimitadas que constituyan el habitat de especies animal y vegetal amenazadas,
que tengan un valor universal excepcional desde el punto de vista estético o
cientifico.

e Los lugares naturales o las zonas naturales estrictamente delimitadas, que
tengan un valor universal excepcional desde el punto de vista de la ciencia, de

la conservacion o de la belleza natural.

2.3.11 Espacio-forma-proporcidén-percepcion
Mas plenamente que el resto de otras formas artisticas, la arquitectura capta la
inmediatez de nuestras percepciones sensoriales. El paso del tiempo, la luz, la sombra
y la transparencia; fendémenos cromaticos, la textura, el material y los detalles, todo

ello participa en la experiencia total de la arquitectura (Holl, 2011, p. 9)

La nocion de percepcion sugiere ademas y principalmente, una aprehension, de hecho,
percibir, es, esencialmente, recoger. El término, pareciera invocar, algo diferente de la
sensacion (lo sensible), pero también algo diferente de la intuicion intelectual (lo

inteligible). (Ferrater Mora, 2004, pp. 280-282).

24  TURISMO

Es la actividad que realiza una o varias personas por placer, deportes, negocio, etc.
Cuando el turismo estd formado por personas que se desplazan con el objetivo de
autoeducarse o de aumentar su horizonte personal a través de la participacion en
acontecimientos o visitas a varios sitios de alto valor cultural, se denomina Turismo

Cultural.

2.4.1 Turismo sostenible o sustentable

Es una forma de turismo que sigue los principios de sostenibilidad.




o Uso adecuado de los recursos naturales
o Respeto por la diversidad socio cultural
o Asegurar practicas empresariales adecuadas
El Turismo Enolégico, proviene de:
2.4.2  Turismo Rural
Se define como conjunto de actividades que se realizan en los medios rurales y que se
basan en las ventajas que presenta el entorno natural y humano especificos de esas
zonas. (El agroturismo, una alternativa para revalorizar la agroindustria rural como
mecanismo de desarrollo local. Riveros S Hernando; Blanco M. Marvin. Junio, 2003)
2.4.3 Agroturismo
Las principales caracteristicas de esta modalidad son que las prestaciones turisticas
basicas (alojamiento y alimentacion) estan vinculadas a grandes casonas de campo con
predios agro ganaderos y que las actividades recreativas estan ligadas a la explotacion.
(Szmulewicz, Pablo. 2005. Disefio de Productos Turisticos, Diplomado en Turismo
Rural.)
Turismo de explotaciones agropecuarias combinando recreacion tradicional y contacto
con la vida del predio, conociendo el modo de vida rural y las tradiciones campesinas.
(Agroturismo y Turismo Rural en Chile.) (1997).
2.4.4 Turismo Enologico
Es la actividad turistica que se relaciona principalmente con el conocimiento in situ
del proceso de la elaboracion del vino, donde el turista visita las instalaciones de las
bodegas y los vifiedos, ademds de poder degustar cada uno de los vinos que se le ha
presentado con anterioridad, también es posible complementar con visitas a museos,
casas tipicas de la region, conocer la historia, entre otras actividades. (Szmulewicz,
Alvarez, 2002).
“Es una forma de turismo donde la principal motivacion es el conocimiento del
proceso de fabricacion del vino, pasando desde la plantacion hasta la elaboracion
misma de los caldos, junto a la visita a las instalaciones de guarda, ademés de conocer

las tradiciones asociadas a esta actividad. (Szmulewicz, 2005).




Entre los principales beneficios que entrega el Turismo Enologico a sus diversos

actores encontramos:
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2.4.6
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2.5

Beneficios para empresario vitivinicolas
Entrega un valor agregado a los vinos siendo un nexo importante para la
industria del vino con notables aumentos de ventas en las bodegas.
Ha logrado un importante impacto comunicacional en los vinos.
Permite un intercambio cultural, cientifico, tecnoldgico y econdmico entre las
instituciones y empresas relacionadas con la produccién y comercializacion
vitivinicola.

Beneficios para localidades
Permite diversificar la oferta turistica que ya existe en el ‘rea (de turismo de
playa, agroturismo, ecoturismo, etc.)
Permite inventariar, proteger, rehabilitar el patrimonio vitivinicola, asi como
los usos, costumbres y conocimientos de los valles con tradicion agricola y
especialmente vinifera.
Actividad responsable de dar trabajo a una numerosa cantidad de personas,
generando una importante actividad econdémica.

Beneficios para turistas
Entrega conocimientos enologicos, en donde la gente no solo sabe beber, sino
que también se educa y se entera de donde vienen los vinos.

Entrega la posibilidad de tener un sano esparcimiento.

POBLACION LOCAL

Dentro del Recurso Humano necesario para el desarrollo de la actividad encontramos:

25.1

Propietario

Recurso de suma importancia, ya que este es el motor de la via, es la persona en muchos

casos encargada de la administracion de esta, y por lo tanto su gestion se vera reflejada

en un desarrollo adecuado de la actividad turistica, se debe poner especial atencion en

el nivel educacional que dicho recurso posea, dominio de idiomas; conocimientos de




relaciones publicas, manejo de Grupos, conocimientos especificos y la adecuacion de

las cualidades del ser al rubro, ademas de la motivacion propia de el

2.5.2 Enologo

Responsable técnico en las bodegas de elaboracion de vinos e industrias afines y en
las empresas y entidades suministradoras de medios o servicios para la produccion de
vinos y productos derivados y afines. Dirige la elaboracion de todos los distintos tipos
de vinos, siendo responsable técnico de todo el proceso desde la eleccion del tipo de
vifa a plantar y su cultivo, conduccion y recoleccion, en lo que afecta a la calidad de
la materia prima obtenida, hasta la puesta en el mercado y comercializacion de los vinos
y demas productos derivados y afines, este recurso en muchos casos interviene dentro
del desarrollo de la actividad propiamente tal, realizando pequefios cursos o hasta
incluso guiados dentro de la vifia, ya que es el quien conoce mejor el proceso de
produccion del vino.

2.5.3 Guia de Turismo Enologico
El guia de turismo enologico ser - un facilitador -mediador - nexo, intérprete - para el
buen intercambio entre visitantes, residentes y los recursos que hacen atractiva esta
actividad. Estar formado en las competencias necesarias para efectuar un trabajo
intelectual riguroso en la busqueda, seleccion y utilizacion de la informacion; en la
aplicacion de los recursos mas pertinentes y en el ejercicio de una observacion critica.

2.5.4 Vendedor:

Persona encarga de realizar la Venta de los productos dentro de la vifa, ya sean
souvenirs o los vinos, este recurso debe contar con una adecuada capacitacion en
comercializacion y ventas, ademas de manejo de idiomas, conocimientos del rubro y
atencion al cliente.

2.5.5 Campesinos
Dentro de una vifia encontramos que la mano de obra estd compuesta principalmente
por campesinos y temporeros, los cuales poseen aptitudes y cualidades acorde a la labor
que realizan, y es ahi donde se debe evaluar si dichas cualidades son apropiadas para

el desarrollo de la actividad turistica enoldgica, ya que se debe aprovechar al maximo




la mano de obra local, capacitdndola en aquellos ambitos que puedan ser mas débiles
para un buen desarrollo de la actividad, ya que ellos forman parte de la cadena de

produccion.

2.6 VITIVINICULTURA

2.6.1 Caracteristicas del Vino y del Singani

El vino est4 considerado como un elemento de alto valor para la nutricion humana. Sus
propiedades son multiples e irremplazables.

Antes de relatar algunas de ellas, es importante mencionar que existen los limites
sugeridos de consumo diario para mujeres y hombres, los mismos que se consideran
como una guia para provechar las cualidades de este alimento. Mas alld de estos limites,
el alcohol se oxida mediante procesos toxicos que evidencian su nocividad como
resultado de un exceso. Cuando esta dosis diaria no es sobrepasada y ademas se tiene
la precaucion de dosificarla entre las dos principales comidas, el vino puede entonces
desempefiar su papel de alimento tonico y benéfico. En el siguiente cuadro se resume
las propiedades del vino, en cuanto a su valor alimenticio, valor caldrico y los efectos

sobre el organismo humano.

Grafico 3. Propiedades del vino
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2.6.2 Composicion de un grano de uva Vendimia

. F.
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PULPA;

El principal componente del vino
en relacion al volumen. Contiene
FZucares, acidosy sobre todo,
agua. La pulpa de casi todas
las uvas paravino esde
color grisaceo.

PEPITA (O SEMILLA):
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HOLLEJO:

Es el ingredierte mas importante de los vinos tintos, v contiene una elevada
concentracion de taninos, materia colarante y compuestos que deterrminan
el sabor final del vino,

2.6.3 Vendimia
De todo el largo proceso que conlleva la elaboracion de un buen vino, seguramente el

paso mas importante sea la vendimia, es decir, la recogida y cosecha de la uva.

La palabra vendimia viene del latin vindemia, vocablo formado por vihum (vino) y
demere (cortar, quitar), por lo cual hace referencia a la accién de quitar la uva,
recogerla, quitarla, para la posterior elaboracion y consumo del vino.
2.6.4 Rutas del Vino

Al referirnos a Rutas de Vino, encontramos que son itinerarios en territorios de gran
tradicion caracterizados por vifiedos y bodegas de haciendas agricolas, por atractivos
naturales, culturales e histéricos particularmente significativos con el objetivo de
proporcionar una oferta de turismo enologico integrada

La Ruta del Vino consiste en un circuito de visitas a vifias, en donde se puede ver el

proceso productivo de los distintos tipos y variedades de vinos, su tecnologia, el




ambiente campestre e industrial entremezclado con la historia y tradiciéon de nobles
familias.

Ademas, constituyen la integracion de los recursos y servicios turisticos de interés de
una zona vitivinicola, planteados desde la autenticidad y la vocacidn vivencial, con el
fin de construir un producto a partir de la calidad e identidad del destino, optimizando
la comercializacion conjunta, el nivel de satisfaccion de la demanda, y el desarrollo
socioecondmico integral del territorio. Es importante destacar el valor enologico de
este producto. Sin cultura del vino, no hay ruta del vino y sin ruta del vino no hay
producto turistico.

La vitivinicultura es el eje tematico de este producto y el turista debe percibirlo durante
todas las etapas de su viaje y en cualquier componente de la cadena de valor turistica

que constituye la Ruta. En el destino debe poder respirarse cultura vitivinicola.

2.6.5 Riego tecnificado
El riego tecnificado se refiere al uso y aprovechamiento efectivo del agua apoyandose

de elementos tecnologicos.

» Ventajas del Sistema del Riego Tecnificado

o Permite aplicar el agua en forma localizada, continua eficiente y oportuna

o Se adapta a cualquier suelo y condiciones topograficas diversas

o En paralelo se riega fertiliza y controla plagas, ahorrando tiempo y
jornales

o Evita desarrollo de maleza y la presencia de plagas y/o enfermedades.

o Permite aplicar agua y fertilizante cuando la planta lo requiere lo cual
favorece significativamente el desarrollo de las plantas y produccion.

o Permite alcanzar entre los 90 y 95% de eficiencia de aplicacion, que no
se alcanza con otro sistema de riego.

o Se puede utilizar aguas salinas dependiendo de la tolerancia del cultivo.

o No le afectan los vientos fuertes, ya que en el agua es aplicada

directamente a la zona radicular.




2.7  CENTROS DE CAPACITACION
Son instituciones dedicados fundamentalmente a la investigacion cientifica y técnica,
se pueden realizar actividades referidas a ensefianzas especializadas o a cursos y

proporcionar asesoramiento técnico en el ambito de su competencia.

La finalidad es apoyar y promover la capacitacion y desarrollo de los recursos
humanos, ofreciendo instalaciones y servicios a empresas, industrias, centros de
estudio, dependencias gubernamentales y a todas las organizaciones para la imparticion
de eventos de capacitacion: cursos, talleres, conferencias, capacitacion a distancia,

reuniones de trabajo, entre otros.

2.8 REHABILITACION Y RECUPERACION
La rehabilitacion es un concepto muy amplio que abarca una gran variedad de
actividades y que mueve elevadas cantidades dinerarias.
Lo que vulgarmente llamamos rehabilitacion, lo podemos englobar dentro de la
denominacion de “recuperacion de edificios”. Esta labor lleva asociada una gran
variedad de denominaciones, cada una de ellas con un significado distinto y con un fin
determinado. Por esta razon, para que todos nos entendamos y podamos denominar
cada actividad con el término apropiado, es necesario emplear un léxico preciso. De
esta manera, cada una de las labores relacionadas con la recuperacion de edificios
tendré su propia denominacion.
En el Diccionario de la Lengua Espafiola se dan las siguientes definiciones:

o volver a tomar o adquirir lo que antes se tenia;

o volver a poner en servicio lo que ya estaba inservible;

o trabajar un determinado tiempo para compensar lo que no se habia hecho por

algin motivo;
o volver alguien o algo a un estado de normalidad después de haber pasado por

una situacion dificil.
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2.9  RESTAURACION

Es el procedimiento técnico multidisciplinario de recuperacion, restablecimiento,
reparacion y consolidacion de bienes culturales materiales, en concordancia a
principios y normas vigentes, evitando en lo posible tergiversar, alterar o distorsionar
los patrones originales de sus valores.

Registro.

Es la identificacion, ubicacion y descripcion de las cualidades y especificidades de un
bien cultural, orientada a la gestion del Patrimonio Cultural Boliviano.

2.10 DESARROLLO SOSTENIBLE

Desarrollo sostenible. - El ambito del desarrollo sostenible puede dividirse
conceptualmente en tres partes: ambiental, econdmica y social. Se considera el aspecto
social por la relacion entre el bienestar social con el medio ambiente y la serenidad
economica. El triple resultado es un conjunto de indicadores de desempefio de una

organizacion en las tres areas.
2.10.1 Contaminacién ambiental y produccion

o La contaminacion del aire: que es cuando el aire interacciona con gases
toxicos, combustibles fosiles, dioxido de carbono de industrias y

automoviles que se emanan a la atmosfera alterando la calidad del aire.




o La contaminacion del agua: alteracion de la misma por basura o desechos
domésticos, industriales y agricolas que la hacen impura para el uso
humano.

o La contaminacion del suelo: es la degradacion de sustancias solidas y
quimicas provocando la pérdida de organismos que viven en él y su
productividad.

o La contaminacion de la fauna y flora: que se produce por las anteriores,
ya que el aire, agua y suelo contaminado produce la muerte de especies de

animales y plantas

Vimos cudles eran las técnicas mas idoneas en la produccion del vino para reducir el
impacto ambiental y reducir compuestos quimicos que se utilizan, analizamos las
alternativas que habia y la posibilidad de reutilizar las aguas, porque es muy importante
reducir el consumo de un recurso escaso, asi que un objetivo era reutilizar esas aguas
para regar el campo", comenta. Por lo tanto, las aguas residuales de la industria
vitivinicola "no es una basura que se tiene que tirar, sino algo que se puede utilizar para

la fertilizacion del suelo".

3 MARCO HISTORICO

3.1 RESENA HISTORICA DEL VINO

La vinificacion fue uno de los primeros conocimientos técnicos que adquiri6 la
humanidad, antes de la escritura, la rueda y es posible que el propio fuego. El vino no
fue inventado, estaba ahi a la espera de ser descubierto. Dada la concentracion de
azdcares en su jugo, la uva es el tnico fruto con tendencia natural a fermentar. Nada
mas la baya estd madura y el zumo entra en contacto con las levaduras presentes en el

entorno, comienza la transformacion de la glucosa en alcohol.




La espontaneidad natural del proceso de fermentacion de la uva hace imposible situar
en un punto especifico de la historia el origen del vino, aunque si se puede establecer
su presencia y proceso productivo en las antiguas civilizaciones del Asia Central y
Europa, donde existia ya en las épocas terciaria y cuaternaria. Lo claro es que el vino
era conocido en todos los pueblos antiguos, desde la India, pasando por Egipto hasta la
Galia y Espana.

b DT NTAA
< ool S 3

o1

s,

Proceso de vinificacion en el antiguo Egipto

La cultura del vino se potenci6 notablemente al establecer lazos intimos con la religion
y la mitologia, quedando en evidencia al atribuirse su proceso de elaboracion a Osiris,
entre los egipcios, y a Dionisios, entre los griegos. Por su parte los hebreos afirman que
fue el mismisimo Noé el primero en cultivar la vid y el vino ha ocupado entre ellos un
lugar preeminente en sus ritos y costumbres, asi como en las fiestas de los primitivos
griegos y romanos, todo esto debido a que la utilizacion de bebidas fermentadas en los
actos rituales facilité los primeros contactos del hombre con dios. La embriaguez los
sorprendio con un éxtasis confuso, les presentd otra realidad mejorada y distorsionada,
posiblemente mucho mejor que las duras condiciones de vida que tenian que soportar.
Sin otra explicacion a mano, lo divino, la certeza de una presencia superior, comenzaria
entonces a cobrar forma ante los primeros humanos que traspasaban el umbral de la

embriaguez.

Chamanes y brujos detectaron pronto los efectos antisépticos del vino, y se convirtieron

en los depositarios de las técnicas de fermentacion.




Comenzaba asi un matrimonio que seria una constante en toda la historia de la
humanidad, una sociedad que generaria una retroalimentacion cultural de
consecuencias histdricas.

Asi, el vino se expandid por el mundo como necesario complemento de sacrificios y
ofrendas, como en el caso de persas, fenicios, griegos, romanos, judios, ainos, hindues,
budistas y, por supuesto, cristianos. Y la religion se lo pagaria conservando su cultivo
en momentos dificiles, como hicieron los monasterios y abadias cristianas tras las

invasiones barbaras del Imperio romano y las incursiones musulmanas.

32 LAVIDYEL

VINO EN AMERICA

Produccion de vino en la Edad Media ~
Hasta la llegada de los espaioles

a América no se conocia la vid y el vino, debido a que este fruto no crecia en forma
autdctona en estas tierras. Las bebidas alcohoélicas presentes en toda civilizacion con
cierto grado de desarrollo como eran los pueblos precolombinos provenian

principalmente de la fermentacion del maiz, la papa o el pimiento. No seria hasta la




segunda visita de Cristobal Colon a América en 1493 que se trajeron estacas o semillas
de vides desde Espana o Islas Canarias para ser cultivadas en el Nuevo Mundo,
lamentablemente el clima tropical y la posible existencia de filoxera en territorios de
América Central impidieron el desarrollo de la vid en tierras americanas hasta 1524
cuando Hernan Cortés logra ser el primero en cultivar con éxito la vid “en tierras altas
de México”. Cabe destacar que la vision que tenian los conquistadores de obtener
nuevas tierras para “Dios y para el Rey”; teniendo en cuenta que todos ellos eran
catdlicos, reflejaba que el interés principal que los inspiraba para desarrollar el cultivo

de la vid era celebrar la Santa Misa, para lo cual imperiosamente requerian de vino.

Aunque los reyes de Espafia promovieron inicialmente el cultivo de la vid,
indispensable para los fines evangelizadores en el Nuevo Mundo, cuando su cultivo
comenzo6 a interferir con el comercio entre la Madre Patria y sus colonias, en 1595, el
Consejo de Indias bajo el reinado de Felipe II, intent6 prohibir la produccion de vinos
en América. El Rey Felipe III confirmé en 1620 esta prohibicion, la cual fue reiterada
en 1628 por Felipe IV., sin embargo, los colonos y clérigos hicieron caso omiso de
estas prohibiciones, impulsados probablemente por las dificultades para obtener el vino
de consumo diario y la imposibilidad de prescindir de €l en la celebracion eucaristica.
Asi la vid se implanta en las cercanias de conventos, misiones y abadias, para luego
extenderse por doquier. Desde México o directamente de Espaiia, Portugal o las Islas
Canarias, la vid llegé al Cuzco a mediados del siglo XVI, obteniéndose resultados
similares a los de México. Finalmente, desde el Cuzco la vid fue traida a Chile donde
se dara origen a una de las industrias vitivinicolas mas importantes actualmente en el

mundo.




Cosecha de vid en vina Cousifio Macul, 1889
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VITIVINICOLA EN BOLIVIA

En Bolivia, el cultivo de la vid se remonta a la época colonial (siglo XVI) y fue
introducida por los conquistadores espaioles a América, acompafiados por misioneros
religiosos, en funcion evangelizadora. Fueron los misioneros agustinos los primeros en

fabricar vino, cuya elaboracion tenia fines litargicos.

Con el fin de abastecer las demandas de los Agustinos y Jesuitas, quienes debido a la
inflexibilidad de la religion catolica estaban obligados a usar el vino en la eucaristia; y
de los habitantes espafioles y mineros, que vivian en Potosi, durante el periodo de la
explotacion del Cerro Rico de esa ciudad, que contaba con una poblacion de mas de
160.000 habitantes.

La vitivinicultura se inicid a los pies de las quebradas del Rio de la Paz, situado por
debajo de los 2.600 m.s.n.m.; con posterioridad, sentd presencia en los valles de
Mecapaca, Sapahaqui, Caracato y Luribay; continua mas al sur por Cochabamba,
Chuquisaca, Potosi y Tarija. En Chuquisaca, a partir de la década de 1590 habia
vifiedos en los valles de Tomina y Mojotoro. En la quebrada del rio Pilcomayo y sus
varios afluentes, hubo valles estrechos cultivados con vifias, en particular, los de
Turuchipa, Esquiri, Mataca, Uraba, Chaqui y Poco Poco. Algunos vifiedos disponian
de espacios convenientes, pero minusculos; en otros el agua de riego era de mala

calidad. Valles mas amplios del sistema fluvial del Pilcomayo, situados al sur de la




villa imperial, quedaban aislados y en amenaza constante hasta 1580 por parte de la
tribu de los Chiriguano.

En Bolivia, el cultivo de la vid se mantuvo en un nivel minimo de crecimiento,
reiniciandose a partir de inicios del siglo XX una expansion de la actividad en el Sur
del pais. La causa principal de la expansion se debe esencialmente a la inclinacion de
los agricultores hacia esta actividad y a los suelos y clima propicios para la produccion
de uvas, singanis y vinos.

3.3.1 El origen historico de las explotaciones vitivinicolas en Cinti

En Cinti, la vitivinicultura surgié en el siglo XVII como un centro importante de
abastecimiento vinicola para Potosi, a diferencia de otras zonas, tenia y tiene muchas

pequeias propiedades produciendo uva para venderla a las bodegas.

Esta region vitivinicola es la mas citada en la historia de la viticultura boliviana, ya que
hasta 1980 era la zona mas importante en produccion y calidad de todo el pais. Su suelo
y sus condiciones climatoldgicas hicieron crecer las cepas desde comienzos del siglo
XVII, y la proximidad a un centro de comercializacion tan importante como Potosi
hizo que se desarrollara la produccion.

Algunos ricos propietarios potosinos adquirieron tierras y residencias en la zona por la
calidad de su clima, en relacién a las tierras altas de Potosi. Por lo tanto la relacion
entre el vino y la mineria ha sido intensa e incluso, la tradicion cuenta que los destilados
se producen por la demanda de los mineros potosinos, que preferian bebidas de mayor
graduacion que el vino, por lo que se comercializa el aguardiente que comienza a
llamarse singani.

Desde entonces, se han incorporado nuevas variedades finas de uva importadas desde
Europa. A su vez, en1995, se difunde el concepto “Vinos de Altura” como elemento
distintivo y marca representativa delos vinos bolivianos en el mundo. Posteriormente,
a partir de 2001 comienza una actualizacion tecnoldgica que permite a los productores
hacer mayores inversiones en tecnologia para la modernizacion de la industria del vino

y del singani.




En la actualidad, el valle vitivinicola mas importante se encuentra en San Lorenzo,
Cercado y Uriondo en Tarija y Camargo, Villa Abecia y las Carreras en Chuquisaca y
Cotagaita en Potosi; ademas desde el afio 2001 se implantan vifiedos experimentales
en la region de Santa Cruz, donde a partir 2009 se da inicio al desarrollo vitivinicola
en las comunidades de Samaipata, Valle Grande, Pampa grande y Comarapa; del cual

se obtienen excelentes resultados en la produccion del vino.

En las comarcas de Nor y Sur Cintis se concentran un importante nimero de bodegas
ya que la tradicion bodeguera boliviana se consolida en esta zona, hasta hace pocos
afos el mayor nimero de bodegas de Bolivia se concentraba alrededor de tres nucleos:

Camargo, Villa Abecia y Las Carreras.

Dentro de las actividades productivas mas importantes del Valle Central de Tarijay el
Candn de los Cintis (Chuquisaca) se encuentran las producciones de uva y durazno.
Alrededor de ellas, se genera todo un movimiento econdémico que demanda mano de
obra, venta de servicios, insumos y un sin numero de oportunidades, que reflejan un
crecimiento sostenido de estos sectores en los ultimos afios con €nfasis en la produccion

viticola.

En los casos particulares de Uriondo y Los Cintis, la granizada afecta
significativamente a la produccion agricola, generando un importante dafio econdmico
a los productores locales, mas aun cuando estos cultivos son de alto valor como el de
la uva, pues al ser significativos sus costos de produccion en comparacion con otros,
después de una fuerte granizada es casi imposible recuperar esa inversion, lo que genera
en el productor una pérdida de capital y endeudamiento, poniendo en serio riesgo la

estabilidad econdmica de su familia.

Educacion para el Desarrollo (FAUTAPO) en noviembre de 2008 se empieza a
gestionar la implementacion del primer seguro agricola que ayude a los productores de
uva afectados por las granizadas. Es por eso que en la gestion 2008, se inicia el disefio

del Fondo de Transferencia de Riesgo (FTR) bajo la suscripcion de un Convenio




Interinstitucional entre el Gobierno Municipal de Uriondo y la Fundacion PROFIN,

siendo esta ultima la encargada de administrar y operar el FTR.

A partir de esta iniciativa, el modelo de seguro ejecutado en el Valle Central Tarijefio
posteriormente fue aplicado también en la zona de los Cintis.

El FTR es un fondo que se constituye para crear un circuito financiero coherente, que
promueva la transferencia de riesgos productivos a través de la generacion de recursos
desde un Fondo Municipal y el aporte voluntario de los beneficiaros del Fondo.

La FAUTAPO:La Fundacion Educacion para el Desarrollo FAUTAPO, es una
institucion sin fines de lucro, que trabaja para contribuir al empoderamiento social y
econdmico de hombres y mujeres, fomentando el desarrollo productivo sostenible y
equitativo, a través de la vinculacion de la produccion con la formacion en los
complejos priorizados y la consolidacion de alianzas multiactorales. Vision: En Bolivia
existen, cada vez mas, hombres y mujeres que aportan al desarrollo socio — productivo
a través de la articulacion de complejos productivos con la formacion técnica integral.
Mision: Fortalecimiento y generacion de unidades productivas urbanas y rurales a

través de la formacion técnica de mujeres y hombres a nivel local, regional y nacional.
Informacion productiva:

La produccion de uva en nuestro pais, se concentra basicamente en los valles Central
de Tarija y los Cintis de Chuquisaca. Las condiciones climaticas y las caracteristicas
de suelo de estas regiones generan condiciones especiales para brindar un fruto con una
concentracién de sabores y aromas unicos que son reconocidos y valorados en
productos derivados como los vinos y singanis.

La viticultura boliviana estd concentrada en su mayoria en los valles interandinos que
se encuentran entre los 1.600 a los 2.900 m.s.n.m, por lo que se los caracteriza como
uno de los vifiedos mas altos del mundo.

El siguiente cuadro, nos muestra la importancia que tiene el cultivo de la vid tanto en
el Valle Central (45%) como en los Cintis (43%), en las zonas productoras, respecto a

otros cultivos.




CINTIS VALLE CENTRAL

Superficie cultivada con Vifiedos 43% 45%

Superficie cultivada con otros productos 57% 55%

Fuente: Encuesta del CIEPLANE

Las vinas ubicadas en el Valle Central de Tarija representan el 83% de la superficie
cultivada con vid en el pais, en los valles de los Cintis esta el 13% y en otras regiones
del pais el 4%.

La produccion de la vid entre estas dos zonas, alcanzaba el 2007 a 1.844 hectareas, de

las cuales, el 88% se cultivan en el Valle Central de Tarija.
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La evolucion que ha tenido la viticultura en Bolivia en los ultimos 53 afios de desarrollo
presenta resultados positivos en lo econdmico, social y cultural de la region. En lo
economico, aumenta la produccion de uva, con un incremento de 21.315 TM a 23.375
TM en el volumen destinado a la elaboracion de vinos y singanis, entre 2008 al 2012
(Hans, 2012). Se consiguié un movimiento econdémico de 107 millones de ddlares al
afo, generando aportes al Estado de 14 millones de dolares en impuestos. En lo social,
se crearon 11.000 empleos a partir de esta cadena productiva, siendo 3.400 de
produccion, 800 de transformacion y 6.800 empleos indirectos. Se benefician 2.800
familias de la region sur del pais, combatiendo asi la pobreza, ya que 85% de la

produccién de uva viene de pequefios productores (Baracatt, 2013). Finalmente, en lo




cultural, las regiones comienzan a desarrollar una identidad arraigada a su historia y a

la revalorizacion de su paisaje cultural.

Por su parte la demanda nacional también se vio afectada por el incremento de la
producciéon, ya que en 2005 importantes empresas internacionales invirtieron en
Bolivia, adquiriendo distribuidoras legales y realizando actividades de marketing, lo
cual aument6 la competencia para los productores nacionales quienes en respuesta al
crecimiento de la demanda y al ingreso de nuevos competidores mejoraron la
distribucion de los vinos nacionales, aumentaron la conciencia de marca y comenzaron
a educar a los consumidores en reconocer la calidad y los sabores (Tiggelman y
Magarifios, 2012). Por caso, a partir del concepto de “Vinos de Bolivia, experiencia de
altura” se busca posicionar el vino como un producto con identidad e historia propias,
representativo del paisaje vitivinicola nacional y con caracteristicas viticolas y
enologicas singulares, rescatando particularidades propias de la viticultura heroica, de
la altura en la que son producidos los vinos y de la tradicion cultural que representa;

todo esto respaldado por la Cadena de Uvas, Vinos y Singanis (CUVS).

La vid en Villa Abecia, Camataqui.

Al iniciar la explotacion del cerro rico de Potosi, uno de los primeros lugares en los
que intervinieron los inversionistas espafioles fue en los valles de Camataqui, con
seguridad esto comenz6 como propiedades agricolas pero una vez introducida la vid,
la produccion vinifera de estos valles fue de importancia para el mercado consumidor.
A partir del siglo XVII son abundantes las referencias a compras y limosnas de uva que
el convento recibe de diversas haciendas y propiedades de Cinti y Camataqui, actual

Villa Abecia.

En el siglo XVIII era cuantiosa la cantidad de “vino, aguardiente e higos, por mortajas,
y algunos sermones”. En esa comarca los frailes recibian esos vales por la cantidad de
vino adeudada, que quedaba en la casa del dador, y en el momento necesario se acudia

con los vales de la limosna a recoger el vino.




Asi aparecen vifiedos en La Torre, Guaranguay, Camataqui, Toro, San Ildefonso de
Nauza, Vifia Larga, Cueva Grande y Haciendas como La Candelaria, Santo Domingo
de la Estrella, Camblaya Chiquita, San Francisco de la Palca Unica, La Merced de
Pacaya y otras muchas explotaciones que suministraban uva y vinos al convento en

mayor proporcidn que otras zonas productoras mas

cercanas al mismo.
La region del valle del Rio Grande, desde la hacienda de
San Antonio de la Palca grande hasta Camataqui (hoy Villa

Abecia), fue lugar de la hacienda de vifias mdas valiosa de

toda la Provincia de Cinti en 1823.
Al degustar sus vinos blancos, destacamos el Premium y

entre los tintos el Syrah.

La vid sobre el molle es un sistema
muy adecuado para las tierras de
cinti, que ademas le atribuye mayor
calidad en el proceso
En Cinti nombra, para 1735, una de
las vifias mas representativas: la de
San Pedro Martir, propiedad de Luis
CayetanoYéanez de Montenegro,
noble descendiente de Arica que se
casa con M?* Josefa Arce Chacon y
Gambarte quien descendia de
Antonio Lopez de Quiroga, espaiol

instalado en Potosi desde 1648 y

antiguo propietario de la hacienda.




4 MARCO GEOGRAFICO

4.1

UBICACION GEOGRAFICA

Bolivia, politicamente estd dividida en
nueve departamentos, encontrandose el
departamento de Chuquisaca al Sudeste de
la Republica de Bolivia, a su vez se
encuentra dividida en 10 provincias y 28
secciones municipales, siendo el Municipio
de Camataqui-Villa Abecia, parte de la

Primera Seccion de la Provincia Sud Cinti

del departamento de Chuquisaca.

Villa Abecia se constituye en la capital de la

Seccion Municipal, y se encuentra distante a 393 km al sur de la ciudad de Sucre capital

del departamento de Chuquisaca, ubicada sobre la carretera troncal que comunica a las

ciudades de Potosi y Tarija.

4.2

LATITUD Y LONGITUD

El municipio de Camataqui-Villa Abecia, cartograficamente se encuentra entre el

meridiano 20° 51° y 21° 04’ de Latitud Sur y entre los 65° 08’ y 64° 27° de Latitud

Oeste del Meridiano de Greenwich. Asimismo se cuenta con la ubicacion cartografica

de cada uno de los distritos y comunidades del distrito.

Cuadro 1. Ubicacién de las Comunidades

Distrito Comunidad Latitud Longitud Altura m.s.n.m
Villa Abecia (cp) 20°6817" 65°13'36" 2320
Camblaya 20°67°46" 65°11°'15" 2230
|
Los Sotos 20°566'50" 65°13'33" 2360
Villa Abecia
Pioca 20°55'41" 65°10°39"” 2290
Molle Aguada 20°65'12" 65°13'44" 2380




43  LIMITES TERRITORIALES
e Los limites territoriales del municipio de Camataqui—Villa Abecia son:

e Al Este con el Municipio de El Puente, Segunda Seccion de la Provincia

Méndez del Departamento de Tarija.

e Al Oeste con el Municipio de Cotagaita, Primera Seccion de la Provincia Nor
Chichas del Departamento de Potosi.

e Al Norte con el Municipio de Camargo, Primera Seccion Provincia Nor Cinti
del Departamento de Chuquisaca.

e Al Sur con el Municipio de Las Carreras, Tercera Seccion de la Provincia Sud

Cinti del Departamento de Chuquisaca.

4.4 EXTENSION TERRITORIAL

La superficie territorial del municipio de Camataqui—Villa Abecia, alcanza a un total
de 592 km?2 (59.200 has.) que representa el 10.79% del total de la superficie provincial
5.484 km2y el 1.15% del territorio departamental de Chuquisaca 51.524 km2.
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5 MARCO NORMATIVO

5.1 LEYN°774
Ley de 4 de enero de 2016
Ley de promocion de la uva, singani, vinos de altura bolivianos y vinos bolivianos.
Articulo 1: la presente ley tiene por objeto promover y fortalecer el desarrollo del
complejo productivo de uva, singani, vinos de altura bolivianos y vinos bolivianos, de
forma integral, articulada y coordinada con el conjunto de actores de la economia plural
y con todos los niveles de gobierno del estado plurinacional de Bolivia, de acuerdo a
sus competencias
Acciones de promocion y fortalecimiento.
Articulo 5: para la promocion y fortalecimiento del complejo productivo de uva,
singani, vino de altura bolivianos y vinos bolivianos, de forma integrada y
complementaria, el ministerio de relaciones exteriores, el ministerio de desarrollo
productivo y economia plural, el ministerio de desarrollo rural y tierras, el ministerio d
medio ambiente y agua el ministerio de cultura y turismo, y otros, coordinaran la
ejecucion de las siguientes tereas en marco de sus atribuciones:
a) Promover la difusion de la produccion y la oferta exportable de la uva, singani,
vinos de altura bolivianos y vinos bolivianos, en el mercado externo
b) Promover mecanismos financieros y no financieros para el desarrollo integral
del complejo productivo de la uva, singani, vinos de altura bolivianos y vinos
bolivianos, con destino a inversion para cultivos de la vid.
¢) Formular politicas planes y programas para impulsar al desarrollo integral del
complejo productivo de la uva, singani, vinos de altura bolivianos y vinos
bolivianos, en aspectos de transformacidn, industrializacion 'y
comercializacion.
d) Promocionar la denominacion de origen, marcas distintivas y la calidad de la
uva singani, vinos de altura bolivianos y vinos bolivianos, a nivel nacional e

internacional.




e) Mejorar y fortalecer la produccion y productividad vitivinicola convencional,
organica, y ecoldgica, apoyando en el fortalecimiento integral del complejo
productivo.

f) Promover circuitos turisticos, relacionados al complejo productivo de la uva,
singani, vinos de altura bolivianos y vinos bolivianos, incluyendo asistencia

técnica.

52 LEYN°1334
Ley de 4 de mayo de 1992

De las zonas de produccion

Articulo Décimo Segundo.

Se establecen las siguientes “Zonas  de produccion” a los fines del ‘“Nombre
Geografico”.

Departamento de Tarija

a) Valles vitivinicolas tradicionales o “Zonas de Produccion”:
Provincia Cercado, cantones y comarcas
Provincia Avilés, cantones y comarcas
Provincia Méndez, cantones y comarcas
Provincia Arce, cantones y comarcas

Departamento de Chuquisaca

a) Valles vitivinicolas tradicionales o “Zonas de Produccion™:
Provincia Nor Cinti, cantones y comarcas

Provincia Sud Cinti, cantones y comarcas

53  LEY DE LA PARTICIPACION POPULAR
o Ambito del turismo
En su articulo 14 (inciso g) indica promover, conservar y restaurar el patrimonio

cultural e histérico y promover la cultura en todas sus expresiones.




54  PLAN DE DESARROLLO NACIONAL

o Ambito del turismo
Politica 1: Promocion y Desarrollo de la Actividad Turistica Comunitaria
Busca fortalecer a los pueblos indigenas, originarios y comunidades rurales como
agentes de desarrollo local basado en el ecoturismo y turismo local.
El Estado priorizara y apoyara a los actores del sector social comunitario o de micro y
pequeias empresas de ecoturismo y artesanales, implementando programas de
capacitacion, asistencia técnica para la recuperacion y preservacion de saberes locales,
técnicas, tecnologias y promovera el acceso al financiamiento para la creacion de
emprendimientos comunitarios de turismo; apoyara con la dotacion de infraestructura
productiva turistica a través de los municipios y capacitacion a las comunidades.
Politica 2: Promocion de la Imagen Turistica de Bolivia (Desarrollo de Mercados)
Busca el posicionamiento turistico internacional del pais aprovechando las ventajas
naturales, las particularidades culturales y la biodiversidad que poseen los atractivos
turisticos del pais para captar un mayor flujo turistico.
Politica 3: Fortalecimiento y Ampliacion de los Destinos Turisticos del Pais
Esta politica fortalecera los destinos turisticos para consolidar y ampliar la oferta
turistica del pais y responder a la nueva imagen del sector con identidad social

comunitaria.

5.5 LEY N°292 LEY GENERAL DE TURISMO “BOLIVIA TE ESPERA”

o Politicas ambito del turismo
En cuanto a las politicas de desarrollo, indica en sus articulos 12, 13, 14 lo siguiente:
De las politicas de desarrollo armoénico y sustentable del turismo.
Indica que la actividad turistica realizada por las formas de organizacién econdmica,
comunitaria, estatal y privada, sera efectuada en el marco de un desarrollo armoénico y
sustentable, de manera que tenga sostenibilidad econdmica a largo plazo y promueva
su crecimiento en base a un manejo racional y responsable en lo ambiental, cultural,
social y economico.

De las politicas de modalidades de la actividad turistica.




Esta actividad se desarrolla bajo las modalidades de turismo: comunitario, cultural, de
naturaleza, ecoturismo, rural, urbano, de aventura, agroturismo, de salud, gastronomico
y otras que surjan en base a las demandas del sector y conforme a las particularidades
socioculturales, naturales y geograficas del pais.

De las politicas del turismo de base comunitaria e iniciativa privada.

El Estado Plurinacional de Bolivia, reconoce los siguientes modelos de gestion
turistica:

El turismo de base comunitaria es un modelo de gestion que debera desarrollarse de
manera armoénica y sustentable, a través de emprendimientos turisticos donde las
comunidades urbanas y rurales, naciones y pueblos indigena originario campesinos,
comunidades interculturales y afro bolivianas, participen en la planificacion,
organizacion y gestion de la oferta turistica.

Los emprendimientos turisticos de iniciativa privada constituyen un modelo de gestion
que en el marco de los lineamientos constitucionales, se desarrollaran de manera
armonica y sustentable, promoviendo la participacion de sus actores en la planificacion,

organizacion y gestion de la oferta turistica

56 LEY DE LA EDUCACION “AVELINO SINANI-ELIZARDO PEREZ”
Articulo 11. (Estructura del Subsistema de Educacion Regular).

El Subsistema de Educacion Regular comprende:

a) Educacion Inicial en Familia Comunitaria.

b) Educacion Primaria Comunitaria Vocacional.

¢) Educacion Secundaria Comunitaria Productiva

Articulo 20. (Centros de Capacitacion Técnica). Los Centros de Capacitacion Técnica
son instituciones educativas que desarrollan programas de corta duracion, dependen
del Subsistema de Educacién Alternativa y Especial. Son instituciones de caracter
fiscal, de convenio y privado que funcionaran de acuerdo a reglamento establecido por

el Ministerio de Educacion




5.7 LEY N°530

Ley de 23 de mayo de 2014

Ley del patrimonio cultural boliviano

Articulo 1. (Objeto).

La presente Ley tiene por objeto normar y definir politicas publicas que regulen la
clasificacion, registro, restitucion, repatriacion, proteccion, conservacion, restauracion,
difusion, defensa, propiedad, custodia, gestion, proceso de declaratorias y salvaguardia
del Patrimonio Cultural Boliviano

Articulo 2. (Finalidad).

La presente Ley tiene como finalidad poner en valor las identidades culturales del
Estado Plurinacional de Bolivia, sus diversas expresiones y legados, promoviendo la
diversidad cultural, el dinamismo intercultural y la corresponsabilidad de todos los
actores y sectores sociales, como componentes esenciales del desarrollo humano y
socioecondmico del pueblo Boliviano

Articulo 3. (Principios).

Desarrollo Sostenible.

La diversidad cultural es una gran riqueza para las personas y los pueblos. La
proteccion, la promocion y el mantenimiento de la diversidad cultural son una
condicion esencial para un desarrollo sostenible en beneficio de las generaciones
actuales y futuras. La diversidad cultural sélo se puede preservar si se mantiene la
identidad de los pueblos y culturas, expresada en sus bienes y manifestaciones

culturales.

5.8 LEY 1333 LEY DEL MEDIO AMBIENTE

Articulo 11°.- La planificacion del desarrollo nacional y regional del pais debera
incorporar la dimension ambiental a través de un proceso dindmico permanente y
concertado entre las diferentes entidades involucradas en la problematica ambiental.
Articulo 32°.- Es deber del Estado y la sociedad preservar, conservar, restaurar y

promover el aprovechamiento de los recursos naturales renovables, entendidos para los




fines de esta Ley, como recursos bidticos, flora y fauna, y los abioticos como el agua,
aire y suelo con una dindmica propia que les permite renovarse en el tiempo.

Articulo 43°.- El uso de los suelos para actividades agropecuarias forestales debera
efectuarse manteniendo su capacidad productiva, aplicindose técnicas de manejo que
eviten la pérdida o degradacion de los mismos, asegurando de esta manera su
conservacion y recuperacion.

Las personas y empresas publicas o privadas que realicen actividades de uso de suelos
que alteren su capacidad productiva, estan obligados a cumplir con las normas y

practicas de conservacion y recuperacion.

[Ta L




6 MARCO DEMOGRAFICO

6.1 MUNICIPIO DE LOS CINTIS
Municipios miembros: Camargo, San Lucas, Incahuasi, Villa Abecia, Culpina, Las
Carreras y Villa Charcas; situados al sud oeste del departamento de Chuquisaca.

Municipios
Camargo
Culpina . _¢_r

B [ncahuasi Y
i Las Carreras

mm San Lucas
Villa Abecia

Caracteristicas y Potencialidades del

Territorio: en la Mancomunidad de

Municipios de
Los Cintis (MMC) se distinguen cuatro
[ pisos ecologicos: cabecera de valles,
-._JJ \\,_\ J valles, subtropico y puna.
La diversidad ecologica favorece al
desarrollo de cultivos de durazno, uva,
manzana, maiz, papa, cebolla, citricos, ajo, aji y mani, entre los principales productos,
en la parte pecuaria la crianza de ganado caprino, vacuno, ovino y camélido (de reciente
introduccion).
Cabe destacar, que las potencialidades de la industria vitivinicola y circuitos turisticos

estan posicionando al territorio como polo de desarrollo departamental.

La region presenta un crecimiento poblacional entre censo moderado (cerca al 9%),
siendo los municipios mas receptores Villa Charcas (+31%), Incahuasi (18%) y Las
Carreras (+15%). En tanto, que los municipios con bajo a nulo crecimiento poblacional
son Culpina y San Lucas (1%). En general, la distribucion de poblacion por género es
equilibrada (50,6%de mujeres), Los municipios con mayor densidad geografica son
Villa Charcas e Incahuasi con (23 y 12 hab/km2 respectivamente). La poblacion de la

mancomunidad de Los Cintis se identifica principalmente con la cultura quechua.




Tabla 1. Ilustracion Demografica

Variacion Ext Densidad po- | Pob %
CZ%?J?IO %'.'1520 entre censos territorial | blacion (habi- | indigena | mujeres
(2001 - 2012) (km2) tante xkm?) | % (2012) | (2012)

Camargo  14.009 15644 12% 0621 2072 8 822 506
Nor G S2nLucas 32109 32520 1% 0478 3811 9 981 512
Incahuasi 11092 13056 18% 0448 1057 12 937 | 496
Villa Charcas _12.302__16.150 31% 0448 688 23 982 505
Ei:ﬁj”" VillaAbecia 3195 3514 10% 0582 706 5 719 491
s CGin | CUIPTE 17570 17.731 1% 0512 3943 4 831 | 513
Las Carreras 3556  4.088 15% 0643 993 4 877 | 481
MM de Los Gintis 93833 101684 9% 0503 13270 8 912 506

Fuente: Instituto Nacional de Estadistica (INE).

6.2 MUNICIPIO DE VILLA ABECIA

El municipio de Camataqui-Villa Abecia, contempla dentro de su jurisdiccion a catorce
comunidades distribuidas en los tres distritos y tres juntas vecinales en el distrito uno,
teniendo como centro poblado a la localidad de Villa Abecia capital del Municipio, en
este sentido el centro poblado mas importante se encuentra establecido en el distrito I,
- en la poblacion de

Villa Abecia.

Por otro lado, de
acuerdo a datos del

Censo de Poblacion y

Vivienda de 2012, en

el municipio habitan

Cotagaita

cAuBLATA 3.514 personas entre
varones y mujeres, de

los cuales el 50,91%

(efuey)
ajuand |3

son Varones y el

49,09% son mujeres.

Tipo de camino | Longitud km

Fundamental pavumentada 21
Municipal de ripio 20,2008
Municipal de tierra 68,1

Las Carreras Total 109,3

CENSO POELACION Y
DATOS MUNICIPALES
BASE VIVIENDA 2012
DISTRITOS | LEGALDE A LTNID OBSERVACIONES
CREACION €0 AD/ | pOBLACION | BASE LEGAL DE

COMUNIDAD| POBLACION | JUNTA VECINAL

i (2015) CREACION | |

Villa Nueva (JV) - -

5. Administrativa N 36 de

Villa Abecia Panamericano 19-11-2010 / Ordenanza
Centro 1252 V) 1219 micipal }* 00005 de facha
poblado S-I-2008

. womeaa | 5. Prafectural N5 00 - 0011






6.3 ESTRUCTURA DE LA POBLACION POR EDAD Y SEXO

La poblacion del Municipio de Camataqui Villa Abecia, se constituye
mayoritariamente en un municipio con una poblacion joven, ya que su composicion
etarea tiene en su mayoria personas menores de 39 afos, es decir un 71 % de la
poblacidn total.

6.4  PROYECCIONES

Para el afio 2015, en Villa Abecia se registrd en los datos municipales una poblacion
de 3.821 hab., seglin el censo poblacional y de vivienda en el 2012 fue de 3.514 hab.
(INE). Realizando la proyeccion para el afio actual 2019 con una tasa de crecimiento

de 2,1 se tendria una poblacion de 4.141hab.

CALCULO PARA DETERMINAR CALCULO PARA DETERMINAR
EL NUMERO DE POBLACION EL NUMERO DE POBLACION
DE VILLA ABECIA DE VILLA ABECIA

PROYECCION DE POBLACION
A 4 ANOS

PF= PO* (1+(TC/100))
PF=3.821* (1+(2,1*4/100))
PF= 4.141 HABITANTES

PROYECCION DE POBLACION
A 24 ANOS

PF= PO* (1+(TC/100))
PF=3.821* (1+(2,1*24/100))
PF=5.747 HABITANTES
PROYECCION A 20 ANOS

6.5 ESTRUCTURA INSTITUCIONAL DEL SERVICIO PUBLICO DE

EDUCACION

El Municipio Autonomo de Camataqui Villa Abecia del departamento de
Chuquisaca esté constituido por 3 nticleos 25 de Mayo, Higuerayoc y Jailia en los que
existen 13 Unidades Educativas, con niveles inicial, primario y secundario; en
relacion al aspecto administrativo el 100% de las Unidades Educativas son de
caracter fiscal y cuenta con una Direccion Distrital de Educacion, que planifica y

ejecuta acciones de acuerdo al modelo educativo socio comunitario productivo.




Tlustracion 4 . Organigrama de la direccion distrital de educacion en el municipio de Camataqui-

Villa Abecia

| 25DEMAYO - Dﬁ;ms - JALLIA
| 23DEMAYO | 1DEAGOSTO | LamABRA
| cuarPAXI - RODEO - ACHUMA
| caMBrava | TaRCANA

L L0sSOTOS - CHIRI

‘uente: Direccion Distrital de Educacion Municipio de Camataqui - Villa Abecia

6.6  UNIDADES EDUCATIVAS EN EL MUNICIPIO DE CAMATAQUI -
VILLA ABECIA POR NUCLEO Y NIVEL

El Municipio de Camataqui-Villa Abecia tiene 13 unidades educativas las cuales se
hallan comprendidos de la siguiente forma: inicial 12 unidades educativas, primaria 12
unidades educativas y el nivel de secundaria tiene 7 unidades educativas de las cuales
6 comprenden de primero a segundo de secundaria y una unidad educativa de primero
a sexto de secundaria.

El Cuadro nos indica que el nimero de estudiantes en todo el municipio es de 552

alumnos de los cuales el 54 % son mujeres y el 46% corresponde a varones




CUADRO N 12: UNIDADES EDUCATIVAS EN EL MUNICIPIO DE CAMATAQUI VILLA ABECIA POR NUCLEQ Y NIVEL
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Por otro lado, se puede deducir el nivel inicial es el que menor estudiantes tiene,

llegando a 91 estudiantes, mientras que el nivel de primaria tiene 198 alumnos y el que

mayor alumnado tiene el nivel secundario llegado a 269 alumnos.

Este dato se obtuve en el ano 2015, realizando la respectiva proyeccion de poblacion

de los alumnos de secundaria tendriamos una proyeccion de la poblacion estudiantil

actual de:

CALCULO PARA DETERMINAR
EL NUMERO DE ESTUDIANTES DEL
NIVEL SECUNDARIO

PROYECCION DE ESTUDIANTES
A4 ANOS

PF= PO* (1+(TC/100))

PF= 269* (1+(2,1*4/100))

PF=291 ESTUDIANTES

CALCULO PARA DETERMINAR
EL NUMERO DE ESTUDIANTES
DEL NIVEL SECUNDARIO
PROYECCION DE POBLACION
A 24 ANOS

PF= PO* (1+(TC/100))
PF=269* (1+(2,1*24/100))
PF= 405 ESTUDIANTES
PROYECCION A 20 ANOS




6.7

CARACTERISTICAS DEL FLUJO TURISTICO

Pese a disponer de un potencial turistico, en la Region, aun no ha sido puesto en valor

por distintas circunstancias, se considera que no sean desarrollado esfuerzos

institucionales de los propios municipios, prefectura, para establecer lineas turisticas

con los recursos existentes;

promoviendo

inicialmente la

identificacion,

la

catalogacion, puesta en valor de los sitios y finalmente la generacién de un producto

turistico con programas de difusion nacional e internacional.

ENERO FEBRERO MARZO
1 | hoteles 6559 1 | hoteles 4035 1 | hoteles 4390
2 | hostales 2312 2 | hostales 1682 2 | hostales 1501
3 | residenciales 1990 3 | residenciales 1485 3 | residenciales 1238
4 | alojamientos 2678 4 | alojamientos 1976 4 | alojamientos 1932
13539 9178 9061
procedencia procedencia procedencia
1 | bolivianos 11024 1 | bolivianos 7017 1 | bolivianos 7579
2 | argentinos 1995 2 | argentinos 1727 2 | argentinos 945
3 | otros 520 3 | otros 434 3 | otros 537
13539 9178 9061
ABRIL MAYO JUNIO
1 | hoteles 4943 1 | hoteles 3451 1 | hoteles 3211
2 | hostales 1838 2 | hostales 1354 2 | hostales 1220
3 | residenciales 1333 3 | residenciales 1042 3 | residenciales 1164
4 | alojamientos 1992 4 | alojamientos 1905 4 | alojamientos 1840
10106 7752 7435
procedencia procedencia procedencia
1 | bolivianos 8694 1 | bolivianos 6901 1 | bolivianos 6613
2 | argentinos 804 2 | argentinos 389 2 | argentinos 337
3 | otros 608 3 | otros 462 3 | otros 485
10106 7752 7435
JULIO
1 | hoteles 2631 total visitantes 62408 TURISMO
2 | hostales 808 bolivianos 52415 70% 7*30 =210
3 | residenciales 727 argentinos 6735 12% 62408/210 =297
4 | alojamientos 1171 otros 3258 5% 297 turistas/dia
5337
procedencia
1 | bolivianos 4587
2 | argentinos 538
3 | otros 212
5337

Durante la Gltima gestion, emergen dos nuevos mercados Paraguay con un fuerte flujo

hacia Santa Cruz y Tarija y Australia como un mercado de larga distancia que busca




experiencias Unicas sin importarle recorrer grandes distancias. (Fuente Viceministerio

de Turismo)

El flujo de turistas que arriban a la ciudad de Camargo, generalmente tiene su origen
de las ciudades de Tarija, Potosi, Sucre y alguna vez de la Republica de la Argentina,
datos proporcionados en entrevistas preliminares realizadas a los propietarios de los

establecimientos de hospedaje. (Fuente propia en base a entrevistas con los interesados)

Para nuestro caso, la Unica institucion existente en nuestro medio que registra el
movimiento de pasajeros es la Policia Nacional y se pudo evidenciar que dichos
reportes o “partes diarios” de movimiento de pasajeros que deberian proporcionar los
diferentes establecimientos de hospedaje no se reportan a cabalidad y la informacion

existente es incompleta.

ANALISIS DELA DEMANDA TURISTICA

En promedio cada mes llegan a Camargo 1.604 personas, lo que hace un total anual de 19.248 personas, el promedio
de estadia de los huéspedes es de dos dias y la mayoria llegan por motivos de trabajo.
Sin embargo para estas 1604 personas/mes, no hay ofertas de paquetes turisticos.

ANALISIS DELA OFERTA TURISTICA

Capacidad instalada en hospedajes de 322 personas, capacidad mensual para acoger hasta 4.830 huéspedes.
No existe oferta de paquetes turisticos en Camargo.
Existen 12 empresas de transporte interdepartamental que tienen servicio diario.

Se ha cuantificado la demanda insatisfecha

7 MARCO REAL
7.1 ANALISIS DE MODELOS REALES

7.1.1 Modelo internacional
Centro de Investigacion e Innovacion Viia Concha y Toro, Pencahue, Region del

Maule




El Centro de Investigacion e Innovacion es el lugar en donde la Vifa investiga,

desarrolla y difunde sus productos y los nuevos avances en el &mbito vitivinicola. La
relacion inmediata de este Centro es con los viveros —lugar en donde se trabajan los
clones y las nuevas vides-, las vifias y las bodegas de vinificacion. Estos tres aspectos
son el origen de los aspectos cientificos. Al mismo tiempo, y en el otro extremo, la
relacion es también con el mundo cientifico, los productores de vino y el ambito

académico.

e Aspectos funcionales
El programa consta de dos Laboratorios -uno enoldgico y otro agricola- una Bodega de

Microvinificacion, un Invernadero y un Centro de Extension.

Los edificios se agruparon en una plaza, un espacio abierto que, por la disposicion de
los edificios, se transforma en un lugar cerrado que tiene algunas “ventanas” que
dirigen las vistas hacia los tres puntos comentados anteriormente. La plaza contiene un

anfiteatro que es el resultado de la adopcion de la pendiente natural del terreno.

Los cinco edificios tienen relaciones entre si: el Vivero con el Laboratorio Agricola y

¢éstos, a su vez con los Viveros; la Bodega de Microvinificacion con el Laboratorio




Enoloégico y éstos, por su parte, con las Vinas y las Bodegas. El Centro de Extension,
por ultimo, es el edificio en donde se plantea la difusion y la administracion del Centro,
por lo tanto, la relacion es con todos los demads edificios y con todo el territorio, razéon

por la que su emplazamiento y forma es protagonica.

La forma de los edificios responde a la tradicion agricola del lugar. Las bodegas,
galpones y demds construcciones tipicas, a lo largo de los afios, son con techos altos a
dos aguas —por la intensa pluviometria que hay en la zona- planta ortogonal,

revestimientos de madera y cubiertas metalicas.

7.1.2  Modelo internacional
El Centro de Formacion y Capacitacion Vitivinicola Valle del Maipo, comuna de
Paine




e Analisis del emplazamiento

El valle del Maipo se encuentra en la zona central de Chile y lo conforman todas las
provincias administrativas de la region metropolitana. Morfoldégicamente lo compone
por un lado la cordillera de los Andes, luego la depresion intermedia en donde se
desarrollan las ciudades y por el otro lado la cordillera de la costa. Ademas un elemento

- — caracteristico del valle es el rid
Maipo, formado por Ila
confluencia de los rios Yeso y
Colorado, y que recibe en plena
cuenca el aporte del rio
Mapocho, este afluente cruza el

valle de cordillera a mar.

e Analisis funcional




Primero, para el correcto funcionamiento de las entidades que configuran el terreno,
existe la necesidad de entregar una servidumbre de paso para el funcionamiento de la
escuela que se ubica en el fondo del sitio, por lo que el espacio se organiza en torno a

un eje, que comunica escuela con el CFCV y que divide ambas construcciones con el

parque.
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Para el funcionamiento del CFCV el programa esté organizado en base a la distribucion
de 3 sectores, estos definidos por un patio central y volumenes que los rodean, los
patios estan comunicados entre si y son articulados por la casona. Es asi como se
conforman 3 zonas, la primera definida por un caracter publico, la segunda con un
caracter semi-publico, y la tercera con caracteristicas privadas, de igual forma el
programa que se desarrolla en los distintos volimenes tienen relacion con estas 3 zonas.

También como polo opuesto al parque se dispone un terreno para la plantacion de los




vifiedos experimentales, y para la division de la escuela y el CFCV se plantea una
cortina de arboles, lo que delimita la envolvente verde del proyecto y minimiza el
impacto de la volumetria de la escuela.
e Analisis espacial

Las vifias son el pretexto para dar a conocer
el patrimonio de las comunas interiores de la
region, adentrarse por los caminos de tierra
que se abren en medio de un paisaje edénico
justifica de sobra la aventura. Entre una vina
y otra salen al encuentro del visitante
iglesias, casas  patronales  poblados
pintorescos, conjuntos de valor ambiental.
Estan también los habitantes, con su
bohemia autentica, sus ritos, las costumbres

provincianas, las artesanias que lo

identifican y ennoblecen. Como si no fuera : 7 ey
suficiente el marco natural —a veces \
silvestre, a veces domesticado-, exhibe su

belleza invariable.

De esta forma se potencia esta caracteristica con la inclusion de las vifias, y el trabajo

de los nuevos volumenes como entidades disgregadas en el territorio. Asi como a el
trabajo con elementos espaciales y compositivos caracteristicos de la zona, parrones,
corredores y la incorporacion de la naturaleza en el proyecto. Asociado también con

una imagen contemporanea en formas y materiales.




7.1.3  Modelo local:
Bodega “Don Tomas”, Ubicada en Villa Abecia, Chuquisaca.

TETR I FT IS TS S & %

J{i?um artesanal 2* premio 201
, 9
Ventas por wayor y menor

La hacienda de Don Tomas, fue construida hace aproximadamente 215 afos, se
encuentra en el departamento de Chuquisaca, Sud Cinti- Villa Abecia, es una
construccion de adobe y una de las muy pocas viviendas de dos pisos con
caracteristicas de balcon exterior de madera.

Ademas, cuenta con vifiedos y una bodega de produccion artesanal que produce vinos
desde el ano 1820 con el nombre del “Majuelo”. La bodega fue comprada por don
Manuel Ruiz a la familia Ossio en el afio de 1820, siendo la tradicion familiar de hace
mas de 200 afos

e Aspectos funcionales

La hacienda fue construida por partes, segiin datos recopilados una parte de la
hacienda no pudo ser terminada por el fallecimiento de su hijo mayor y quedo en la
obra gruesa con muy pocos detalles de acabado.

Los muros tienen un espesor de Im de ancho, siendo un sobre cimiento de piedra y
adobe barro y paja, la técnica utilizada en la cubierta es la torta de barro sobre las
laminas de cafia hueca que son tejidas y la utilizacion de teja colonial




FECUPERACION DE L4 HACIENDL wEL RETROM COMO Of SNV CAPSTITACION VT ANIDOLA

FEOAES ARRLES

HACIENDA

La hacienda consta de un patio central que deriva a las demés dependencia

BODEGA

En la bodega podemos apreciar un area de lagar, fermentacion y clarificacion.




7.2 Alternativas de emplazamiento

El proyecto de grado de la presente gestion, con una tarea de (extension
universitaria), hacia una actitud diferente, innovadora en la region del Valle de los
Cintis, con la identificacion geografica dentro del paisaje cultural vitivinicola. El
problema hace hincapié en resolver la implementacion de un proyecto es decidir de
una lista de alternativas posibles, cual debe ser la opcion a adoptar, para ello se
analiz¢ tres alternativas que fueron estudiadas en base a criterios de valoracion que
toma en cuenta diferentes actividades dentro del &mbito cultural.

7.2.1 Sitio
Enfocando el proyecto en Villa Abecia, Camataqui. |

Primera

I

bodega “El
Colorado”

| A "-

- 3
¥, '
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-

Segunda
alternativa:
hacienda “La
Huerta Grande”

Tercera alternativa:
hacienda “El




7.2.2 ALTERNATIVA N° 1

7.2.2.1 Contexto urbano
La bodega El Colorado esta ubicada al noroeste de la comunidad de Villa Abecia, por

el camino que bordea la zona de cultivos

Se caracteriza por ser una de las mas antiguas data del afio 1800-1830 y mas grande
del lugar.

La propiedad es de la familia Ossio que fue pasando de generacion en generacion

actualmente se ampli6 a una planta transformadora de frutas

7.2.2.2 Accesibilidad
Cuenta con accesos vehiculares por el perimetro del poligono y también con caminos

peatonales.

7.2.2.3 Servicios

Solo cuenta con los servicios eléctricos

y de agua potable.




7.2.3 ALTERNATIVA N°2

7.2.3.1 Contexto urbano
La hacienda La Huerta Grande, esta ubicada al oeste de Villa Abecia- Sud Cinti

delimitada por la calle que bordea las areas de cultivo y lo separa de lo que son los
CerTos.

La hacienda se caracteriza por ser propiedad de un personaje emblematico para el
pueblo d Villa Abecia. Maria Ossio Leyton (Maricucha). Llego a posicionar como la
primera alcaldesa de Camataqui y asi también de Bolivia, posicion que le permitid

proyectar y ejecutar obras de bien comun.

7.2.3.2 Accesibilidad
Cuenta con accesos vehiculares por el perimetro del poligono y también con caminos

peatonales, esta cercana al rio chico.

7.2.3.3 Servicios
No cuenta con ningun servicio basico, solo

se tiene electricidad.




7.2.4 ALTERNATIVA N°3

7.2.4.1 Contexto urbano
La hacienda El Retiro ubicada al suroeste de la comunidad camino asia las pozas

naturales, justo donde termina el radio urbano
Una de las bodegas méas emblematicas de Villa Abecia, un lugar que ofrecia sus
ambientes para acoger a todas las personas tanto para fiestas inolvidables del lugar

como para los viajeros cansados que requerian descansar hoy se encuentra en ruinas

pero queda en la memoria los tiempos en que fue el lugar de encuentro y alegria.
2 ‘-‘ '.-_|_, ',.__

7.2.4.2 Accesibilidad
Cuenta con una via de segundo orden, la Avenida Jailia que llega al camino turistico

de la ruta a las pozas, también cuenta con un sendero que termina en el mismo punto.
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7.2.4.3 Servicio £

Cuenta con la red de energia eléctrica, agua potable, proxima Pla

ejecucion del estructurado de alcantarillado y gas.
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Cinti, con su capital Villa Abecia. Creada mediante mencion en Decreto Supremo del
20 de noviembre de 1879. Limita al noreste con la Provincia Nor Cinti, al este con el
Municipio de Culpina, al Sur con el Municipio de Las Carreras y al oeste con el
Departamento de Potosi. Su principal actividad es la agricultura, luego la ganaderia, la
artesania, la alfareria.

Camataqui es la region mas surefia de Chuquisaca, distante a mas de 450 km, de Sucre
y mucho mas proxima a Tarija, cercania acentuada por una identidad cultural,
folklorica costumbrista e historica que forjaron sus hombres al luchar juntos en la
guerra de la independencia, en las batallas de Suipacha,La Tablada y Cotagaita ,lazos

que desde antafio hasta hoy ligan fraternalmente al chapaco y cintefio .

El pueblo de villa Abecia se encuentra a una altitud de 2.309 m.s.n.m. situado en el
corazon mismo del cafion de Cinti, permanece adormecido durante el invierno para

reverdecer con furia en la estacion estival.
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7.3.2 HISTORIA DE VILLA ABECIA, CAMATAQUI
Los antecedentes historicos del Municipio de Camataqui - Villa Abecia estan ligados

a los acontecimientos suscitados en toda la region Cintefia, cuyas versiones seialan que
los primitivos habitantes de estos lugares, fueron los Chichas, una fraccion de la raza
Quechua que tuvo su apogeo en el Incario. Las ruinas de pequefios caserios, en los que
casi nunca faltan tumbas humanas con objetos preciosos de barro y de piedra,
evidencian la existencia de aquellos Tablas. El nombre propio, dicen algunos, que es
de Tablas, aborigenes incorporados al Tahuantinsuyo en el reinado de Wiracocha,
principe famoso que pudo someter de una manera definitiva, a todas las comarcas del

Sud, caracterizadas por uniformidad de raza y lengua.

7.3.3 SIGNIFICADO DE, CAMATAQUI
Existe dos teorias respecto al significado de la palabra Camataqui, la primera le asigna

origen quechuia descompuesto en las acepciones “Cama y Taqui”, que traducidas al
castellano significaria cantar en la cama ,aludiendo las secuelas paludicas de la zona ;
la segunda tiene origen guarani cuyo vocablo refiere monte bajo o poco espeso, fundada
en la posibilidad que los chiriguanos remontando el rio Pilaya principal afluente del
Pilcomayo hayan llegado hasta este valle ; fue creada mediante D.S. de fecha 22 de
marzo de 1944,que divide la provincia de Cinti en Nor y Sur Cinti con sus Capitales
Camargo y Camataqui ,sirviendo esta primitiva denominacion para identificar
actualmente a la seccion de provincia o municipio ,mientras que para la capital se optod
denominarla provisionalmente Villa Busch, nombre que luego mediante D.S. de 9 de
enero de 1947 fue modificado por el de Villa Abecia que permanece hasta hoy

,correspondiendo al gobierno de Hertzog a iniciativa del diputado de Sud Cinti don




Miguel Lopez Avila, elevar a rango de Ley de la Republica ambos Decretos ,lo que

tuvo lugar el 20 de noviembre de 1947.

Villla Abecia es la més privilegiada en el valle con respecto a la abundancia de agua
para poder regar las huertas y para disfrutar de un bafio refrescante en las pozas

naturales. Su caracteristica natural es su continuidad y secuencia espacial desde la plaza

principal hasta la vifia mediante pasajes, patios, chapapas y cafiales. Villa

Abecia recibe al visitante desde lejos con una imagen especial: las dos torres blancas
de la iglesia salen de un mar verde, delante una montafia roja. Lamentablemente en los
ultimos afios la imponencia de urbanizaciones y equipamientos aparentemente

“modernos” dejaron el dafo irreparable a esta invitacion naturalmente dada, que no
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requiere de sefialética ni publicidad visual. Camataqui también tiene un monticulo a la
entrada de su pueblo con un cementerio en la parte alta. Un muro lindo de piedra roja
con plantas de cactus en la cima delimita el lugar sagrado. Los nifios de la escuela pasan
por aqui todos los dias y tres “placitas” articulan este camino. Don Victor Trujillo y su
senora dona Edith en la “Quintita De La Torre” ofrecian un paraiso lleno de guayabas
y chirimoyas para los momentos de descanso, servian un almuerzo y cena de primera.

Muy dificil superar esta experiencia.

La produccion del vino villabeciano data de la Colonia. Es més, hay algunos vifiedos
centenarios que son un museo vivo del modo de produccion previo y posterior a la
Republica. El alcalde del municipio, Johnny Ortega, cuenta, en efecto, que hay un
proyecto para impulsar el enoturismo (en el que los visitantes conocen los viiiedos

antiguos y nuevos, las bodegas y degustan las bebidas).




7.3.4 CARACTERISTICAS SOCIOCULTURALES

El Municipio Autébnomo tiene sus
origenes en la cultura quechua. Reconoce
ademés, que con la llegada de los
espafioles hubo un proceso de mestizaje.
Se identifican como Cintefios, cuyo
gentilicio deriva de aquellas personas que
habitan la region de los Valles de Cintis.
Los cerros de tierras rojas, la uva, el lagar
y las cubas son elementos que hacen a su
identidad.

El territorio municipal pertenece y forma

parte de la Region de los Cintis.

Mapa: caracteristicas fisiograficas del
municipio de Camataqui —Villa Abecia
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caracteriza por tener un clima polar de alta montafia, subhimedo y mesotérmico

relativamente homogéneo en toda su area de jurisdiccion (en el espacio) y tendencia a

una marcada estacionalidad (en el tiempo).

En el afio se distinguen dos épocas, bien marcadas, el verano con temperaturas altas

entre los meses de Noviembre y Mayo y el invierno de Junio a Octubre, caracterizado

por la presencia de dias con vientos frios provenientes del Sur. El mes de Junio es el

mas frio del afio y el mes de Octubre el mas caluroso.




Una de las principales amenazas en el municipio, es la agresividad climatica, que se

manifiesta principalmente en frecuentes granizadas y lluvias tormentosas estacionales,

provocando altos volimenes de erosion hidrica del suelo, practicamente en todos los

distritos.
La helada también se
considera un factor de

alteracion de componentes
ambientales, que derivan de
la fluctuacion  térmica
caracteristica de  ciertas
épocas, generando efectos
devastadores sobre la
cobertura vegetal natural y
principalmente sobre cultivos
agricolas.

De acuerdo al sistema de
clasificacion de Thorthwaite,
el municipio presenta un
semiarido,

DB2

clima
Mesotérmico con
deficiencia marcada de agua
en invierno.

7.3.5 GEOLOGIA
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El municipio de Villa Abecia, en su totalidad se encuentra en la provincia Fisiografica

de la

Cordillera Oriental o Andina.

La Cordillera Oriental por el predominio de Serranias, presenta un relieve escarpado,

donde entre estas formaciones estructurales se encuentran valles amplios y estrechos.

En el presente estudio se analizan con mayor detalle estos valles con pendientes planas

a inclinadas, donde se concentra la actividad.




FECUSERACION DF

Con referencia a la fisiografia de Camataqui—Villa Abecia, el sector Este y Central

Este, comprende un paisaje de valles aluviales y coluviales a lo largo de los Rios San

Juan del Oro y Tumusla, constituidos por terrazas aluviales, pequefios piedemontes y

playas de gran amplitud, con formaciones superficiales de arenas y arenas limosas
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El municipio de Villa Abecia, cuenta con altitudes que fluctuan entre 2.180 m.s.n.m.
en la comunidad de Camblaya Grande, hasta los 4041 m.s.n.m. en la comunidad de

Achuma.

CUADRO 4: LEYENDA FISIOGRAFICA Y PEDOLOGICA DEL MUNICIPIO CAMATQUI -

VILLA ABECIA
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Fuente: Elzborado por Fundacion de la Cordillera.




La zona de estudio se encuentra ubicada en un valle de terrazas aluviales, formado en
su mayoria por sedimentos de origen aluviales. Las geoformas originadas estan

compuestas principalmente por cantos, gravas, arenas y limos

7.3.6 HIDROGRAFIA
Los recursos hidricos del Municipio de Camataqui—Villa Abecia, pertenecen a la

Cuenca del Plata,Sub Cuenca del Rio Pilcomayo y a las cuencas menores de los rios
Tumusla y San Juan del Oro, a la que confluyen todas las aguas de rios y quebradas
existentes, como se detallan a continuacion
RiOS Y QUEBRADAS
Por el municipio de Villa Abecia pasan Tres Rios importantes (Rio Tumusla, La Torre
y San Juan del Oro) que desembocan en el Rio Camblaya

o RIO CAMBLAYA
El Rio Camblaya nace en la confluencia de los Rios Tumusla y La Torre, cerca de la
poblacion de Villa Abecia; comprende una longitud de 75 Km. Hasta recibir las aguas
del Rio Inca Huasi, desde donde toma el nombre de Pilaya. Sus afluentes son: Quebrada
Pioca, Quebrada El Salado, Rio Tumusla, San Juan del Oro y Rio La Torre.

o QUEBRADA EL SALADO
Esta quebrada nace cerca de la poblaciéon de Compe, en la provincia Méndez del
departamento de Tarija: escurre una longitud de 18 Km hasta echar sus aguas en el Rio
Camblaya.

o QUEBRADA PIOCA
Esta Quebrada nace en las estribaciones de la Cordillera de Tacsara o Tarchaca, en la
provincia Nor Cinti del departamento de Chuquisaca; tiene una longitud de 19 Km
hasta desembocar en el Rio Camblaya

o RIO CHICO
Este Rio nace con el nombre de Achuma, en la provincia Nor Chichas del departamento
de Potosi; tiene una longitud de 30 Km hasta desembocar en el Rio Tumusla, cerca de
Villa Abecia.

o RIO SAN JUAN DEL ORO




El Rio San Juan del oro nace en la Republica de Argentina en las estribaciones de sierra
de IncaHuasi con el nombre de Rio Oros Mayu. Este Rio delimita los departamentos
de potosi, Chuquisaca y Tarija; comprende una longitud de 287 Km en territorio
boliviano a partir del hito Mal Paso, hasta echar sus aguas en el rio Camblaya, cerca de
la poblacion de Villa Abecia. En los limites del Municipio de Villa Abecia recibe las
aguas del rio la Torre.

o RIO LA TORRE
El Rio La Torre nace en las estribaciones de la cordillera Mochara cerca de la poblacion
de Mal Paso, en la provincia Sud Cinti; tiene una longitud de 30 Km y desemboca en
el rio San Juan del Oro, cerca de la poblacion de Las Carreras. Recibe como afluentes
por el margen izquierdo al rio Tarcana, rio Raices y al rio Gran Poder.

o RIO LA TARCANA
Tiene una longitud de 34 Km desde su desembocadura en el rio La torre, cerca de la
poblacion de Las carreras, hasta su naciente en las estribaciones de la cordillera de
Mochara, en la provincia Sud Cinti. Su afluente por el margen derecho es el rio Chire.

o RIO CHIRE
Nace en las estribaciones de la cordillera de Mochara en la provincia nor Chichas; tiene
una longitud de 15 Km y echa sus aguas en el rio Tarcana.

o RIO RAICES
Nace en las estribaciones de la cordillera de Mochara cerca de la poblacion del
Manzanal, en la provincia Sud Cinti; tiene una longitud de 23 Km y echa sus aguas en
el rio de La Torre cerca de la poblacion de La Torre.
RIO GRAN PODER
Nace en la provincia Sud Cinti, en las estribaciones de la cordillera de Mochara, tiene
una longitud de 15 Km y echa sus aguas en el rio La Torre, cerca dela poblacion de La
Torre. Recibe como afluente por la margen derecha al rio Callejones.
RIO CALLEJONES
Nace en las estribaciones del cerro Grande, en la provincia Sud Chichas del

departamento de potosi, tiene una longitud de 20 Km y desemboca en el rio Gran Poder.




7.3.7 AGRICULTURA
El sector agricola, en el municipio de Camataqui —Villa Abecia, se caracteriza por su

heterogeneidad en el uso de sistemas de produccion. Existe una sociedad campesina
tradicional orientada a la subsistencia cuya produccion se realiza con insumos locales,
practicas conservacionistas y mano de obra familiar; Por otra parte, es posible
identificar un sector con una agricultura mixta parcialmente orientada al mercado
basada en una mezcla de tecnologia tradicional y relativamente —modernal.

La economia agricola del municipio, especialmente la campesina se caracteriza por su
heterogeneidad y gran dispersion poblacional en el area rural, su limitado acceso a los
mercados (laboral, financiero, de productos y servicios) y a las oportunidades de
inversion. También se diferencian por estar inmersos en una pobreza en cantidad y
calidad de recursos (sea en la dotacion inicial o la tenencia de capital monetario, fisico
y/o humano). Por lo anterior se ha evidenciado que en algunas situaciones no buscanla
obtencion de ganancias, sino minimizar sus riesgos y sobre todo la satisfaccion de sus
necesidades y la reproduccion de su unidad, ya sea diversificando su produccion y
actividades econdmicas en las que participan o elaborando estrategias de sobrevivencia

basadas en tiempo, espacio y variedad.

GRAFICO N° 16: CULTIVOS EN EL MUNICIPIO DE CAMATAQUI - VILLA ABECIA EN QQ (EN
PORCENTAJE)
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Fuente: Censo agropecuario 2013.




La economia campesina, del municipio, busca reducir los riesgos, maximizar sus
beneficios o simplemente estabilizar sus ingresos y la reproduccion de su unidad de
produccidén-consumo. Por lo tanto, sus atributos determinan las decisiones respecto a
la relacion con los mercados y la habilidad de aprovechar las distintas opciones
economicas y comerciales que se le presenta.

De esta manera, la mayor parte de la produccion del Distrito 1 es destinada al
autoconsumo (maiz, papa, tomate, zanahoria, haba, frutas), seguido de la venta (tomate,
papa, zanahoria, haba y durazno), asi como para semilla (papa) o la trasformacion
(durazno).

La mayor parte de la produccion del Distrito 2 son destinados al autoconsumo (maiz,
Papa), seguido de la venta (durazno guinda, peldn), semilla (maiz y papa) y a la
trasformacion (durazno y Guinda).

Toda la produccion del Distrito 3 es destinada al autoconsumo (maiz, papa, haba,
cebolla, ajo, zanahoria, hortalizas, durazno), dejando algunos a la venta (papa, cebolla,

zanahoria, ajo, durazno), semilla ((maiz, papa, ajo) y a la trasformacion (maiz y frutas)




CUADRO N° 32: CULTIVOS EN EL MUNICIPIO DE CAMATAQUI - VILLA ABECTA (EN

HECTAREAS)
CULTIVOS (1)SUPERFICIE (HA) | PRODUCCION (QQ) | RENDIMIENTO(KG/HA)

Invierno 6.35 |- -

Haba verde 32 408 5865
Cebolla 1.98 363 843333
Zanahoria 0.57 95 7666.67
Arveja verde 035 5 65714
Otros Cultives 0.25]- -

Verano T00.24 |- -

Maiz 21143 5419 88 1179.19
Durazno 171.25 626191 1682.08
Papa 86.98 3912 .47 206926
TCV frutas 4415 0 0
Tuna 33.11 101279 1407.08
Uva 31.56 3374.12 4917.92
TCV hortalizas 30.87 [1] 0
Guinda 17.73 940.13 2435 83
Alfalfa 1427 566 1824553
Otros Cultivos 5892 - -

7.4  AREA DE ESTUDIO

7.4.1 ANALISIS SITIO DE INTERVENCION

El Retiro estd ubicado al suroeste de la comunidad camino asia las pozas naturales,
justo donde termina el radio urbano, colinda al oeste con la hacienda El Chanar, al norte
con La Orapia, hacienda que también perteneci6é a dona Elsa, al este con “la Agua
Salada” nombre sefalado porque siempre existe agua, fuga de las acequias y al ser la
tierra salitrosa, el agua se vuelve salada, de ahi su denominativo, al sur la hacienda es

delimitada por la ruta turistica, camino asia las pozas.

El retiro tubo dos duefios, el primer duefio de hace 45 afos atras aproximadamente fue
don Miguel Rotufio, posteriormente la hacienda “El Retiro” la compra la sefiorita Elsa
Oviedo, que era profesora proveniente de potosi. Ademas de esta hacienda tenia otras

dos que fueron La Orapia, y La Huerta Grande, donde también se tenian vifias.




Era casa de hacienda, como la duefia era profesora llevaba a sus alumnos y colegas
entre otros a conocer la hacienda, al igual que personas importantes del pueblo para
que se conozcan los procesos de obtencion del vino. Preparando almuerzos y otros

agasajos.

Los pilares que se tienen en la galeria del retiro son de piedra tallada de una sola pieza,
ya que en Villa Abecia se tienen muchos dolmenes y piedras gigantes que ayudaron a
su creacion. Estos pilares que forman una L, crean a su vez un patio central que deriva

a los demas ambientes.

Los ambientes con los que contaba el retiro son, dos dormitorios, cocina, la bodega,
deposito, tiene un corredor en el ingreso que tenia pinturas murales de gran valor,
dibujadas sobre yeso antiguo, que hoy en dia ya no se lo puede apreciar, los pisos de la
antesala del ingreso principal eran de yeso, molidos tipo ripio que luego se afinaron, a
los costados habia apoyos para sentarse cuando las visitantes llegaban cansados. Los

ingresos son de muros anchos de entre 0,60m y 1,00m de espesor con aberturas en arco.

En la entrada principal se tenia columnas que sostenian una pérgola llena de uvas de
los parrales que formabas una especie de tinel, parras que cualquier visitante podia

degustar ya que era uva de mesa.

Se debe resaltar que todavia se tiene una cepa centenaria sobre molle, una de las
caracteristicas del lugar, los lugarefios afirman que la uva en el molle es mucho mas
rica y el sabor es especial a pesar que el molle es amargo se valora mas este tipo de

uva.

También existe en el lugar una planta de mora centenaria, que era muy frondosa en sus
épocas verdes, lugar de juego y frutas para los nifios, don Victor Trujillo cuenta sus
anécdotas de cuando era nino y recuerda el lugar como una de las haciendas mas
productivas y esplendorosas de su época, lugar lleno de vida y alegria con vistas
espectaculares, incluso también era lugar de retiro para las personas mayores del

pueblo.




Hoy en dia solo se encuentran de pie la parte de los dormitorios y la cocina, ya que toda
la bodega y demds dependencias se las ha destruido tanto con la maquina como con el

paso del tiempo.

Para rescatar, el riego en el lugar era permanente, era el que mas turnos tenia, el mas
largo cuenta con 72 horas de riego corrido, luego 18 horas, 12 horas, y 6 horas En toda
la semana, por lo que podemos decir que era favorable para la produccion de los

vifiedos.

La hacienda el retiro se
encuentra ubicado
dentro de  mancha
urbana de Camataqui,
circundando por vecinos agricolas y con el rio chico cercano, se tiene grandes
posibilidades de cultivo ya que sus tierras son aptas para la agricultura como para la
vitivinicultura, y cuenta con mayores turnos de riego, pudiendo abastecer al maximo el

riego.




FECURERATION

CACION: Villz Abecia
i ONES: 6 HECTAREAS
PENDIENTE: 30%

742 ESTRUCTURA CLIMATICA
El terreno presenta un clima semiarido, Mesotérmico DB'2 con deficiencia marcada de

agua en invierno.




La precipitacion promedio anual es 252,0 mm correspondiendo al 100,0% anual, con
una temperatura media anual de 16,8 °C. En esta zona existe una estacion seca entre
los meses de mayo a octubre, con una variacion de temperatura de 2,0 °C, con una
maxima de 17,1 °C y una minima de 15,1 °C como promedio mensual. En la estacion

himeda entre los meses de noviembre a abril la variacion de temperatura es de 2,7 °C,

con una maxima de 20,4 °C y una minima de 17,7 °C como promedio mensual

CUADRO 9: DATOS CLIMATICOS MUNICIPIO CAMATAQUI - VILLA ABECIA

de humedad

Estacion : La Torre Latitud: 20°36'57" Longitud : 65°1127"
Meses Anual
Indice
E F M A M J J A S 0 N D
Temperatura (C%) 210 206 204 198 17.0 14.7 143 16.7 186 20.5 210 215 189
Precipitacién (mm ) 856 65.7 656 124 22 0.7 1.0 27 79 199 368 64.6 3652
ETP 163.9 1416 139.2 121.9 1022 84.7 90.6 116.1 140.6 1653 165.7 1745 1606.3
Déficit de agua -78.3 -75.9 -73.6 -109.5 -100 -84.0 -89.6 -113.4 | -1327 -146.1 -130.0 | -109.6 -1265.0
Coeficiente mensual -478 -53.6 -529 -89.8 -978 =892 -68 9 977 -94 4 -884 785 628 787

superficie de 61.311,555m2, se encuentra con gran cantidad de maleza, delimitada por

un camino vehicular y otro peatonal, es todo un monumento.

El terreno presenta una forma irregular que se asgmeoja al de una hoja, con una




7.4.3 TOPOGRAFIA
La pendiente que se tiene es ligera, pero en la zona oeste es mas pronunciada.

Suelos de las llanuras aluviales—Clase [Vesc y [Vsc

Ligeramente ondulados y planos, profundos a poco profundos, francos, francos
arenosos, franco arcillo arenosos, fuertemente calcareos, moderadamente bien
drenados a drenados, permeabilidad moderada lenta a moderada, capacidad de
retension de humedad buena a moderada, reaccion fuertemente alcalina, fuerte a
moderadamente salinos (en la llanura aluvial y ligeramente ondulada), fertilidad baja a

alta, moderadamente estables a estables.
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744 VEGETACION
Con referencia a la composicion de la vegetacion, en el Municipio de Camataqui-Villa

Abecia se pueden diferenciar escasa variedad de flora, debido a predominancia del
clima seco y relieve de serranias, por lo que su tipificacion se realiza indistintamente

para especies arbustivas y forestales.
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Acacia sp.
Schinus sp.
Acacia feroz
Nicotiana sp.
Baccharis sp.
Tetraglochin sp.
Avzorella sp.
Adesmia sp.
Caricia sp.
Prosopis sp.

Iy 1T

ESPECIE DIAMETRO ALTURA

ESPECIE LTU

ALGARROBO

ORIGEM: Se extiende desde Méaxico hasta la

Argentina.

EXIGENCIAS: Es resistente = |as bajas temperaturas y sequis siendo muy rustica.
CRECIMIENTO: Répida.

USO: Aislado pars sombrear lugares de repasa.

TALLO: Tronco dereche hasta tortuosa con cortezs marrdn hendida.

FOLLAJE: Forma una copa strayente con ramas semi pendular
werde amarillente.

HOJAS: C alternas foliolos o ¥ resinosas.
FLORES: Pequefizs dispusstas en racimos cortos de color verde cremosa.
FRUTOS: Drupas estéticas picantes de color rojo intensa.

v persistente colar

REPRODUCCION: Por semillas.

ESPECIE

ORIGEM: Centro de origen Argentina y se extiende hazta Parsguay.
EXIGEMCIAS: Mecesita del sol directo y suelos de buen drenaje.
CRECIMIENTO: Madio.

US0: Grandes pargues y jardines.

TALLO: Oscuro y tortuoso, cortezz pardo grisécea con fisuras oblicuzs.
FOLLAJE: Verde clara brillante en primavera, mas oscuro y opaco en otofio.
HOJAS: Compuestas y perenne.

FLORES: Amazrillentas y pequefias,

FRUTOS: Vainas de hasta 20 cm, son comestibles.

REPRODUCCION: Por grandes cantidades de semillas muy livianas.

ESPECIE

DIAMETRO

o

ORIGEN: Norte y centro Argentinos, Chile, Valle Tupizefio, Tarijefio.

ORIGEM: Se extiende desde México hasta Ia Argentina.

EXIGEMCIAS: Por lo general frecuenta en el bosque y loz cursos de 2gua.
‘CRECIMIENTO; Rapida.

US0: En alinzacionas.

TALLO: Tronco erecto de corteza gruesa surcads grisdcea.

FOLLAJE: Verde meadio.

HOJAS: Alternas caedizas lineales lancecladas.

FLORES: Florace en primaverz son pequefias y 2grupadas sin interés ornamental.
FRUTOS: Capsulas ovoideas de color cartamo.

REPRODUCCION: Por estacas, normzlments por semillas dispersas por el viento.

EXIGEMCIAS: Poco exigente en suelos, resistente a las heladaz, gran plasticidad
ecoldgica.

CRECIMIENTO: Rapido.

USO: En grupos, ocazionalmente aislado.

TALLO: Tronco pardo escuro, corteza superficiaimente fisurada.

FOLLAJE: De excepcionzl finura, laxo, verde claro, perenne.

HOJAS: Compuestas, bipinnadas, inzertadas en ramilletes de dos a cinco hojas;
foliclos linezles d pequefia longitud, espinas claras en las ramas mencras.
FLORES: Anzrznjzdas, dispuestas en |as axilas foliares, peguefias, hermafroditas.
FRUTOS: Yainz deprimida y estrangulada, indehiscents.

REPRODUCCION: Por semillas.




8 INTRODUCCION AL PROCESO DE DISENO
8.1  PREMISAS DE DISENO

El concepto del Paisaje Cultural permite una vision amplia y holistica de un
contexto y espacio cultural — natural — histérico: es un reflejo de como el hombre
acufio al paisaje natural y viceversa en el trascurso del tiempo.

“En todo el mundo...se preservan amorosamente fragmentos de un entorno fisico
obsoleto o se restauran para que sea posible conservarlos como reliquias de un
tiempo pasado.”

Kevin Lynch.
8.2  PREMISA URBANA
Con la implementacion de este Centro de difusion y capacitacion vitivinicola, en
Camataqui, se propone enfrentar los desafios de nuestro tiempo, como: revalorizar las
zonas rurales, recuperar la identidad de sus habitantes y la diversidad de las culturas,
luchar por la equidad social, promover la produccion viticola y el turismo de forma que

presente un bajo impacto al medio ambiente y vivir en armonia con la naturaleza.

INFORMACION GENERAL DEL ) @
TERRENO: Uso actual del suelo
»  Area: 61,311.55 m2 ®
= Localizacion: esta ubicado al Sur- )
Este, limite de la mancha urbana. S
= Norte...... Hacienda La Orapia )
= Este........ zona “Agua Salada” L ’
denominacion comunaria @
= Sur...... via turistica hacia las
pozas naturales 9
= Qeste...... Hacienda El Chafiar
® F . | REFERENCIAS:
e @ b4 9 ®. Hacienda
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ViR ! ik . % @ Plgza.
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ASPECTOS BIOFISICOS

El equipamiento de la hacienda El Retiro, con relacion a
otros equipamientos, contara con un recorrido peatonal y
2 vehiculares, uno por fuera de la hacienda que circulara

solo por el camino turistico hacia las pozas y otro por

dentro de la misma (como en tractores) generando

circuitos turisticos que recorran toda la hacienda para un conocimiento profundo de la

misma con un punto de partida y llegada ubicando los mismos en lugares estratégicos

8.3
8.3.1

También se generardn nuevos espacios publicos
manteniendo el criterio existente, para la interaccion de
los habitantes y turistas en un mejor entorno,

relacionado a la cultura enologica.

PREMISA FUNCIONAL

CRITERIOS FUNCIONALES
Los espacios se adecuaran segun la necesidad funcional que requiera el centro

tanto como la bodega a las nuevas exigencias estipuladas.

Se implementardn nuevos espacios teniendo en cuenta el lenguaje que
predomina dentro de las ruinas de forma que fortalezca las necesidades del
proyecto.

El propdsito de mantener los ambientes ventilados y frescos, es de gran
importancia para la zona ya que es de aspecto arido y seco, siendo propicio
regular la temperatura en la temporada de calor, esto se lograra con la
construccion de muros de adobe ladrillo macizo, techos de machimbre, etc.

La circulacion entre ambientes serd fluida y de dimension adecuada para que
en los diferentes tramos se tenga algo para observar y admirar.

La bodega contara con su propio sistema natural de aterrazados, aprovechando

la pendiente, para el escurrimiento natural de los liquidos.




» Actividades relacionadas a la investigacion: terrenos, plantaciones,
laboratorio enoldgico, planta de produccion.
» Actividades relacionadas a la difusion: exhibiciones, degustaciones, ventas,
catas, clases, charlas informativas, incentivar la cultura del vino, etc.
» Actividades relacionadas a la produccién: recepcion de la uva, molienda,
fermentacion, elaboracion, guarda y embotellado.
La arquitectura de las bodegas de vino parte como una mdas de las instalaciones
productivas de las haciendas patronales de las primeras familias acaudaladas de la

comunidad

Estas construcciones se caracterizaban por su funcionalidad, propia del proceso
productivo, por lo que eran basicamente volumenes simples, planimétricamente de

forma rectangular y de cubierta a dos aguas.

Estas bodegas estaban compuestas por los siguientes

recintos:

o Lagar: para pisar y estrujar la uva

o Cuberia: sala de cubas de fermentacion
o Bodega: sala de guarda de los vinos durante primer
afo
o Cava o Subterraneo: sala de guarda de vinos de mas de un afio
Cuartos anexos para: destilacion, tonelerias, embotellado, expedicion y oficina

bodeguero




Difusion

o Intercambio; espacios que permiten el encuentro en torno al vino. Un primer
acercamiento al tema.

o Promocidn; espacios donde se expone y promueve la cultura, el producto
mismo Yy articulos asociados a éste. Como una forma de atraer e interesar a
distintos publicos.

o Instruccidon; espacios donde se expone y enseia la cultura del vino desde el
origen hasta el producto. Para un publico interesado en cultivar su
conocimiento.

Intercambio: -

» Bar de vinos

» Hall de acceso e informaciones

» Restaurante

Promocion:

» Exposicion de vinos y etiquetas

» Produccion de eventos enoldgicos

» Venta de vinos y articulos complementarios

» Muestra de literatura vitivinicola

Instruccion:

» Exposicion de maquinarias e implementos asociados a la produccion del vino

» Exposicion de material relativo a la historia del vino nacional y universal
(gréafico y audiovisual)

» Curso de degustacion y aromas

» Charlas, seminarios y conferencias vitivinicolas

Capacitacion

o Ensefanza teorica de actividades y procesos vitivinicolas en aulas.
o Procesos de aprendizaje practico en campo.

o Consulta de material bibliografico, mediatico y audiovisual vitivinicola.




o Preparacion de charlas, seminarios y convenciones.

o Ensefanza y perfeccionamiento en aula.

o Trabajo y perfeccionamiento practico de campo.

o Ademas se contemplan actos complementarios relacionados con actividades
administrativas propias de un centro, eventos publicos comunitarios y
actividades turisticas.

o Estos actos requieren de espacios propicios para su desarrollo 6ptimo, por lo
que el programa que se sefala a continuacion esta destinado a satisfacer los

requerimientos que dichos eventos demanda

8.3.2 ZONIFICACION GENERAL

INGRESO
PRINCIPAL

\

|||/

N\ Y

REFERENCIAS:

O » A. de intercambio
» A. de promocion I
» A. de produccion

» A. de instruccion

O » Patio

O > Servicio
O » Galeria
O>  vides

O> A. de descarga




FECUSERACION DF

8.3.3 PROGRAMA ARQUITECTONICO CUALITATIVO
8.3.3.1 Programa difusion

Decepcionar Recepcion Iluminacion L .
. ., ., Escritorio y sillas
informacion ventilacion
Descanso y Restaurante Iluminacion .
] y o, Mesas y sillas
alimentacion ventilacion
Degustacion y Sala de catas [luminacion .
e, Mesas y sillas
aromas ventilacion
Exposicion de vinos Enteca Tluminacién Vitrina, meson,
y etiquetas ventilacion taburetes
Conferencias y Auditorio [luminaciéon
. o, Butacas
seminarios ventilacion
Venta de literatura Area de historia Iluminacién Estantes, mesas,
vitivinicola ventilacion sillas y caja
Transicion y reunion, Foyer Iluminacion .
, . o, Variable
salon vestibulo ventilacion
Venta de articulos Sala de suvenir
complementarios y [luminacion .
. o, Estantes y caja
relacionados con el ventilacion
vino
Charla de emergencia  Sala de juntas .,
[luminacion .
con eventos ., Mesa y sillas
e ., ventilacion
vitivinicolas
Exposicion de Sala de
maquinaria exposiciones
implementos .,
. Iluminaciéon o .
asociados a la o, Mobiliario especial
., Ventilacion .
produccion e . y variable
. . , Dinamismo
informacion grafica
en torno a la historia
y cultura del vino
Necesidades Baiios publicos Tluminacién Inodoro, Urinario,
Bioldgicas y aseo ventilacion Lavamanos
Preparacion de Cocina rest. Iluminacion
alimentos ventilacion
Guardado Deposito rest.
Necesidades Bafio rest. [luminacion Inodoro y
Bioldgicas y aseo ventilacion Lavamanos
Vestir, asear Vestidores rest. Bancas, perchero
Seguridad Caseta de [luminacion .
.. . ., Mesa y silla
vigilancia ventilacion
Aseo y guardado Cuarto de limp.




8.3.3.2 Programa capacitacion

Informacion y Hall principal Iluminacién

distribucion a ventilacion

ambientes

Elaboracion y Secretaria Iluminacién Escritorio y sillas

Organizaci(')n de ventilacion

documentos.

Descanso y espera  Sala de esperas [luminacién Sillas
ventilacion

Of. Director, Direccion Iluminacion Escritorio, sillas y

dirigir ventilacion estante

Relaciones Of. Gerente Iluminacion Escritorio, sillas y

publicas ventilacion estante

Planificar y Of. Contador Iluminacion Escritorio, sillas y

organizar los ventilacion estante

Ingresos y egresos

Informar, Of. Endlogo Iluminacioén Escritorio, sillas y

coordinar y apoyar ventilacion estante

Informar, Of. Ing. Iluminacion Escritorio, sillas y

coordinar y apoyar Agréonomo ventilacion estante

Reunirse y Sala de [luminacién Mesa y sillas

organizar reuniones ventilacion

actividades

Comunicacion, Sala de docentes Iluminacion Sillon, mesa y

descanso y ventilacion sillas

preparacion de

clases.

Necesidades Baio Iluminacién Inodoro y

Biolbgicas y aseo ventilacion Lavamanos

personal

Aprender y Aula 1 Iluminacion Pizarra, proyector,

ensefiar ventilacion escritorio y sillas

Aprender y Aula 2 Iluminacioén Pizarra, proyector,

ensefar ventilaciéon escritorio y sillas

Aprender y Aula 3 [luminacién Pizarra, proyector,

enseflar ventilacion escritorio y sillas

Practicas, prueba Laboratorio Iluminacién Mesones, sillas

de cultivo experimental ventilaciéon




Usos diferentes

Recepcion de la
uva

Seleccion y
trituracion de la
uva

Guardado

Proceso de
vinificacion

Clarificar el vino

Elaboracion

Guardado

Degustacion y
aromas

Experimentos

Informacion

Deposito

Aseo y guardado

Necesidades
Biologicas y aseo

Vestir, asear

Necesidades
Biologicas y aseo
Almacén de
maquinas
Almacenamiento
de esquejes, cepas
o plantines calidad
superior

Salén
multifuncional

Tolva de
descarga

Area de
despalillado y
estrujado

Crianza

Fermentacion

Clarificacion

Embotellado y
etiquetado

Crianza en
botellas

Sala de catay
degustacion

Laboratorio

Oficina endloga

Area de residuos

Area de
limpieza

Bafios para
personal

Vestidores
personales

Baiios publicos
Cuarto de

maquinas
Vivero

Tluminacién
ventilacion

Iluminacién
Ventilacion
(tenue)

Iluminacién

Ventilacion
(tenue)

Cerrado

Cerrado

Cerrado

Cerrado

Cerrado

Tluminacién
ventilacion

Iluminacién
ventilacion

Iluminacién
ventilacion

Iluminacién
ventilacion

Iluminacién
ventilacion
Iluminacién
ventilacion
Iluminacién
ventilacion

Mesas, sillas,
proyector

Tolva

Despalilladora,
estrujadora

Tina de acero

Tina de acero

Tina de acero
Lavanderia
Barricas de roble,
estantes

Estante, mesas y
sillas

Meson, sillas
Escritorio, sillas y
estante

Contenedores

Inodoro y
Lavamanos

Bancas, perchero

Inodoro, Urinario,
Lavamanos
Equipos

Cajones de
madera




Almacenamiento  Galpon Iluminacion

de maquinarias y Ventilacion

herramientas (tenue)

Refugio y Vivienda del Iluminacién

habitacion sereno ventilacion

Esparcimiento Recorridos Bancas
Esparcimiento Areas verdes Bancas
Parqueo vehicular  Estacionamiento Sefializacion

8.3.4 PROGRAMA ARQUITECTONICO CUANTITATIVO

8.3.4.1 Programa difusion

Recepcion 5.00 m2/persona 1 425
Restaurante C. cerrado 48 1.20m2/persona 1 76

C. abierto 32 1.20m2/persona 1 75
Sala de catas - 20 40
Enoteca 8 33
Auditorio 110 130
Area de historia 15 44
Foyer cerrado 45m 1 75
Sala de suvenir cerrado 1 32
Sala de juntas cerrado 20 2,5m2/persona 50m 1 375
Sala de 2.00 m2/persona 1
exposiciones

cerrado 25 59

Bafios publicos - 3.00 m2/persona 36m 2 32
Cocina rest. 25m 1 28
Deposito rest. 1 8.5
Bafio y ducha 3.00 m2/persona 3m 1 10
rest.
Bafio S. Juntas 4
Cocineta Juntas 6
Vestidores rest. 3.00 m2/persona 3m 1 4
Caseta de 1 6
vigilancia
Monitoreo y 7
mantenimiento
Cuarto de limp. 1 7




8.3.4.2 Programa capacitacion

Hall principal
Secretaria

Sala de
esperas

Direccion

Of. Gerente
Of. Contador
Of. Enblogo

Of. Ing.
Agrénomo

Sala de

reuniones

Sala de
docentes

Baifio

A. Limpieza
Aula 1

Aula 2

Aula 3

Laboratorio
experimental

Salon

multifuncional

Tolva de
descarga

Area de
despalillado y
estrujado

Crianza

Fermentacion

20

10

20
20
20

5.00 m2/persona

4m?2/persona
4m2/persona
4m?2/persona
4m?2/persona

4m2/persona

2,5m2/persona

2,5m2/persona

3 m2/persona

2.00m2/persona
2.00m2/persona
2.00m2/persona
3.30m2/persona

2,5m2/persona

27

11

18
15
15
15
15

26

17

3.5
50
42
52
25

38

26

12

40
40



LA HACENGA w6 CAPACITACION T ANICOLA

Clarificacion 1 40
Embotellado y 1 9
etiquetado

Crianza en 1 44
botellas

Sala de cata y 1 46
degustacion

Laboratorio 4 3.30m2/persona 1 15
Oficina 4 4m?2/persona 1 15
endloga

Area de 1 9
residuos

Area de 1 3
limpieza

Bafios para 3 m2/persona 2 3
personal

Vestidores 3 m2/persona 1 3
personales

Bafios 3 m2/persona 4 24
publicos

Cuarto de 1 8
maquinas

Vivero 208
Galpon 230
Vivienda del 48
sereno

Recorridos

Areas verdes

Estacionamien 15m/cajon 825

to




8.3.5 PERFIL DE USUARIO (ORGANIGRAMA)

AREA ACTIVIDADES AREA ACTIVIDADES
1 recepcionista 1 secretaria
2 cocineras 1 director
INTERCAMBIO
2 meseros 1 contador
1 mesera

ADMINISTRACION | | gerente

lvendedor 1 endlogo

, 1 expositor . ,
PROMOCION 1 ing. agrbnomo
1 encargado

1 vendedor 3 docentes

CAPACITACION 1 conocedor del

INSTRUCCION | 1 encargado tema

SERVICIO 3 conserjes

1 endlogo

i 2 ayudantes
PRODUCCION
1 sereno

3 porteros




8.3.6 MATRICES DE RELACION FUNCIONALES

Relacion directa

Relacién indirecta

S

Relacion nula

O

8.3.6.1 PROGRAMA DIFUSION

8.3.6.1.1 Area de intercambio:

Hall de acceso

Restaurant

Bar de vinos

8.3.6.1.2 Area de promocién:

Enteca

Auditorio

Area de historia

Sala polivalente

Foyer

Sala de suvenir

8.3.6.1.3 Areade instrucci(m:

Rala do cxposicionss

Saln de calas

8.3.6.1.4 Area de servicio:

Bafics pikdicos (4)

Cocing restantanta

| Bafio restaursits

W estidores
restautinte




8.3.6.2 PROGRAMA CAPACITACION
8.3.6.2.1 Area de administracion:

Hall principal

Secretaria

Oficina contador
gerente de ventas

Oficina de gerente

Sala de reuniones

Barno

8.3.6.2.2 Area capacitacion:
Aula 1

Aula 2

Laboratorio
experimental

Sala de cata

Biblioteca

Salon
multifuncional

Sala de docentes

Balcon

Barios (4)




8.3.6.2.3 Area de produccion:

Tolva de descarga

Area de despalillado,

estrujado

Fermentacion

Clarificacion

Embotellado y
etiquetado

Crianza en botellas

Deposito de
almacenamiento

Area de limpieza

Bafios para personal

Vestidores personal

Laboratorio

Oficma endlogo

Baifio

Sereno




8.3.7 ORGANIGRAMAS
PARA DOS PLANTAS

ARES DE
INTERL ARBID

ARES DE AFES DE
FROKCTION FROMITION
ARES DE
SERWICICS
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8.3.8 ERGONOMETRICA Y ANTROPOMETRIA

o AREA DE INTERCAMBIO

Recepcion: Engloba el hall de acceso e informaciones.

AREA DE RECEPCION MODULO DE INFORMACION
I 1215
& i
0.60
:EI e
o | & HE= =
&g &)
& g &g

A= 215X 2.16= 4.62 M?
A=12.15 X 10.15= 126.87 M*

Restaurante: Espacio para la seccion del restaurante

LGN M e == e

Piso. Se define por el aforo de comensales y las
necesidades basicas que éstas tienen para comer
libremente, se divide en vias de circulacién amplias
e inmediatas. De acuerdo con estudios de mercado

se ha visto la importancia de dividir el gdiﬁcio en l.:n
porcentaje del 40% en el area de cocina y un 60%

en el area de piso o aforo, no €s muy recomemiable
considerar un 10 6 20% en cocina y un 80 6 90 % en

piso. %@% e

ot
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AREA DE COMENSALES
COCINA
f 4.50 b 7.00 ‘L
¢4 090 _1 R
i (L1l

i
EiH

| L]

AREA DE UNA MESA Y CIRCULACION

A= 4,50 X 4.50= 20.25 M? A=7.00 X 7.15= 50.05 M2

o AREA DE PROMOCION

Sala de catas:

L Zizivg e prepamoian oe muesias pod's
ealsr oprfigureds par @emoke con ung
gneimers o Imbyge & 7org do cals
mdiwicual sodiz seter compouesiz sor 10
ealirag Trdependicndss, ce GEBm oo
arsho par 1,50 de profundided, Déntices
y perfectemers  asizlsdes  entre &l
SOMLNCEDISE QO lg 20ng o6 preparssidn
e rruesires, esifn eouisedas on ure
mees de @GO, avenn eguiziie,
lrmpgrg de ez dilme, Enpers de luz g
w s,

Enoteca:

Vinoteca esquina: esté tipo de vinotecas aprovecha muy bien el espacio “muerto” de

una esquina dando mayor visibilidad a los vinos.

102



]

310

Auditorio: Los auditorios se construyen para satisfacer necesidades muy importantes

para el relacionamiento de los seres humanos:
TAQUILLA

e Necesidad de comunicacion.

e Necesidad de expresion artistica (comunicacion
de la creacion artistica).

e El acondicionamiento acustico procura dar

condiciones favorables a todos los elementos de

la cadena acustica.
A=150X210=315M2
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ESPACIOS MINIMOS ENTRE BUTACAS

Tienda de suvenires: Venta de accesorios y recuerdos de la hacienda direccionada a

la enologia.

CAJA TIENDA DE SOUVENIRS

6,30

0.60

20.15 t

A=215X2.15=4.62 M* fat)

o AREA DE INSTRUCCION & W i

&
&
én

8 8 @ 8 § & &

6 Ve e & @

A= 20.15X 15.15= 305.27 M?
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Sala de exposiciones: Tienen como objetivo promover la cultura de los lenguajes

plésticos exhibir y difundir objetos, maquinarias e implementos asociados a la

produccion del vino en todas sus formas de expresion cuadros relativos a la historia del

vino nacional.

o AREA DE ADMINISTRACION

Esta area sera la encargada de velar por el buen funcionamiento y administracion del

centro de difusion y capacitacion vitivinicola, la cual se

|"‘:mr40'

A Angulo de inclinacién de los pro-
yuctommybeﬂm
a= ~40° {bptima)

® lluminacién de objetos aislados
actividades de exposicion, encuentros y charlas en torno al vino. Con la intencién de

AN
e

Angulo de mcllnacum de los pro-

Potencia luminica
recomendada

encargara de organizar
Ambito, actividad

20 30 50
50 100 150
100 150 200
200 300 500
300 500 750
500 750 1000
750 1000 1500

1000 1500 2000

mis de 2000

Caminos y zonas exteriores de trabajo
Orientacién en salas de breve estancia
Zonas de trabajo ocasional

Tareas visuales de dificultad escasa

Tareas visuales de dificultad media

Tareas vis. con elevadas exigenc., p.e. trabajo oficina
Tareas visuales de dificultad elevada, labores de
montaje de precision

Tareas visuales de dificultad muy elevada, p.e. labores
de control y supervision

llum. complem. para tareas visuales especiales

@ Potencia luminica recomendada segun C/E

para P ¥
objetos aslados Siglas de caracterizacion; IP Ejempio: IP 44 |
@ = 30°-40° (6ptima)
Primera cifra 0-6 Grado protec. frente a golpes y particulas
* Segunda cifra 0-8 Grado de proteccion frente al agua
1. 1.% cifra Ambito de 2. 2.%cifra Ambito de
proteccién proteccion
0 Sin proteccién 0 Sinprm_wcmn
1P itn frente a particul 1 Proteccién contra gotas de agua
grandes (> 50 mm) en caida vertical
2 Proteccién frente a particulas 2 Proteccién contra gotas de agua
medias (> 12 mm) en caida inclinada, hasta 15*
3 Proteccion frente a par 3 Proteccion contra lluvia fina

lluminacién de paredes
Proyectores

pequedias (< 2,5 mm)

4 Proteccion frente a particulas muy

polva

6 Proteccion frente a la entrada de

4 Protec. contra agua pulverizada

5 Proteccion contra chommo de agua

6 Proteccion contra la entrada de
agua por inundacidn

7 Proteccion contra la entrada de
agua por inmersidn

8 Proteccion contra la entrada de
agua por i

divulgar a mayores rasgos el conocimiento del tema enoldgico para que despierte el

interés de toda la comunidad y personas en general.

Sala de esperas y secretaria:
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SALA DE ESPERA AREA SECRETARIA
3.15 4 9 3.15
34N
A=315%3.15=9892 M2 A=315X3.15=992 M?
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Oficinas:
GERENCIA GENERAL

Distribucién del espacio

4.15 | :K

g
3

[
Guardarropa

-
g r-
gle /18 o O\
= 5 K § Cll 8%
H N
7]
& 8
C— - — L3
I Armarios bajos Tl
! 2,30 I
A=415 X 3.15=13.07 M* ESCRITORES o
o AREA DE CAPACITACION T " _ I

Aula: Esta orientado a perfeccionar y desarrollar

la industria viticola, motivando una necesidad de &
adquirir conocimientos y mejorar las condiciones 4 _ ™ _ |
y la calidad del trabajo dentro del sector, con esto Y - o

lo que se pretende es potenciar uno de los - _ _ |
productos que identifican al pais, ya que \L4 o & 1
reconocemos al vino como parte de la historia y de :

la cultura nacional. AR A RS A

Laboratorio: Son espacios donde se
estudian los fendmenos naturales y fisicos
del comportamiento de la materia. En este
caso para la correcta composicion del vino,
como por ejemplo en grado alcohdlico que

debe presentar.

Ensenanza secundaria

[T L




@ Anchura minima de paso libre

— 3,60 —

Escritorio
T, g i
f | lo o [T}
g O Il [© O | et bk O O O
i ol | eliol
|
80+ 1,60 4801 : o AREA DE SERVICIOS
Baiios

i

2 Lot 11 &
1.00 o VS 5 1.20
L4 N~
|
2.00 3 ®
AREA LAVABO
i L15 — AREA MINGITORIO
A=200%100=200M
AREAW.C.

A= 115X 1.20= 1.38 M2
A= 115X 1.55= 1L.78 M*

GUIA BOLIVIANA PARA PERSONAS CON DISCAPACIDAD

[Tos L



Toda edificacion publica o privada debe contar en su interior, al menos con un bafio o
aseo accesible a las personas con discapacidad, con la sefalizacion correspondiente y
con un espacio libre no inferior a 1,40 m por 1,40 m (fuera de los radios de giro de las
puertas) que posibilite un giro completo de una silla de ruedas y las maniobras
necesarias para acoplar la silla en el espacio libre correspondiente a cada aparato
sanitario.

CASETA DE VIGILANCIA

-t 2.95

2900

A= 295X 2.35= 6.93 M*?

o AREA VERDES
Se lograran areas verdes dentro del proyecto para generar sombra a los ambientes y
parqueos, para crear areas agradables a los usuarios donde puedan acercarse a la

naturaleza que ofrecen los vifiedos y refrescarse del calor del lugar.

o PLAZAS Y CAMINAMIENTOS
Se tendrad una plaza de ingreso que contara con un camino para salida y entrada de
vehiculos usados solo para el beneficio de la hacienda, por otro lado, también contara
con caminos para que la gente pueda ingresar la cual sera peatonal y guiard a los
usuarios al ingreso del proyecto, ademas se contaran con caminamientos los cuales

llevaran a las personas a lugares de descanso, paseos y ®
Turismo/bicicleta

recorridos por toda la hacienda.
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REGLAMENTOS
EXTRA:

Altura de ventanales para

@ En balcones con buenas vistas @ En habitaciones con vistas ® Altura normal (altura de una mesa) En oficinas

una 1luminacion natural de acuerdo al ambiente:

En oficinas con archivos bajo ven- i i
@5 G - Sy

Muro de contencion para los aterrazados y estacionamiento:

110




Corral de caballos y camion de descarga:

T
2,50
L

HHEHIH
5,00 +—5,50—+ 5,00+
—15,50 =

Aparcamiento a 90°, desde ambos
sentidos. Anchura de las plazas:
2,50 m

@ Caballeriza de boxes a ambos lados

OO
BesBssassRssEERRRRRER T
resasssssaeasnebannntn

Wesastee
masessssannaas
sesemsasnunaans

2,30

+500— 6,50 45,00+
| 16,50 4

Aparcamiento a 90°, desde ambos
sentidos. Anchura de flas plazas:
230m
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8.4  PREMISA ECONOMICAS

Fuente de financiamiento:

El financiamiento para la ejecucion de la infraestructura del proyecto estaréd a cargo de
la alcaldia del municipio de Villa Abecia-Camataqui, con el apoyo de la gobernacion.
Esta hacienda proximamente sera comprada por la alcaldia para que le pertenezca al
pueblo puesto que tiene gran valor cultural e historico y los duefos actuales no se
ocupan de su restauracion y cuidado. Por lo tanto, el mantenimiento y funcionamiento
estard a cargo del Municipio.

8.5 PREMISA AMBIENTALES

Después de las visitas al sitio de intervencion y haber analizado su estado se platea:

o Conservar en la medida de lo posible la vegetacion existente

o Establecer espacios verdes y de recreacion

o Aprovechar las visuales desde la edificacion hacia los cerros y vifias para
embelesar el colorido del paisaje.

o Jerarquizar ingresos con vegetacion llamativa.

o Reducir el impacto del viento mediante la implementacién de vegetacion alta y
media de hoja perene como el pino, ciprés, molle, para reducir el impacto del

viento hacia la edificacion desde la parte sud-este.
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o Crear caminos peatonales con cubierta vegetal como frutales
o Crear un muro de contencion para un aterrazado que se tendra en el terreno para
evitar la salida de los nutrientes del area de produccion

o Dejar espacios eficientes entre hilera de la vina para el paso del tractor y la

temporada de cosechas

[P
,@t |

8.6 PREMISA MORFOLOGICAS
La forma se concibe por sus propios rasgos existentes, la idea

es recuperar y conservar lo que sea posible por lo que la

forma es parte de las ruinas que se tienen en la hacienda, y

los nuevos elementos que se proponen son respetando el entorno, la topografia y su
identidad.

De esta manera se pretende asociar el disefio al sitio, tomando en cuenta la planimetria
extraida de lo que queda de las ruinas, utilizando formas del paisaje y la naturaleza que
lo rodea con variacion de niveles y posicion de planos caracterizando cada una de las
areas y generando una conjuncion con el entorno.

o Planta del levantamiento realizado en el 2014
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4 |
o Planta del levantamiento realizado en el 2019

En la actualidad ya se perdio la bodega en su totalidad, los pilares circulares del ala

central y parte de lo que antes eran areas de descanso.

Yallh
"a._-
# r
I% g

El concepto arquitectonico que se utilizara

como idea fuerza para el proceso de disefio es:

o Analogia con la naturaleza




Estudia las formas orgénicas de animales, vegetales o minerales, para interpretarlas y

expresarlas en un disefio.

E este caso o ue se extrae de la naturaleza es:
v’ Latopografia y el relieve fisico
v" El paisaje colorido y textura de los cerros
v' Las visuales desde y hacia el sitio
De esta forma aprovechando las distintas inclinaciones de los cerros le damos
inclinacion a nuestros planos en el disefio.
o Inspiraciones vernaculas
Tienen como bases la arquitectura hecha por sus habitantes.
En este caso lo que se rescata como principal elemento conductor para el disefio son
las ruinas existentes en la hacienda
Analisis de las ruinas
o Formal: segun la planimetria extraida de las ruinas sus formas son
rectangulares con planos de 90°, se podria decir que algunos planos son
incrustados, con poca variacion de niveles.
o Espacial: sus espacios son pequefios y cerrados sin dinamismo con el mismo
criterio espacial para cada ambiente.
o Funcional: todos los ambientes conllevan a un patio central, compuesto por
dos galerias que les dan direccionalidad a los recorridos
o Tecnolégico: los materiales que se pueden observar es el adobe en sus muros,
la piedra para el sobrecimiento y algunos entrepisos, piedra tallada de una

pieza para sus columnas y pilares, la madera para vigas y pérgolas, cana hueca

115




para formar el cielo raso, cubierta a 1 y 2 aguas de teja y calamina en sus
nuevas restauraciones.
Generacion del perfil a partir de una modulacion que las mismas ruinas contemplaban.
Mantendra su forma y sus caracteristicas principales referldas a la arqultectura

tradicional de la zona.

Los volimenes que se implementen responderan a la forma
y proporciones de integracion en conjunto entre lo antiguo r g

lo nuevo. 25 Se recuperaran las columnas de

adobe de 50cm*60cm que forma
| 3 _ | | | | || unagaleriay da lugar al ingreso
principal del centro

b E
L% .
— Las aberturas en ventanas seran
T T i i t Jl 1 de forma rectangular, y en las
puertas principales en arcos de
medio punto.

Los muros seran en gran medida
de abobe y se implementaran
muros de ladrillo aambote.

Se conservara los pilares de tipo
dérico, tallados en una sola pieza
de piedra.

Los pilares circulares de adobe también se los conservara,
utilizando mas de ellos en otras areas que necesiten formar galerias
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8.7  PREMISA TECNOLOGICAS

Los materiales basicos que se utilizaran son los tipicos de la zona para poder aprovechar
los recursos naturales, pero sin explotar el mismo, los materiales que mas abundan son
la piedra, la madera, la cafia hueca, y se mantendran los

muros existentes de adobe.

También se utilizaran otros materiales recomendados por la
comunidad internacional para este tipo de intervenciones
como por ejemplo: ladrillo gambote, concreto, vidrio, metal,
en menor grado, siempre tratar de elegir materiales lo mas

ecoldgico posibles.

o Los muros de adobe serdn vistos e
impermeabilizados con una capa de silicon, con un
interior revocado de yeso.

o La estructurase reforzara con columnas de H°A°
que irdn colindante a la construccion para poder
soportar el peso de la segunda planta y la respectiva
cubierta.

o Para el piso de la primera planta se utilizard la
estructura de losa alivianada recubierto con piso de
ceramica nacional.

o Las cubiertas seran de teja plana con una caida

minima

o Se tendra un muro puramente de piedra.
o Los pisos exteriores seran de losetas de barro cocido,
en los caminos de ingreso, jardines y recorridos

entre otros se usara piedra y gravillas.
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