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ABREVIATURAS Y SIMBOLOGÍA 

 

m    Metro 

cm    Centímetro 

mm    Milímetro 

Kg    Kilogramo 

g    Gramo   

mg    Miligramo 

°C     Grados centígrados 

mL     Mililitros 

L    Litros 

cm3     Centímetros cúbicos 

m3     Metros cúbicos 

min     Minutos 

h     Hora 

s     Segundos 

°     Grados 

$     dólares americanos 

Bs     Bolivianos 

T     Temperatura 

V     Volumen 

M     Masa 

ρ     Densidad 



 

 

 

R     Rendimiento 

% H     Porcentaje de humedad 

Q     Caudal de agua 

QT     Calor total 

Qs     Calor sensible 

Qlat    Calor latente 

λvap     Calor latente de vaporización 

Fv     Flujo de vapor 

Ptérmica     Potencia térmica 

Cp     Calor específico 

t    Tiempo  

text     Tiempo de extracción 

kcal     Kilocalorías 

W     Vatios 

kW     Kilovatios 

,     Decimal 

UAJMS    Universidad Autónoma Juan Misael Saracho 

UMSS     Universidad Mayor de San Simón 

CTA    Centro Tecnológico Agroindustrial 

LOU     Laboratorio de Operaciones Unitarias 

CEANID   Centro de Análisis Investigación y Desarrollo 

UE    Unión Europea 
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