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CIANID-FON-B5

Anexo A.1

UNIVERSIDAD AUTONOMA "JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™ g
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID" !
Laboratorlo Oficial del Ministerio de Salud y Deportes \
Red de Laboratorlos Oficlales de Anallsis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorlos de Micronutrientes
Laboratorio Oficlal del “SENASAG"

o frebona

Facha de embidn:

Verskin 01

0161031

TSR B St v —

Cliente: Sara Jerez Pérexr
solicitante: |Sara Jerez Pérez
Direccién:  |Calle Loa N* 2144 - Barrio San Geronimo
Teléfono/Fax| 75120530 | correo-e sessaees | codigo |  eao022/23
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcién de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Proyecto: "Determinacién de Anhidrido Sulfuroso en Vinos Blancos Artesanales”
Codigo de muestreo: MO1  |Fecha de vencimiento: eoees | fote: e
Fecha y hora de muestreo: 2023-08-02
Procedencia jucalidedviey/ Dpta) San Lorenzo - Mendez - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Productor artesanal
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérez
Cédigo de la muestra: 1032 FQ 0B14 Focha de recepcion de la muestra: 2023-08-10
Cantidad recibida: 750 ml IFochl de ejecucién de ensayo: De 2023-08-10 al 2023-08-17
ULTADOS
TECNICA y/o METODO LIMITES PERMISIBLES| REFERENCIA DE
PARAMETRO 5 :Nsavo RESULTADO i e | LoSUMITES
A: Fisicoquimicos
Acidez total (como ac. tarthrico) NB 322004:04 g/l 6,05 3,5 9,75 NB 322002:15
Aahidrido sulfuroso total NB 322006:04 mg/l 159,89 0 300 NB 322002:15
Grado alcoholico (20%c) NB 322003:04 % (vpv) 11,0 10 5 NB 322002:15
pH (20%) NB 322010:03 36 25 45 NB 322002:15
B Morme Bodvwiang @t migramen por ko o/ geomos por bro
% Porcentapw

11 Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2/ El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con |3 autorizacién del CEANID
3/ Los datos de |2 muestra y el muestreo, fueron suministrades por el cliente

L1

M.Sc. Ing. Freddy G. Lopez Zamora
/ JEFE CEANID

Tarija, 17 de agosto del 2023

/

/

Drgnet Crange

Cogly LLAWG

v

Direccion: Campus Universitario Facutad de Cienclas y Tecnologia Zonu 'EI Iejor’ 'm (591) (4) E64A5648

Far' SOOI 1A\ CEATAASY  Foas ot . < 5am o 2



Versidn 01
Fache de eminkda: 2014-10-31
Anexo A.2
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO™ i
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" ' |
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO "CEANID” ’ L
Laboratodio Oficlal del Ministerio de Salud y Deportes R L
Red de Laboratorios Oficlales de Anélisis de Alimentos S rELoaa
Red Naclonal de Laboratorios de Micronutriantas
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
- MR Rrrrr—
Cliente: Sara Jerez Pérez
Sollcitante: |Sara Jere: Pérez
Direccién:  |Calle Loa N* 2144 - Barrio San Gerdnimo
Teléfono/Fax| 75120530 [ correo-e eesveree | codigo | BA022/23
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcién de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Proyecto: “Determinacion de Anhidrido Sulfuroso en Vinos Blancos Artesanales”
Codigo de muestreo: M02  |Fecha de vencimiento: eere | Lote: sense
Fecha y hora de muestreo: 2023-08-02
Procedencia pacelidad/Prov) Dpes) San Lorenzo - Mendez - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Productor artesanal
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérez
Cédigo de la muestra: 1033 FQ 0815 Fecha de recepcion de la muestra: 2023-08-10
Cantidad recibida: 750 mi Fecha de ejecucion de ensayo: De 2023-08-10 al 2023-08-17
I RESULTADOS _
TECNICA y/e METODO LIMITES PERMISIBLES| REFERENCIA DE
PARAMETRO UNIDAD | RESULTADO
DE ENSAYO Min.  Max. | LOSUMITES
A: Fisicoquimicos
Acidez total (come et taetarico) NB 322004:04 g/ 5,56 35 9,75 NB 322002:15
Anhidrido sulfuroso total NE 322006:04 mg/! 7.5 0 300 NB 322002:15
Grado alcoholico (20°c) NB 322003:04 % (vv) 13,0 10 15 NB 322002:15
pH (207c) NB 322010:03 3,65 25 45 NB 322002:15
MO Narmo Bolwane mg/i miigramas par Mre @/ gramas por fitre
% Forcentaye

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacién del CEANID

3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

B

N ': )

M.Sc. Ing/'Freddv G. Lopez Zamora \
/' JEFE CEANID

/ >
(=

Tarija, 17 de agosto del 2023

.‘.

Orgnat Dievae

Tepis CTAND

D |
" 6::.. ;::;'; ::;“::r‘“'b Facultad de Clenclas y Tecnologia Zona “E! Tejar” Tel (591] (4) 6645648
: 3403 - Email: ceanid@uajms.edubo - CasillaS1 - TARIUA - BOUVIA R



Anexo A.3

UNIVIRSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAFL SARACHO"

FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™ y ‘
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO "CEANID”™

!

Varmidn 03
Tachs de amisidn: 10361031

Laborstorio Oficial del Ministerio de Selud y Deportes LA
Red du Laboratorlos Oficlalas da Andlisis de Allmentos X~ ﬁ!‘LOA a
Red Naclona! de Laborstorios de Micronutrientes
Laboratorlo Oficial del “SENASAG"
Cliente: Sara Jere: Pérel Tm
Solicitante; |Sara Jerez Pérez
Direccién:  |Calle Loa N* 2144 - Barrio San Gerénimo
Teléfono/Fax| 75120530 | coreo-e | seerrere | céoigo |  Ba032/23
Il INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcién de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Proyecto: "Determiraclén de Anhidrido Sulfureso en Vinos Blancos Artesanales”
Codigo de muestreo: VBA D9  |Facha de vencimlento: (b | Lote: sseon
Fecha y hora de muestreo: 2023-09-03 Hr 10:00 am
Procedencia fLocidsdPrew 0ol |San Lorenzo- Mendez - Tarija - Bolivia
Lugar de muestreo: San Lorenzo
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérez
Cédigo de la muestra: 1345 FQ 1029 echa de recepcion de la muesira: 2023-10-04
Cantidad recibida: 200 ml Fecha de ejecucion de ensayo: De 2023-10-04 al 2023-10-11
I, RESULTADOS
PR et TECNICA y/o METODO omioao | nesuiTABO LIMITES PERMISIBLES| REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min  Max, | LOSUMITES
A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total NB 322006:04 mg/| 13,7 0 300 NB 322002:15
mgh. miigramed per Nire

NB. Norma Balrmang

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en ¢l Laboratorio

2) £l presente informe solo puede ser reproducide en forma parcial y/o total, con |a autorizacion del CEAN D
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministradas por el diente

Tarija, 11 de octubre del 2023

Drigna! Cllents

Loges CEAND

| 1 )
[t

g

M.Sc. lngf’ Freddy G. Lopez Zamora

JEFE CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel (591) (4) 6645648

Fax [591) [4) 6643403 - Email: ceanld@uajms.edubo -

Casilla 53

- TARLA - BOUVIA
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CIANID-FOR-28
Venkda 01
Fecha de smiskén: 2016-10-31

Anexo A.4

LUNIVERSIDAD AUTONOMA “IUAN MISAEL SARACHO™
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™
CENTRO DF ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CFANID” -
Laboratorio Dficial del Ministerio de Salud y Deportes N2 L
Red da Laboratorios Oficiales da Andllsls de Allmentos ek oaa
Red Naclonal de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorlo Oficlal del "SENASAG"

I M e B A e
T TRFORW

~ |

[

Cliente: Sara Jerez Pérez
solicitante: |Sara Jerez Pérez
Direccion:  |Calle Loa N” 2144 - Barrio San Gerdnimo
Teléfono/Fax| 75120530 | correo-e erarere [ codigo |  BA032/23
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Proyecto: *Determinacién de Anhidrido Sulfuroso en Vinos Blancos Artesanales”
Codigo de muestreo: VBA10  |Fecha de vencimiento: eenes | Lote: svees
[Fecha y hora de muestreo: 2023-09-03 Hr 10:00 am
Procedencia juocided/Prow Dees) San Lorenzo- Mendez - Tarija - Bolivia
Lugar de muestreo: San Lorenzo
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérex
Codigo de la muestra: 1344 FQ 1028 Fecha de recepcion de la muestra: | 2023-10-04
Cantidad recibida: 200 ml Fecha de ejecucion de ensayo: De 2023-10-04 3l 2023-10-11
ULTADOS _ 3
TECNICA y/o METODO LIMITES PERMISIBLES| REFERENCIA DE
PARAMETRO et :r,asav o UNIDAD |  RESULTADO i e | LOSUMITES

A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total NB 322006:04 mg/! 11,2 0 300 NB 322002:15
NB: Norms Bodrelans mg/: mileamos por Mo

1) Los resultados reportados se remiten 3 la muestra ersayada en el Laberatorio
2) £l presente Informe solo puede ser reproducido en ferma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3} Los datos de la muestra y o muestreo, fueron suministrados por el cllente

Tarija, 11 de octubre del 2023

M.Sc. Ing. Freddy G. Lopez Zamora —
JEFE CEANID 2 .

Ovgnat: Dleme

Copla: CLANID

Direccién: c_-vnpus Universitaric Facultad de Clencias y Tecnologla Zona “El Tejer* Tel. (591) (4] 6645648
Fax: (S91) (4) 6643403 - Emall: ceanid@ua/me.edubo - CaslllaS1 - TARUA - BOLIVIA Pigine | de 1



Anexo A.5

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”™
FACULTAD OE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “CEANID”
Laboratorio Oficial dal Ministerio de Salud y Deportes ." A
Red d Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos L irEroaa
Rec Nacional de Laboratorlos da Micronutriantes
Laboratorio Oficlal del "SENASAG"

CEANID FOR-53
Vanidn 01

Fecha G aminkéa: 20161031

3

o~ —

Cliente: Sara Jerer Pére:
Solicitante: |Sara Jere: Pére;

Direccién: Calle Loa N* 2144 - Barrio San Gerdnimo
Teléfono/Fax| 75120530 | Correo-e | b | codigo | BA 025/23
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcién de la muestra: Vino Blarco Artesanal
Proyecto: "Determinacién de Anhidrido Sulfuroso en Vinos Blancos Artesanales”
Codigo de muestreo: VBAO3 | Fecha de vencimiento: venes | tote: onee
Fecha y hora de muestreo: 2023-08-25 Hr 15:00
Procedencia ioalisssrow optel  |Valle de la Concepcion - Aviles - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Productor artesanal
Responsable de muestreo: Sara Jeret Pére:
Codigo de la muestra: 1176 FQ 322 |[Fecha de recepcion de la muestra: 2023-09-08
Cantidad recibida: 200 mi Fecha de ejecucion de ensayo: De 2023-09-08 al 2023-09-15
11l. RES
LIMITES PERMISIBLE
PARAMETRO rscm;: -y'l‘o n:hooo RESULTADO REFERENCIA DE
ENSAYOD Mln. Max. LOS UMlTES
A: Fisicoquimicos
Anhldrido sulfuroso total NB 322006:04 mg/! 259.9 0 300 NB 322002:15
NP Norma Rolvens g/t migrames pev Mve
1) Los resultades reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducico en forma parcial y/o total, con la autonzacion del CEAMID
3} Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por e cliente
Tarija, 15 de septiembre del 2023 : /——
/, L &
M.Sc. Ing. Freddy G. Lopez Zamora o WG,
E 3 - N\
JEFE CEANID ¥ “CEANID” 25
1=~ 2 @
[ 'i 18 %
u‘, A
\ o 4
v 0 . .‘/-
AT AN
Jgra Doarce
wa CIANT
Clteccion. C ! o v
Fecion: Lampus Universitar’c Facultad de Clencias y Tecnologa Zona "l Telar Tel (591 [4) BASEAR
Pogral m

¥
ax. (591) (4) 5643203 . Email: ceanld@uajms.edu.bo - Caslila 5l - TARUA - BOLIVIA



Anexo A.6

UNIVERSIDAD AUTONOMA “1UAN MISAFL SARACHO"
FACULTAD DF “CIENCIAS Y TTCNOLOGIA®

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DFSARROLLO “CFANIY

Lahoratorio Oficial del Ministario de Selud y Deportes

CIANO FOR 83
Venidin 04
Fecha fe amiidn: 2006 1001

Red de [aboratarios Oficlales da Andlisls de Alimantos Lk oana
Red Nactonal de Laboratorios de Micronutrlentes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
PR b N e e
- . LINFC ! ! ) =
Cliente: Sara lere: Pérer
Solicitante; [Sara lerer Pére: 7 B ==
Direccién: Calle Loa N” 2144 - Barrio San Gerénimo
Teléfono/Fax| 75120530 | Correo-e | eosceses | cédigo |  Ba025/23
‘I. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Proyecto: "Determinacién de Anhidrido Sulfuroso en Vinos Blancos Artesanales”
Codigo de muestreo: VBA 04 rhdu de vencimiento: soses [ Lote: esese
Fecha y hora de muestreo: 2023-08-325 Hr 15:00
Procedencia || ouidd/Prev/ 0o Valle de la Concepcidn - Aviles - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Productos artesanal
Responsable de muestreo: Sara Jerea Pére;
Codigo de la muestra: 1177 FQ 923 IFedu de recepcion de la muestra: 2023-05-08
Cantidad recibida: 200 ml Fecha de ejecucién de ensayo: De 2023-09-08 al 2023-08-15
LIMITES PERMISIBL ERENCIA DE
PARAMETRO rmaoc: ¥/o METODO RESULTADO s
ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total NB 322006:04 mg/l 221,6 0 300 NB 322002:15

ME: Morma Balwass

mafl: miigrames por Vo

1) Los resultados reportados se remitan a |3 muestra ensayada en el Laboratorio

2) £l presente informe sclo puede ser reproducid s en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de |a muestra y of muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 15 de septiembre d

Origrat Tiente

Copls' CEAND

el 2023

/
M.Sc. Ing. Freddy G. Lopez Zamora

/ JEFE CEANID

/

Direccion: Campus Universitaria Facultad de Glencias ¥ Tecnologia Zona "El Tejar Tel.(551) (4] 6545648

Fax (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edubo - CasillaSl - TARLA - BOUVIA

Pagna L de L



Venida 01
Facha de ambide 2062051
Anexo A.7
UNIVERSIDAD AUTONOMA "JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE “CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “CEANID"
Laboratorio Oficial del Ministerlo de Salud y Deportas LA
Red de Laboratorios Oflclales de Andlisis de Alimantos 3 ‘:LQA ~
Red Naclonal de Laboratotios de Micronutrlentas
Lahoratorlo Oficlal del "SENASAG"
, s T o1t A .11 S—
Gic_nn: Sara lerer Pére:
Solicitante: |Sara Jerez Pére; -
Direccion:  [Calle Loa N* 2144 - Barrio San Gerdnimo L
Teléfono/Fax| 75120530 | correo-e | sassesye [ codgo | Ba032/23
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Proyecto: "Determinacién de Anhidrido Sulfuroso en Vinos Blancos Artesanales”
Codigo de muestreo: VBA 05 IFccha de vencimiento: anee l Lote: b daocinda
Fecha y hora de muestreo: 2023-09-03 Hr 10:00 am
Procedencia [ioaaissa/mou/ortel  |Valle de la Concepcion - Aviles - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: valle de la Concepcién
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérez
Codigo de la muestra: 1342 FQ 1026 FFechn de recepcion de la muestra: 2023-10-04
Cantidad recibida: 200 ml Fecha de ejecucion de ensayo: De 2023-10-04 al 2023-10-11
i ULTADOS
TECNICA y/o METODO LIMITES PERMISIBLES{ REFERENCIA DE
PARAMETRO UNIDAD RESULTADO
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total NB 322006:04 mg/l 83,0 0 300 NB 322002:15
NG Normao Balvioea mg/l: miWgromas por o

1) Los resultados reportados se remiten 3 |2 muestra ensayada en el Laborataric
2) €l presente informe solo puede ser reproduckdo en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID

3) Los datos de |a muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

|

Tarija, 11 de octubre del 2023

/
M.Sc. lqﬁ. Freddy G. Lopez Zamora
' JEFE CEANID

Dol Clientm

{ansa CLANID

Diteecldn: Camplss Uhlversitacio Facultad de Ciéhcids y Tecnologia Zona “El Tajar” Tel. (591) (4) 6645648
Fax (5911 14) 6643403 - Email: ceanid@ualms edubo - CasilaS1 - TARLA - BOLIVIA



Anexo A.8

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"

CENTRO DF ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO "CEANID"

CEAMDFOR &8
Varsién 01
Facha de smisidn: 2016-10-11

MR- Normp Balwong

Laboratorio Oficlal del Ministerio de Salud y Deportes \? i
Red de Lasoratorlos Oficinlas de Anéllsls de Allmantos \ P ‘u ISV N
Red Nacional de Labormtorios de Micronutrientes
Laboratorlo Oficlal del "SENASAG"
TSR e
Cliente: Sara Jere: Pérer
Sollcitante: |Sara Jerez Pérez
Direccidn: [ Calle Loa N* 2144 - Barrio San Gerénimo
Teléfono/Fax| 75120530 | comreoe | seerenes | codgo |  ma032/23
il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Proyecto: "Determinactin de Anhidrido Sulfuroso en Vinos Blancos Artesanales”
Codigo de muestreo: VBAO6 | Fecha de vencimiento: eesee | poe: seses
Fecha y hora de muestreo: 2023-09-03 Hr 10:00 am
Procedencia (Lowidsdirev/ 5510l |Valle de la Concepcidn - Aviles - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Valle de la Concepcién
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérez
Codigo de la muestra: 1343 FQ 1027 kccha de recepcion de la muestra: 2023-10-04
Cantidad recibida: 200 ml |Fecha de ejecucion de ensayo: De 2023-10-04 &l 2023-10-11
Il. RESULTAD
TECNICA y/o METODO LIMITES PERMISIBLES, REFERENCIA DE
PARAMETRO X ENSAYD UNIDAD |  RESULTADO win. e LOS LIMITES
A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total NB 3220C6:04 mg/| 15,6 0 300 NB 322002:15
mg/: milgramea por iitrs

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio

2) El presente informe solo puede ser reproducide en forma paraal y/o total, con |s autorizacion del CEANID

3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministradgos por el cliente

Tarija, 11 de octubre del 2023 / f /
"" — /

M.Sc. Ing. / reddy G. Lopez Zamora
/ JEFE CEANID

gl Ciemte

Crgea (VARG

Direccidn: Campus Universitario Facultad de Ciencias ¥ Tecnologla Zona “El Tefar” Tel, (591) (4) 6645648

Fax [591) (4) B643403 - Email ceanld@ualme subha - Cacllia ©1

- Fagua . antvia



Vemidn 01
Fucha de embida: 20161031
Anexo A.9
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS ¥ TECNOLOGIA™ |
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “CEANID” ’
Laborator © Oficial del Ministerlo de Salud y Daportes Vv, "L
Red de Laboratorlos Oficiales de Anélisis de Allmentos L mbEvoan
Red Naglonal de Laboratorlos de Micronutrfentes
Laboratorio Oficlal del “"SENASAG™
VGAOR lNFQBMé.DLLN&AY.l
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Sara leréz Pére:
Solicitante: |Sara leréz Pérez
Direcclén;  (B/San Gerdnimo ¢/ Loa N* 2144
Teléfono/Fax| 75120530 | comeo-e savenens [ codgo |  BA034/23
il INFORMACION DE LA MUESTRA
Mf‘“‘bﬂ de la muestra: Vino Blanco an.'
Codigo de muestreo: VBA - M2 l‘“" de vendimlento: T [ Lote: NI
Fecha y hora de muestreo: 2023-10-04
Procedencia rocissabon/ oowl  |Uriondo - Tarlja - Tarija - Bolivia
Lugar de muestreo: Valle Concep:idn
Responsable de muestreo: Sara Jeréz Pérer
Codigo de la muestra: 1413 FQ 1090 |[Fecha de recepcion de la muestra: 2023-10-12
Cantidad recibida: 200 mi IFecha de ejecucion de ensayo: De 2023-10-12 al 2023-10-20
11 ADOS
LIMITES PERMISIBLES, REF
PARAMETRO TECNICA y/o METODO UNIDAD SHABO REFERENCIA DE
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total [ ne322006:04 | men |

M mNpeamos par tre

89,9 l Sin Referencia ‘ Sin Referencia

INE: Novroa Bolwana
1) Los resyltados reportacos se remiten 3 ia muestra ensayada en ¢l Laboratorio

2] £l presente Informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con 13 autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron surministrades por el cliente

Tarija, 20 de octubre del 2023
-

/

M.Sc. Ing/Freddy G. Lopez Zamora
JEFE CEANID
CEANID” ’ \
& W
\% o -

\

‘rpmel Diete

Coss 'EANID

Oswcdov;' Campus Unlversitaric: Facultad de Clenclas y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel, (591) (4) 6645648
a1 {591) (4) 5643402 - Email' ceanid@ualrms adu bo - Casitia Sl . TARUA - 8O IViA



CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANIDY

Anexo A.10

UNIVERSIDAD AUTONOMA “IUAN MISAEI SARACHO”
FACULTAD DE “CIENCIAS ¥ TECNOI OGIA™ X
Laboraterlo Oficlal dal Ministario da Salud y Daportes
Red de Laboratorlos Oficiales da Andllsis da Alimentos
Red Naclonal de Laboratorlos de Micronutrientes
Laboratorio Oficlal del "SENASAG"

FROME 08 SMINOT SUMIU-SE

73
|

T TSV N

VLA O3 INFQRM(E_DEMO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente:  |Sara leré: Pérez g 7
Solicitante: |Sata Jeré: Pérez
Direcclén: | B/San Gerénimo cf Loa N° 2144
Teléfono/Fax| 75120530 | correo-e | aserenee [ codigo | BA034/23
II. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcién de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Codigo de muestreo: VBA-M1  [Fecha de vencimiento: verses | Lote: seesess
Fecha y hora de muestreo: 2023-10-04
Procedencia jueesiidad Prov Dete) Uriondo - Tarija - Tarija - Bolivia
Lugar de muestreo: Valle Concepcién
Responsable de muestreo: Sara Jeréz Pérez
Codigo de la muestra: 1412 FQ 1C89 [Fecha de recepcion de la muestra: 2023-10-12
Cantidad recibida: 200 ml Fecha de ejecucion de ensayo: De 2023-10-12 al 2023-10-20
T RESULTADOS
TECNICA yfo METODO LIMITES PERMISIBLES| REFERENCIA DE
PARAMETRO e |umpap | Resutrabo | 1 Prrpsmt

A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total [ neazzo06:04 | met | 70,2 | sin Referencla | Sin Referencia
N Norme Balviang mg/l: miligromes por Nerp

1) Los resuitados reportados se remiten a la muesira ensayada an el Laboratorio
2) €1 presente informe solo puede ser reproducidoen forma parcial y/o total, con la autorizacién del CEANID
3) Los datos de |s muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 20 de octubre del 2023

Ofiginal: Chiasse
Cople: CLANID

L

M.Sc. Ing/Freddy G. Lépez Zamora
JEFE CEANID

Direcclén: Ca :
Mpus Universiterio Facultad de Clencias y Tecnologla Zona "l Tejar” Tel. (591) (4) 6645648

Fax:
a (59“ (‘) 66‘3403 « Email- cﬁﬂid@uajms.ndu,bo : C.sl“' 51 -

TARI

JA - BOLIVIA



CEATHD-FOR-88

Wenka o1
Anexo A- 1 1 Fothe do ambtide: 201620 33
UNIVERSIDAD AUTONOMA "1LUAN MISAEL SARACHO"
FACU TAD DF "CIENCIAS Y TECNOLOGIA® ¢
CENTRO DF ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DFSARROLLO "CFANID” |
(taboratoria Oficial del Ministario de Salud y Dapartas | 3
Red da Laboratordos Oflclales de Andlisis da Allmentos ) »on ﬁ'LL')A ~
Red Naclooa! de | aboratorlos de Mlceonutelentes
Laboratorio Oficial del “SENASAG”
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Sara Jecer Phrer
Solicitante: |Sara lere: Pérez
Direccién: Calle Loa N® 2144 - Barrio San Gerdnimo
Telétono/Fax| 75120530 | correoe | svooe | codgo |  BAOGAYR
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcidn de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Codigo de muestreo: VBA-01 lfedu de vencimiento: phoobes [ Lote: epees
Fecha y hora de muestreo: 2023-12-05
Procedencia (ocsided/Prov Dpta) San Lorenzo - Mendez - Tarlja Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elabcracién
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérez
Cédigo de la muestra: 1837 FQ 1447 [Fecha de recepcisn de la muestra: | 2023-12-11
Cantidad recibida: 150 mi Fecha de ejacucién de ensayo: | De 2023-12-11al 2023-12-18
T, RESULTADOS
TECNICA y/o METODO LIMITES PERMISIBLES, ReFERENCIA DE
PARAMETRO UNIDAD | RESULTADO
DE ENSAYO Min. Max. LOS UMITES
A: Fislcoquimicos
Anhidrido sulfuroso total [ weazac0s08 | mgr | 2697 [ o 300 | NB322002:15
NB - Nerme Palimane ma ) miigrames pos hro
1) Los resultados reportados se remiten & la muestra ensayada en el Laboratorio
2) £l presente informe solo puede ser repraducido en forma parclal y/o total, con fa autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron sumiristrados por el cliente
Tarija, 18 de dicembre del 2023 7
Msc. Ing. Freddy Lopez Zamora
//‘JEFE CEANID
{
Orgieel Ulente
Copla: CEAND
Direccion: Campus Universitario Facultad de Clencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. [5€1) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Emali: ceanid@uajms.edubo - CasillaSl - TARUA- BOUVIA Pagia 5 de |
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Anexo A.12

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™ e\

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO *CEANID" {
Laboratorlo Oficial del Ministerio de Salud y Deportes '\ oY
Red de Laboratorlos Oficiales de Anélisis de Alimentos '\V'ﬁ_é_la@.bé
Red Naclonal de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficlal del “SENASAG"

INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Clente: Sara Jerez Pérez
Solicitante: |[Sara Jerez Pérez
Direccién:  [Calle Loa N? 2144 - Barric San Gerdénimo

Teléfono/Fax{ 75120530 | correc-e wever | codigo | BA 043/23
Ii. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Codigo de muestreo: VBA-02 |Fecha de vencimiento: wéasa l Lote: Peas
Fecha y hora de muestreo: 2023-12-05
Procedencia jocalidsd/Meov Do) San Lorenzo - Mendez - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracién
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérex
Cédigo de la muestra: 1838 FQ 1448 [Fecha de recepcién de la muestra: 2023-12-11
Cantidad recibida: 150 ml Fecha de ejecucion de ensayo: De 2023-12-11 al 2023-12-18
11 LTADOS

PARAMETRO m"'l: :/;:irooo UNIDAD |  RESULTADO UM:: rem:u:s “?m':su
A: Fislicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total | ne322006:04 | ment | 20,1 [ o 300 | NB322002:15

- Novme Bobvions | dagraemey por B0

7) Los resultados reportados se remiten a la muesira erssyada en < Laboratenc
2) £l presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 18 de diciembre del 2023 7
Al

Msc. Ing. Freddy Lopez Zamora
JEFE CEANID

Wgre e

Lowne CEANT

Dirwccion. Campus Universitanio Facuitad de Clencas v Tecnologia Zona “El Tejar” Tel (591 (4) 6645644

Fax (591)(4) 6643403 - Emad ceanid@uajms.edu bo - Casilla 51 - TARUA - BOUVIA ragie | da !



Yenidn 01
Foche de emisldn 20161031
Anexo A.13
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS ¥ TECNOLOGIA" | &
CENTRO DE AMALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” J ‘._1
Laboratorlo Oficlal del Ministerio de Salud y Deportes ' : L
Red de Laboratorios Oficiales de Andllsls de Allmantos L irELoaa
Red Naclonal de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorlo Oficlal del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYOQ
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Sara Jerez Pérez
Solicitante: |[Sara Jerez Pérez
Direccién:  |Calle Loa N? 2144 - Barrio San Gerénimo
Teléfono/Fax{75120530 | correo-e | seers | codigo | Ba04323
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Codigo de muestreo: VBA-09 lfedu de vencimiento: aa e I Lote: soess
Fecha y hora de muestreo: 2023-12-05
Procedencia (Loclced/ioy 0pmo) San Lorenzo - Mendez - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérer
Cédigo de la muestra: 1839 FQ 1449 |Fecha de recepcién de la muestra: 2023-12-11
Cantldad recibida: 150 ml Feacha de ejecucién de ensayo: De 2023-12-11 al 2023-12-18
M. RESUCTADOS
TECNICA y/o METODO LIMITES PERMISIBLES REFERENCIA DE
PARAMETRO UNIDAD | RESULTADO
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
A: Flslcoquimicos
Anhidrido sulfuroso total | ne322006:04 | men | 27,6 [ o 300 | NB322002:15
NE: Morme Relvane ma/T miigromes por o

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratario
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autorizacién del CEANID

3) Los datos de la muestra y el muestreo, fusron suministrados por el dliente

Tarija, 18 de diciembre del 2023

/ /

Msc. Ing. Freddy Lopez Zamora
EFE CEANID
[

Cwiginal Clerne

Coghe CLANG

T T T Y U T TS T RO U TS Y T e STy 2Oy e T T (ST A S

Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edubo - Casifla 51 - TARLA - BOUVIA Pagre | |



CEANID-FON-18

Verska o1
Facha de emisidn 1016-10-31
Anexo A.14
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS ¥ TECNOLOGIA™ /]
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID* }
Laboratorio Oficial del Minlsterio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis da Alimantos ' : ,6LI-QA6
Red Naclonal de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficisl del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYQ
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Sara Jere: Pére:
Solicitante: |Sars Jere: Pérez
Direccibdn:  |Calle Loa N 2144 - Barrio San Gerdnimo
Teléfono/Fax{ 75120530 | correo-e seeve | cédgo |  BADMA3/23
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcidn de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Codigo de muestreo: VBA-10 kedu de vencimiento: essss | Lote: sseee
Fecha y hora de muestreo: 2023-12-05
Procedencla (acskdad/Prov/ Dpio) San Lorenzo - Mendez - Tarlja Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracién
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérez
Cédigo de la muestra: 1840 FQ 145) [Fecha de recepcién de la muestra: 2023-12-11
Cantidad recibida: 150 ml |FO¢"I de ejecucion de ensayo: De 2023-12-11 al 2023-12-18
K TADOS
TECNICA y/o METODO LIMITES PERMISIBLES REFERENCIA DE
PARAMETRO UNIDAD [ RESULTADO
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES
A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total J nNB322006:04 | me/l | 18,8 [ o 300 | NB322002:15
NB: Norma Bolwioso gl eVgeames por Nve
1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayads en el Laboraterio
2) €l presante informe solo puede ser reproducido en forms parclal y/o total, con |3 autorizacién del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el ciente
Tarija, 18 de diciembre del 2023 .
Msc. Ing./ reddy Lopez Zamora
/JEFE CEANID
“',
Original: Olente
Cople: CEAMD
Direccin: Campus Unlversitario Facultad de Clendias y Tecnologia Zona "El Tejar” Tel. (591) (4) 6645548
Fax: (591) (4) 6643403 - Emall: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla 51 - TARIJA - BOLIVIA Pagna 1 de 1



Anexo A.15

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS ¥ TECNOLOGIA™

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID"

Laboratorlo Oficlal del Minlisterio de Salud y Daportes
Read de Laboratorios Oflciales de Andlisls de Allmantos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

|

CTANDAON- 84
Verskds 01
Focha de ambidn: 20181031

i oY
"\VL,ﬁil.pae

I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cllente: Sara Jerez Pérex
Solicitante: [Sara Jerez Pérez
Direcclén:  |Calle Loa N? 2144 - Barrio San Gerénimo
Teléfono/Fax| 75120530 | correo-e | seeee | cedigo |  BAO25/23
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcién de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Codigo de muestreo: VBA-03 chcha de vencimiento: o | Lote: soess
Fecha y hora de muestreo: 2023-12-06
Procedencia (ocalidsd/Prov/ Do) Valle de la Concepcion - Aviles - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracién
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérez
Cédigo de la muestra: 1845 FQ 1454 lFechl de recepcion de la muestra: 2023-12-13
Cantidad recibida: 150 ml Fecha de ejecucién de ensayo: De 2023-12-13 al 2023-12-19
— I, RESULTADOS
TECNICA yfo METO! LIMITES PERMISIBLES| REFERENCIA DE
PARAMETRO ';:::tw 7 P01 unibap |  ResuLTADO i e | toSUMTES
A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total | nB32z006:08 | men | 2008 [ 0 300 | NB322002:15
: Novme Bokwaso mg/l. milgramos per Mre

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio

2) £l presente Informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con |3 autorizacion del CEANID
3) Los datos de ls muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 19 de diciembre del 2023

Oviginal: Clhgnrte
Copte CEAND

/
Msc. Ing/ Freddy Lopez Zamora
/ JEFE CEANID

Direccion: Campus Universitario Facultad de Clenclas y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (531) (4) 6545648
Fax: (591) (4) 6643403 . Emall: ceanid@uajms.edu.bo - Casilla51 - TARUA - BOUVIA

Pigre ! del



Anexo A.16

UNIVERSIDAD AUTONOMA "JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"

CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “CEANID™

e
v

CEAMIO-FOR-563
Verska 01
Fachs ¢ smisidn: 20181831

Laboratorio Oficial del Minlstario de Salud y Deportas L
Red de Laboratorlos Oficlales de Andlisis de Allmantos ‘ Pt .k‘ Lona
Red Naclonal de Laborstorios de Micronutriantes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFORME RE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Sara Jere: Pérer
Solicitante: |[Sara Jerez Pére:
Direccién: Calle Loa N® 2144 - Barrio San Gerédnimo
Teléfono/Fax{ 75120530 | carreo-e | evess | codigo | BA045/23
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Codigo de muestreo: VBA-04 IF“'- de vencimiento: seeee l Lote: sennn
Fecha y hora de muestreo: 2023-12-06
Procedencla jLocrdea/mrov’ Dres) Valle de la Concepcldn - Avlles - Tarlja Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboraclén
Responsable de muestreo: Sara Jerez Perez
Cédigo de la muestrs: 1846 FQ 1455 |Fecha de recepclén de la muestm: 2023-12-13
Cantidad recibida: 150 mi Fecha de ejecucién de ensayo: De 2023-12-13 ai 2023-12-19
TADOS
TECNICA y/c METODO LIMITES PERMISIBLES) REFERENCIA DE
PARAMETRO UNIDAD | RESULTADO
DE ENSAYO Min. Max. LOS LIMITES

A: Flslcoquimicos
Anhidrido sulfuroso total NB322006:04 | mgl | as02 | o 300 | NB322002:15
[NE: Norma Bolwlans /) mivproemas por firo

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presents informe solo puede ser reproducido en forma parclal y/o total, con la autorizacion del CEANID:

3) Los datos de la muestra y &l muestreo, fueron suministrados por el cliente

Tarija, 19 de diciembre dei 2023 v

LU

Msc, Ing. Freddy Lopez Zamora
FE CEANID

Origingl: Cliante
Cople: CEAND

Direccidn: Campus Unlversitarie Facultad de Clenclas y Tecnologla Zona *El Tejar” Tal, 1591) (4) 8645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Emall: coanid@uajms.edubo - CaslllaS1 - TARIMA - BOLIVIA

Pigia | de 1



CEAMDFOR-23

Versidn 01
Facha de emiidn: 20162031
Anexo A.17
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" v
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID" f L ml
Laboratorio Oficial del Minlsterlo de Salud y Deportes L P,
Red de Laboratorios Oficlales de Andlisis de Allmentos S OA L
Red Naclonal de Laboratorlos de Micronutrientes
Laboratorio Oficlal del “SENASAG"
1. INFORMACION DEL SOUCITANTE
Cliente: Sara Jerex Pérez
Solicitante: |Sara Jerer Pérex
Direcclén:  [Calle Loa N¥ 2144 - Barrio San Gerénimo
Teléfono/Fax| 75120530 | correc-e | seere | codigo | A O0as/23
IIl. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcién de la muestra: Vino Blanco Art2sanal
Codigo de muestreo: VBA-0S [nd‘. devencimbentos sense I Lote: seene
Fecha y hora de muestreo: 2023-12-06
Procedencia |iocalids/rrov/ Ope) Valle de la Concepcion - Aviles - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracién
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérex
Codigo de la muestra: 1847 FQ 1456 lFodn de recepcion de la muestra: 2023-12-13
Cantidad recibida: 150 mi |hcha de ejecucién de ensayo: De 2023-12-13 al 2023-12-19
[11] S
TECNICA y/o METODO UMITES PERMISIBLES REFERENCIA DE
PARAMETRO UNIDAD | RESULTADO
DE ENSAYD Min.  Max. | LOSLMITES
A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total | ne32200604 | men | 1048 | o 300 | NB322002:15
NB: Movmo Bolvsene ) mligromas por o

1) Los resultados reportacos se remiten a la muestra eniayada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en farma parclal y/o total, con 1a autorizacién del CEANID
1) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrades por &l cliente

U,

Msc. Ing. }reday Lopez Zamora
EFE CEANID

Tarija, 19 de diclembre del 2023

Crgnal [lasss

Copas CLAND

Dhcdo: Campus Universitario Facultad de Ciencias y Tecnologla Zona “E| Tejar” Tel. ($91) (4) 6645648
ax (591) (4) 5643403 - Emall: ceanid@uajmsedubo - Casllia51 - TARIA - BOLIVIA

Pigre | el



Anexo A.18

UNIVERSIDAD AUTONOMA *JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID"
Laboratorio Oficial del Ministario de Salud y Deportas
Red de Laboratorios Oficiales de Andllsls de Alimentos
Red Naclanal de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorlo Oficlal del "SENASAG"

INFORME DE ENSAYO

CLANID-FOR-AS
Verniéa 61
Fache de s mislén: 20163031

I, INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cllente: Sara Jere: Pérez
Solicitente: |Sara Jerex Pére:
Direccion:  |Calle Loa N8 2144 - Barrio San Geranimo
Teléfono/Fax| 75120530 [ correo-e | ceere [ codigo |  BAO0A5/23
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcién de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Codigo de muestreo: VBA-06 |Fochn de vencimlento: pasen | Lote: it
Fecha y hora de muestreo: 2023-12-06
Procedencia (iacalidsd/Prov Detol Valle de la Concepcion - Auiles - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérer
Codigo de la muestra: 1848 FQ 1457 echa de recepcién de la muestra: 2023-12-13
Cantidad recibida: 150 ml Fecha de ejecucién de ensayo: De 2023-12-13 al 2023-12-19
— 1T, RESULTADOS
TECNI o METODO LIMITES PERMISIBLES, REFERENCIA DE
PARAMETRO ;: EVIIISAY? UNIDAD RESULTADO " Max. 1 LOS LIMITES

A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total | e 322006:04 [ men | 227 | o 300 | NB322002:15
NE: Morme Bolwlona mp) edigromes pov Mro

1) Los resultados reportades se Temiten & |a muestra ensayada en ¢l Laboratario
2) El presante informe solo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con I3 autorizacion del CEANID
1) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por &l cllente

Y

Msc. Ing. I'reddy Lopez Zamora
EFE CEANID

Tarija, 19 de diciembre del 2023

Origiral: Clame

Cogle. CEAND

Di on:
reccidn: Campus Universitario Facultad de Clencias y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6845648

Fax: (591) (4) 6543403 - Email; ceanid@uajms.edu.bo - CasillaSl -

TARLA - BCLIVIA

Fighra l e |



CEAND-FOR-48

Varsidn 01
Focha 8o ambsidac 10161033
Anexo A.19 :
UNIVERSIDAD AUTONOMA "JUAN MISAEL SARACHO” ;
FACULTAD DF "CIENCIAS ¥ TECNOLOGIA™ "' \
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID” { L,
Laboratorio Oflcial del Ministario de Salud y Deportas f s ok ‘
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisls de Allmentos [ mELoaa
Red Naclonal de Laboratorlos de Micronutrlentes
Laboratorio Oficial del “"SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Sara Jerez Pérez
Solicitante: |Sara Jerez Pérez
Direccién:  |Calle Loa N® 2144 - Barrio San Gerdnimo
Teléfono/Fax| 75120530 | coreoe | sevee [ codigo | Ba0as/23
1. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Codigo de muestreo: VBA-07 k.d““m‘m: anse [ Lote: Il
Fecha y hora de muestreo: 2023-12-06
Procedencia jioidesrov/ Deech Valle de la Concepcién - Aviles - Tarija Bollvia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracion
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérer
Codigo de la muestra: 1849 FQ 1458 echa de recepcion de la muestra: 2023-12-13
Cantidad recibida: 150 m! Fecha de ejecucién de ensayo: De 2023-12-13 al 2023-12-19
1. RESULTADOS _
TECNICA y/o METODO LIMITES PERMISIBLES REFERENCIA DE
PARAMETRO UNIDAD | RESULTADO
DE ENSAYO Min.  Max, | LOSUMITES
A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total | ne322006:08 | men | 112,5 [ o 300 | NB322002:15
NB: Norme Balwinse ol mikgramos par lerp

1) Los resultados reportados se remiten a |a muestra ensyyada en el Laboratoric
2) £l presente informe solo puade ser reproducido en forma parcial y/o total, con la autarizacién del CEANID
3) Los datos de |a muestra y ol muestreo, fusron suministrados por el cliente

Tarija, 19 de diciembre del 2023 7
[ u
/
Msc. Ing/Freddy Lopez Zamora
JEFE CEANID
{

Original: Olprrs
Cople: CEAND

Direcclén: Campus Universitario Facultad de Clenclas y Tecnologia Zona "El Tejar” Tel. (591) (4| 6645648

Fax: (S91) (4] 6643403 - Emall: ceanid@uajmsedu.bo - Casila 51 - TARUA- BOUVIA

Pigra i de
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Anexo A-20 Fecha de amiidn: 10161031
UNIVERSIDAD AUTONOMA "JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™ 1
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID" : \ :
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes --“ bl é
Red de Labosatorios Oficlales d Andlisls de Alimentos L rELoaa
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrlentes
Laboratorlo Oficial del “SENASAG™
INFORME DE ENSAYQ
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Sara Jere: Pérez
Solicitante: |Sara Jerez Pérez
Direccién:  |Calle Loa N2 2144 - Barrio San Gerdnimo
Teléfono/Fax]| 75120530 | correo-e | senee | coamgo | BAO45/23
1l. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Codigo de muestreo: VBA-033 lr.d“ de vencimiento: eee [ Lote: I
Fecha y hora de muestreo: 2023-12-06
Procedenca (eeslisas/Provf Dpro) Valle de la Concepcidn - Aviles - Tarija Bolivia
Lugar de muestreo: Lugar de elaboracién
Responsable de muestreo: Sara Jerez Pérez
Cédigo de la muestra: 1844 FQ 1453 |Fecha de recepcién de la muestra: 2023-12-13
Cantidad recibida: 150 ml IFecha de ejecucion de ensayo: De 2023-12-13 al 2023-12-19
. ULTADOS
TECNICA y/o METODO LIMITES PERMISIBLES REFERENCIA DE
PARAMETRO UNIDAD [  RESULTADO
DE ENSAYO Min.  Max, | LOSUMITES
A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total [ neazooe04 | mgl [ 181 | o 300 | NB322002:15
: Nerme Bohane mg/): miigrames pov Mo

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) £l presente Informe solo puede ser reproducido en farma parcial y/o total, con la autorizacién del CEANID
3) Los datos de la muestra y &l muastreo, fusron sumin strados por el cliente

Tarija, 19 de diciembre del 2023

Ovigral: Olarse
Cogds: CLAMID

LU

Msc. Ing.‘..‘reddy Lopez Zamora
/ JEFE CEANID
/

!
v

Direcclén: Campus Universitario Facultad de Clendas y Tecnologia Zona “El Tejar” Tel. (S91)(4) 5645648

Fac (591) (4) 6643403 - Emall: ceanld@uajms.edubo - Casiilasl -

TARUA - BOLIVIA

Pagne | de |
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Feche de emisidn: 2016-10-31

Anexo A.21

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO" )
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" |
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID"
Laboratorle Oficial del Minlstario de Salud y Deportas ‘ L
Red de Laboratorlos Oficlales de Andlisis de Alimentos B oaa
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes ’
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

INEQM%.D.E.ENSAX.Q,
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Solicitante: |Sara Jeréz Pérez

Direccién: | B/San Gerénimo ¢f Loa N° 2144

i

U S

Teléfono/Fax| 75120530 [ correo-e | sesraeee [ codigo |  BAO18/23
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Proyecto “DETERMINACION DE ANHIDRIDO SULFUROSO EN VINOS BLANCOS ARTESANALES"
Codigo de muestreo: VBA-01 chdu de vencimiento: Ll ol [ Lote: bAd i add
Fecha y hora de muestreo: 2024-05-13 Hr: 11,00
Procedencia (Localidad/Prov! Opol San Lorenzo - Mendez - Tarlja - Bolivia
Lugar de muestreo: San Lorenzo
Responsable de muestreo: Sara Jeréz Pérez
Codigo de la muestra: 0614 FQ 00425 lFodu de recepcion de la muestrac 2024-05-14
Cantidad recibida: 200 ml fecha de ejecucion de ensayo: De 2024-05-14 al 2024-05-17
RE ADOS
TECNICA y/c METODO LIMITES PERMISIBLES, REFERENCIA DE
PARAMETRO o :'/‘SM o UNIDAD |  RESULTADO i e | LOSUMITES

A: Fisicoguimicos
Anhidrido sulfuroso total | ne322006:04 [ men [ 1556 | sin Referencia | sin Referencia
NP Neverng Belivianas ma/: migramed gor Mo

T Los resultados reportados se remiten 2 |8 muestra ensayada en el Laboratorio
2) El presente Informe solo puede ser reproducido #n forma parcial y/o total, con |a autorizacién del CEANID
3) Los datos de |a muestra y el muestred, fueron suministrades por el cllente

Tarija, 17 de mayo del 2024

{
NVESTIGIN
(/ gt '%c,?
- [ “CEANID" 2.

M.Sc. Ing. freddy G. Lépez Zamora f ! & .
JEFE CEANID [

Ovighnat: (hesne
Copwa: CEAND

Fax: (591) (4) 5643403 - Email: ceanid@uajms.edubo - Casilfa 51 - TARIJA - BOUVIA

Vagne | de )
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Anexo A.22

UNIVERSIDAD AUTONOMA “IUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA™
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “CEANID” ’{ \
Laboratorlo Oficial del Ministerio de Salud y Daportes (L )
Red de Latoratorios Oficlales de Anillsis de Alimentos ‘ /' v = L‘— oA
Red Naclonal de Laboratorlos de Micronutrientes
Lahoratorlo Oficial del "SENASAG"

1NFQBM§.DLEN§A¥.L
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Sara Jeré: Pérez
Solicitante: |Sara Jeréz Pérez
Direccidn:  |B/San Gerdnimo ¢/ Loa N* 2144
Teléfono/Fax| 75120530 | correo-e | ovsssses | codigo | 84 018/23
I, INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcién de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Proyecto "DETERMINACION DE ANHIDRIDO SULFUROSO EN VINOS BLANCOS ARTESANALES"
Codigo de muestreo: VBA - 03 l‘.d" de vencimiento: eanes I Lote: seseeee
Fecha y hora de muestreo: 2024-05-13 Hr.11:00
Procedencia juclidsd/Provi Do) £l Valie -Urloado - Tarija - Bolivia
Lugar de muestreo: El Valle
Responsable de muestreo: Sara Jeréz Pérez
Codigo de la muestra: 0615 FQ 00426 Fecha de recepcién de la muestra: 2024-05-14
Cantidad recibida: 200 ml Fecha de ejecucion de ensayo: De 2024-05-14 &l 2024-05-17
1] D =
TECNICA y/o METODO LIMITES PERMISIBLES| REFERENCIA DE
PARAMETRO it :”‘w’ 5 unioaD - Resutrapo | o e

A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total NB 322006:04 me/L 1347 Sin Referencia Sin Referencia
E: Norms Boliena mg/k: miigraeos por Lero

1) Los resultados reportados se rermiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) €l presente informe solo puede ser reproducido er forma parcial y/o total, con la autorizacien del CEANID

3) Los datos de |a muestra y el muestreo, fueren suministrados por e cliente

Tarija, 17 de mayo del 2024

// n / \
M.Sc. Ing. Flddv G. Lépez Zamora /FWCEANID" ‘&
/JEFE CEANID |

Grigal: Certe

Copes CLAND

Fax: (591) (4) 6643403 - Emall; cranid@uajms.edubo - CasillaS1 - TARUA - BOUVIA Pgies 1 do 1
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Anexo A.23

UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID"
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Anélisis de Alimentos
Red Nacioral de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"

VpA-0Y |NEQBM§2E.EN§A¥.Q
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE

Cliente: Sara Jeréz Pérez
Solicitante: |Sara Jeréz Pérez

|Direccién:  |B/San Gerénimo ¢/ Loa N* 2144

TeléfonofFax| 75120530 | correo-e esssonss [ codigo | 8A008/24
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la muestra: Vino Blanco Artesanal

Codigo de muestreo: M-01  Fecha de vencimiento: seesas | Lote: ssesese
Fecha y hora de muestreo: 2024-02-19

| Procedencia |LoclidadPro Dsto] | Uriondo - Tarija - Tatija - Bolivia
Lugar de muestreo: Valle Concepcién

Responsable de muestreo: Sara Jeréz Pérex

Codigo de la muestra: 0148 FQ 0123 Fecha de recepcion de la muestra: 2024-02-20
Cantidad recibida: 150 ml Fecha de ejecucién de ensayo: De 2024-02-20 al 2024-02-23
1il. RESULTADOS

LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO na«;::'/‘:‘ﬁooo UNIDAD |  RESULTADO REFERENCA DE
Min. Max. LOS LIMITES
A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total | NB 322006:04 l mg/L ] 2225 ] Sin Referencia ] Sin Referencia
NS Mormo Bedniang g/l wlgrames por litre

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayada en el Laboratorio
2) €1 presente informe solo puede ser reproducido en “orma parcial y/o total, con la autorizacién del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrades por el diente

Tarija, 23 de febrero del 2024

e

M.Sc. Ing. Freddy G. Lopez Zamora
JEFE CEANID

rigral Ciwrne

Lo ThAns

Ditwecidn: Campus Universitaro Facultad de Clenclas y Tecnologia Zona “El Tejar® Tel (591 (4) 6645648

Fax {591) (4) 6643403 - Emall ceanid@ualms.edubo - CasMaS1 - TARUA - BOUVIA
Pagrw bin
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Vensidn 0}
Facha de embskén: 2016-1831
Anexo A.24
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA" }/L\
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO "CEANID" ) L
Laboratorio Oficial del Ministerio de Salud y Deportes \ ;
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos \ RELOAA
Red Naclonal de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del "SENASAG"
INFQBM&.D.E.ENSAY.Q_
1. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Sara Jeréz Pérez
Sollcitante: |Sara Jeréz Pérez
Direccidn:  |B/San Gerdnimo ¢/ Loa N* 2144
Teléfono/Fax| 75120530 | Correo-e | sAsSHNES [ codigo |  BAODI8/23
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcién de la muestra: Vino Blanco Artesanal
Proyecto "DETERMINACION DE ANHIDRIDO SULFUROSO EN VINOS BLANCOS ARTESANALES"
Codigo de muestreo: VBA- 05 IFccha de vencimiento: peees? l Lote: "0e909"
Fecha y hora de muestreo: 2024-05-13 Hr: 11:00
Procedencia (Locsided/?rov/ Tpto} El Valle -Uriondo - Tarija - Bolivia
Lugar de muestreo: El Valle
Responsable de muestreo: Sara Jeréz Pérez
Cédigo de la muestra: 0616 FQ 00427 Fecha de recepcidn de la muestra: 2024-05-14
Cantidad recibida: 200 ml Fecha de eJecuclén de ensayo: De 2024-05-14 al 2024-05-17
111, ULTADOS
TECNICA y/o METODO LIMITES PERMISIBLES] REFERENCIA DE
PARAMETRO UNIDAD | RESULTADO
DE ENSAYO Min.  Max, | LOSUMITES
A: Fisicoquimicos
Anhidrido sulfuroso total l NB 322006:04 l mg/L [ 1090 [ Sin Referencla [ Sin Referencla
NB: Normo dolviane ma) mdigramos por lero

1) Los resultados reportados se remiten a la muestra ensayaca en el Laboratorio
2) €l presente Informe solo puede ser reproducida en forma parclal y/o total, con la autarizacion del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron suministrados por el cliente

[

Tarija, 17 de mayo del 2024

L0/

M.Sc. Ing. Freddy G. Lépez Zamora
/JEFE CEANID

s WIESTIGE RS,
: %@\
“CEANID" é,;\
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e

Copm Aane

rrCCT T YT O
Fax: (591) [4) 6643403 - Emall: caanid@uaimi edubo - Casllle 51

« TARLA - BOLIVIA Fogoa | el



ANEXO B

ANALISIS ESTADISTICO
DE FISHER Y TUKEY PARA
EL DISENO
EXPERIMENTAL



Anexo B.1

Metodologia para resolver el estadistico de Fisher

Segun (Montgomery,2004), para realizar el analisis estadistico de Fisher se siguen los siguientes pasos

1. Planteamiento del problema

Hp: No hay diferencia entre tratamientos (muestras).
Ha: Al menos un tratamiento es diferente a las demas.

2. Nivel de significancia del 0,05 (5%)
3. Prueba de significancia o tipo de prueba: “F” y “Tukey”
4. Suposiciones
- No existe interaccion entre bloque y tratamiento, lo que
significa que un tratamiento no debe modificar su accion (o
efecto) por estar en uno u otro bloque.

5. Construccion del cuadro ANVA y criterio de decisién:

Para realizar la construccion del cuadro ANVA, se debe tomar en cuenta
las expresiones matematicas citadas a continuacion:

e Suma de cuadrados de los totales SC (T)

2
sC(M=XL, X, y5 — %

e Suma de cuadrados de los tratamientos

(y...)2
N

1 .
SC(A)= > X0, yi* —
e Suma de cuadrados de los bloques

1 . .)?
sc)== Xk, yi? — L

Donde:
a= numero de tratamientos o muestras
b= numero de bloques

e Suma de cuadrados del error
SC(E)= SC(T) — SC(A) — SC(B)

Los criterios de decision a tomar en cuenta son:

o,

% Se acepta la Hp si Fcal < Ftab (no se realiza la prueba de Tukey)

o,

% Serechaza la Hp si Fcal > Ftab (se realiza la prueba de Tukey)
6. Tabla de analisis de varianza (ANVA)

Tabla C.1

Anadlisis de varianza de un disefo de bloques completos aleatorizados

Fuente de Suma de | Grados Cuadrados Fo
variacion cuadrados de medios
libertad
Tratamientos SC(A) a-1 SC(A) MS(A)
a—1 MS(E)
Bloques SC(B) b-1 SC(B)
b—-1
Error SC(E) (a-1) (b- SC(E)
1) @-Db-1)
Total SC(T) N-1

Fuente: Montgomery, 2004




Anexo B.2

Metodologia para resolver el estadistico de Tukey

Segun (Andalzta, 2005), para realizar el analisis estadistico de Tukey se siguen los siguientes pasos

7. Desarrollo de la prueba de Tukey

% Se calcula el error estandar (€), que es igual a:

’CME
€= T

Encontrado los valores de los rangos estudiantizados significativos (RES)
de la tabla F.2 (Anexo F)

CME
€= -
N° de tratamientos

« Se determina la diferencia minima significativa (DMS) de Tukey
en base a la siguiente ecuacion:

DMS= €(RES)
8. Ordenamiento de los promedios
Se ordenan los tratamientos de mayor a menor
9. Realizar la diferencia de las medias

Realizar la diferencia entre las medias y comparar con los datos de la
diferencia minima significativa (DMS) de Tukey.

10. Determinacioén de la existencia de diferencias significativas

+ Diferencia de las medias < (DMS)= No hay significancia, por lo tanto,
se acepta la Hp.

+« Diferencia de las medias = (DMS) = Si hay significancia, por lo tanto,
se rechaza la Hp.




Tabla B.3

Tabla B.4

Resultados anhidrido sulfuroso total

1 159,9 269,7
2 7,5 20,1
3 13,7 27,6
4 11,2 18,8
5 259,9 204,8
6 221,6 450,2
7 83,0 194,8
8 15,6 42,7
9 89,9 112,5
10 70,2 118,1
Tabla B.5

Analisis de varianza de la variable respuesta
anhidrido sulfuroso total

Factor A 13.875,9 1]13.87590 | 7,85 | 5,12*
Factor B 22.0054,3 9 124.450,50 | 4,46 | 3,18
Error 28.023,4 9| 3.113,71

Total 261.953,6 | 19

Ordenamiento de los valores promedio de los tratamientos

335,90 | 232,35 | 214,80

138,90

101,20 | 94,15 | 29,15 | 20,65

15,00

13,80

Como se puede observar Fcal > Ftab (7,85>5,12) por lo tanto
se desarrolla la prueba de Tukey




Tabla B.6

Estadistico de Tukey para la variable respuesta anhidrido sulfuroso total

(P6-P5) 103,55 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P6-P1) 121,10 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P6-P7) 197,00 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P6-P9) 234,70 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P6-P10) 241,75 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P6-P8) 306,75 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P6-P3) 315,25 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P6-P4) 320,9 | > | 126,23 Si hay diferencia significativa
(P6-P2) 322,10 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P5-P1) 17,55 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P5-P7) 93,45 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P5-P9) 131,15 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P5-P10) 138,20 | > | 126,23 Si hay diferencia significativa
(P5-P8) 203,20 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P5-P3) 211,70 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P5-P2) 217,35 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P5-P2) 218,55 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P1-P7) 75,90 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P1-P9) 113,60 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P1-P10) 120,65 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P1-P8) 185,65 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P1-P3) 194,15 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P1-P4) 199,80 | > | 126,23 Si hay diferencia significativa
(P1-P2) 201,00 | > | 126,23 | Si hay diferencia significativa
(P7-P9) 37,70 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P7-P10) 44,75 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P7-P8) 109,75 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P7-P3) 118,25 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P7-P4) 123,90 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P7-P2) 125,10 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P9-P10) 7,05 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P9-P8) 72,05 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa

(P9-P3) 80,55 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P9-P4) 86,20 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P9-P2) 87,40 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P10-P8) 65,00 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P10-P3) 73,50 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P10-P4) 79,15 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P10-P2) 80,35 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P8-P3) 8,5 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P8-P4) 14,15 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P8-P2) 15,35 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P3-P4) 5,65 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P3-P2) 6,85 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa
(P4-P2) 1,20 | < | 126,23 | No hay diferencia significativa

Fuente: Elaboracién propia

En la tabla 4.18, se puede observar que entre los productores
(muestras): (P6-P7), (P6-P9), (P6-P10), (P6-P8), (P6-P3), (P6-P4), (P6-
P2), (P5-P9), (P5-P10), (P5-P8), (P5-P3), (P5-P4), (P5-P2), (P1-P8),

(P1-P3),

contenido de anhidrido sulfuroso total de sus vinos, mientras que en los
demas tratamientos no muestran diferencias significativas para un nivel

de significancia a=0,05. Lo que quiere decir que al menos una de las

(P1-P4), (P1-P2) tienen diferencias significativas en el

muestras (productores) es diferente de las demas.




Tabla B.7 Tabla B.8

Resultados grado alcohélico Analisis de varianza de la variable respuesta grado alcohdélico
Lotes de vino blanco g ab
Productores artesanal

N1 N°2 N3 Factor A 210,88 9| 2343 | 7,73 | 2,46*
1 12.0 110 Factor B 2,62 2 1,30 | 0,43 | 3,56
2 13’0 16’0 15’5 Error 54,55 18 3,03

’ : : Total 268,04 29
3 15,0 16,0 | 16,0
g 11?2 %gg 115132 Como se puede observar Fcal > Ftab (7,73>2,46) por lo tanto
6 150 135 105 se desarrolla la prueba deTukey
7 125 11,0 125
8 175 11,5] 150
9 11,0 10,0 9,5
10 16,5 150 150
Tabla B.9

Ordenamiento de los valores promedio de los tratamientos




Tabla B.10

Estadistico de Tukey para la variable respuesta grado alcohélico

(P8-P7) 27 | <] 299 No hay diferencia significativa
(P8-P1) 33 [ >] 299 Si hay diferencia significativa
(P8-P9) 45 | > | 2,99 Si hay diferencia significativa
(P6-P5) 0,8 | < | 2,99 No hay diferencia significativa
(P6-P7) 1,0 [ <] 2,99 No hay diferencia significativa
(P6-P1) 1,7 [ <] 2,99 No hay diferencia significativa
(P6-P9) 28 | <] 2,99 No hay diferencia significativa
(P5-P7) 0,2 | <] 299 No hay diferencia significativa
(P5-P1) 0,8 | < | 2,99 No hay diferencia significativa
(P5-P9) 20 | <] 299 No hay diferencia significativa
(P7-P1) 0,7 | <] 2,99 No hay diferencia significativa
(P7-P9) 1,8 [ <] 2,99 No hay diferencia significativa
(P1-P9) 1,2 | < | 2,99 No hay diferencia significativa

(P4-P3) 42 | > | 2,99 Si hay diferencia significativa
(P4-P10) 43 | > | 2,99 Si hay diferencia significativa
(P4-P2) 50| >1 299 Si hay diferencia significativa
(P4-P8) 52 | > 2,99 Si hay diferencia significativa
(P4-P6) 6,8 | > | 2,99 Si hay diferencia significativa
(P4-P5) 7,7 | > 2,99 Si hay diferencia significativa
(P4-P7) 78 | > | 2,99 Si hay diferencia significativa
(P4-P1) 85 | > 299 Si hay diferencia significativa
(P4-P9) 97 [ > ] 2,99 Si hay diferencia significativa
(P3-P10) 0,2 | <| 299 No hay diferencia significativa
(P3-P2) 0,8 | <| 2,99 No hay diferencia significativa
(P3-P8) 1,0 | <] 2,99 No hay diferencia significativa
(P3-P6) 2,7 | < | 2,99 No hay diferencia significativa
(P3-P5) 35| >] 299 Si hay diferencia significativa
(P3-P7) 3,7 [ >1] 299 Si hay diferencia significativa
(P3-P1) 4,3 | > | 2,99 Si hay diferencia significativa
(P3-P9) 55 > 2,99 Si hay diferencia significativa
(P10-P2) 0,7 | < | 2,99 No hay diferencia significativa
(P10-P8) 0,8 | < | 299 No hay diferencia significativa
(P10-P6) 25 | <] 299 No hay diferencia significativa
(P10-P5) 33 [ > 299 Si hay diferencia significativa
(P10-P7) 35> 299 Si hay diferencia significativa
(P10-P1) 42 | > | 2,99 Si hay diferencia significativa
(P10-P9) 53 [ > 2,99 Si hay diferencia significativa
(P2-P8) 0,2 | <| 2,99 No hay diferencia significativa
(P2-P6) 1,8 [ <[ 2,99 No hay diferencia significativa
(P2-P5) 2,7 | <| 2,99 No hay diferencia significativa
(P2-P7) 28 | <| 2,99 No hay diferencia significativa
(P2-P1) 35> 299 Si hay diferencia significativa
(P2-P9) 47 | > | 2,99 Si hay diferencia significativa
(P8-P6) 1,7 | < | 2,99 No hay diferencia significativa
(P8-P5) 25 | <] 299 No hay diferencia significativa

Fuente: Elaboracién propia

En la tabla 4.21 se puede observar que entre los productores
(muestras): (P4-P3), (P4-P10), (P4-P2), (P4-P8), (P4-P6), (P4-P5), (P4-
P7), (P4-P1), (P4-P9), (P3-P5), (P3-P7), (P3-P1), (P3-P9), (P10-P5),
(P10-P7), (P10-P1), (P10-P9), (P2-P1), (P2-P9), (P8-P1), (P8-P9)
presentan diferencias significativas en el contenido de grado alcohdlico
de sus vinos, mientras que los demas tratamientos no muestras
diferencias significativas para un nivel de significancia a=0,05. Lo que
quiere decir que al menos una de las muestras (productores) es

diferente de las demas.



Tabla B.11 Tabla B.12

Resultados pH Analisis de varianza de la variable respuesta pH
Productores Lotes de vino blanco
artesanal : e
~ N1 N°2  N°3 Factor A 0,11 9 | 00120 3,33 | 2,46*
3,600 | 3,555 | 3,456 Factor B 0,03 2 | 00160 | 3,34 | 3,56
3,655 | 3,628 | 3,586 Error 0,07 18 | 0,0037
3,518 | 3,626 | 3,571 Total 0,21 29

3,634 | 3,745 | 3,717
3,618 | 3,755 | 3,689
3,616 | 3,711 | 3,478
3,464 | 3,638 | 3,551
3,455 | 3,474 | 3,556
3,576 | 3,585 | 3,521
3,514 | 3,671 | 3,625

Como se puede observar Fcal > Ftab (3,33 > 2,46) por lo tanto
se desarrolla la prueba de Tukey

ololmoNo|ulsw N

Tabla B.13

Ordenamiento de los valores promedio de los tratamientos




Tabla B.14

Estadistico de Tukey para la variable respuesta pH

(P4-P5) 0,012 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P4-P2) 0,075 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P4-P10) 0,095 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P4-P6) 0,097 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P4-P3) 0,127 | > | 0,104 | Si hay diferencia significativa
(P4-P9) 0,138 | > | 0,104 | Si hay diferencia significativa
(P4-P7) 0,148 | > | 0,104 | Si hay diferencia significativa
(P4-P1) 0,161 | > | 0,104 | Si hay diferencia significativa
(P4-P8) 0,204 | > | 0,104 | Si hay diferencia significativa
(P5-P2) 0,063 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P5-P10) 0,083 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P5-P6) 0,085 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P5-P3) 0,116 | > | 0,104 | Si hay diferencia significativa
(P5-P9) 0,127 | > | 0,104 | Si hay diferencia significativa
(P5-P7) 0,136 | > | 0,104 | Si hay diferencia significativa
(P5-P1) 0,150 | > | 0,104 | Si hay diferencia significativa
(P5-P8) 0,192 | > | 0,104 | Si hay diferencia significativa
(P2-P10) 0,019 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P2-P6) 0,021 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P2-P3) 0,051 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P2-P9) 0,062 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P2-P7) 0,072 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P2-P1) 0,086 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P2-P8) 0,128 | > | 0,104 | Si hay diferencia significativa
(P10-P6) 0,001 | <] 0,104 | No hay diferencia significativa
(P10-P3) 0,031 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P10-P9) 0,042 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P10-P7) 0,052 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P10-P1) 0,066 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P10-P8) 0,108 | > | 0,104 | Si hay diferencia significativa
(P6-P3) 0,030 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P6-P9) 0,041 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa

(P6-P7) 0,050 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P6-P1) 0,064 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P6-P8) 0,107 | > | 0,104 | Si hay diferencia significativa
(P3-P9) 0,011 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P3-P7) 0,020 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P3-P1) 0,034 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P3-P8) 0,076 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P9-P7) 0,009 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P9-P1) 0,023 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P9-P8) 0,065 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P7-P1) 0,014 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P7-P8) 0,056 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa
(P1-P8) 0,042 | < | 0,104 | No hay diferencia significativa

Fuente: Elaboracién propia

En la tabla 4.24 se puede observar que entre los productores
(muestras): (P4-P3), (P4-P9), (P4-P7), (P4-P1), (P4-P1), (P4-P8),
(P5-P3), (P5-P9), (P5-P7), (P5-P1), (P5-P8), (P2-P8), (P10-P8),
(P6-P8) presentan diferencias significativas en el pH de sus vinos,
mientras que los demas tratamientos no muestras diferencias
significativas para un nivel de significancia 0=0,05. Lo que quiere
decir que al menos una de las muestras (productores) es diferente

de las demas.



Tabla B.15 Tabla B.16

Resultados acidez total Analisis de varianza de la variable respuesta acidez total
Productores L0 RIS ab
blanco artesanal
N°1 N°2 | N°3 Factor A 60,72 9| 6,74 | 3,63 | 2,46*
6,05 | 11,93 | 13,49 Factor B 12,46 2| 6,23 | 3,35]| 3,56
556 | 6,28 | 7,49 Error 33,47 18| 1,85
586 | 6,02 | 6,95 Total 106,67 29

581 ] 6,31 | 7,44

554 | 565 | 7,04
595 627 | 578 Como se puede observar Fcal > Ftab (3,63 > 2,46) por lo tanto se

553 | 503 | 6,30 desarrolla la prueba deTukey
6,98 | 9,90 | 6,71
881 | 7,77 | 9,20
6,44 | 6,33 | 7,87

olelxeNo|u|lsw N

Tabla B.17

Ordenamiento de los valores promedio de los tratamientos




Tabla B.18

Estadistico de Tukey para la variable respuesta acidez total

(P4-P5) 0,44 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P4-P6) 0,52 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P4-P7) 0,90 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P2-P3) 0,17 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P2-P5) 0,37 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P2-P6) 0,44 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P2-P7) 0,82 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P3-P5) 0,20 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P3-P6) 0,28 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P3-P7) 0,66 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P5-P6) 0,08 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P5-P7) 0,46 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P6-P7) 0,38 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa

(P1-P9) 1,89 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P1-P8) 2,62 | > | 2,34 | Sihay diferencia significativa
(P1-P10) 3,61 | > | 2,34 | Sihay diferencia significativa
(P1-P4) 3,97 | > | 2,34 | Sihay diferencia significativa
(P1-P2) 4,05 | > | 2,34 | Sihay diferencia significativa
(P1-P3) 4,21 | > | 2,34 | Sihay diferencia significativa
(P1-P5) 4,41 | > | 2,34 | Sihay diferencia significativa
(P1-P6) 4,49 | > | 2,34 | Sihay diferencia significativa
(P1-P7) 4,87 | > | 2,34 | Sihay diferencia significativa
(P9-P8) 0,73 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P9-P10) 1,71 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P9-P4) 2,07 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P9-P2) 2,15 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P9-P3) 2,32 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P9-P5) 2,52 | > | 2,34 | Sihay diferencia significativa
(P9-P6) 2,59 | > | 2,34 | Sihay diferencia significativa
(P9-P7) 297 | > | 2,34 | Sihay diferencia significativa
(P8-P10) 0,98 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P8-P4) 1,34 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P8-P2) 1,42 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P8-P3) 1,59 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P8-P5) 1,78 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P8-P6) 1,86 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P8-P7) 2,24 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P10-P4) 0,36 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P10-P2) 0,44 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P10-P3) 0,60 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P10-P5) 0,80 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P10-P6) 0,88 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P10-P7) 1,26 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P4-P2) 0,08 | < | 2,34 | No hay diferencia significativa
(P4-P3) 0,24 | <] 2,34 | No hay diferencia significativa

Fuente: Elaboracién propia

En la tabla 4.27 se puede observar que entre los productores
(muestras): (P1-P8), (P1-P10), (P1-P4), (P1-P2), (P1-P3), (P1-P5),
(P1-P6), (P1-P7), (P9-P5), (P9-P6), (P9-P7) presentan diferencias
significativas en la acidez total de sus vinos, mientras que los demas
tratamientos no muestras diferencias significativas para un nivel de

significancia a=0,05. Lo que quiere decir que al menos una de las

muestras (productores) es diferente de las demas.




ANEXO C

METODOLOGIA PARA LA
OBTENCION DE
RESULTADOS



Anexo C.1 Determinacion de anhidrido sulfuroso total Norma Boliviana NB 322006-
04 (IBNORCA)

Se denomina anhidrido sulfuroso al conjunto de las distintas formas de dioxido de azufre
presentes en el vino, en estado libre o combinado con sus componentes, cuyo equilibrio es

en funcion del pH y de la temperatura.

1. Método: Ripper simple

2. Objetivo: Determinar el anhidrido sulfuroso total disueltos en una muestra de vino

3. Campo de aplicacién: Esta norma se aplica a los vinos de produccion nacional y debe
aplicarse también a los vinos importados.

4. Principio del método: Para la determinacién del anhidrido sulfuroso total, es necesario
la hidrolisis del acetaldehido — hidroxisulfonato y otros compuestos de bisulfito. Esto se
logra usando un alcali débil, luego se acidifica y se titula con solucién de yodo.

5. Procedimiento: Ver figura C.1

6. Expresion de resultados: El contenido de anhidrido sulfuroso total se expresa en mg/l

Tomar 50 ml de muestra con una
pipeta volumétrica y colocarla en un
Erlenmever con tana de 250 ml

Agregar 25 ml de hidroxido de
potasio 1N y tapar el Erlenmeyer,

esperar 15 min

Agregar 10 ml de acido sulfurico 1:3,
titular con solucion de yodo N/50, usando

como indicador 3ml de almidén al 2%
El punto final tendra una coloraciéon
azul, el cual debe mantenerse
persistente al menos 10 segundos

Fuente: IBNORCA, 2004
Figura C.1 Procedimiento para determinar anhidrido sulfuroso total

7. Calculo para la determinacién de anhidrido sulfuroso total

Se obtiene la concentracion de anhidrido sulfuroso total, mediante la siguiente ecuacion:

SO2 total (ma/l) =V * 12,8

Donde: V = Volumen de yodo gastados en la titulacion



Anexo C.2 Determinacién de grado alcohélico Norma Boliviana NB 172 (IBNORCA)

Es el volumen de alcohol etilico, en cm?, contenido en 100 cm?® de bebida estando ambos

volumenes determinados a la misma temperatura.

Método: Mediante la densidad relativa del destilado (picnometria)
Objetivo: Determinar el grado alcohdlico volumétrico en bebidas alcohdlicas
Campo de aplicacion: Se aplica a los vinos de produccion nacional y debe aplicarse
también a los vinos importados.

4. Principio del método: El grado alcohdlico volumétrico se obtiene midiendo por
picnometria la densidad absoluta del destilado.
Procedimiento: Ver figura C.2

Expresion de resultados: Los resultados se expresan como °GL

Calibracién: Calibrar la balanza analitica
con una sensibilidad de una décima de
miligramo.

Pesaje: Pesar el picndmetro vacio, posteriormente

con agua y finalmente con la bebida alcohdlica

destilada. A una temperatura de 15 o0 20°C.
Observacion: Observar el peso y anotar la
lectura indicada. Determinar la densidad de la
bebida alcohdlica con los pesos obtenidos.

Determinacion del °GL: Con la tabla de
grado alcohdlico correspondiente a la

densidad, determinar el porcentaje de alcohol.

Fuente: IBNORCA, 2004
Figura C.2 Procedimiento para determinar el grado alcohdlico

7. Calculo para la determinacién del grado alcohélico

El grado alcohdlico real de las bebidas alcoholice destiladas se expresa en porcentaje en

volumen de alcohol etilico a 15°C y se obtiene en la forma siguiente:

a) Se calcula la densidad relativa del destilado obtenido segun el procedimiento indicado

en la figura C.2, mediante la siguiente ecuacion:
m3—my

d=

my—my



Donde:

d = Densidad relativa del destilado, a 20°C/20°C

m4 = Masa del picnédmetro de 50 cm?® vacio en gramos

m2 = Masa del picnémetro de 50 cm?®lleno con agua destilada en gramos

m3 = Masa del picnédmetro de 50 cm? lleno con el destilado en gramos

b) Con la densidad calculada, se procede a encontrar en la tabla C el grado alcohdlico

correspondiente a tal densidad y a la temperatura lecturada.



Tabla C

Grado alcohdlico volumétrico correspondiente a la densidad relativa a 15°C/15°C y a

20°C/20°C
alcohdlico icohali

i’,f:é,,;co (por- | Densicad | Densidod \%Zd;‘:f;hfxf Densidod | Densidad
centasje de relotive | reletiva centaje de relativa | relative

leohol en G a a 9
olomen) | 15°C/15C [20/20 °i:f::,',:," 15/15C | 20/20%
0 0.99910 | 0.95820 30 0.96474| 0.96221
1 0.95759 | 0.95670 3] 0.96357| 0.96095
2 0.99612 | 0.99523 k7, 0.96236| 0.95966
3 0.99470 | 0.99331 33 0.96112| 0,95834
4 0.99332 | 0.99241 34 0.95984| 0.95698
5 0.92198 | 0.9910¢ 35 0.95853| 0.95559
6 0.95067 | 0.98573 36 0.95717| 0.55415
7 0.93940 | 0.98843 37 0.95577| 0.95249
8 0.98816 | 0.98716 38 0.95433| 0.95118
9 0.93496 | 0.98592 39 0.95285( 0.74963
10 0.93578 | 0.9847 40 0.95133| 0.94805
N 0.93464 | 0.98352 4] 0.94976| 0.94642
12 0.98252 | 0.98235 2 0.94816| 0.9447¢
13 0.98242 | 0,982 43 0.94651| 0.94304
14 0.98725 | 0.98008 44 0.94482( 0.94132
15 0.92030 | 0.97857 45 0.94305| 0.93954
16 0.97926 | 0.97787 4 0.94132| 0.93773
17 0.57524 | 0.9767 47 0.93952| 0.93568
18 0.97724 | 0.9757 48 0.93768( 0.93400
19 0.97623 | 0.97443 49 0.93580( 0.93209
20 0.97524 | 0.97356 50 0.93389( 0.93014
2 0.97424 | 0.97243 51 0.93194] 0.92816
2 0.97324 | 0.97140 52 0.92%6| 0.92616
23 0.97224 | 0.97031 53 0.92795 0.92412
24 0.97122 | 0.96921 54 0.92591| 0.92206
25 0.97020 | 0.9310! 55 0.92384| 0.51996
26 0.96%15 0.96697|‘ 56 0.92175| 0,9i784
27 0.94809 | 0.94581 57 0.91962| 0,91570
28 0.96700 | 0.96464 58 0.9i747| 0.91353
2 0.96589 | 0.96344 59 0.91530 0.91133

e ———

Fuente: COGUANOR, 1993



Anexo C.3 Determinacién de pH Norma Boliviana NB 322010 (IBNORCA)

Es la concentracion de iones hidrogeno libres, lo que representa la acidez real o actual del

mismo.

1. Método: Potencidometro.

2. Objetivo: Determinar el pH

3. Campo de aplicacion: Se aplica a los vinos de produccién nacional y debe aplicarse
también a los vinos importados.

4. Principio del método: Medida de la diferencia de potencial entre dos electrodos, tienen
un potencial que es una funcion definida del pH del liquido, el otro tiene un potencial fijo
y conocido y constituye el electrodo de referencia.

5. Procedimiento: Ver figura C.3

6. Expresion de resultados: Adimensional

Calibracion: Corroborar que el electrodo
se encuentre sumergido en la solucion
buffer, para que se encuentre calibrado.

Preparacion de la muestra: En un vaso
precipitado colocar la muestra, teniendo en cuenta
la temperatura a 20°C.

Observacion: Observar la escala del potenciometro
y anotar la lectura indicada. Efectuar por lo menos
dos determinaciones por muestra.

Limpieza: Enjuagar el electrodo con
agua destilada, secar con un pafio suave
y colocar la solucién buffer.

Fuente: IBNORCA, 2004

Figura C.3 Procedimiento para determinar pH



Anexo C.4 Determinacién de acidez total Norma Boliviana NB 322004-04 (IBNORCA)

Es la suma de los acido valorables, cuando se lleva la bebida alcohdlica a pH 7, por adicion
de una solucion alcalina valorada. El anhidrido carbonico y el anhidrido sulfuroso libre y

combinado no estan comprendidos en la acidez total.

-

. Método: Volumétrico

N

. Objetivo: Determinar la acidez

w

. Campo de aplicacién: Se aplica a los vinos de produccion nacional y debe aplicarse

también a los vinos importados.

N

. Principio del método: Consiste en determinar la acidez total, valorando la muestra con
hidroxido de sodio 0.1 N, controlando con un potenciometro con electrodo de vidrio

regulado para medir pH.

N

. Procedimiento: Ver figura C.4

(=2}

. Expresion de los resultados: Los resultados se expresan en g/l o meq/l de bebida.

Llenado de bureta: Se llena la bureta
digital con el hidroxido de sodio.

Preparacion de la muestra: En un matraz
Erlenmeyer colocar 10 ml de muestra con 10 ml
de agua destilada y afadir 3 gotitas del indicador
fenolftaleina.

Titulacion: Titular con hidroxido de sodio
0.1 N hasta que vire a un color rosado

baio.

Observacion: Observar el
volumen gastado de hidréxido de
sodio y anotar.

Fuente: IBNORCA, 2004

Figura C.4 Procedimiento para determinar acidez total
7. Calculo para la determinacién de acidez total
Se obtiene la acidez total, mediante la siguiente ecuacion:

V(NaOH)*N(NaOH)+*Pmeq+1000
ml

AT =




Donde:

V = ml gastados de hidréxido de sodio en la titulacion
N = Normalidad del hidroxido de sodio

Pmeq = Peso equivalente del acido tartarico

ml = Cantidad de muestra utilizada en ml



Anexo C.5 Determinacion de solidos solubles (°Brix) Norma Venezolana COVENIN
924-83

Los °Brix, representan el porcentaje en peso de sacarosa pura en solucién. En la industria
azucarera de le considera como el porcentaje de solidos disueltos y en suspension, en las

soluciones impuras de azucar.

Método: Instrumento refractometro de bolsillo
Objetivo: Determinar los °Brix o solidos solubles totales disueltos en una muestra.

Campo de aplicacion: Lacteos, mermeladas, jaleas, pulpas, salsa, etc.

o b=

Principio del método: Se basa en el cambio de direccién que sufren los rayos luminosos
en el limite de la separacion de dos medios en los cuales es distinta la velocidad de
propagacion de la luz.

5. Procedimiento: Ver figura C.5

6. Expresion de los resultados: Los resultados se expresan como solidos solubles o
°Brix.

Calibracion: Colocar una gota de agua
destilada y corregir a cero, con la ayuda
de un destornillador.

Medicion: Colocar una gota de la muestra sobre
el prisma teniendo en cuenta la temperatura a
20°C

Observacion: Observar la escala del
refractémetro y anotar la lectura indicada.

Limpieza: Limpiar con agua
destilada y secar con un panio.

Fuente: COVENIN, 1982
Figura C.5 Procedimiento para determinar °Brix



ANEXO D

NORMAS DEL IBNORCA
PARA VINOS



IBNORCA

Instituto Boliviano de Normalizacion y Calidad
CASA MATRIZ
Calle 7 N° 545 casi esq. Av. 14 de Septiembre * Zona Obrajes
Teléfonos:(591-2) 2783628 - 2788363 - 2788609
Web:www.ibnorca.org * E-mailinfo@ibnorca.org
La Paz - Bolivia

Fecha Factura :
Nombre/Razén Social :

03/07/2023 12:12:39
NORMA IBNORCA

FACTURA
(Con Derecho a Crédito Fiscal)

NIT: 1020745020
FACTURA N°: 5414

coD 45D79AF94372CB2DF0O05
- 2. 19353C51A4B5D25D2D9B
AUTORIZACION: D39B188C5F97BFDT4

NIT/CUCEX: 7198051
Cod. Cliente: 0

Codigo .
Unidad - Precio
Producto/ | Cantidad Medida Descripcion Unitario Descuento Subtotal
Servicio
1 1 Unidad | NB 322002:2015 11.00 0.00 11.00
(Senvicios)

Son: ONCE 00/100 Bolivianos

Forma de Pago: PAGO ONLINE

SUBTOTAL Bs 11.00
DESCUENTO Bs: 0.00
TOTAL Bs: 11.00

MONTO A PAGAR Bs: 11.00
IMPORTE BASE CREDITO FISCAL: 11.00

"ESTA FACTURA CONTRIBUYE AL DESARROLLO DEL PAIS, EL USO ILICITO SERA SANCIONADO PENALMENTE DE ACUERDO A LEY"
"Ley N° 453 La interrupcion del servicio debe comunicarse con anterioridad a las Autoridades que correspondan y a los usuarios afectados.”
"Este documento es la Representacion Grafica de un Documento Fiscal Digital emitido fuera de linea, verifique su envio con su proveedor o en la pagina web

IBNORCA

Instituto Boliviano de Normalizacién y Calidad
CASA MATRIZ
Calle 7 N* 545 casi esq. Av. 14 de Septiembre * Zona Obrajes
Teléfonos:(591-2) 2783626 - 2766368 - 2788609
Web:www ibnorca.org * E-mail.info@ibnorca.org
La Paz - Bolivia

Fecha Factura:
Nombre/Razon Social :

02/07/2023 23:53:36
NORMA IBNORCA

www._impuestos.gob.bo”

FACTURA
(Con Derecho a Crédito Fiscal)

NIT: 1020745020

FACTURA N°: 5379

coD 45D79AF94372CB02425A
- -y, 1F0160F9152D791D9433

AUTORIZAGION: F28746030B67BFD74

NIT/CUCEX: 7198051
Cod. Cliente: 0

Codigo .
Pg:::?;z /| cantidad mg;‘; Descripcion Sr'ﬁ;'gu Descuento | Sublotal

1 1 Unidad B 3220062004 11.00 0.00 11.00

(Servicios)

Son: ONCE 00/100 Bolivianos SUBTOTAL Bs: 11.00

DESCUENTO Bs: 0.00

TOTALBs:  11.00

MONTO APAGARBs: 1100

Foma de Pago: PAGO ONLINE IMPORTE BASE CREDITO FISCAL:  11.00

"ESTA FACTURA CONTRIBUYE AL DESARROLLO DEL PAIS, EL USO ILICITO SERA SANCIONADO PENALMENTE DE ACUERDO A LEY"
"Ley N° 453: Tienes derecho a un frato equitativo sin discriminacién en la oferta de servicios.”
"Este documento es la Representacion Grafica de un Documento Fiscal Digital emitido en una modalidad de facturacion en linea"
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Salmén
Piel de cebolla

Olor: Caracteristico del tipo de vino o variedad de uva de la que proviene
Sabor: Caracteristico del tipo de vino o variedad de uva de la que proviene

55  Requisitos microblolégicos

El vino estard libre de contaminacién microblolégica patégena.

56  Requisitos fisico-quimicos

El vino debe cumplir con los requisitos de calidad que se establece en la tabla 1

Tabla 1 - Requisitos fisico-quimicos

Parametros Unidad Minimo Maximo |Metodos de
ensayos
Densidad relativa : Secos 0,92 105 [NB322012
Dulces 1,00 1,15
Alcohol Bb(viv) a 20°C 10 15 NB 322003
Acidez total expresada all 35 975 | NB 322004
como acido tartarico
Acidez volatil expresada ol 0,1 1,0 'NB 322005
como acido acético
Anhidrido sulfuroso libre mg/l 0 75 NB 322005
Anhidrido sulfuroso total mg/l 0 300 | NB 322006
Ph Unidades de pH 25 45 NB 322010
Extracto seco libre gl Blancos y Rosados 13 24 NB 322009
Tintos18 35
"*Azlicares reductores gl Secos <a2
Semisecos <a25 NB 322008
Dulces >a25
Hierro mg/l 2 7 NB 322016
Cobre* mg/l 0 2,0 -
Azlicares no reductores gl 2 5 %
(Sacarosa)
Metanol mgl| 50 300 | NB 322011
Calcio como 6xido de calcio mg/l 0 300 .
Cloruros ol 0,2 10 =
Sulfatos P 04 12 |NB 322013
il LA LA
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NB 322002

Tabla 1 - Requisitos fislco-quimicos (continuacién)

Parametros Unidad Minimo Maximo |[Matodos de
ensayos
Arsénico® mg/l 0 0,2 -
Giicerna o/l 5 25 -
2 mg/l 0 03
Ferrocianuro fémico-lon %) Negativo NB 322014
ermocianurg
teria colorante arthcial (9] Negafivo N 322015

* Son Contammnantes medaboos
™ Para ba aphcacidn de este requisio vhase 5.3 1 ¥ 5.3.2 de la noma NB 322001
6 MUESTREO

La toma de muestras se efectuara de acuerde a lo especificado en las normas NB/ISO
2859-1 y NB 322001,

6.1  Aceptacion o rechazo

Si la muestra no cumpliera con uno o mas de los requisitos establecidos en esta norma, se
rechazara el lote.

En casos de discrepancia se repelirdn el o los ensayos establecidos sobre |a contra muestra
para tales efectos. El resultado de este andlisis es el valido.

7 METODOS DE ENSAYOQ

Las muesiras extraidas para efectuar los ensayos se prepararén de acuerdo al método de
ensayo segun la tabla 1.

8 ENVASADO
Los insumos y materiales a ser utilizados en la elaboracion y embotellado de los vinos,
deben conservarse en recipientes y ambientes seguros contra la contaminacién ambiental,
alaques de parasitos y accidn de sustancias nocivas a la salud.

Los envases para el expendio de vino deben estar perfectamente lavados e higienizados
antes de su uso.

La capacidad de los envases utilizados para la elaboracién debe estar de acuerdo a las
necesidades tecnologicas y de mercado de la empresa productora.

Los envases para el expendio de vino deben estar perfectamente lavados e higienizados
antes de su uso.

El vino debe distribuirse y expenderse en envases adecuados para el consumo, tapados en
forma tal que garantice su calidad.

Los vinos de produccion nacional o importados, clrcularéin y se comerclalizarén en envases
con capacidad no superior a cinco litros.

10

ERECHO PROPIETARIO INTELECTUAL

DOCU PROTEGIDO POR EL
Para uso exclusivo de AV LTD4g, ke
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de las distintas formas de diéxido de azufre
g80 con sus componentes, cuyo equilibrio es

41  Método de referencia (

4.1.1 Principio del método

Arrastre del didxido de azufre

del vino acid
desplazar el equilibrio desde su ificado para

Ifuroso molecular volatil.
A partir de ahi el SO; es recuperado en und

SRidrogeno neutra
que se genera la siguiente reaccion: g i
H0, +S0, H.,SO
Entonces el acido sulfrico asi formado es titulado con

412 Reactivos

Agua oxigenada al 0,3 %: Medir 10 ml de agua oxigenada
con agua destilada. Almacenar en frio (estable por dos mes
Indicador mixto: Pesar 0,1 g de rojo de metilo, sal sédica y §
disolver en una alicuota de la solucion al 50 % v/v de etanol (
agua destilada), luego aforar a 100 mi con la solucién alcohdlica.
Solucién de acido fosférico al 25 %: Medir 284 ml de &cido fosfé
lentamente y con agitacién sobre 700 ml de agua destilada fria (co
Almacenar a temperatura ambiente.

Solucion de hidroxido de sodio 0,01 N: Apuﬁrdeunaooluddnvaloma
realizar una dilucién 1:10 con agua destilada



NB 322006

» dos cuellos con el bubujeador adherido y aﬁada_ por el cuello
h: agua axigenada 0,3 %; 3 a 4 gotas del indicador mixto y solucién
Byota agota desde la bureta hasta que la solucién se tome verde

Pipetear 20
del flujo de ag

uestra y conéctelo. Aspirar la muestra asegurandose
qtar el matraz por 15 min a un flujo de 1 Vmin.

Apagar el mecherd
titule con hidroxido

S8tk matraz receptor con el bubujeador en su lugar y
B8 verde oliva. Anotar el volumen de la titulacion.

415 Expresion de reé

donde:
n = volumen del hidroxido

SOzt ‘-

4.1.6 Observaciones

Respetar los 15 min de aspiracion y ajustar el fl5§ racién del sulfuroso
se ve afectada por ellos. \ -

4.1.7 Precauciones

Es importante que la concentracion de hidroxido de so%g
soluciones valoradas estandarizadas. El volumen de ¥
exactitud. Es importante la acidificacion inicial de la muestra.§§

41.8 Reproductibilidad

Contenido menor a 50 mg/l
R=9mg/

Contenido mayor a 50 mg/l
R=15mg/



NB 322006

Bhenor a 50 mg/l

licirido sulfuroso total, es necesario la hidrélisis del acetaldehido -
_0 dcci,e bisulfito. Esto se logra usando un Alcali débil, luego se

de hidréxido de potasio KOH disueltos en agua y

- Solucién de yod
- Almidon en polvo SQIUBIEE
- Pipeta volumétrica o

- Pipeta graduada de 2
- Erlenmeyer con tapa de
- Bureta de 50 ml

423 Aparatos

- Balanza analitica con sensi
424 Procedimiento

Tomar 50 ml de muestra con una pipeta volurggis OG- rlenmeyer con tapa de
250 ml. Agregar 25 ml de hidréxido de potasio esperar 15 min.

Agregar 10 ml de acido sulftrico 1:3, titular con so
3 ml de almidén al 2 %. El punto final tendra una col8

425 Expresion de resultados

El contenido de anhidrido sulfuroso total, se determina me8
SO, totalmgh=V x 12,8

donde:

V = volumen de yodo gastados en la titulacién

426 Observaciones

Seguin ciertos autores se debe emplear solo 1 ml de 4cido sulfurico 1:3 para
pues una fuerte acidez impide el viraje de la solucién de almidén. La experien®



NB 322006

go, que no hay diferencia notable entre dosificaciones efectuadas en 1 mi y 5 ml de
o 1:3 para 50 ml de vino.

S\ sados generalmente se puede aplicar la misma dosificacién que para los

B\ < vinos tintos, la coloracién propia del vino, exaltada por la acidificacion,
azulado de la solucién de almidén que indica el fin de la titulacién,
iciente el vino con agua destilada hervida, se puede llegar a captar |a
o los resultados obtenidos son erréneos, por desplazamiento def
diluido la cantidad de yodo fijado por las materias colorantes es

Contenido mayo
R=15mgl

4.2.9 Repetibilidady

Contenido menor a 50 m3g
R=1mgll :

Contenido mayor a 50 mg/l
R=6mg/
4.2.10 Informe

El informe final del ensayo d

- ldentificacion de la muestra
- Referencia del método utilizado

- Resena de todos los detalles particulares eve Bilc el ensayo.
- Resena de todas las operaciones no previstas Sgiguac: PN |as normas a las
cuales se hace referencia, asi como de todas las
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© 1BNORCA - DERECHOS RESERVADOS'

abe que los siguientes alimentos e ingredientes causan hipersensibilidad y deben
empre como tales: :

[Bales que contienen gluten y productos de éstos:
evos y productos de los huevos;

escado y productos pesqueros;

Mani, soya y sus productos:

Leche y productos lacteos (lactosa incluida);

Nueces de arboles y sus productos derivados:
Crustaceos y sus productos;

Sulfito en concentraciones de 10 mg/kg 6 mas; y

6.3.1.8 Con excepcion de los ingredientes enumerados en el pamafo anterior, y a menos que

un nombre genérico sea mas informativo, pueden emplearse los nombres genéricos de
ingredientes citados en el Anexo A

6.3.1.9 No obstante lo estipulado en el parrafo anteror, deben declararse siempre por sus
nombres especificos la grasa de cerdo, la manteca y la grasa de bovino.

6.3.2 Aditivos

6.3.2.1El uso y declaracién de los aditivos alimentarios deben ser los autorizados por
Organismo Oficial Competente, el que debe bagarse en nofmativa nacional (véase la ng
NB 37003) e internacional.

iti i 1 intas claj
6.3.2.2Cuando se trate de aditivos alimentarios perteneden'tes a las dist
figuran en la lista de aditivos alimentarios cuyo uso se permite en los allbrrrl:ntos
deben emplearse los siguienles nombres genéricos junto con el ﬂ:m e
numero de identificacién aceplado segun lo exija la normativa nacional:

DOCUMENTO PROTEGIDO
DERECHO DE PROPILDAD mmiﬂltu

Regulador de la acidez
Acidos / Acidulante
Antiagiutinante /Antihumectante
Antiespumante
Antioxidante
Espumante
Aoz:lo endurecedor / Agente de firmeza © toxturizantoh
Agente de tratamiento de las harinas / Mejorador de la
Acentuador del aroma

NORMA IMPRESA EN PAPEL ECOLOGICO



ANEXO E

FOTOGRAFIAS DE LOS
EQUIPOS, INSTRUMENTOS
Y MATERIALES DE
LABORATORIO



Anexo E.1
< Equipo

Destilador enolégico

Anexo E.2

« Instrumentos de laboratorio

Refractometro manual pH-metro digital




Balanza analitica digital Agitador magnético

Bureta digital




Anexo E.3

< Materiales de laboratorio

Matraz erlenmeyer Vaso precipitado




Picnometro

Probeta




ANEXO F

TABLAS PARA EL
ESTADISTICO DE FISHER Y
TUKEY
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Anexo F.1

Valores de la distribucion de Fisher

DISTRIBUCION F'
o = 0.05

F,

g

Ejemplo: para 1 = 8, nz = 10 y &« = (.05, F5 10,005 = 3.326, significa que P{F510 > 3.326) = 0.05-

LY

i

]

12

16

20

b b

0O =1 o &

1614
18.51
1013
7708
6.608
5987
5.501
5,318
5.117
4965
4844
4.747
4667
4.600
4.543
44M
4.451
4.414
4.381
4.351
4.325

4.278

2388
19.37
8845
6.041
4.818
4.147
1726
3438
3.230

2948
2.849
2.767
2.609
2641

243.0
1841
B.745
5012
4678
4.000
1575

1073

2408
19.43
8.703
5868
4.619
1938

2218
3,006

2.533
2.463
2.403
23452
2.308
2.269
2.234
2.203
2.176
2161
2.128
2.108
2.089

2.006
2041
2.027
2.015
1.963
1.924
1.805
1.871
1.836
1.812

1.768
1747

1717
1.700
1.6M
1.686
1.680
1676

6.5
19.43
8602
5844
4.604
1912
34
jam
2989

1.677
1.669
1.664
1.657
1.654

2480
1945
B.660
5803
4658
3874
3445
3150

1.528




=l
(<]

DISTRIBUCION
a = 0.05

Ty

ki

70

2

2060

[

D LD =] o g

260.7
1947

5720
4478

el

2515
1947
8587
5.707
4.453
31.763

3.030
2813
2648
2517
2412
2325
2252
2190
2.136
2.089
2048
2011
1.978
1.949
1922
1.808
1.B76
1.855
1.837
1.819
1.803
1.789
1.775
1.718
1.675
1.642
1.615
1.575
1.546
1.525
14M
1.470
1454
1442
1.433
1412
1402
1.396
1.387
1.383

252.5
1948

L6749
4.422

52T
1948
8561
5.673
4415
372

2986
2768
2.601
2468

2275
2201
2137
2.083
2.035
1.993
1.955
1922
1.891
1.864
1.839
1.816
1.79%6
1.776
1.758
1.742
1.726
1712
1.652

573
1.544
1.502
1471
1.448
1415

1.369
1.356
1.346
1.323
1311
1.303
1.204
1.280

1975

1.260

1.691
1.675
1.660
1.508
1.551
1.513
1.484
1.438
1.4m
1370
1.342
1.311
1.200
1.274
1.263
1.2
1.219
1.210
1197
1.190

1161




Anexo F.2

Valores criticos para la prueba de Tukey

Grados de libertad
Término del error k = ndmero de medias ]
GEmIERGIMNZ NS a 5 e [ v [ ST 81 10
2 05 |3.64 [4.60 5.22 | 5.67 | 6.03 | 6.33 | 6.58 | 6.80 | 6.99
.01 |5.70 | 6.98 | 7.80 | 8.42 | 8.91 | 9.32 | 8.67 | 9.97 | 10.24
: 05 | 346|434 |4.90 530 | 5.63 | 5.90 6.12 | 6.32 | 6.49 |
01 |524)|6.33|703|756|797 832 861|887/ 9.10
> 05 |3.34[4.16 | 4.68 | 5.08 | 5.36 | 5.61 | 5.82 | 6.00 | 6.16
01 |495|592 654|701 |737768|7084!817 | 837
3 .05 |3.26 |4.04 (453 [4.80 |5.17 | 5.40 [5.60 |5.77 | 5.82
01 |4.75 [6.64 |6.20 |6.62 |6.96 | 7.24 | 7.47 | 7.68 | 7.86
5 05 |3.20 [3.95 (4.41 4.76 | 5.02 | 5.24 |5.43 | 5.59 | 5.74
01 |460 [543 [596 | 6.35 | 6.66 |6.91 | 7.13 | 7.33 | 7.49
10 06 |3.153.88 | 4.33 | 4.65 | 4.91 | 512 | 5,30 | 5.46 | 5.60 |
.01 | 448|527 |5.77 | 6.14 | 6.43 | 6.67 | 6.87 | 7.05 | 7.21
5 06 [ 3.41 [ 3.82 | 4.26 | 457 | 4.82 | 5.03 | 5.20 | 5.35 | 5.49
.01 |4.39 (515|582 597 |6.25 | 6.48 | 6.67 | 6.84 | 6.99
» .05 |3.083.77 | 420 | 4.51 | 4.75 | 4.95 | 6.12 | 5.27 | 5.39
.01 | 432|505|550|584|6.10|6.32 | 6.51 | 6.67 | 6.81
= 05 |3.06 [3.73 |4.15 | 4.45 |4.60 | 4.88 | 5.05 | 5.19 | 5.32
01 |4.26 |4.96 |5.40 |5.73 | 5.98 | 6.19 |6.37 | 6.53 | 6.67
Ta 05 [3.08 [3.70 |4.11 |4.41 |4.64 | 483 |4.99 | 513 525
01 |4.21 |4.80 |5.32 | 563 | 588 | 6.08 | 6.26 | 6.41 | 6.54
7 05 |3.01 |3.67 |4.08 |4.37 |4.59 | 4.78 | 4.94 | 5.08 | 5.20
01 |417 |484 |525 |5.56 [5.80 | 599 |6.16 | 6.31 | 6.44
- 05 | 3.00 | 3.65 | 4.05 | 4.33 | 4.56 | 4.74 | 4.90 | 5.03 | 5.15
01 |413|479 /519|549 |572|592 608622/ 635
< 05 | 298 | 3.63 | 4.02 | 4.30 | 4.52 | 4.70 | 4.86 | 4.99 | 5.11
- 01 | 410|474 | 514 | 6.43 | 566 | 585 | 6.01 | 6.15 | 6.27
05 | 297 361|400 | 428 | 449 | 467 | 4.82 | 4.96 | 5.07
18 01 | 407470509538 560|579 594 6.08 | 6.20
05 | 296 [3.59 |3.98 [4.25 |4.47 | 4.65 |4.79 | 4.92 |5.04
19 01 l405|467 |505 |533 |555 573|589 | 802 |6.14
423 |4.45 | 4.62 |4.77 | 4.80 | 6.01
20 5.20 |5.51 | 5.60 |5.84 | 5.97 | 6.09
. 417 |4.37 | 4.54 |4.68 | 4.81 |4.92
24 517 | 5.37 | 554 | 569 | 581 |5.92
410 | 4.30 | 4.46 | 4.60 | 4.72 | 4.82
30 5.05 | 524 | 540 |5.54 | 5.65 | 5.76
= 404 |4.23 |4.39 | 452 | 463 |4.73
40 4.93 |5.11 | 5.26 | 5.39 |5.50 | 5.60
. 3.98 |4.16 |4.31 |4.44 | 455 | 4.65
60 | 482 | 499 | 513 |5.25 [5.36 | 5.45
3.02 |4.10 [4.24 |4.36 [4.47 |4.56
120 471 |4.87 |5.01 |5.12 | 521 |5.30
5 4.03 |417 |4.20 |4.39 | 4.47 |2.77
hoid 4.76 | 488 | 499 | 5.08 | 5.16 | 3.64




