
PROCESO DE PRODUCCIÓN
"VINOS BLANCOS Y TINTOS"
PROCESO DE PRODUCCIÓN
"VINOS BLANCOS Y TINTOS"

SELECCIÓN
CINTA  TRANSP.

(1 X 2.50 M.)

PESADO  DE LA UVA
BALANZA  HIDRAULICA

   (3 X 8 M.)

DESPALILLADORA
Y

MOLEDORA
UDABRIGCOM

EQ. VITI-VINICOLES
(0.70  X 2 M.)

PRENSA  NEUMATICA
  DE  OLLEJO
UDABRIGCOM

EQ. VITI-VINICOLES
CAP. 4500  LT. (2 X 4 M.)

TANQUE  DE
VINO GOTA

CAP. 300HL.   (Tº  7-10ºC)
TIEMPO  12-30  DÍAS

TANQUE  DE
VINO PRENSA

CAP. 300HL.   (Tº  7-10ºC)
TIEMPO  12-30  DÍAS

BOMBA

BOMBA

FILTRADO  Y
CLARIFICACION

FILTRADO  Y
CLARIFICACION

TANQUE  IZOTERMICO  DE
ESTABILIZACION  TARTÁRICA

DE VINOS
CAP. 200HL.   (ºT 5ºC)
TIEMPO  12-30  DÍAS

TANQUE  IZOTERMICO   DE
ESTABILIZACION  TARTÁRICA

 DE VINOS
CAP. 200HL.   (ºT 5ºC)
TIEMPO  12-30  DÍAS

.LAVADO  Y ESTERILIZADO

.LLENADO

.ELIMINACION  DEL OXIGENO

.ENCORCHADO

.ETIQUETADO

.ENCAPSULADO

.EMPAQUETADO  EN 
TERMOCONTRAIBLE
 DE 6 UNIDADES  

FRACCIONAMIENTO
BOTELLAS  DE 750CC.

CUERPO  DE CRIANZA
BARRICAS  DE MADERA

ROBLE FRANCÉS
CAP. 225  LT. (Tº 5ºC - HUM.80%)

 CANT. 160  BARRICAS

ESQUEMA  DE  ELABORACIÓN  DE  VINO  TINTOESQUEMA  DE  ELABORACIÓN  DE  VINO  TINTO

CASCARA  Y PEPAS
(OLLEJO)

PROCESO  DE
COMPOS  ORGANICO

TAMQUES  DE GUARDA

CAP. 60 HL.  (Tº 5ºC)
 CANT. 3 TANQUES

TANQUE  DE FAº
ORUJO  Y MOSTO

CAP. 300HL.   (Tº 20ºC)
DURACION-CONTROL

INICIO  1.08 G/ML
FINAL  0.992 G/ML

MÉTODO  FERMENTACIÓN  INMEDIATA.MÉTODO  FERMENTACIÓN  INMEDIATA.

PROCESO  FINÁL
RECEPCION  DE LA UVA

BASCULA
  (2 X 3 M.)

CANTIDAD   2

CAP. 120 000 LT.

CAP. 60 000 LT.

CAP. 60 000 LT.

CAP. 40 000 LT.

CAP. 40 000 LT.

CAP. 36 000 LT.

CAP. 18 000 LT.

DESTARE
BALANZA  HIDRAULICA

   (3 X 8 M.)

PALOS
(ESCOBAJO)
PROCESO  DE

COMPOS  ORGANICO

SELECCIÓN
CINTA  TRANSP.

(1 X 2.50 M.)

RECEPCION  DE LA UVA
BASCULA
  (2 X 3 M.)

CANTIDAD   2

PESADO  DE LA UVA
BALANZA  HIDRAULICA

   (3 X 8 M.)

DESPALILLADORA
Y

MOLEDORA
UDABRIGCOM

EQ. VITI-VINICOLES
(0.70  X 2 M.)

PRENSA  NEUMATICA
  DE  OLLEJO
UDABRIGCOM

EQ. VITI-VINICOLES
CAP. 4500  LT. (2 X 4 M.)

TANQUE  DE
MOSTO  GOTA

CAP. 300HL.   (Tº  5-7ºC)
TIEMPO  24-36  HORAS

TANQUE  DE
MOSTO  PRENSA

CAP. 300HL.   (Tº  5-7ºC)
TIEMPO  24-36  HORAS

BOMBA

BOMBA

TANQUE  DE FAº
MOSTO  GOTA

CAP. 300HL.   (Tº 20ºC)
TIEMPO  CONFIRMACIÓN  DEL

LABORATORIO
ENFRIAR  2-5 DÍAS

 

FILTRADO  Y
CLARIFICACION

FILTRADO  Y
CLARIFICACION

TANQUE  IZOTERMICO  DE
ESTABILIZACION  TARTÁRICA

DE VINOS
CAP. 200HL.   (ºT 2ºC)
TIEMPO  12-30  DÍAS

TANQUE  IZOTERMICO   DE
ESTABILIZACION  TARTÁRICA

 DE VINOS
CAP. 200HL.   (ºT 2ºC)
TIEMPO  12-30  DÍAS

.LAVADO  Y ESTERILIZADO

.LLENADO

.ELIMINACION  DEL OXIGENO

.ENCORCHADO

.ETIQUETADO

.ENCAPSULADO

.EMPAQUETADO  EN 
TERMOCONTRAIBLE
 DE 6 UNIDADES  

FRACCIONAMIENTO
BOTELLAS  DE 750CC.

CUERPO  DE CRIANZA
BARRICAS  DE MADERA

ROBLE FRANCÉS
CAP. 225  LT. (Tº 5ºC - HUM.80%)

 CANT. 160  BARRICAS

ESQUEMA  DE  ELABORACIÓN  DE  VINO  BLANCOESQUEMA  DE  ELABORACIÓN  DE  VINO  BLANCO

CASCARA  Y PEPAS
(OLLEJO)

PROCESO  DE
COMPOS  ORGANICO

TAMQUES  DE GUARDA

CAP. 60 HL.  (Tº 5ºC)
 CANT. 3 TANQUES

MÉTODO  PRENSADO  DIRECTO.MÉTODO  PRENSADO  DIRECTO.

PROCESO  DE DECANTACION  O DESFANGADO

TANQUE  DE FAº
MOSTO  PRENSA

CAP. 300HL.   (Tº 20ºC)
TIEMPO  CONFIRMACIÓN  DEL

LABORATORIO
ENFRIAR  2-5 DÍAS

 

FILTRADO  Y
CLARIFICACION

FILTRADO  Y
CLARIFICACION

PROCESO  DE ESTABILIZACIÓN

PROCESO  DE DECANTACION  O DESFANGADO PROCESO  DE ESTABILIZACIÓN

PROCESO  FINÁL

ESQUEMAS PARA LA ELABORACIÓN DE VINOS
"BLANCOS Y TINTOS"

ESQUEMAS PARA LA ELABORACIÓN DE VINOS
"BLANCOS Y TINTOS"

CAP. 36 000 LT.

CAP. 18 000 LT.

DESTARE
BALANZA  HIDRAULICA

   (3 X 8 M.)

PALOS
(ESCOBAJO)
PROCESO  DE

COMPOS  ORGANICO

CAP. 40 000 LT.

CAP. 40 000 LT.CAP. 60 000 LT.CAP. 60 000 LT.

CAP. 60 000 LT.CAP. 60 000 LT.

REFERENCIAS:REFERENCIAS:

CAPACIDAD  DE LA BODEGA    640 000 LT.

VINOS TINTOS    320 000 LT.

VINOS BLANCOS   320 000 LT.

CAPACIDAD  CUERPO  DE CRIANZA    72 000 LT.

VINOS TINTOS    36 000 LT.

VINOS BLANCOS   36 000 LT.

CAPACIDAD  TANQUES  DE GUARDA   36 000 LT.

VINOS TINTOS    18 000 LT.

VINOS BLANCOS   18 000 LT.
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