Figura 9
Lay out de la empresa
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Nota. Distribucion de planta de la empresa El Criollito. Elaboracion: Propia (2025).



Figura 11
Evaluacion del espacio fisico
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Figura 20

Distribucién de la maquinaria
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1. ACCESO PRINCIPAL
2. VESTIDOR

3. BANO

4. COCINA

5. TRILLADO Y
SELECCION DEL GRANO

6. PASILLO

7. ALMACENAMIENTO
CAFE EN SAQUITOS

8. ENVASADO
9.AREA DE MOLIENDA

10. ALMACEN DE MP
1.AREA DE TOSTADO

12. PRODUCTO
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Nota. Distribucidn fisica propuesta segun el flujo del proceso y la ubicacion operativa de los equipos. Elaboracion: Propia (2025).



Tabla 60

Distancia del diagrama de recorrido
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5. Reposo

7. Pesado

8. Mezclado

1. Preparacion de MP
2. Traslado al area de trillado
3. Traslado al area de tostado

4. Enfriado de café tostado

6. Traslado al drea de molienda

9. Traslado al area de
envasado
10. Empaquetado
1. Traslado al drea de
almacenamiento

SIMBOLO

DESCRIPCION

FECHA

NOMBRE

FIRMA

Recorrido de Materia Prima

DIBUJADO

OCTUBRE 2025 | NATALI TATIANA ANACHURI ACEBO

~ COMPROBADO

Recorrido del Producto terminado

IDS NORMAS

Recorrido del operador

ESCALA 1:100

DISTRIBUCION DE PLANTA-EMPRESA EL CRIOLLITO

RAZON SOCIAL

EL CRIOLLITO |

Nota. Recorrido de materia prima, operarios y producto terminado dentro de la planta. Elaboracion: Propia (2025).
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