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SIGLAS Y/O ABREVIACIONES

Bs= Bolivianos

CEANID=Centro de Analisis, Investigacion y Desarrollo
cm=centimetro

g=gramos

LOU=Laboratorio de Operaciones Unitarias.
mg/l=miligramos/litros

NTU= Unidad Nefelométrica de Turbidez
NB-512=Norma Boliviana-512

n=Rendimiento

pH=potencial de hidrogeno

Pza.=Pieza

UCV=Unidad de Color Verdadero
U.A.J.S.=Universidad Autdnoma Juan Misael Saracho
°C=Grado Celsius.

%=Porcentaje



