ANEXQOS
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TEST DE EVALUACION SENSORIAL

Para elegir la muestra de harina de camote como suplemento alimenticio para consumo

humano. Instrucciones
Para cada una de las muestras, llene la tabla inferior, segun los criterios de valoracion.

1. COLOR Y OLOR: observe y perciba el olor de las diferentes muestras y

registre su valoracion (de 1 a 5) en la tabla inferior
5. Me gusta mucho 2. Me disgusta moderadamente
4. Me gusta moderadamente 1. Me disgusta mucho

3. No me gusta ni me disgusta

2. SABOR: pruebe y saboree una pequefia cantidad de harina de camote tomada
con la punta de la cucharilla y registre en la tabla inferior su valoracién (de 1 a

5), de acuerdo con la siguiente referencia:

Intensamente amargo | Levemente amargo | Ausencia de amargura
1 3 5

3. TEXTURA: tome con los dedos una fraccion de la muestra y sienta al tacto la
grumosidad de la misma y registre en la tabla inferior su valoracion de acuerdo

con la siguiente referencia:

Alta presencia de grumos | leve presencia de grumos | ausencia de grumos
1 3 5
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Especificaciones de equipos

Balanza analitica electrénica

Modelo: PS 4500.R2
Marca: RADWAG
Capacidad: 0,5g-4500g
Precisién: 0,01

Estufa de secado a bandejas

Modelo: WRH-100B/B1

Entrada de energia disefiada: 1,0Kw

Entrada de potencia maxima: 2,2 Kw

Temperatura maxima del aire caliente
65°C, 75°C, 80°C

Nivel de ruido: <60dB(A)

Bandeja de secado (LWH)mm:
780x540x30

Dimension de la casa de secado (mm):
1180x680x1800

Eficiencia de deshidratacion: >3,0Kg/kwh

Capacidad de deshidrataciéon: >3,0
Kg/kwh
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Molino de martillos

Modelo: S-500

Marca: Weber Bros. Laboratoy

N.° de martillos: 18

Potencia: 1 KW

Velocidad: 9000 rpm

Dimensiones del soporte: 13,75 x
1,5"°x6"

Tamizador

Modelo y Marca: ORTO ARLESA

Velocidad: 2500 rpm

Tensién: 230 V

Potencia: 0,92 KW

Intensidad de corriente: 0,4 A

Frecuencia: 50 Hz

Recorrido de tamices: 3mm-40um

Envasadora al vacio

Frecuencia nominal: 50 HZ

Voltaje nominal: 220-240 V

Potencia: 80 KW

Anchura sellable: <290 mm

Anchura del cable calefactor: 1,5 mm




138

Resultados de analisis de laboratorio

Andlisis fisicoquimico de la materia prima camote

CLANG-(ON 66
Venidn 01
Tocha de ambidn: 2006-301)
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO”
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID"
Laboratorio Oficial del Ministerlo de Salud y Deportes
Red de Laboratorlos Oficlales de Andlisis de Alimentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del “SENASAG™
INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Victor Enzo Batallanes Estefano
Solicitante: |Victor Enzo Batallanes Estefano
Direccién:  |Barrio Juan XXHI Pasaje Galindo
Teléfono/Fax| 76187145 | correc-e | reee | cédigo | AL08S/24
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
|Descripcién de la muest Camote & =z
"Obtencion de Harina de camat e como supl to Allmentici ra He enel
Im«o; departamento dé'Tarije" o
Codigo de muestreo: s " |Fecha de vancimiento: eeee | Lote: oo
Fecha y hora de muestreo: 2024-03-14 e —Hr 10:00
|Procedencia iocascsdpow o) | Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
|Lugar de muestreo: Mercado Campesino
Responsable de muestreo: Victor Enzo Batallanes Estefano
Codigo de la muestra: 0298 FQ 0221 Iredn de recepclén de la muestra: 2024-03-14
Cantidad recibida: 400 g |[Fecha de ejecucién de ensayo: De 2024-03-14 al 2024-03-22
= 11l. RESULTADOS
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD | RESULTADO NS SEm ) “‘f:z pabegs
DE ENSAYO Min. Max.
Cenlza NB 39034:10 g/100g 0,86 Sin referencia Sin referencla
Fibra Digestién acida g/100g 0,27 Sin referencia Sin referencla
Grasa NB 313019:06 g/100g 0,52 Sin referencia Sin referencia
Hidratos de Carbono - Célculo g/100g 33,88 Sin referencia Sim referencia
Humedad NB 313010:05 /100 62,17 Sin referencia Sin referencla
Proteina total (nes,25) NB/ISO 85968-1:08 g/100g 2,57 Sin referencia Sin referencie
Valor energetico NB 312032:06 | Kcal/100 § i 150,48 Sin referencla Sin referencla
:;Nuulm " Keal/100 p.: Kéecalovias ssbre 300 gramas /1009 : Graenas par chee gramvan
1T.1,u Atad portados se ala yada en i L
2) €1 prasente informe selo puede ser reproducido en forma parcial y/o total, con le autorizacién dal CEANID
3) Los datos de |e yel , fueron | por el ciente
Tarija, 22 de marzo del 2024
M.Sc. Ing. freddy G. Lépez Zamora
//Figo
Origlesi’: (et
Copéa: CEAND
Direccién: Campus Unl rio Facultad de Clencias y Tecnologla Zona “El Tejar™ Tel, (551) {4) 6645542

Face 15911 14)

aditha - Cadllast - TARIA-ANIIVIA B ey

- Fall ¢
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Analisis nutricionales de la materia prima camote

CLAMDIOA-44
Vemide 01
Toche de smitside: 10161031
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS ¥ TECNOLOGIA®
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION ¥ DESARROLLO “CEANID"
Laboratorio Oficlal del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficlales. de Andlisis de Alimentos
Red Nacional de Lab rios de Micronutrientes
Laboratorio Oficlal del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
I, INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cllente: Victor Enzo Batallanes Estefano
Sollcitante: |Victor Enzo Batallanes Estefano
Direccién: Barrio Juan XX Pasaje Blanco Galindo
Teléfono/Fax| 76187145 | correo-e | ssves | cédigo | AL0118/24
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Camote
"Obtencidn de Harina de ¢ como suph 1o Al icio para consumo Mumano en el
Proyecta departamento de Tarija*
Codigo de muestreo: 1 | Fecha de vencimiento: soes | Lote: ses
Fecha y hora de muestreo: 2024-04-08 Hr 14:30
|Procedencia gecsisamow oael | Tarija - Cercado - Tarlja Bolivia
|Lugar de muestree: Mercado Campesing
Resp bie de °0; Victor Enzo Batallanes Estefano
Codigo de la muestra: 0409 FQ 0301 MB 0186 Fecha de recepcién de la 2024-04-08
Cantidad recibida: 1000 g Fecha de ejecucién de ensayo: De 2024-04-08 al 2024-04-22
11l. RESULTADOS
PARAMETRO TECNICA y/o METODO | UNIDAD RESULTADO PRI remLE REL::‘;NM?'LD‘
DE ENSAYO Min. Max.
Calcio total Espectrometria de AA | mg/100g 16,3 Sin referencia Sin referencia
Fésforo total Espectrometria de AA | mg/100g 4q Sin referencla Sin referencla
Hierro total Espectrometria de AA | mg/100g 04 Sin referenca Sin referencla
Humedad NB 313010:05 g/100g 65,85 Sin referencia Sin referencla
Coliformes totales NB 32005:02 UFC/g <ix10* Sin referencia Sin referancia
Escherichia coll NB 32005:02 UFC/g <1x10? Sin referencia Sin referencla
Mohos y levaduras NB 32006:03 UFC/g <i1x10? Sin referencia Sin referencia
1) Los resultacos reportados se ala yada en ol Lab fo
2) €l presente Informe solo puede ser reproducido en farma parcial y/o total, con la sutorizaddn del CEANID
3) Los datos de la muestra y el muestreo, fueron dos por ol cll

Tarljs, 22 de abril def 2024

65:. Ing. Freddy G. Lopez Zamora
IFFF CEANID

Orighnal Qumve
Coplo! CRANG

Direccién: Campus Unh 10 Facultad de Clencias y Tecnologla Zona “E Tejar™ Tel. (S91) (4} se4s5648

Cosr JEMILIA) HEASART Bl mmnmled @ pmlome i b Fasilie Y TADGA @AV IIA b
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Analisis fisicoquimico de la harina de camote

CAMD-FOR82
Versldn 01
Foche do embide 20161031
UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANAUSIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO "CEANID™
Laboratorlo Oficial del Ministerlo de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Alimentos
Red Nacional de Lab fos de Micronutrientes
Laboratorio Oficial del “SENASAG®
INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Victor Enzo Batallanes Estefano
Solici Victor Enzo Batallanes Estefano
|Direccién:  |Barrio Juan XXIII Pasaje Galindo
|Teléfono/Fax| 76187145 | correo-e | wesss | cadigo | AL 096/24
11. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcién de |a muestra: Harina de Camote
Proyectoe "Obtenclén de Harina de ¢ como supl Alimenticio para consumo Humano en el
departamento de Tarija”
Codigo de muestreo: 1 [Fecha de vencimiento: ke | Lote: pes
Fecha y hora de muestreo: 2024-03-18
Procedencia pocsidedMro! Dets Tarija - Cercado - Tarija Bolivia
|Lugar de muestreo: {Lugar de elaboracién o
Resp ble de U Victor Enzo Batallanes Estefano
Codigo de la muestra: 0333 FQ 0253 Fecha de pcién de la 2024-03-20
Cantidad recibida: 208g Fecha de ejecucion de ensayo: De 2024-03-20 al 2024-03-28

IIl. RESULTADOS

PERMISI
PARAMETRO TECNICA y/o METODO| UNIDAD |  RESULTADO — u‘j Rizm DE
DE ENSAYO Min. Max.

Acidez total {como ac. léctico) NB 39006:09 £/100g 0,41 Sin referencia Sin referenda
Azucares totales Reducclén de Cu g/100g 12,45 Sin referencia Sin referencla
Ceniza NB 39034:10 §/100g 1,61 Sin ref i Sin referencia
|Fibra Digestidn dcida £/100g 3,83 Sin referencia Sin referencia

Gluten himedo NB 106:2000 £/100g n.d Sin referencia Sin referencia

Grass NB 313019:06 &/100¢ 0,86 Sin referencla Sin referencla

Hidratos de Carbono N8 312031:06 g/100g 91,11 Sin referencla Sin referencia

Humedad N8 313010:05 #/100g 3,61 Sin referencia Sin referencia
|pH (20°C) Potenciométrico 6,29 Sin referencia Sin referencia

Proteina total (nes,25) NB/1S0O 8968-1:08 | g/100g 2,81 Sin referencia Sin referencia

Valor energetico N8 312032:06 Keal/100 g 383,42 Sin referencia Sin raferancla
|rve: morems Ssbvione Leol/100 g.: Kdocskarkos sakse 10 growed /100 - Gravsss par can gromod

(%0
1) Los resultades npomdos se remiten a la muestra ensayada en el Laboraterio

2) €] presente informe solo puede ser reprodecido en forma parcial y/o total, con la autorizacién del CEANID
3) Los datos de la trayel , lusron Inistrados por el cllente

Tarija, 28 de marzo del 2024 i / ;

M.5¢. Ing.fFreddy G. Lopez Zamora
EFE CEANID

Originats ence
Cople: CTAND

Direcclén: Campus Universitario Facultad de Clenclas y Tecnologla Zona “El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648
Fav: 15011 (4] RRASANE - Fenalls raanideisions s ha .« Fadiia &1 . TARIIA . ANEIA hbad £ v
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Analisis microbioldgico de la harina de camote

CEAMID-FOR-AL

Varsida 01
Focha b0 embbée: 20361031
UNIVERSIDAD AUTONOMA "JUAN MISAEL SARACHO"
FACULTAD DE "CIENCIAS Y TECNOLOGIA"
CENTRO DE ANALISIS, INVESTIGACION Y DESARROLLO “CEANID"
Laboratorio Oficlal del Ministerio de Salud y Deportes
Red de Laboratorios Oficiales de Andlisis de Allmentos
Red Nacional de Laboratorios de Micronutrientes
Laboratorio Oficlal del "SENASAG"
INFORME DE ENSAYO
I. INFORMACION DEL SOLICITANTE
Cliente: Victor Enzo Batallanes Estefano
Sollcitante: |Victor Enzo Batallanes Estefano
Direcdién:  |Barrio Juan XXIN Pasaje Blanco Galindo
Teléfono/Fax| 76187145 | correc-a | eees | codigo | ALo118/24
Il. INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la muestra: Harina de camote
P 3y "Obtencidn de Harina de camote como suph to Ali icio para ¢ He enel
o departamento de Tarija"
Codigo de muestreo; 2 | Fecha de vencimiento: noRe | Lote: e
|Fecha y hora de muestrec: 2024-04-08 Hr 11:30
|Procedencia peaicudmeesoms)  [Tarlja - Cercado - Tarija Bollvia
|Lugar de muestreo: Mercado Campesino
Responsable de muestreo: Victor Enzo Batallanes Estefano
Cédigo de la muestra: 0410 MB 0187 . Fecha de recepcién de la muestra: 2024-04-08
Cantidad recibida: 214¢g Fecha de ejecucién de ensayo: De 2024-04-08 al 2024-04-19
111, RESULTADOS
LIMITES PERMISIBLES| s
PARAMETRO TECNICA y/o METODO | UNIDAD |  RESULTADO nﬁ:fm";‘
DE ENSAYO Min. Max,
Coliformes totales NB 32005:09 NMP/1 1,1x10* Sinreferencia | Sin referencia
Escherichia coll NB 32005:09 [NMP/lood <3 Sin referencia Sin referencla
Mohos y levaduras NB 32006:03 I UFC/g ! 2,0x10* Sin referencla | Sin referencla
T Novmo Bosrae TS M o chen grevees
: Unidedes farmadoros de colorvas per gracse < Mestr gve
1) Los resultados reportacos se remiten 3 la muestra yada en el Laboratorio
2) El presente informe solo puede ser reproducido en forma parcial v/o total, con & autorizacitn del CEANID
3) Los dates de » yel fueron suminlistrades por el cliente

Tarija, 18 de abril del 2024

(Padder

M.S¢, Ing. Freddy G, Lépez Zamora
JEFE CEANID

Coplo: TAND

Direceide: Campus Universitarlo Facultad de Clenclas y Tecnologla Zona *El Tejar” Tel. (591) (4) 6645648
Fax: (591) (4) 6643403 - Email: ceanid@uajms.edubo - Caslllasl - TARLA - BOUVIA Plgha 1 de L



142

Facultad de Ciencias Agricolas y Forestales
Herbario Universitario (T.B.)
Solicitante: Victor Enzo Batallanes Estéfano
Carrera: Ing. Quimica — PRQ056
Informe Virtual de Taxonomia: Camote
Responsable: Ing. M.Sc. Ismael Acosta Galarza Ing. M.Sc. Edwin D. Florez Segovia
Fecha: Tarija22 /08 /24
Reino: Vegetal
Phylum: Telemophytae
Division: Tracheophytae
Sub division: Anthophyta
Clase: Angiospermae
Sub clase: Dicotyledoneae
Grado Evolutivo: Metachlamydeae
Grupo de Ordenes: Tetraciclicos
Orden: Polemoniales
Familia: Convolvulaceae
Nombre cientifico: Ipomoea batatas (L.) Lam.
Nombre comdn: Camote

Fuente: (Herbario Universitario (T.B.), 2024)

MSc. Ing. Ismael Acosta Galarza
ENCARGADO
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Resultados fotograficos

Recepcion de la materia prima

@mEm

Lavado del camote

p- 3

—

—
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Pelado y cortado
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Determinacion de humedad en secador de infrarrojo

Muestras de harina de camote envasadas al vacio




HARINA
DE CAMOTE

Raiz tuberosa molida
100%)\
NATURAL

4
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