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Anexo 1 Análisis fisicoquímico y microbiológico de la cáscara de plátano verde 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXO 2 
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Anexo 2 Análisis fisicoquímico y microbiológico del colorante natural obtenido 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXO 3 

PROCESO DE SECADO DE LA 

CÁSCARA DE PLÁTANO VERDE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Anexo 3 Proceso de secado de la cáscara de plátano verde 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXO 4 

PREPARACIÓN DE LA MEZCLA PARA 

LA MACERACIÓN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Anexo 4 Preparación de la mezcla para la maceración 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXO 5 

MACERACIÓN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Anexo 5 Maceración 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXO 6 

FILTRACIÓN DEL COLORANTE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Anexo 6 Filtración del colorante 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANEXO 7 

MEDICIÓN DE ABSORBANCIA 

 

 

  

 

 

 

 

 



 
 

Anexo 7 Medición de absorbancia 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


