
ENCUESTA A PROPIETARIOS DE LAS UNIDADES DE SERVICIOS 

GASTRONOMICA DE LA COMUNIDAD DE SAN JACINTO 

 

 

1. Características Generales 

  

1.1. Sexo:      Masculino                                Femenino 

1.2. Edad: …………….  

1.3. Número de integrantes por familia      

1.4. Nivel de instrucción al propietario de la unidad servicio 

gastronómica?  

1. Ninguno        

2. Primaria     

3. Secundaria          

4. Bachiller    

5. Técnico        

6. Universidad  

7.  Profesional 

1.5. ¿A parte de la gastronomía se dedica a otra actividad? 

1. solo gastronomía 

2. Agricultor      

3. Ganadería 

4. Estudiante 

5. Profesional 

6. Transportista 

7. Otros 

2. SALUD 

 

2.1. Centro de salud al que asiste su familia? 

Caja de salud            Hospital     Clínica     Consultorio medico 

Posta sanitaria           Curandero   Otros  

 

 

3. INFRAESTRUCTURA BÁSICA DEL DOMICILIO 

Paredes                 Piso                         Techo 

Ladrillo                  Cemento                  Teja 

Piedra                    Mosaico                    Calamina 

Adobe                    Tierra                        Loza 

Bloque                   Otros                         Otros  

 

 

 

 

 

       



4. SERVICIO BÁSICOS  

 

1) Energía eléctrica    SI  NO 

2) Agua potable   SI      NO 

3) Alcantarillado             SI  NO 

4) Teléfono  SI  NO 

5) Internet  SI  NO 

 

5. TRANPORTE Y COMUNICACIÓN 

 

5.1. ¿Cuál es el Medio de transporte más utilizado por su familia? 

Microbús       Taxi       Taxi Trufi             Vehículo Propio 

 

5.2. ¿Cuál es el Medio de comunicación más utilizado por su 

familia?  

Periódico           Internet    Radio           TV           Reuniones Comunales 

 

CARACTERISTICAS GENERALES DE LA UNIDADES DE SERVICIO 

GASTRONOMICA 

 

6. ¿Por qué decidió emprender esta actividad? 

1) Continúo con el negocio familiar 

2) Fuentes de trabajo 

3) Consejo de familiares o amigos 

 

7. ¿Con cuántos baños cuenta el lugar donde funciona la unidad de 

servicio gastronómico? 

……………………………………………… 

 

 

8. ¿Con que recursos o capital emprendió o abrió la unidad de servicio 

gastronómico?  

1) Con préstamo del banco 

2) Con préstamo de familiares y amigos 

3) Con ahorros propios 

 

 

9. ¿Cuántos años lleva con unidad de servicio gastronómico? 

1) Menos   de 1 

2) 1   a   4 años 

3) 4   a    8 años 

4) 8   a   12 años 

5) Más de 12 años 

  



  

10. ¿Qué tipo de combustible que utiliza para cocinar? 

1) Gas natural domiciliario      

2) Gas licuado              

3) Leña                           

4) Otros 

 

11.  ¿En su opinión como le va con la unidad de servicio gastronómico? 

Muy bien       

Bien            

Regular 

 

INGRESOS   DE LA PRODUCCION DEL SERVICIO  

12. COSTOS  

costos fijos Total 

patentes/ impuestos   

Alquiler   

energía eléctrica   

Agua   

gas domiciliario   

gas licuado   

gastos de operación  

GRUPOS   

 

PUBLICIDAD  

TOTAL   

 

 

 

13. Cuanto de  ingreso destina al mes para ; 

 Alimentación Educación  Vestido vivienda otros 

0 – 250      

250 – 500      

500 – 750      

750 – 1000      

Total      

 

 

 

 

 



14. Cantidad y precio promedio vendida de bebidas por las unidades de 

servicio 

 

 

 

15. ¿Mayormente de donde preceden las personas que visitan su cabaña?  

1) Del exterior del país 

2) De la ciudad de Tarija 

3) De otros departamentos 

4)  Del lugar 

 

16. Dificultades que se presenta en la unidad de servicio gastronómica 

1) Cortes de luz eléctrica 

2) Corte de agua 

3) Poco espacio para la atención 

4) Otros………………………………….. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bebidas 

 

U/M 

Cantidad De 

Ventas 

Promedio 

 

Precio /prom de 

venta  

 

Ingreso Total 

Aloja de cebada     

Refresco de pelón     

Gaseosa     

Vino     

Cerveza     

Agua mineral     

total       



17. ¿Número de personas que trabajan por mes en la unidad de servicio 

gastronómica?  

 

Actividad  Permanentes Eventuales 

Parentesco Salario Parentesco Salario 

Cocinera         

Auxiliar de 

cocina 
        

Personal de 

limpieza  
        

Meseras         

Cajera          

Otros         

Total         

 

18. ¿Cantidades de alimentos vendidos por mes? 

 
Plato Cantidad vendida Precio unitario Total 

Saice 

 

   

Sopa de maní 

 

   

Sopa de arroz 

 

   

Picante 

 

   

Misquincho 

 

   

Doraditos 

 

   

Cangrejos 

 

 

   

Costillitas de 

Chancho 

 

   

Chancho a la cruz 

 
   

Otros 

 
   

 

 

 

 

 

 

 



 

19. ¿Usted recibe asistencia técnica por parte de la intendencia? 

           Sí                             No 

20. Registro sanitario? 

 

   Sí       No 

 

21. ¿En su opinión que podría mejorar en la comunidad, que pueda 

ayudar a contribuir el bienestar de su unidad de servicio 

gastronómica? 

………………………………………………. 

22. Si le ofrecieran otro empleo con un ingreso similar o mayor al que 

obtiene en su cabaña, ¿Ud. Aceptaría el empleo? 

a) Seguiría con su cabaña 

b) Aceptaría el empleo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


